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INTRODUCCION

En una fecha imprecisa de finales de la Antigliedad,
un autor que se presenta como Paladio Rutilio Tauro Emi-
liano, escribié un libro de agricultura que cierra la serie
de tratados agronomicos que, en Roma, habia iniciado Ca-
tén. Tiempo después compuso un resumen mas deslavaza-
do sobre veterinaria y un poema barroco sobre el arte de
injertar; obras ambas, a lo que sabemos, independientes
una de otra y del tratado agricola, que vienen a constituir
sus scripta minora.

Su obra agrondémica, heredera de una larga tradicion
latina, cartaginesa y griega, y escrita en una época de deca-
dencia, es una compilacion de las mds importantes obras
de agricultura, con algunas partes dedicadas a temas ar-
quitectonicos. Pero esta bien escrita, con concision, y, so-
bre todo, esta bien presentada: en forma de anuario agri-
cola, dividida en tantos libros como meses tiene el afio mas
unas instrucciones generales al principio; subdividida en ca-
pitulos y con unos indices detallados de materias —como
un libro de hoy—. Estaba destinada a ser la obra de con-
sulta medieval sobre temas de agronomia; y lo fue, hasta
el extremo de ser el Unico manual de agricultura al uso
desde la temprana Edad Media —al compas del olvido en
el que caian las obras de sus predecesores— transmitido
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hasta hoy por mas de un centenar de manuscritos, glosas,
resumenes y noticias de eruditos del Occidente europeo y
de la cultura drabe; tampoco desdefiado por los renacentis-
tas, aunque a partir de ahi comienza a declinar su fama,
oscurecida por la reaparicion de las obras consagradas de
sus maestros. Pero fue especialmente bien acogido en Es-
paia, el primer lugar, que se sepa, donde esta obra fue
glosada y posteriormente traducida.

Sobre estos puntos de estilo, fuentes y pervivencia de
la obra vamos a tratar con algun detenimiento. Sobre el
autor, poco puede conjeturarse que no haya sido conjetu-
rado ya !:

Pocos datos pertenecen al terreno de los hechos y no
al de las hipétesis. Entre ellos, su nombre: Paladio Rutilio
Tauro Emiliano. Se conoce ademas su tratamiento de vir
illustris, transmitido también por la mayoria de los manus-
critos conservados; el nombre escueto del destinatario de
su obra: Pasifilo (XV 1); las citas de autoridades (Colume-
la y Gargilio Marcial, especialmente, junto a los «Graeci»)
y, por ultimo, se han investigado los pasajes donde habla
de si mismo, que son reducidos, o, por lo menos, donde
se expresa al margen de sus fuentes, intentando encontrar
algun punto de luz en medio de este panorama que es to-
davia mas oscuro cuando se rastrea alguna pista fuera de
su propia obra: no hay ninguna mencién segura ni del autor
ni de su tratado hasta la de Casiodoro, que no aporta tam-
poco ninguna precision sobre su biografia, pero constituye
un término ante quem seguro para fijar la época de Pala-
dio, que se situa, por tanto, antes de la fecha del De insti-
tutione divinarum litterarum —c. 540— y después del ulti-

! Exposicién exhaustiva en R. MARTIN, ed., Praef., pags. vi-xx. Cf.
L. Darmasso, «La Questione...», y G. Macorull, «Palladio...».
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mo de los autores que Paladio menciona como sus fuentes:
Gargilio Marcial —c¢. 260— (Dalmasso %), o incluso des-
pués Vindanio Anatolio —c. 360— (Gemoll °).

Ciertas caracteristicas de su manual harian retrotraer
el término post quem a partir del s.1v/v, fechas en las que
se tiende hoy a situarlo *: el hecho de que se trate de un
compendio de escritos de agronomia y de construccion de
la villa y sus dependencias se interpreta (Martin, ibid.) en
el sentido de que la obra iba dirigida a un publico de nue-
vos propietarios agricolas, en los momentos, del s. v en
adelante, en que se produce el retorno de los propietarios
a sus tierras. La forma de composicion del Opus Agricul-
turae, distribuido en libros precedidos de un indice de ca-
pitulos, responderia al uso establecido por los libros de
leyes, indudablemente cuando ya no se escribia en voliume-
nes sino en codices, como debidé de ocurrirle al tratado

2 L. DaLMAasso, «La Questione...», pags. 83 y sigs. Sin embargo, no
hay tampoco seguridad de la cronologia de Gargilio Marcial. Incluso se
fecha éste antes que Paladio porque Paladio lo cita. El editor S. CoNDO-
RELLI {0p. cil.) sitia a Gargilio en el transito del s. m/1v basandose en
la Historia Augusta, donde Elio Lampridio (37, 9) le atribuye una bio-
grafia de Alejandro Severo. Paladio seria posterior, pero ;jcuanto tiempo?

3 Untersuchungen iiber die Quellen, den Verfasser und die Abfassungs-
zeit der Geoponica, Berlin, 1884, pag. 218 y sigs. El término a quo se
rebajaria considerablemente si se acepta el supuesto de que Vindanio Ana-
tolio sea efectivamente el jurista de Beirut muerto en el 360 6 361.

4 Anos 460-480 para R. MARTIN (ibid.) 6 380-455 para G. Maggiulli,
para hacerlo anterior a la invasién vandala, que Paladio (suponiendo que
fuera sardo) no menciona. Gavrilov (citado por RODGERS, An Introd.,
pag. 9) sefiala que el uso de términos como provincia, regio, etc., corres-
ponden a la época de Diocleciano, en la que sitiia a Paladio, adelantando
la cronologia de éste en muchos aiios, pero habria que suponer que Pala-
dio utiliza con precisién juridica esos términos. No parece demostrado
que no sean sinonimos y utilizados en el sentido mds amplio y menos
concreto de «zonax.
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de Paladio, y se sefiald (Meyer °) el Codice Teodosiano
del a. 438, como modelo en la forma de este tratado agro-
némico. Por otra parte, la manera de enfocar el tema reli-
gioso, parecia ser la de un pagano de los dltimos tiempos
que se interesa por el pantedn tradicional mds por razones
literarias que por creencias personales y s6lo manifiesta va-
gamente su fe no cristiana en frases aisladas que muestran
una actitud religiosa acaso monoteista, tefiida de estoicis-
mo (Vessereau, cf. infra), propia de los circulos paganos
de época tardia.

También su tratamiento de vir illustris podria propor-
cionar otra pista de su cronologia, retrotrayéndola hasta
finales del Imperio, y de su persona: uno de los personajes
llamados «Paladio» que se localizan en esa época y con
tal titulo podria ser el escritor agrénomo, o acaso alguno
de los que llevan el cognomen —o nomen— de Aemilia-
nus, pero la identificacién no es en absoluto segura. La
busqueda de algiin Pasifilo en la prosopografia oficial de
la época tampoco proporciona mayor fiabilidad °.

Los datos autobiograficos de su obra sélo indican que
tenia propiedades en Cerdefia y en Napoles —probablemente
la ciudad sarda— 7 y también en Italia, cerca de Roma.
Dalmasso ® matizé que su manera de hablar de Italia indi-
caba que él era un provincialis, porque sefialaba las précti-
cas agricolas italianas como algo que no le era desconoci-
do, pero tampoco propio. Junto a esta hipdtesis razona-
ble, se esgrimié otra mds determinada: el origen galo de
Paladio, que se apoyaria en la atencion que presta a cier-

5 Geschichte der Botanik 11 (1885), 331.

$ C. BELLENT, La Sardegna e i Sardi nella civiltd dell’ alto Medioevo,
Cagliari, 1973, pég. 37. G. Magaruill, «Palladio...», pags. 126-129.

7 L. GaLLo, «Neapolis...», pag. 184.

8 «La Questione...», pags. 91-92.
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tos utensilios y sistemas de la Galia —argumento débil por-
que tales descripciones no siempre son originales °—; se
apuntd esta misma procedencia por los capitulos finales
de cada libro, donde habla de la duracién de las horas,
que seguin complejos calculos matematicos, indicarian que
Paladio escribia desde una latitud equivalente al norte de
la Galia !°. Incluso se propuso identificarlo con un fami-
liar de Rutilio Namaciano, cuyas palabras en De red. 1,
208 y ss., podrian aludir a nuestro Paladio .

Se llegaba asi, sumando supuestos, a una identificacion
muy precisa del autor, época, patria, fe religiosa, pero s6-
lo en el terreno de la hipotesis.

° Por ejemplo, PaL., III 17, 7, sobre un taladro galo, procede de
CoL., 4, 29, 13-16; la descripcion de la segadora utilizada en las llanuras
de la Galia (VII 2) aparece ya antes, aunque con menos detalle, en PLIN.,
N. H, 18, 2%.

10 5. R. Harris, «On the locality...», pdg. 419: «we conclude in fa-
vor of latitude 45.°, but 47.° is better than 42.°».

' Tum discessurus, studiis Urbique remitto / Palladium, generis spem-
que decusque mei: / facundus iuvenis Gallorum nuper ab arvis / missus
Romani discere iura fori...

A la brillante hip6tesis del editor de Namaciano, J. VESSEREAU (ed.
1904, pags. 215-222) intuida, en parte, antes por C. BArTH, ed. 1723,
88, que descubria ademds ecos de un pensamiento estoico en los dos es-
critores galos, se sumaban después DaiMasso («La Questione...») y MAR-
TIN (ed.). Otros sefialaron otras procedencias: la hispana (SiTTL, «Zur Ge-
schichte der Hauskatze», Arch. lat. Lex. V 133), la sarda (IV 10, 16:
Quod ego in Sardinia territorio Neapolitano in fundis meis comperij, con
mds argumentos, pero tampoco demostrable, como sefiala G. MAGGIULLI
(ibid.). SVENNUNG, Unters., pags. 5-21, mostré pormenorizadamente los
interrogantes, todavia irresolubles, de la biografia de Paladio.
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EL ESTILO Y LA LENGUA DE PALADIO:

LOS CONDICIONAMIENTOS DEL GENERO Y LAS FUENTES

Las interpretaciones sobre el estilo de Paladio parten
del primer capitulo de su obra. Se ha visto alli una decla-
racién de principios donde el autor manifestaba el propé-
sito de no hacer una obra retdrica 2.

Sin embargo, ya en las antiguas ediciones desde la de
Gesner , se indicaba que Paladio no siempre habia sido
fiel a su programa. Casi todas las figuras retdricas tenian
cabida en algun lugar del Opus Agriculturae. En estudios
posteriores se advertia que el recurso a la variatio y a la
personificacién era frecuente y que su prosa estaba someti-
da a cldusulas ritmicas . En estas condiciones, cada nuevo

2 Ppars est prima prudentiae ipsam cui praecepturus est aestimare per-
sonam. Neque enim formator agricolae debet artibus et eloquentiae rhe-
toris aemulari, quod a plerisque factum est, qui dum diserte locuntur
rusticis adsecuti sunt ut eorum doctrina nec a disertissimis possit intellegi.
Sed nos recidamus praefationis moram, ne'quos reprehendimus imitemur
au.

Bis septem paruos, opus agricolare, libellos quos manus haec scripsit
parte silente pedum ne strictos numeris nec Apollinis amne fluentes sed
pura tantum rusticitate rudes... (XV 3-6).

13 GESNER, ed., 1773, pag. 7, notae variorum (I 1).

' Especialmente en los trabajos de H. WIDSTRAND, Palladiusstudien. ..,
pags. VIII-IX. Este estudio, fundamentalmente de critica textual, supone
una importante aportacion al conocimiento de la lengua y estilo de Pala-
dio, dado que las lecturas se justifican en razén de frecuencias de uso,
tendencias estilisticas, tipos de cldusulas métricas. Estas tltimas son el
aval de defensa de ocho lecturas en el texto de Paladio, con la dificultad,
no obstante, de que el autor no hizo un estudio sobre las preferencias
de Paladio por algin tipo determinado de cldusula. Fue la parte mas
novedosa de su trabajo, pero hoy la mds inutilizable como fundamento
de critica textual ante la ausencia de un estudio estadistico sobre la fre-
cuencia de cldusulas, distribucién, etc.
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ejemplo de quiasmo o de aliteracion se esgrimia como prue-
ba de una contradiccion interna del autor frente a una pre-
tendida finalidad antirretdrica.

Cuando Svennung publicaba su gran monografia sobre
Paladio, dedicaba un capitulo !° a la estilistica de los técni-
cos y seflalaba cdmo determinadas «figuras» venian exigi-
das precisamente por el género literario: la abstraccion, la
concrecion, las elipsis, las personificaciones... eran recur-
sos caracteristicos de las obras cientificas que podian apa-
recer incluso en el peor prosista. Por primera vez se juzga-
ba objetivamente el estilo de Paladio con relacién a las
obras de temdtica similar.

Pero, ademas, para intentar matizar las peculiaridades
del estilo de Paladio es necesario —creemos— hacer otras
confrontaciones, teniendo en cuenta la época, con sus gus-
tos por el manierismo, acentuado en la decadencia en par-
te de los circulos eruditos, las fuentes del autor, concreta-
mente Columela, gue ha sido reconocido como el modelo
mas directo de Paladio y cuya capacidad para la retérica
nadie discute, y, sobre todo, la propia habilidad de Pala-
dio para saber utilizar esos artificios, lo que ha de enjui-
ciarse no soélo por una lectura detenida de su tratado agri-
cola, sino también por comparacion con sus otras dos obras,
la Veterinaria y el Carmen de Insitione.

Empezando por este ultimo punto, una mera ojeada
al poema sobre los injertos, sirve para mostrar que el autor
conocia y sabia utilizar los recursos de la retdrica '®. Natu-

15 Op. cit., pags. 517 y sigs.

16 os disticos elegiacos, cuantitativamente correctos, ofrecen coinci-
dencias entre acento e ictus a partir del cuarto pie en mdas de la mitad
de los hexametros (vv. 5, 11-15, 21, 31, 33, 39-43, 47, 49, 57, 59, 63-71,
75, 79, 81, 89-109, 113, 115, 125, 131, 141, 145-151, 155, 161, 165), lo
que prueba una busqueda deliberada de la sonoridad acentual en el se-
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ralmente se trata de un carmen y estos alardes incluso vie-
nen exigidos por su propio caracter poético, como él mis-
mo declara (XV 11-12): est nostrae studium non condem-
nabile Musae urbanum fari rusticitatis opus. Pero en la
parte de este libro XV que estd en prosa, y que, por
lo tanto, es mas ilustrativa para una confrontacion, vuelven
a aparecer los mismos artificios que demuestran la forma-
cién retérica del autor !7.

Un estilo bien distinto domina en el libro X1V, dedicado a
veterinaria. Ya el prefacio, que sobre todo en materias

gundo hemistiquio, subrayada en muchos de ellos, por otros efectos esti-
listicos: aliteraciones (57, 103), andforas en periodos trimembres (21-22;
41-44), antitesis (33, 53, 115) amén de las continuas metonimias y metd-
foras, ya tradicionales, del injerto comparado con el cuerpo humano,
el vestido, el matrimonio, la hospitalidad, la amistad, el color, expresa-
das con gran riqueza de vocabulario. Las calificaciones de la insitio, sélo
en los vv. 13-20 alcanzan una fuerte variatio 1éxica: iungere, mixtus, con-
nexus, adfinis, geminus, confundere, duplex, adoptivus..., incrementada
a lo largo de un poema que resulta de lectura dificil por poco fluido
y por artificioso; puede servir de ejemplo el v. 115 que contiene en quias-
mo y paronomasia varios de los elementos que citdbamos: exarmat fetus
sed brachia corporis armat.

17 El prefacio, en prosa, estd montado alrededor de tres imagenes:
la juridica, ya que la obra se concibe como una deuda con intereses,
la del buen esclavo y una moraleja final sobre el valor de las cosas peque-
fias. Estos tres similes perfilan la estructura de pieza retérica del prefacio,
con un corto exordio (1-2) seguido de la narratio y la argumentatio, enla-
zadas por sed y enim, y cerrado por la peroratio, unida por verum con
la consabida férmula de la captatio benevolentige. 1déntico ensamblaje
vuelve a repetirse, incluso con mayor claridad, en el carmen: exordio
a Pasifilo (1-10), narratio (11-36), argumentatio (37-164) y peroratio
(165-170).

Otras figuras, como el polyptoton (recedit...recessit), antitesis (veloci-
tas.. . facinus, segnities...benignitatis; maximarum...minuta), el quiasmo que
abre el prefacio y la variedad del léxico (opus...volumina), son detalles
que subrayan la gran atencién prestada a los preciosismos.
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técnicas suele ser el reducto donde se concentran las partes
mas literarias de este tipo de tratados, da una muestra de
la aridez que va a ser la tdénica general, pues se limita a
unas escasas lineas, que ni siquiera encabezan la obra, donde
se justifica el haber abordado un tema no especificamente
agronémico.

La monotonia es todavia mayor en los pasajes que no
proceden de Columela 8 que son muy escasos, ya que Pa-
ladio copid al agrénomo gaditano mucho mas en este libro
que en todos los anteriores 19 Sj la imitacion es casi literal
y el estilo resulta drido y monétono 20 obviamente hay
que achacarlo a su fuente, que ofrece en esta seccion de
su tratado una de las partes menos elaboradas de su obra.
El propio Columela inicia el prefacio de su Veterinaria que-
jandose de que algunos no estimaban su relacion con la
agronomia; no eran saberes de la misma altura. La remo-
delacién poética que pudo alcanzar la agricultura con las
Gedrgicas, de tanta influencia en Columela, no afecto a

18 Por ejemplo, el extenso capitulo tercero, tomado de las Geoponi-
cas contiene unas listas, inhabitualmente largas, de nombres de produc-
tos, encabezados por frases de idéntica estructura: in herbis haec, in fruc-
tibus haec, in pigmentis haec, in speciebus haec, in seminibus haec...

1 SVENNUNG, «De Columella...», op. cit.: Paladio tomé casi textual-
mente desde VII 4 hasta VII 11.

20 Con escasas variantes, la introduccién de los capitulos se reparte
entre formulas como est alius (est et alia...) de tanta resonancia pliniana,
contra mas acusativo, si condicional, facit et, solet et.... Los escasos des-
tellos de brillantez estaban ya, en su mayor parte, en el modelo, por
ejemplo, en 14, 6, 3 (CoL., 6, 6), o en 14, 13, 6 (CoL., 6, 13), donde
reproduce el quiasmo y el periodo trimembre con sus paralelismos y quias-
mos, respectivamente.

Por contra, como ha sefialado SVENNUNG, «De Auctoribus...», II, pa-
ginas 235-240, en otros lugares, Paladio hizo mas vulgar el texto de Colu-
mela, o tomo6 otros pasajes, quizds de fuentes populares, con abundancia
de vulgarismos (ibid., pag. 234).
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la veterinaria. Columela hubo de seguir en esta materia
modelos mucho mas prosaicos, que quizds afectaran a su
estilo, salvo en algunas digresiones personales del autor,
mucho mds literarias, como la comparacion entre el pastor
y el agricultor. Pero esas digresiones, precisamente, eran
las que no podian tener cabida en un resumen como el
de Paladio.

Vemos que éste se muestra capaz de ser artificioso y
retdrico en su poema sobre Los injertos, y aridos en su li-
bro de Veterinaria; su estilo esta en consonancia con ca-
racter y con la valoracion de cada género.

De acuerdo con este criterio ha de interpretarse el estilo
del Opus Agriculturae: se trata de un compendio de la obra
de Columela, con algunas adiciones de otros autores y va-
rias propias. En extensidn, supone algo mas de un tercio
del tratado de Columela, pero sin recortar apenas el conte-
nido de la materia '

Paladio llevo a cabo su resumen prescindiendo de todo
el ropaje erudito de su predecesor; por eso, no reproduce
las controversias de Columela con otros autores, procura
evitar las citas eruditas e incluso llega a excluir a Virgilio,
que esta practicamente ausente de forma deliberada del tra-
tado de Paladio, pues hasta en los pasajes donde sigue
muy de cerca a Columela, omite precisa y tinicamente los
versos de Virgilio que muchas veces reproducia este agro-
nomo. Asi sefialé Svennung %2 las lineas generales de la
utilizacién de Columela por Paladio.

Pero, ademds, hay que afiadir que en este proceso de
resumir, tampoco tuvieron cabida las reflexiones persona-

2! Las ornisiones m4s notables afectan a temas como los vientos, as-
tros, los capitulos relativos al perro (CoL., 8, 12, 13) y, en ocasiones,
enumeraciones de subclases de productos.

2 «De Auctoribus...» I, pags. 136-154.
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les de Columela, tantas veces expresadas como admiracio-
nes o interrogaciones retdricas, figuras que curiosamente
no entran en el repertorio de las que pueden hallarse en
Paladio. Si a esto se afiade una tendencia marcada a susti-
tuir las frases ampulosas y mds poéticas de Columela por
otros giros que recogen el contenido de una forma mads
sucinta, o la eliminacién de arcaismos, como el escaso uso
en la Agricultura de Paladio del imperativo en -fo, que
tanto habia utilizado Columela por admiracién a Catoén,
es facil comprender que su tratado carezca del lirismo de
Columela y adquiera una forma de expresion mas densa
y mds arida; tal resultado estilistico fue el producto del
espiritu pragmatico que guia al que hace un resumen.
Esta manera de condensar las fuentes (muchas ya con-
densadas porque ya eran resimenes), sobre todo Colume-
la, es la clave —creemos— para entender las primeras pa-
labras de Paladio sobre su propio estilo. Cuando habla
de que un tratado agricola no debe imitar la elocuencia
de una obra retdrica, no se refiere tanto a una cuestion
de forma, segun ha venido interpretdndose, como a una
cuestion de contenido. Una obra de su tiempo, tiempo de
decadencia, para ser practica tenia que ser breve; para ser
breve tenia que evitar digresiones y preambulos; para evi-
tarlos, habia que sacrificar las partes mas literarias: es el
sed nos recidamus praefationis moram ne, quos reprehen-
dimus, imitemur... (I 1); por eso, le podia parecer que
su obra no era retérica, comparada con la de Columela,
que muy probablemente sea el Unico aludido por las pala-
bras de su prélogo 2. Pero una vez que-Patadio entra a

2 En el prefacio, Columela se queja de que todos los saberes tengan
maestros y alumnos menos la agricultura. La enumeracién empieza por
la retérica, con estas palabras que, con cierta ironia, creemos que parafra-

135, — 2
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tratar la materia que consideraba 1itil, no renuncia a expre-
sarla conforme al recte ni al bene, dentro de sus posibilida-
des, que en el terreno retérico, eran muchas, como de-
muestra en el Carmen de Insitione. De acuerdo con ello, no
hay tampoco contradiccion en que aparezcan las mas va-
riadas figuras retdricas en su tratado agricola. Conforme
a su criterio, segtin nuestra hipdtesis, de salvar de Colume-
la su contenido practico que habia llegado a no serlo por
su excesiva envoltura literaria, a veces farragosa, Paladio
traté6 de condensarlo sin ningin deseo de hacerlo mal, ni
ninguin proposito antirretérico en la forma 24 _El equilibrio

se6 Paladio: CoL., 1, 1, Praef.: Atque ego satis mirari non possum, quid
ita dicendi cupidi seligant oratorem cuius imitentur eloquentiam — PAL.,
1, Praef.: Neque enim formator agricolae debet artibus et eloquentiae
rhetoris aemulari.

No obstante, la continuacién de esta frase de Paladio, quod a pleris-
que factum est, suscita problemas de interpretacion. Ya el primer comen-
tarista conocido, Casiodoro, vio en esas palabras una referencia a Colu-
mela, al que le quedaria en tiempos sucesivos el chiclé de «orator» (cf.
ISIDORO, cit. infra). Mucho después GESNER (ed. 1773, n. 7) intuia tam-
bién una alusién al gaditano; en el mismo sentido, SCHNEDER (ed. 1795,
pég. XII). El paralelismo de los textos que aqui ofrecemos parece sufi-
cientemente evidente; el plural del pasaje se explica como un recurso lin-
giiistico difuminador, para no sefialar tan directamente al autor criticado.
Otros, sin embargo, con el argumento, tampoco desdefiable, de interpre-
tar literalmente el plural|, ven en él una referencia a otros autores (asi
para R. MARTIN, op. cit., L-LI): obras como la de Plinio o las Georgicas
podian, desde luego, caer en la descalificacion de Paladio; pero cabria
objetar que no son, salvo acaso en alguna referencia muy reducida y
concreta, fuentes de Paladio. El uinico modelo que habia que resumir
era Columela; practicamente el resto de las fuentes ya eran compendios
o monografias.

24 De una confrontacién indicativa de textos, donde Paladio se inspi-
ré directamente en Columela, resulta que muchas veces Paladio conservé
las figuras retoricas que habia en su modelo, por ejemplo, mantiene el
periodo trimembre con anéfora de CoL., 4, 8: si est hiems in ea regione
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no era facil y, por eso, el resultado es una mezcla de aridez
y monotonia con destellos de brillantez y de buena capaci-

placida, patens vitis relinquenda est; sin violentior, id facere nos prohi-
bet, ante Idus Decembris praedicti lacusculi coaequandi sunt. Si vero etiam
praefrigida frigora regionis eius suspecta erunt — PavL., X1 5, 2: si placida
ibi hiems est apertas relinquimus vites, si violenta, ante Decembres Idus
operimus, si praefrigida... (cf. CoLr., 3, 1, 8-9 — PaL., II 13, 1). Con
frecuencia sustituye unas figuras por otras que no le impiden acortar
el texto: CoL., 2, 10, 27: quod agrum stercorat, quod omne emaciatum
armentum ex ea pinguescit, quod aegrotanti pecori remedium est — PaL.,
V 1, 1: agrum stercorat, macra animalia reficit, curat aegrota; CoL., 2,
10, 29-30: Prima qua pabuli causa...serimus. Secunda qua...iacimus se-
mini progenerando — PAaL., 11 6: colligendi seminis causa, non pabulli se-
candi (cf. CoL., 2, 16, 3-5 — PaL., X 10, 1; CoL., 6, 27, § — PaL.,
IV 13, 4). Mas curiosos son los lugares donde Paladio ofrece un texto
mas retorico que el del modelo en que se inspiraba. Asi, entre otros:
CoL., 2, 10, 24: id, ut dixi, exilem amat terram, et rubricam praecipue.
Nam cretam reformidat, limosoque non exit agro — PaL., X § (con anti-
tesis, quiasmo y periodo trimembre) limoso agro non nascitur, cretam
reformidat, amat exilem terram atque rubricam; CoL., 2, 10, 18: Putre
solum, quod Campani pullum vocant, plerumque desiderant. Non dete-
rius tamen etiam pinguibus harenis vel congesticia humo proveniunt —
PaL., X 7 (con quiasmo y climax ascendente trimembre) putri solo vel
pinguibus harenis vel terra congesticia; CoL., 7, 3, 20-25 (en el contexto
de una larga cita virgiliana, que Paladio evita pero sustituyéndola por
una frase también poética), Rursus deinde iam mitigato vapore compella-
mus ad aquam et iterum ad pascua producamus «solis ad occasum, cum
Jrigidus aera vesper temperat, et saltus reficit iam roscida luna» — PaL.,
XII 13, 4: Deinde, ubi flexo iam die ardor infringitur et solum primo
imbre vespertini roris umescit, gregem revocemus ad pascua. Cf. CoL.,
2, 10, 30 — PavL., II 17 (alit.); Cor., 9, 10 — PaL., VII 7, 7 (quiasmo).

A Gargilio Marcial remontan los capitulos sobre huertas y frutales.
A ellos pertenecen estas frases de Paladio donde se repite la antitesis
quiastica con tendencia al climax en los complementos: IX 5, 1: Amant
terram pinguem, solutam, diu subactam, qualem rapa. Tofum et glaream
reformidant; X111 4, 2: Amat loca tepida, aprica, maritima et saepe saxo-
sa. Statum frigidum reformidat. La imitacién a Gargilio no es literal,
pero a Paladio debié de complacerle esta estructura, que repite parcial-
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dad estilistica 2°. Sus criticos posteriores, reparando en lo
uno o en lo otro, juzgaron de maneras opuestas 2® un esti-
lo que puede calificarse en su conjunto de conciso y cla-
ro 2. Para ello se valié de determinados recursos lingiiis-

cos.
Como autor, pues, de un resumen de indole descripti-

va, Paladio ha tendido a utilizar una sintaxis de periodos
cortos. Recurre con frecuencia a braquilogias de cuiio téc-
nico y a las elipsis de sustantivos y verbos, sobre todo en
los titulos de los capitulos. Tal parquedad lingiiistica con-
tribuyo a configurar una de las caracteristicas de su estilo:

mente en varios lugares (por ejemplo: II 15, 2; XV 7; III 25, 29; XII
7, 19) que se creen inspirados en ese autor.

25 E] ser un almanaque también condicioné muchas veces el estilo
de Paladio. La necesidad de situar la materia en el tiempo motiva que
el repertorio de formulas introductorias se reduzca con pocas variantes
a: hoc (etiam) mense (tempore) o Nunc (etiam). Las enumeraciones de
distintos métodos suelen ir reiteradamente encabezadas por aliter (/item/
vel) o alius (/aliqui/plurimi) —1 40; 42: 11 15; 4-9; 18; III 25, 9-10, 17-20,
25-27, etc.—. Frente a esta monotonia, no faltan rebuscamientos retoricos
incluso en pasajes donde Paladio imita muy de lejos a sus modelos: IV
10, 36: quos unitate dividat, divisione coniungat; V 2, 2: et apertam re-
deundi felicitatem de olea et occultam valendi feracitatem de oleastri;
XII 9, 1: fructu carent, fronde luxuriant et pauperiem fetuum compen-
sant ubertate foliorum. Personificaciones que van mas alld de las habi.
tuales en el género técnico; V 4, 3: si arbor haec tristis est...hilarior fiet;
VII 2, 2: spicarum populus maturato rubore flauescat; X 14, 1: tubu-
res...cuius tenera diligenter nutriri debet infantia. Finales de periodo y
de capitulo con cldusulas y aliteraciones, III 24, 4: semisicci cum semine
et sic in sole siccandi; V11 1: spectant solidam siccitatem, etc.

26 «Incorrecto y lleno de neologismos» para SCHOELL (Histoire abré-
gée de la littérature romaine 111, Paris, 1815, 244), recogido en la ed.
Diport (op. cit., pag. 522). Para SVENNUNG (cit. supra) es, en cambio,
un estilista notable.

27 Asi lo definié Ferrer Sayol en el prélogo de su traduccién: «libro
en latin fuertemente corto et breve et entricado et mucho sotil».
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la concision. Esta misma simplicidad sintdctica y la ten-
dencia a las reiteraciones, con la consiguiente expresion so-
brecargada por acumulaciones de sinénimos, juegos etimo-
16gicos y pleonasmos 8, otorgé a su estilo otro rasgo: la
claridad.

En otros aspectos, la lengua de Paladio es cuidada y
correcta en general, hasta el punto de que el primer editor
de Teubner sefialaba que todas las faltas de los manuscri-
tos debian interpretarse como errores de la transmisién sin
que pudieran atribuirse a un hombre de la cultura de Pala-
dio %,

Poco después, al compas del impulso de los estudios
sobre el latin vulgar, aparecian los trabajos de L. Dalmas-
so —cf. infra— sobre el léxico de Paladio, mostrando la
estrecha relacidn entre el vocabulario técnico y la lengua
vulgar, que incidia en ese terreno en mayor medida que
en el mas gramaticalizado de la morfologia o la fonética
(Palladiana, pig. 80). Posteriormente, Svennung demos-
traba que gran parte de las peculiaridades lingiiisticas de
la prosa cientifica procedian del caudal de la lengua colo-
quial. En el conjunto de la literatura técnica, la lengua
de Paladio resultaba correcta, pero tampoco estaba libre
de vulgarismos en el terreno morfoldgico y sintactico, pre-
cisamente donde menos se podian achacar al descuido o
a la pronunciacién de los copistas medievales. En conse-
cuencia, tampoco procedia uniformar «a la clasica» la dis-
paridad de grafias de los manuscritos; la normalizacién gra-

** Abundantes ejemplos en SVENNUNG, Unfers., pags. 531 y sigs.

** Scamrrr, J. C., ed. 1898, pag. XI1I: Neque habeo, quod illos tam
multos et tam manifestos errores grammaticos, qui a Palladio homine
satis erudito abhorrent, ut «transiebant»... «mittes»... aliague depravatae
monachorum, qui libros Palladii plerumque ad suum ipsorum usum scrip-
serunt consuetudini loquendi tribuendos esse demonstrem.

o, P
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fica suponia, en muchos casos, no respetar la fonética ya
postclasica de Paladio *.

Las ediciones posteriores de Paladio se beneficiaron de
los estudios de Svennung, sin que se haya llegado a una
delimitacion precisa en el aspecto fonético de las variantes
que proceden de la transmision y de las que deben hacerse
remontar al autor, maxime cuando los manuscritos mas
antiguos de Paladio copiados en Francia en el s. 1x pudie-
ron sufrir las normalizaciones ortograficas del Renacimiento
Carolingio.

A Svennung se debe el mérito de haber sefialado el ni-
vel relativamente alto de correccion lingiiistica de Paladio,
en comparacién sobre todo con la gran abundancia de vul-
garismos de la literatura técnica en época tardia. Este he-
cho se explica en primer lugar, como ¢él advirtié, por la
cultura del autor. Pero, ademas, quizas se pueda afiadir
otro aspecto: la larga tradicion latina de las obras de agri-
cultura. Si se ha dicho que el latin fue originariamente len-
gua de agricultores es porque la terminologia técnica agri-
cola se incorporé desde fechas muy tempranas al léxico
latino comun. Una de las primeras obras escritas en latin
fue precisamente un tratado agricola. De Catén arranca
una amplia sucesiéon de obras escritas al dictado de la cien-
cia griega y cartaginesa, pero también de la experiencia
personal de sus autores, propietarios de tierras, que se diri-
gen a otros poseedores de predios que constituyen por ex-
celencia en Roma una clase social adinerada, de antigua
¢ ilustrada raigambre. Los agrénomos latinos fueron cons-
truyendo la terminologia agricola incorporando, sobre to-
do, tecnicismos griegos al vocabulario habitual latino. La

30 Unters., daps. 5 y 6, especialmente pag. 108 (también, el mismo
autor en Eranos 27, pags. 93 sigs.). )
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obra de Paladio como jalén final de una larga tradicidn
pudo beneficiarse de un léxico ya creado y de una literatu-
ra cientifica previa, llevada a la mayor depuracién de len-
gua y estilo precisamente por Columela, su modelo més
inmediato y directo.

LA ORIGINALIDAD DEL OPUS AGRICULTURAE

Las fuentes de Paladio fueron uno de los primeros as-
pectos que se estudiaron del Opus Agriculturae. Ya en el
prefacio de la edicién de Schneider 3!, se ofrecia una rela-
cién que, en lineas generales, sigue siendo admitida hoy:
Paladio habia tomado pocas cosas de Catén y Varrén, mu-
cho de Columela; en los temas de arquitectura se habia
basado en Vitrubio y sus compendiadores; en los de arbo-
ricultura y horticultura habia utilizado a Gargilio Marcial
y por ultimo las Geopdnicas, que Paladio habia leido en
un ejemplar mas correcto y extenso que el que hoy se co-
noce, habian inspirado los capitulos sobre conservacioén y
elaboracién de productos y recetas varias.

Pero la cuestion distaba de quedar zanjada: dos fuen-
tes de Paladio, las Geopdnicas y Gargilio Marcial, plantea-
ban problemas de dificil solucién. La primera, que hoy
conocemos con el nombre de Geopdnicas, es una refundi-
cién del s. X, donde se encuentran, entre otros autores,
restos de dos recopilaciones de la Antigiiedad tardia que
se puede pensar que hayan influido en Paladio: la de Vin-
danio Anatolio y la de Didimo de Alejandria. De la obra
de Gargilio Marcial, s6lo se conservan fragmentos escasos.
En las dos recopilaciones griegas confluyen la tradicién

*lLeipzig, 1975. Praef., pags. XII-XIV.
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agronémica griega y latina de un modo harto complejo:
por un lado, han recogido parte del material latino, entre
otro, excerpta de Columela y acaso de Gargilio, y por otro
lado, remontan en primera instancia a una tradicion anti-
gua en la que se inspiraron, a su vez, los autores que se
consideran fuentes latinas de Paladio. Gargilio Marcial de-
pende también de una tradicion anterior, especialmente de
Columela; cuales podian ser las fuentes directas —y las
indirectas— de Paladio era un asunto dificil de precisar
ya de por si, pero mas intrincado por la imprecision de
la cronologia tanto del propio Paladio como de todas sus
fuentes, salvo Columela.

En este estado de hechos, en los casi dos siglos siguien-
tes a la edicién de Schneider, se realizaron avances nota-
bles favorecidos por tres hechos claves en la investigacion
de las fuentes de Paladio: la aparicién de dos manuscri-
tos 32 que permitieron la identificacién del compendiador
de Vitrubio que mas directamente habia influido en Pala-
dio, M. Cetio Faventino; el descubrimiento de un palimp-
sesto de Napoles, por el cardenal A. Mai, donde aparecian
fragmentos de la obra perdida de Gargilio Marcial De ar-
boribus, y la aparicién de un nuevo libro de Paladio, el
XIV, sobre veterinaria, inspirado directisimamente en Co-
lumela.

El primero de estos hallazgos daria paso a una polémi-
ca sobre los modelos de Paladio en materia de construccio-
nes rurales, todavia no concluida. Sobre este tema se pu-
blicaba en 1877 el trabajo de H. Nohl ** que constituia
el primer estudio dedicado exclusivamente a las fuentes de

32 Descubierto, el primero de ellos, en Viena, con la inscriptio: M.
Ceti Faventini artis architectonicae privatis usibus adbreviatus liber, por
J. Haupt en 1871 (cf. SircH, Die Quellen..., pig. 29).

33 «Palladius und Faventinus...», op. cit.
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Paladio. Nohl confronto los pasajes comunes de Vitrubio,
Faventino y Paladio, y pudo demostrar que Faventino era
el modelo mas directo de los capitulos sobre arquitectura,
e incluso uno de los menos modificados por Paladio. No
obstante, registré algunos lugares donde Vitrubio parecia
una fuente mds cercana: en algiin que otro pasaje habia
entre Vitrubio y Paladio ciertas correspondencias de térmi-
nos que Faventino habia omitido; este hecho pudo inter-
pretarse en el sentido de que Paladio habia podido remon-
tarse, en algunas ocasiones, al propio Vitrubio.

La interpretacion de Nohl sobre Faventino como fuen-
te primordial de Paladio resultaba clara, pero la relacion
de las coincidencias entre Vitrubio y Paladio abria una dis-
cusidn sobre el influjo directo de Vitrubio. Los detractores
consideran que Faventino es la dnica fuente de Paladio:
las correspondencias entre Vitrubio y Paladio se explica-
rian por el caracter interpolado de los cddices de Faventi-
no, ya antes de que Paladio tuviera acceso a su obra
(Krohn ¥, Plommer %°); ademads, se trataria de paralelismos
muy escasos, reducidos a términos insuficientes para soste-
ner que Paladio se hubiera inspirado directamente en Vi-
trubio (Svennung) 3¢.

Los partidarios destacan la importancia de las coinci-
dencias como un hecho que denota que Paladio habia lei-
do la obra de Vitrubio, y quizds otras (Poppe) . En mate-

* Quaestiones Vitruvianae (tesis), Berlin, 1896 (especialmente 1, p4gi-
nas 2 y sigs. sobre el cardcter temprano de la contaminacidn e interpola-
cién en los codd. lacunosos de Faventino y sobre las fuentes de este autor
que parece no haberse inspirado exclusivamente en Vitrubio).

3 Vitruvius und Later Roman Building Manuals, Cambridge, 1973.

3% «De Auct...» I, pags. 154-164.

37 W. PoprE, Vitruvs Quellen (tesis), Kiel, 1909; cf. SVENNUNG, «De
Auct...» [, pdg. 160.
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ria de arquitectura, Paladio habia tenido ante sus ojos los
dos textos, el de Vitrubio y el de Faventino y habria ido
tomando términos del uno o del otro; por este uso de los
dos autores se explicarian las palabras del prélogo de Pala-
dio (I 1, 2), cuando alude, en plural, a sus modelos: secun-
dum fabricandi magistros (Martin) 3.

Pero esta dltima hipétesis tiene, a nuestro entender, al-
gun inconveniente. Quizas no sea una objecion grave que
el nombre de Vitrubio no aparezca en la obra de Paladio;
seria un argumento ex silentio pretender que no hubiera
utilizado a Vitrubio porque no lo mencione. Pero no deja
de ser llamativo que mientras figuran correctamente cita-
dos otros autores como Columela o Gargilio ¥, sélo Vi-
trubio quede al margen de cualquier referencia expresa.

Un dato mas importante es el método que siguié Pala-
dio para utilizar sus fuentes. El plan general de su obra
consiste precisamente en seleccionar un autor para cada
materia. Incluso dentro del tema agrondémico, que es el
eje central de su tratado, suele elegir un unico modelo para
cada seccion (Columela para cereales, Gargilio para horti-
cultura, por ejemplo); si utiliza dos en el mismo capitulo,
es porque exponen teorias distintas, o porque uno de ellos
afiade algun aspecto nuevo y, entonces, sitia uno tras otro,

38 R. MARTIN, ed., Praef., pags. XXXIII-XXXVI y 120-122.

3 Paladio cita en veinticinco lugares a Columela y trece veces a Gar-
gilio (M. SircH, «Die Quellen...», pags. 13 y 27). La exactitud en las
referencias a los autores ha sido puesta de manifiesto por Svennung co-
mo una de las caracteristicas de Paladio («De Auct...» I, pag. 127), que,
en cambio, no menciona los nombres de los compiladores latinos o grie-
gos: ni de Faventino (al que Paladio se refiere en plural porque lo consi-
dera un compilador de distintas fuentes, como el propio Faventino con-
fiesa en su prefacio, (ibid., pag. 155), ni tampoco la recopilacién de Vin-
danio Anatolio merece mds detalle que «Graeci», también en plural y
sin otras precisiones (ibid., pag. 168).
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pero sin entremezclar las palabras de dos autores diferen-
tes en la misma frase, como seria, en cambio, el caso de
los términos de Vitrubio que aparecen mas o menos saltea-
dos en periodos que proceden, en su mayor parte, de Fa-
ventino. La técnica del «mosaico sintactico» no parece ser
la practica de Paladio %, y, ademads, tampoco se compren-
de cOmo para tan poco uso hubiera tenido que acudir a
una fuente tan compleja como Vitrubio. Por otra parte,
si se admite como hipdtesis de trabajo la teoria de Krohn,
las coincidencias de términos entre Paladio y Vitrubio se
explicarian sencillamente como interpolaciones o glosas en
el texto de Faventino, cuya transmision textual, como la
de gran parte de los compiladores y refundidores de la Anti-
giiedad tardia, estaria marcada desde sus inicios por la con-
taminacion que suele acompaiiar a los textos mas leidos
y de mayor circulacién.

Al estudio de Nohl siguié el trabajo de M. Sirch, publi-
cado en el afio 1904, donde el autor dedicaba dos capitulos

40 Efectivamente, hay capitulos que proceden de Columela en los que
Paladio afiadié alguna recomendacién de las Geopdnicas. A veces Pala-
dio no advierte que cambia de fuente, pero los parrafos de una y otra
procedencia son perfectamente deslindables; en la relacion que ofrece Sven-
nung, «De Auct...» I, pags. 129-130, no se registra ningin caso en que
confluyan las dos fuentes en el mismo periodo sintictico. Seria, desde
luego, ilustrativo saber si cuando Paladio copia a Gargilio Marcial, tiene
también ante sus ojos un texto de Columela y entremezcla entonces las
palabras y los giros de uno y de otro autor. Del citado articulo de Sven-
nung se desprende mds bien lo contrario: Columela es fuente de Gargilio
y de Paladio; cuando Paladio resume directamente a Columela el texto
del gaditano aparece mucho menos distorsionado que cuando lo resume
a través de Gargilio (ibid., pags. 134 y sigs.) o de otro intermediario.
Parece, en consecuencia, que Paladio opta por un autor o por otro, en
funcién del tema; a veces contrapone las dos fuentes, pero no las entre-
mezcla.
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a la descripcién de cada uno de los modelos de Paladio
y al modo de utilizarlos: sus citas, preferencias e incon-
gruencias, a veces. Sus conclusiones sirvieron para confir-
mar con un material filolégico mas considerable y mejor
estudiado, las ideas de Schneider acerca de las fuentes, pe-
ro con precisiones importantes, como el uso no directo de
los agrénomos anteriores a Columela, la discusiéon sobre
el pretendido influjo de Plinio y la indicacién de que otras
citas de autores en el Opus Agriculturae habian llegado
por la via indirecta de las recopilaciones griegas, o a través
de una fuente latina *

El trabajo de Slrch se beneficié de los avances en el
conocimiento de las recopilaciones griegas, debidos a los
estudios de Gemoll y Oder *?; pero, sobre todo, del descu-
brimiento por A. Mai en el afio 1826 de un palimpsesto
en la biblioteca de Napoles, que contenia fragmentos del
De arboribus de Gargilio Marcial 3, al que Paladio ci-

*! Die Quellen..., pag. 22: «Nach dem bisher Gesagten bleiben also
als Quellen des Palladius noch bestehen Columella, Gargilius Martialis
und der Epitomator des Vitruv, Faventinus, sowie die Geoponica bezw.
die denselben zugrunde liegenden Kompilationem des Anatolius und Didy-
mus». Cf. pags. 1-12; 39-45; 14-20, respect.

‘2 W, GemoLL, Untersuchungen iiber die Quellen, den Verfasser und
die Abfassungszeit der Geoponica, Berlin, 1884; E. ODER, «Beitrage zur
Geschichte der Landwirthschaft bei den Griechen», Rhein. Museum, 1890,
pags. 48 sigs.

43 Editado por A. Mai dos afios mas tarde. Scotti lo transcribié pos-
teriormente —ed. 1833—, antes de que fuera totalmente ilegible debido
al uso de reactivos quimicos empleados por Mai. Una lectura muy cuida-
da del citado palimps. IV, A. 8 del s. vi, acompaiiada de triple aparato
de referencias y citas de autores antiguos, /oci similes e interpretaciones
varias del texto con confrontaciones internas de otros fragmentos del mismo
autor, en la ed. de S. CoNporeLLl, Gargilii Martialis quae exstant. I:
fragmenta ad holera arboresque pomiferas pertinentia, «L’Erma» di Bret-
schneider, Roma, 1978.
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taba, como el autor comprobd, dos veces en los capitulos
De hortis y once en los De pomis. Los fragmentos del pa-
limpsesto ofrecian una relacion evidente con los textos co-
rrespondientes del Opus Agriculturae, lo que permitié pre-
cisar la importancia de Gargilio como fuente directa de
los capitulos donde precisamente Paladio lo habia citado;
la hipdtesis de Gemoll de que Paladio habia conocido a
Gargilio a través de las recopilaciones griegas quedaba de-
finitivamente arrumbada ¢

Pero el descubrimiento por Mai de una parte del Gargi-
lio perdido, repercutiria en una de las tesis mas radicales
sobre las fuentes de Paladio. Su autor, M. Wellmann, con-
frontd los escasos textos conservados de Gargilio Marcial,
con los pasajes paralelos de las Geoponicas, Columela —e
incluso Magén y Plinio— y con los correspondientes de
Paladio, y demostré que, en varios casos, Paladio tenia
como unico modelo directo el texto de Gargilio Marcial,
y sOlo indirectamente, a través de Gargilio, conocia a los
demas autores. Hasta aqui la tesis de Wellmann podia es-
tar basada en datos filoldgicos, pero su conclusién fue mas
alid de lo que permitian los hechos, al considerar que esta
misma influencia se daba en la practica totalidad de la obra,
incluso en los temas arquitectonicos, aunque esto no pu-
diera demostrarse porque la obra de Gargilio, que de por
si era un compendio de distintos autores, se habia perdido.
Concluyé entonces, como ya anunciaba el titulo de su arti-
culo, que Paladio era el compendiador de Gargilio Mar-
cial 4°,

4 Ibid., pags. 26-29; 30-32.

4 «Palladius...», op. cit., pag. 2: «Palladius ist also im Grunde wei-
ter nichts als ein verwisserter Gargilius Martialis: er steht zu ihm in dem-
selben Verhiltnis wie etwa Faventinus zu Vitruv».
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Esta teoria, tan ingeniosa como parcial, sirvié para pro-
vocar la refutacién de Svennung, que defendid la plurali-
dad de modelos del Opus Agriculturae sentando las bases
de lo que hoy se considera doctrina recepta en materia de
fuentes, con su trabajo, ya citado «De Auctoribus Palladii».

Algunos afios antes de'la publicacién de este estudio,
Svennung descubria en un cddice de Mildn (ms. 212 inf.)
al final del Opus Agriculturae, otro libro dedicado a vete-
rinaria. Hasta entonces no se tenian noticias de que tal
libro fuera de Paladio; ni Casiodoro, que es el primer autor
que enjuicia a Paladio, hace ninguna alusién a esta obra,
ni aparecia en ningin otro  manuscrito. No obstante, ba-
sandose en una serie de pasajes de la Veterinaria, donde
habia remisiones a los libros anteriores del Opus Agricul-
turae, Svennung argumentd sdlidamente que la autoria del
opusculo De Veterinaria Medicina debia atribuirse a Pala-
dio *6. Su descubrimiento y posterior edicién demostraban
que Columela era la fuente mas directa y palpable, hasta
el punto de que la imitacién de los libros V y VI de Colu-
mela era casi textual, aunque Paladio habia utilizado tam-
bién las Geopdnicas y quizas fuentes populares, en casos
contados.

“6 va antes, R. Sabbadini informaba sobre la existencia del ms. y
lo describia como un cédice que contenia los XIII libros del Opus Agri-
culturae junto con el libro en verso («Spogli..., op. cit., pags. 236-239).
Posteriormente analizaba el contenido del ms., considerando el libro de
Veterinaria un epitome de Columela insertado entre los libros de Paladio
(«Un codice ignoto...», pag. 780).

Svennung, que posteriormente declararia no haber tenido noticia del
segundo trabajo del investigador italiano («De Auct...» II, pag. 230),
sostuvo que la obra pertenecia a Paladio («Om en nyupptickt bok...»,
op. cit., pags. 1-11), edito el libro (ed. 1926, op. cit.) y le dedicé un
estudio («Om Palladius...», op. cit.).
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Con este aval, abordaba dos afios m4s tarde la cuestion
de las fuentes de los trece primeros libros que constituyen
el Opus Agriculturae. En coherencia logica, la parte cen-
tral de su estudio, frente a la teoria de Wellmann, se cen-
tré en la reivindicacion de Columela como fuente principal
del tratado agricola. Paladio habia leido directamente el
texto de Columela, como demostraba el gran nimero de
coincidencias, a veces literales, entre los dos autores. Sélo
podria admitirse que hubiera conocido indirectamente el
libro I; pero resultaba evidente la dependencia directa en
los demads libros, sobre todo por el aprovechamiento que
Paladio habia extraido del libro II del agrénomo gadi-
tano.

Incluso comparando las coincidencias entre los dos auto-
res, Svennung sostuvo que Paladio disponia de un ejem-
plar de Columela muy correcto. Por eso, en los pasajes
donde la imitacidn era cercana, el texto de Columela podia
ser corregido confrontdndolo con el de Paladio. De esta
forma se abrian dos vias para las enmiendas textuales: de
Columela a Paladio y la inversa, todavia mds segura dado
que el compendiador era, por supuesto, mucho mas proxi-
mo cronolégicamente a su fuente y por lo tanto represen-
taba una tradicion m4ds directa que cualquiera de los ma-
nuscritos conservados 7.

47 «De Columella...», op. cit. Sobre todo en el libro XIV, que corres-

ponde a una secci6n corrompida de la obra de Columela (VI-VII), pero
también en los pasajes del Opus Agriculturae (ibid., pags. 205 y sigs.)
donde Paladio seguia literalmente a su fuente. Ambas posibilidades de
uso habian sido utilizadas ya, mucho tiempo antes, como indicaba Schnei-
der (ed. 1795, Praef., pag. XII: Quantum vero in Palladio interpretando
et corrigendo Columellae auctoritati tribuendum est, tantum ipse Palla-
dius contra mutui Columellae libris corrigendis auxilii tulit. Primus hanc
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Por lo que respecta a Gargilio, Svennung reconocia que
era el modelo principal de los capitulos sobre horticultura,
frutos e injertos (Columela, al que remontan en iltima ins-
tancia varios de estos capitulos de Gargilio, es, en estas
cuestiones, fuente indirecta de Paladio). También Faventi-
no y la recopilacién griega de Vindanio Anatolio eran fuen-
tes de primera mano en otras secciones de su obra 8,

Hay ademads una serie de capitulos de procedencia des-
conocida; en parte, pueden ser originales del autor, pero
en otra parte —y ésta fue otra de las grandes aportaciones

operam critices in utroque scriptore comparando et corrigendo egregie
exsecutus est Pontedera...).

Sin embargo, esta doble via de enmiendas debe aplicarse con cautela.
En un riguroso examen, el editor de Columela W. Richter («Palladius
und...») mostré con muy buenas razones la metodologfa correcta en la
utilizacién de Paladio como tradicién indirecta de Columela: problemas
como el grado de alteracién que quepa atribuir a Paladio, la calidad
del texto de Columela que su seguidor copiaba varios siglos después y,
sobre todo, los propios defectos de la transmisién de Paladio, son facto-
res que deben tenerse en cuenta y que no siempre permiten el tratamiento
conjunto de ambos textos. El control mutuo de los dos autores exige,
como demuestra Richter, deslindar los problemas de la transmisién de
Columela —cuyo texto podria estar ya alterado cuando Paladio lo utili-
zaba, sin que se le pueda imputar a éste un alto grado de modificacién
de su modelo, al que pretendia reproducir ipsis verbis—, y las dificulta-
des de transmisién del libro XIV de Paladio, que representa la seccién
peor transmitida de su obra.

4% En los temas de construcciones rurales Svennung se adhirié a la
hipétesis antes citada de Krohn (ibid., pdgs. 154-163). Respecto a las
fuentes griegas precisd, frente a la teoria de Sirch, que Paladio habia
utilizado solamente la obra de Anatolio, como se deducia por los autores
citados, que pertenecen a esta recopilacién, y por el examen de los para-
lelismos, como ya antes habia indicado E. Oder (op. cit., supra, pdgina
58); a través de ella y, por lo tanto, por via indirecta, pudieron llegar
a su texto referencias de muchos otros escritores, entre ellos de Columela
(ibid., pags. 164-169).
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de Svennung (ibid., pag. 16 y sigs.)— puede sospecharse
su -origen por el lugar donde estan colocados en el Opus
Agriculturae, dado que Paladio, siguiendo un orden bas-
tante estricto de distribucién de autores y materias, tiende
a situar al comienzo de cada libro los capitulos que toma
de Columela, a continuacion los que proceden de Gargilio
Marcial, y los de arquitectura —de Faventino— y recetas
varias —de origen griego— al final.

Hasta aqui el balance de las fuentes. Que Paladio debe
mucho a sus predecesores es innegable, y que sus innova-
ciones en el contenido son escasas, también es cosa reco-
nocida. Su originalidad es metodolégica: la nueva reorga-
nizacién de la materia que convierte su obra en la mds
estructurada y sistematica de las que circularon en la Anti-
giiedad. Después de una larga tradicion de obras de agri-
cultura basadas en una serie de estudios monograficos so-
bre cada labor o producto del campo, Paladio imponia
un cambio de método, pues enfocaba el tema agronémico
de acuerdo con un criterio cronolégico: el resultado fue
un calendario agricola que inauguraba la serie de los alma-
naques, cuyo €xito conocemos todavia hoy.

El hallazgo de esta nueva presentacion tenia ciertos pre-
cedentes, ya que los tratados antiguos solian dedicar algu-
nos capitulos al calendario; una de las grandes innovacio-
nes de Paladio consistié en ampliar este calendario agrico-
la hasta incluir en él todo su tratado agronémico.

Otra novedad de este libro radica en un hecho que no
ha sido destacado: Paladio ofrecia por primera vez un al-
manaque basado exclusivamente en el calendario civil y po-
litico, sin superposiciones astroldgicas.

El que aparece en el tratado de Varrén (I 27-37) es fun-
damentalmente un calendario astral. El afio se dividia en
estaciones, de duracién desigual; a su vez se subdividia

135. —3



34 PALADIO

en ocho periodos, también desiguales, marcados por el co-
mienzo del Favonio a primeros de febrero, los equinoc-
cios, las dos fases de la constelacion de las Pléyades, los
solsticios y la Canicula. Estos ocho intervalos son la base
de su calendario, y a cada uno corresponden determinadas
labores del campo.

Varrén consideraba que era de gran utilidad; pero los
cambios del calendario civil— especialmente tras la muerte
de Varréon— y la dificultad consiguiente de establecer la
correspondencia entre ambos, debieron de contribuir, en-
tre otras causas, a que el siguiente de los autores de agro-
nomia conocidos, diera otras indicaciones sobre el estable-
cimiento de un calendario.

Se sabe que Columela habia escrito un libro sobre as-
trologia que no nos ha llegado. Se refiere a éI (XI 1) cuan-
do va a abordar el calendario agricola y nos informa de
que alli habia criticado a los caldeos porque afirmaban que
los cambios de tiempo respondian invariablemente a dias
fijos del afio.

Su calendario, expuesto a lo largo del extenso capitulo
segundo del libro undécimo, es todavia buena prueba de
la primacia del criterio astral sobre la divisién civil del tiem-
po, a pesar de que, en parte, es una formula de compromi-
so entre los dos sistemas. El afio empieza, siguiendo a Vir-
gilio —y en realidad la tradicion del afio astral— en la
primavera 4% pero puede retrotraerse el inicio de la esta-
cién unos quince dias antes, para que comience coincidien-
do con el primer mes del calendario civil, aunque a media-
dos —para iniciarlo en Acuario: XVIII Kal. Feb.—; a par-

4 VIRG., Georg. | 43-46: Vere novo... depresso incipiat iam tum mihi
taurus aratro. La Georgica primera aborda el afio agricola de acuerdo
con la corriente astroléogica (I 1: ...quo sidere terram vertere... conveniat).
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tir de ahi, se cuenta el resto del tiempo por intervalos de
medio mes, concluyendo por tanto el afio con los quince
primeros dias de enero, lo que implica no respetar tampo-
co el afio civil como unidad. Cada periodo, que abarca
desde mediados de un mes hasta primeros del siguiente,
comienza con la descripcion de los signos zodiacales, cons-
telaciones y su influencia en la climatologia y en las tareas
agricolas, o a veces religiosas.

En Paladio no hay ninguna mencién a ritos religiosos
y las referencias a las constelaciones son minimas y absolu-
tamente subordinadas a la unidad mensual *°. Al margen
de que la mentalidad cristiana que transmitié la obra de
Paladio en la Edad Media hubiera podido valorar positiva-
mente estas ausencias, lo importante es la gran simplifica-
cién que suponia la division por meses enteros, de Enero
a Diciembre, sin dar mayor importancia a las subdivisio-
nes del mes romano (calendas, nonas e idus), no siempre
bien entendidas en la sociedad medieval, que contaba los
meses por semanas y que mantuvo inalterada la unidad
de tiempo mensual.

El almanaque de Paladio tenia, por tanto, una presen-
tacion natural: estaba dividido en tantos libros como me-
ses del afio, precedidos de unas instrucciones generales (ge-
nerale praeceptum) sobre la ensefianza de la agricultura,
partes de que consta, condiciones y ubicacion de la vivienda
del propietario, dependencias de la casa matriz, avicultura

%0 Ni siquiera alude al ceremonial de la instauratio recomendado por
Columela (XI 2: ita tamen ut ipsis calendis Ianuariis auspicandi causa
omne genus operis instaurent, caeterum differant...) y que todavia Mar-
tin de Braga (Corr. Rust. 11) recordaba como una de las précticas mas
enraizadas entre la gente del campo. Por otra parte, las tnicas constela-
ciones que aparecen ~—y s6lo una sola vez— son la Canicula (7, 9), Cén-
cer y.Capricornio (8, 5), y.las Pléyades (10, 13, 2).
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y utillaje. Estos temas, por su contenido, se adaptaban mal
a la distribucion mensual del calendario; en consecuencia,
al situarlos como libro primero podian considerarse una
especie de introduccion general donde se establecian las con-
diciones de partida que debia reunir una explotacion autd-
noma con pretensiones de ser autosuficiente.

En los libros restantes se descubre un intento de distri-
bucién ordenada de los temas a lo largo de cada libro.
Asi, los primeros capitulos se refieren a preparacion de
los terrenos, siembra, plantacién, injertos y labores varias;
siguen, en los meses oportunos, los dedicados a la vid y
el olivo; a continuacién aparecen, en todos los libros sin
excepcion, dos capitulos sobre hortalizas y frutales, segui-
dos de otros sobre animales domésticos, apicultura y di-
versas recetas de preparacion de productos, concluyendo
invariablemente con un dltimo capitulo donde se contiene
la duraciéon de las horas de cada mes.

Su proyecto, expuesto en lineas generales en el primer
capitulo de su obra, consistia en que los doce libros que
componian el nicleo del calendario agricola desarrollasen
las labores propias de cada mes; sin embargo, no siempre
consigui6 ser fiel a este programa. El mismo, en el prélo-
go, advierte que no fraccionaria entre los distintos meses
el tema relativo a los arboles frutales, sino que en el mes
correspondiente a la plantacién de cada especie desarrolla-
ria exhaustivamente todas las labores concernientes a su
cultivo: era la manera de solventar el problema de adecuar
la monografia de Gargilio Marcial sobre los frutales al nue-
vo formato de un almanaque. En otros casos, los proble-
mas le resultaron dificiles de solucionar y, asi, se explican
algunas incongruencias, muchas reiteraciones, a veces in-
necesarias, y recomendaciones que figuran al azar en un
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mes como podian aparecer en otro >!. Pero basta pensar
en las dificiles circunstancias en que esto hubo de hacerse
en la Antigiiedad, para que Paladio no pueda ser conside-
rado un compilador acritico; es innegable que su forma
de compilar implica una reorganizacién personal conside-
rable: hubo de reconvertir monografias adecuandolas a las
divisiones mensuales y dentro de cada mes al orden pro-
gramado para cada cuestién; ademds, habia utilizado va-
rios autores sobre los mismos temas, lo que le obligaba
a una seleccién entre las fuentes buscando la teoria mas
autorizada e incluso, en ocasiones, rebatiendo con la suya
las opiniones de sus predecesores. Quizas se debio, en par-
te, a este esfuerzo, el éxito casi inmediato al autor, de la

5! Basten algunos ejemplos de repeticiones —curiosamente casi nunca
textuales— como la recomendacion de echar mds estiércol a la tierra lien-
ta en 1, 6, 4 y nuevamente en 10, 1, 3. O un método de Gargilio Marcial
para conseguir granadas del tamafio de un recipiente en 4, 10, 5, repetida
la formula en 6, 1 y otra vez en 7, 5, 1. Incongruencias, como la del
libro X, entre el indice de capitulos —titulo 13, donde se da la relacion
detallada de los productos horticolas sin mencionar el git— y el texto
del propio cap. I3 en el que se tratan todos los productos anunciados
en el indice, y por ese orden, pero ademas se incluye la neguilla. También
destacables los capitulos artificiales, en el sentido de que no son unidades
independientes en ellos mismos, como es habitual, sino que son en reali-
dad subapartados del capitulo anterior. Esto, seguramente, se¢ debe a un
deseo de aligerar la obra: el autor no se permite la libertad de escribir
capitulos largos, salvo en el caso de los frutales, pero, cuando estd resu-
miendo la misma fuente, hace una especie de falsos cortes, subtitulando
distintos apartados como si fueran capitulos distintos; asi ocurre en el
libro IX, entre los caps. 8 y 12, que proceden de Faventino: el cap. 10,
«De aqua probanda», se refiere al agua de pozo, del que acaba de hablar
en el capitulo anterior, continuacién a su vez del octavo, sobre la manera
de encontrar agua; con el mismo titulo «De aqua probanda», pero referi-
do al agua en general, habia tratado en 1, 4. Otro tanto, en 12, 17:
al titulo de este capitulo responde el contenido de los siguientes hasta
el 21 inclusive (todos ellos de las Geopdnicas).
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obra de Paladio. Su tratado fue la obra de agricultura mas
leida en el Occidente europeo durante la Edad Media.

Sin embargo, el contenido de su tratado era sensible-
mente inferior al de sus predecesores; apenas aportaba no-
vedades de mencion salvo ciertas discrepancias en puntos
muy concretos o algunos capitulos, como los dedicados a
cronometria, que parecen ser de su factura personal. Por
eso, la popularidad de su escrito no puede achacarse a una
riqueza mayor de fondo, hay que atribuirla, por el contra-
rio, a esta simplificacion ordenada del contenido, a la que
ya nos hemos referido y sobre todo, a cuestiones de for-
ma.

Ciertamente su tratado estaba mejor presentado, debi-
do, en parte, a que su autor lo escribié concibiéndolo co-
mo un libro —cuando ya las obras circulaban con tal
formato— con multiples subdivisiones e indices de capitu-
los que contribuian a hacer sus paginas mds claras y legi-
bles, y esto era una ventaja frente a las obras de agricultu-
ra anteriores a la suya, escritas para ser leidas en volime-
nes y que dificilmente podian mejorar cuando posterior-
mente fueron convertidas en cddices. Hay que afiadir, ade-
mas, el acierto de una técnica de composicién tan cuidada
que da la impresiéon de que mds que una obra para ser
leida de principio a final, se trata de un libro de consulta
donde el lector podia encontrar el dato concreto requerido
—acudiendo simplemente al indice de capitulos que prece-
dia a cada libro o localizdndolo directamente en el cuerpo
de la obra, ayudado por el orden secuencial de los temas
de cada mes— con una rapidez y comodidad que no ofre-
cian los tratados ya consagrados de Columela, ni de las
demas autoridades en materia de agricultura *2.

52 Prueba de ello son las remisiones internas de la obra. Limitando-
nos a unos cuantos ejemplos que hemos recogido del libro XI, se observa
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Tenemos noticia de que el éxito del libro de Paladio
no se hizo esperar, pues si se considera, como defienden
los partidarios de la cronologia tardia, que este autor vivié
en el s. vd. C., ya desde el siglo siguiente hay datos del
eco de su obra, de forma que pueden establecerse los si-
guientes grandes hitos de la fama de Paladio a lo largo
del tiempo, que, ademas, permiten apreciar los vaivenes
de su popularidad posterior.

LA FAMA DE PALADIO

Siglo VI

En su obra De institutione divinarum litterarum, Ca-
siodoro dedica un capitulo a las actividades que debian
ejercer los monjes que no podian comprender las discipli-
nas y artes liberales. Tras una larga digresién sobre los
distintos grados del saber y la forma de acceder a la per-
fecta sabiduria, concluye que el monje incapaz de ser ins-
truido en las Sagradas Escrituras o en la cultura profana,
ejerza la agricultura. Para ello recomienda la monografia
de Gargilio Marcial sobre horticultura y s6lo dos tratados
de agronomia: el de Columela y el de Paladio; el resto
de la literatura agrondmica queda englobado en las expre-
siones ambiguas inter caeteros o inter alios que no nos per-

que el autor hace distintos tipos de remisiones: a libros concretos anterio-
res (en 11, 4 y 11, 8, 1); a otros lugares donde se habia ocupado de
la misma cuestién (11, 16) sin precisarlos, pero que el lector encontraria
fécilmente por el orden de temas en cada libro; o con mayor exactitud,
a los epigrafes donde se habian tratado esos temas (11, 12, 9) lo que,
por otra parte, avala la autenticidad de los indices de los libros. La obra
de Paladio podia utilizarse como obra de consulta tanto para un mes
concreto, como para un producto determinado a lo largo de todo el ailo.



40 PALADIO

miten saber a cuantos y a quiénes conocia Casiodoro como
autores de agronomia; pero su silencio revela que o bien
habian caido ya en el olvido o, como parece mas probable
por ese «entre otros», que los consideré superados por las
obras de Columela y Paladio *3.

A nadie puede extrafiar el juicio elogioso hacia Colu-
mela, cuyo libro habia marcado un hito en los temas agro-
némicos; pero quizas no sea trato tan favorable como pu-
diera parecer a simple vista: ;acaso Casiodoro rememora
aqui la invectiva de Paladio contra Columela? Por lo me-
nos hay que reconocer que los dos autores se expresan con
un sospechoso paralelismo de términos >* : entre lineas acu-
san al gaditano de oscuro y de retérico.

Desde luego, el monje que podia leer una obra tan am-
plia y erudita como la de Columela, estaba perfectamente
capacitado para dedicarse a las disciplinas liberales. Pero
si se trataba de elegir el mas didactico para los monjes
que no alcanzaban las «artes», el almanaque de Paladio
cumplia mejor esa funcién: era un Columela abreviado.

33 Cap. XXVIII: Quid agendum a monachis qui artes in libro sequen-
ti positas (o sea, el libro De artibus ac disciplinis liberalium) non
intelligunt... o

... Quod si huius studii requirantur auctores, de hortis scripsit pulche-
rrime Gargilius Martialis, qui et nutrimenta olerum et virtutes eorum dili-
genter exposuit ... qui vobis inter alios codices reliqui. Pari etiam modo
in agris colendis, in apibus, in columbis nec non et piscibus alendis inter
caeteros Columella et Aemilianus auctores probabiles exsisterunt. Sed Co-
lumella sexdecim libris per diversas agriculturae species eloquens ac facun-
dus illabitur, disertis potius quam imperitis accommodus; ut operis eius
studiosi non solum communi fructu, sed etiam gratissimis epulis explean-
tur. Aemilianus etiam facundissimus explanator duodecim libris de hortis
vel pecoribus aliisque rebus planissima lucidatione disseruit; quem vobis
inter alios lectitandum, Domino praestante, dereliqui.

3% PaL., I 1:'artibus et eloquentiae... qui dum diserte loquuntur rusti-
cis... nec a disertissimis possit intellegi. :

Cas. (ibid.): eloquens... disertis potius quam imperitis accommodus.
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Casiodoro recomendaba, en el fondo, que leyeran a Pa-
ladio **, marcando la pauta de lo que habia de ser el juicio
del Medievo posterior sobre ambos tratados, es decir la
predileccién del manual de Paladio sobre la obra de su
maestro mas directo.

Esta revalorizacién de Paladio tiene mucho que ver con
el abandono de la agronomia en el momento cultural e
histérico al que pertenece Casiodoro: hijo de una época
preocupada por establecer el orden de prelacién entre los
distintos saberes, sus Institutiones son un intento de armo-
nizar el saber profano, ya estratificado en las siete mate-
rias que posteriormente se denominarian trivium y quadri-
vium, con las Escrituras, en la jerarquia que expresa el
titulo (... divinarum et saecularium...). La agronomia que-
da, por supuesto, fuera del canon de la ensefianza, como
muchas otras materias. Casiodoro se refiere concretamente
a otras dos, también marginales: la geografia y la medici-
na; pero considera que son saberes estimables y recomien-
da que los monjes los conozcan %, Sélo la agricultura esta
expresamente reservada para los menos dotados —unos lec-
tores muy distintos de los terratenientes a los que estaban
destinadas estas obras cuando fueron escritas 7—.

Leyendo ¢l pasaje de Casiodoro *® da la impresién de
que ya no se puede hablar de agronomia; no se concibe

%% La gradacién de los adjetivos —los referidos a Paladio, en super-
lativo— parece indicar esa preferencia. Cf. RoDGERs, «The Moore...»,
pag. 204.

36 Cas., ibid., caps. XXI1V, Cosmographia a monachis leganda, y XXXI,
De monachis curam infirmorum habentibus.

%7 Sobre el publico y entorno social de las obras agronémicas en la
Antigiiedad, cf. especialmente R. MARTIN, Les agronomes..., op. cit.

58 Cas., ibid.: Quia nec ipsum est a monachis alienum hortos colere,
agros-exercere et pomorum fecunditate gratulari; legitur enim im psalmo
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como saber especulativo, sino como pura practica, con la
menor dosis posible de teoria. Los verbos que utiliza Ca-
siodoro son colere, exercere, psicologicamente emparenta-
dos con el trabajo manual jtan lejano de las «artes libera-
les»! y recuerdan las recomendaciones de San Benito 9 de
santificarse por el trabajo; y, naturalmente, por aquello
de que non debet negligi undecumgque potest homini pro-
babiliter subveniri era la manera primordial de abastecer
las necesidades de un monasterio como el de Vivarium,
que describe como una unidad econdmica autosuficiente,
muy similar a la villa de Paladio, con rios convertidos en
viveros, huertas, molinos y bafios, aparte de una gran bi-
blioteca, donde los manuales técnicos para el uso interno
ocupaban un lugar destacado al lado de la literatura profa-
na y la especifica de las «artes», constituida, entre otras,
por gran numero de tratados gramaticales.

Pero este texto de Casiodoro, tan ilustrativo de un am-
biente medieval donde cabia llevar materialmente a la prac-
tica el resumen de Paladio, ha planteado problemas de in-
terpretacion textual.

Casiodoro habla de duodecim libris refiriéndose a Pa-
ladio, quien escribié quince libros en total (trece de agri-
cultura, otro mds de veterinaria, y un iltimo libro en verso
sobre los injertos) y como es fécil equivocarse en los nu-
meros y cambiar las cifras, se han propuesto distintas in-
terpretaciones al texto de Casiodoro %0; ingeniosas, pero in-

centesimo vigesimo septimo: «Labores manuum tuarum manducabis; beatus
es, et bene tibi erit».

59 BEN., Reg. 48: Si autem necessitas loci aut paupertas exegerit ut
ad fruges colligendas per se occupentur, non contristentur; quia tunc vere
monachi sunt, si de labore manuum suarum vivunt...

% Por simple error de grafia, XII podria encubrir un XIV (SircH,
«Die Quellen»..., pag. 8, siguiendo las opiniones de GESNER y SCHNEI-
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necesarias. Casiodoro conoce de Paladio solamente el ca-
lendario agricola, que ademas era lo unico util, y habla
de doce, porque doce eran los meses del afio en que se
dividia el Opus Agriculturae; no contdé como un libro inde-
pendiente el primero, porque para ¢, como para gran par-
te de los copistas medievales de Paladio, era un prélogo
introductorio al calendario de doce libros; por eso precisa-
mente se llamaba generale praeceptum. El libro inicial, se-
gin muestra un parrafo del propio Paladio, es el del mes
de enero (el segundo, formalmente; pero el que inicia el
afio; conceptualmente, el primero) . '

Este primer testimonio historico de Paladio, muestra
que fue el Opus Agriculturae la obra que le haria conocido
en la Edad Media. Un tratado que creemos circulaba inde-
pendiente del resto de sus escritos, ya a los pocos aiios
de haber sido escrito por su autor. El Medievo posterior
siguid transmitiendo el calendario agricola independiente-
mente de los otros dos libros.

DER, ed., Praef., VI); o un XV, con lo que se incluiria la obra completa
de Paladio. (SVENNUNG, ed. 1926, pdg. X; RopGERs, de forma dudosa,
An Introd., pag. 14; MARTIN, ed., pdg. XXIII; admitiendo esta primera
hipdtesis del error del copista, basan en ella una segunda: que la obra
de Paladio habia circulado unitariamente por lo menos hasta el s. var.
Hemos discutido ampliamente este punto en otro lugar: Palladius. Liber
I, pags. 70 y sigs., 196 y sigs.)

Ya Teuffel (citado por A. KAPPELMACHER, —que admite su teoria—
«Columella und Palladius...», op. cit., pag. 177) habia defendido la lec-
tura transmitida por los cédices de Casiodoro.

61 Expletis his quae pertinent ad generale praeceptum nunc operas
suas singulis mensibus explicabo. Itaque a lanuario mense faciamus ini-
tium. La consideracién de enero como primer libro, pudo estar ademas
favorecida por la ausencia de explicit en muchos manuscritos al final
del Generale Praeceptum (cf. Palladius. Liber I, pags. 713-714).
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Siglo VII

En la medida que pueden reconstruirse los pasos del
libro de Paladio por el Medievo, hay constancia expresa
de que por entonces habia llegado a Espaiia. En este mo-
mento ya no es el manual practico destinado a los monjes
menos dotados que trabajaban materialmente la tierra. For-
ma parte de la biblioteca del mayor erudito de su época,
San Isidoro de Sevilla. Paladio pertenece ya a los auctores
e Isidoro lo lee y lo emplea como una de sus fuentes en
las Etimologias, una obra que, al menos por su titulo, evo-
ca un contenido gramatical.

San Isidoro cita con propiedad a Paladio (Aemilianus,
como ya antes Casiodoro), y otras veces lo utiliza sin citar-
lo. S6lo en una ocasién hay una referencia problemadtica.
Ocurre al comienzo del libro XVII, el dedicado, segun el
titulo, a la agricultura, donde San Isidoro comienza citan-
do las autoridades en la materia: apud Graecos... apud
Romanos autem de agricultura primus Cato instituit, quam
deinde Marcus Terentius expolivit, mox Vergilius laude car-
minum extulit. Nec minus studium habuerunt postmodum
Cornelius Celsus et Iulius Atticus, Aemilianus, sive Colu-
mella insignis orator, qui totum corpus disciplinae eiusdem
conplexus est. A primera vista podria parecer que este ca-
talogo de autores expresa las fuentes del libro XVII, pero
parafraseando a J. Fontaine ® ni son todos los que estédn,
ni estan todos los que son .

62 Isidore de Séville et la culture classique dans [‘Espagne wisigo-
thique. Ftudes Augustiniennes, Paris, 1959 (II, pags. 745 sigs.).

63 Una muestra amplia de las correspondencias entre Isidoro y otros
autores puede encontrarse en la edicion de Arévalo, reproducida en
MIGNE, P. L., LXXXII, 597-640, punto de partida de estudios posterio-
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El pasaje procede de Columela (I 1), aunque esta dis-
torsionado. Isidoro recoge el elenco de autores y, como
otras veces, lo redacta a su manera: suprime algunos agro-
nomos, atribuye a Columela una frase que éste aplicaba
a Celso e incluye a Paladio por delante de Columela.

Es algo mas que tangencial para valorar la fama de
Paladio saber cuales pueden ser las causas de esta anticipa-
cion: se ha considerado sive=ef, de acuerdo con un uso
tipicamente vulgar, y atestiguado en el propio San Isidoro
(AREVALO, ed., op. cit., mas recientemente, ANDRE, op. cif.,
n. 5 bis), pero aunque sive se interprete como conjuncion co-
pulativa no se resuelve el problema del desorden de la cita.
Podria suponerse que los ultimos nombres: Aemilianus si-
ve Columella, que constituyen la unica ruptura del criterio
cronoldgico con el que se mencionan los demas %, sean
una manera de coronar la cita con el nombre del autor
del que Isidoro la tomaba: sive equivaldria a una copulati-
va encomidstica .

res sobre las fuentes de Isidoro. Entre ellos, M. WELLMAN, B. Phil. Wo-
chenschrift 36 (1916), 839, y la ediciéon comentada de J. ANDRE, Isidorus
Hispalensis. Etymologiae XVII, Paris, «Les Belles Lettres», 1981, a ella
remitimos para otras precisiones bibliograficas. En sintesis, J. An-
dré recoge (ibid., pags. 8-12) como fuentes principales del libro XVII
obras patristicas; Servio, Solino, Columela y Paladio entre los agréno-
mos, y Gargilio Marcial junto con una traduccion latina de Dioscorides,
distinta de la que conocemos, en los temas de botdnica. Ni Catén ni
Varrén son fuentes, a pesar de esta mencion. Plinio, no entra en la cita
ni en el repertorio de los modelos de este libro.

6 Cf. las marcas de sucesidon temporal, en el citado texto de Isidoro
primus...deinde...mox...postmodum.

%5 De acuerdo con esto, es muy probable que el pasaje remonte direc-
tamente a Columela, quizds por eso se explica alguna ausencia, como
la de Gargilio Marcial, que es uno de los autores utilizados precisamente
en el libro XVII, donde figura la cita.

Es cierto que no es necesario acudir a ello para explicar la omision
de fuentes (cf. nota 1); pero da la impresién de que si el texto procediera
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Naturalmente cabe también que sive esté en su valer
propio disyuntivo, documentado también en el autor, y que
San Isidoro confunda los dos agronomos (Martin °¢): ;se-
ria muy arriesgado proponer que San Isidoro no distingue
a los dos, sino que confunde en concreto a Columela con
Paladio, puesto que a éste lo cita por su nombre aducien-
do su texto %7 , mientras que el agrénomo gaditano no apa-
rece expresamente citado fuera de este pasaje y nunca se-
guido de una cita a su obra? Si fuera asi, el desorden cro-
noldgico obedeceria a este conocimiento difuso de Colu-
mela: maneja su texto, pero no lo relaciona claramente
con el nombre ni con la época del autor.

Pero, en cualquier caso, fue Isidoro personalmente quien
introdujo el nombre de Paladio, el unico que, como es
obvio, no figuraba en el pasaje de Columela que reproducia.

Hay un hecho que ha pasado inadvertido y creo que
merece la pena destacar: los lugares del libro XVII donde
Isidoro se inspira en Columela, proceden, aparte del cata-
logo de autores, de los libros segundo y tercero de su tra-
tado agricola 8. Este dato me parece que muestra que el

de intermediarios posteriores, probablemente hubiera incluido otros auto-
res, sobre todo Gargilio Marcial, cuya fama queda bien patente en la
obra de Paladio y en la mencidn, antes sefialada, de Casiodoro. Isidoro
parece que resumio el texto del propio Columela, o bien otro muy cerca-
no, donde naturalmente, por obvia razén cronoldgica, no aparecia Gargilio.

6 Concretamente, a Paladio con Columela: Les agronomes..., op. cit.,
pag. 243.

 Is., XVII 10, 8 — PaL., VI 2, 2.

% De acuerdo con las notas de las ediciones de Arévalo y André,
en el libro XVII Isidoro habria tomado exclusivamente pasajes de los
caps. 6, 7, 9 y 10 del libro segundo y de los caps. 2, 6, y 17 del tercero
de Columela.

Curiosamentt, la gran mayoria son explicaciones de términos ya en
el propio Columela. Parece como si a Isidoro le preocupasen mds, por

v
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conocimiento de Columela, como fuente agronomica del
libro XVII, por parte de Isidoro, era bastante pobre: acaso
manejaba algin extracto ®°, pero ya no la extensa obra com-
pleta del gaditano. Por el contrario, Isidoro conoce bien
el manual de Paladio, como muestran sus referencias, que
recorren distintos libros del Opus Agriculturae ™°.

En el siglo vi la suerte de dos agronomos parece que
estaba definitivamente echada. Antes, Casiodoro anteponia
a Paladio frente a Columela porque era un texto mas acce-
sible; ahora resulta que Isidoro conoce mejor a Paladio
que a su compatriota.

lo menos en este caso, las explicaciones Iéxicas que la transmision del
contenido agrondmico de su fuente; cosa que, por otra parte, cuadra
bien con el titulo, de obra filoldgica (Etymologiae), del obispo hispalense.

% Nuevamente estudiados por P. P. CorseTT1, «Note sur les excerpta
médiévaux de Columelle», Rev. d’Histoire des textes 7 (1977), paginas
109-132. Algunos, incluso coetdneos o algo anteriores a los primeros ma-
nuscritos conservados —siglo 1x— (ibid., pags. 109-110) muestran la tem-
prana circulaciéon fragmentada de la obra de Columela, que por su divi-
sion tematica se prestaba facilmente a ello; quizds la propia amplitud
de su tratado haya contribuido al eclipsamiento del Columela agrénomo
en la Edad Media.

70 Segun los datos extraidos del aparato literario de la edicion de
Rodgers, completados con los que proporciona en notas André —marcados
éstos con asteriscos— los lugares donde Isidoro se inspira en Paladio,
son los siguientes: PAL., I 42 — Is., XIX 19, 12; XX 14, 3, 8; *1II 1
— XVII 5, 32; I1 14, 4 — XVII 10, 11; IV 13, 2, 3 — XII 1, 45-48;
IV 14, 4 — XII11,40; *V 1,1 — XVII 4, 8 *V 3, 2 — XVII 11,
3; VI 9, 1 — XX 2, 33; VI 10 — XII 8, 3; VIII 2, 2 — XVII 10, 8;
XI 18 — XX 3, 14, 15; X0 7,4 — XVII 7, 7; XII 7, 9 — XVII 7,
31; * XII 13, 8 — XVII 9, 22; XII, 15, 1 (segin AREVALO, ed., op. cit.)
— XVII 7, 44; * XII 15, 2 (dudosa) — XVII 7, 47; XIII, 4, 1 — XVII
7, 12. Afiadimos ademas: PaL., IV 9, 7 — Is., XVII 10, 16; IV 13, 7
— XII 1, 47; probablemente indirectos, I 9, 4 (Favent., 19) — XVI
3, 8; XIX 10; I 10, 1 (Favenr., 8) — XVI 3, 11; XIX 10, 21; I 10,
3 (FAvenT., 9) — XIX 10, 3; XVI 3, 10.
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Incorporado en el texto de las Etimologias, Paladio re-
cibid el espaldarazo que le convertia en autoridad y segu-
ramente se benefici6é de la popularidad de la obra de Isido-
ro, que la Edad Media vio, mucho mas alla de lo que indi-
caba su titulo, como una enciclopedia del saber universal:
las glosas de varios manuscritos de Paladio, como los del
Escorial ’!, que ofrecen entre sus multiples lecturas interli-
neales y marginales, algunas que recuerdan las explicacio-
nes ad hoc de Isidoro 7%, o la introduccién de un pasaje
de las Etimologias en el propio texto de Paladio, en un
cbdice de Cambridge (Corpus Chr. College, 297), muestra
que para los eruditos medievales, Paladio e Isidoro fueron
dos nombres a veces relacionados.

Por otra parte, los pasajes que Isidoro cita de Paladio
son los testimonios mas antiguos del Opus Agriculturae.
No sélo preceden en siglos a los primeros codices conser-
vados, sino que son incluso anteriores al arquetipo recons-
tituible de esos manuscritos, que se hace remontar a fina-
les del s. viir d. C. Su importancia para el establecimiento
del texto de Paladio no es uniforme, pero, para lo que
aqui nos interesa, nos permite formarnos una idea de lo
que debié de ser el texto de Paladio en los siglos oscuros
de la Edad Media.

El testimonio de San Isidoro nos retrotrae, por lo me-
nos, al siglo vi; sus citas de Paladio coinciden, en muchos
casos, exactamente con el texto atribuido al arquetipo; cuan-
do no coinciden, generalmente es la tradicion manuscrita
la més fiable; pero no siempre, con lo que en algunos lu-
gares concretos, Isidoro se convierte en piedra de toque
clave para la fijacién del texto de Paladio "3. Tanto cuan-

M Codd. ¢, IV 11 y L. 11 6.

2 PaL., 19,5 — Is., XIX 10, 26; I 18, 1 — XV 6, 8.

"3, De ello nos ocupamos en otro lugar: «Isidoro de Sevilla: el valor
de la tradicién indirecta de Paladio».
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do Isidoro avala la transmision, como cuando discrepa de
ella sin teleologias aparentes, la confrontacién entre ambos
testigos directos ¢ indirectos de Paladio prueba que en la
mayoria de los casos difieren poco.

El Paladio que leia Isidoro —que es el del Opus Agri-
culturae, porque ningin dato permite suponer que San Isi-
doro conociera las otras dos obras menores, la Veterinaria
y el Carmen de Insitione—, era casi igual al que copiaba
ciento y pico afios mds tarde el supuesto copista del arque-
tipo de los cddices. Esto quiere decir que mientras para
otros autores hay que suponer una tradicion en estado mag-
matico, un arquetipo liquido, o algo expresivo de una di-
fuminacién, en cambio existe ya una especie de lectio com-
munis o de «vulgata» de Paladio establecida con bastante
firmeza, lo que indica que fue un autor que desde muy
pronto interesé copiar fielmente: buena prueba de su tem-
prano éxito.

Siglos IX-XI

El Renacimiénto Carolingio y la hegemonia cultural del
area francesa constituyen ahora el marco histérico y geo-
grafico de la difusion de la obra de Paladio. Las copias
mds antiguas datan del siglo 1x: cinco cédices (D, P, K,
J, L) de origen comprobado francés que remontan, por
via independiente, a un unico antecesor no muy anterior
a ellos en el tiempo 7*, ademas de un fragmento del libro

™ Sobre la difusion de los manuscritos de Paladio, cf. el estudio de
R. H. RoDGERS, An Introd., pags. 66 y sigs.; Id., «The Moore...», pégi-
nas 203 y sigs. De ello y las posibles relaciones genealdgicas de los ma-
nuscritos medievales e hispanos del libro I de Paladio, un total de cin-
cuenta y cinco codices, nos hemos ocupado con mds detalle en otro lu-

135, — 4
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X1 copiado por Walafrido Estrabén y conservado en un
manuscrito de Saint Gall °. Estos cddices que tienen en
sus grafias la impronta de su época —minuscula carolina,
diphthongati, uso de algunas capitales— muestran ya indi-
cios de contaminacion, compaifiera inseparable de la trans-
mision textual de Paladio en todos los tiempos, pero que
en estas fechas tempranas, denota ya el amplio uso de su
manual desde épocas anteriores a los primeros manuscritos
conservados.

Los limites geogréficos del Imperio, parecen ser tam-
bién las fronteras de la expansion del Opus Agriculturae
hasta el siglo xu ’®: junto a los dos manuscritos franceses
(O, S), aparecen otros cuatro copiados en distintas zonas
de Alemania (G, V, H, Lyell 57, y acaso también su mode-
lo), que no guardan especial parentesco entre si ni proce-
den tampoco de los cddices del siglo 1x.

Es probable que las reformas carolingias en materia de
agricultura y las necesidades de manuales agrondmicos en
la Europa encaminada al feudalismo hayan jugado un pa-

gar: Palladius. Liber 1. A estos trabajos remiten las referencias a los
manuscritos de Paladio y sus siglas.

5 La mano de Walafrido Estrabdn en el c6d. W fue reconocida por
B. BiscHorr, «Eine Sammelhandschrift Walahfrid Strabos», Festschrift
Georg. Leyh, Beiheft 7. Zentralbl. f. Bibliothekswesen 75 (1950), 30-48.
(Id.: Mittelalterliche Studien 2 (1967), 34-51, citado por RODGERS, ed.,
Praef., X, An Introd..., pag. 67), demostrando que el codice pertenece
a la familia de los cinco primeros manuscritos franceses.

76 No se puede concluir que Paladio no fuera conocido allende estos
limites; si lo fue, no hay constancia testimonial de ello. Pero al describir
la circulacion del Opus Agriculturae, hay que tener en cuenta las copias
perdidas, que podrian mostrar otros escritorios donde se copiaba la obra
de Paladio, y la dificultad, en otros casos, de precisar el origen de mu-
chos cddices. Un panorama como éste, basado exclusivamente en el dato
positivo de los manuscritos conservados, estd seguramente sujeto a un
alto grado de error y es meramente indicativo.

INTRODUCCION 51

pel importante en la transmision de estas obras: los dos
unicos manuscritos de Columela anteriores al siglo xv per-
tenecen precisamente al siglo 1x 7/, y también del noveno
es la unica anotacién marginal de la obra de Catén, que
conocid, como la de Varrén, un largo periodo de olvido 8.
Por el contrario, frente al escaso nimero de manuscri-
tos de sus predecesores, la cantidad ostensiblemente supe-
rior de copias de Paladio permite sefialar su encumbra-
miento definitivo sobre el resto de la literatura agronémica
antigua que, incluso desde estas fechas de Renacimiento
cultural, inicia un progresivo descenso de popularidad.

Siglos XII-XIV

Esta época nos ofrece el momento culminante de la fa-
ma de Paladio: copias abundantes que circulan por la ma-
yor parte de Europa, el primer testimonio de sus otras dos
obras menores, glosas, extractos, menciones de eruditos oc-
cidentales y arabes, y las primeras traducciones.

77 Cf. P. P. CorseTTI, «Note sur...», pags. 109-133; n. 3, «... il s’est
produit, sous les Carolingiens, une améloration des méthodes d’exploita-
tion, notamment sur les domaines appartenant a ’Eglise... Il convien-
drait pourtant de ne pas surestimer I’influence du Res rustica ... méme
a cette époque, le traité de Columelle semble avoir connu une moindre
diffusion que celui de Palladius...».

Es posible que el Hortulus de Walafrido Estrabén dependa también
del libro X de Columela.

8 A. MAzzARINO, M. Catonis de agricultura, Teubner, Leipzig, 1962.
Proleg., pag. XV: Hinc (i.e. Il p. Chr. saec.) altum succedit silentium
quod —si adnotationem exceperis a monacho quodam saec. IX in margi-
nibus adscriptam cod. Bern. 363—, circa a. 1300 Petrus Crescentius...
Septuagenarius rupit. Aparte de menciones de otros autores, el manuscri-
to mas antiguo de Catén y Varr6n remonta al siglo xn/xm (ibid., paginas
LXVI-LXXIV).
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Entre estos siglos se escalona la inmensa mayoria de
los manuscritos de Paladio y se amplian ldgicamente las
zonas de expansion del Opus Agriculturae: aparte de los
manuscritos franceses, todavia abundantes, pertenecen a
esta época los manuscritos italianos, especialmente M, del
siglo xm/x1v, el dnico qué ofrece también el libro de Ve-
terinaria v el Carmen de Insitione.

De los cuatro cddices conservados hoy en El Escorial,
uno de ellos (@) probablemente sea el que figura citado
a finales del siglo xu en el inventario de la biblioteca del
Obispo de Cuenca, Gonzalo Palomeque '°, aunque el tra-
tado de Paladio circulé en Espaiia desde mucho antes, co-
mo prueba el que San Isidoro hubiera tenido acceso a su
texto. '

En la Europa insular quizas existio un antiguo ejem-
plar en escritura irlandesa y con incipiente divisién de pa-
labras, que consideramos el modelo perdido de un grupo
de diez manuscritos conservados hoy en distintas bibliote-
cas europeas; pero varios de ellos de comprobado origen
insular 8.

L. Rusio, Catdlogo de los manuscritos cldsicos latinos existentes
en Espafia, Universidad Complutense, 1983. G. ANToLiN, Catdlogo de
los cddices latinos de la Real Biblioteca del Escorial, Madrid, 1913, vol.
111, pag. 233. SVENNUNG, Unters., pag. 628. RODGERs, An Introd., pag. 68.

8 Moure, Palladius. Liber I, pags. 212 y sigs.; 261 y sigs. Se tra-
ta hipotéticamente del modelo de los cédices 7 y g, conservados hoy
en Francia, y del de los manuscritos ingleses Uy O n h i d —la pro-
cedencia insular de varios de ellos es conocida—, asi como del manus-
crito v, hoy en Basilea, pero que quizas delata la mano de algun copista
irlandés en la tendencia a las grafias geminadas y en confusiones de abre-
viaturas (ibid., pag. 54). Con estos mss. comparte el cédice V, del siglo
x, variantes significativas; la contaminacién de este antiguo testimonio
y la de su presunto modelo (ibid., pags. 298-299) no permite explicar
de dénde ni cuando tomé V, copiado, segun se dice, en el sur de Alema-
nia, esas coincidencias; acaso algin antepasado «alemdn» viajé en fechas
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La obra de Paladio, con mds de ochenta manuscritos
de estos siglos, debia de ser el manual agronémico mds
corriente, a juzgar por el numero escaso de copias coeta-
neas de los demds agrénomos: un sélo testimonio de Ca-
ton y Varrén, y ningin superviviente de Columela.

Y no sélo el nimero de manuscritos sirve de indice de
referencia de la fama de Paladio, sino la propia indole de
los codices conservados: la contaminacién tan acentuada
que dificulta el establecimiento de un stemma codicum sin
que pueda precisarse muchas veces las direcciones en que
obrd, las glosas marginales de varios cddices en funcién
de nuevos epigrafes, las interlineales de algunos manuscri-
tos que, a veces desde tiempos mas antiguos, se deslizan
y se incorporan al texto de otros, mostrandonos asi una
forma muy productiva de nuevas interferencias, cuando el
codice glosado entre sus lineas vuelve a ser copiado: el es-
criba duda entre las dos lecturas y transcribe las dos en
cualquier orden, o una sola a su eleccion; en copias sucesi-
vas la contaminacidn alcanza asi un efecto multiplicador.

Estas glosas, generalmente en latin y alguna vez en len-
gua nacional, existen ya en los manuscritos anteriores, pe-
ro alcanzan proporciones mucho mas notables en esta épo-
ca hasta el punto de aparecer compartidas por manuscritos
que no tienen ningin parentesco especial en su textos
o son distantes en el tiempo 8!: son lecturas explicativas
que parecen remontar a ¢jemplares perdidos destinados a

tempranas a la Europa insular, o, con mds probabilidad, el camino fue
el inverso (cf. nota 3).

81 1 .os cédices de! Escorial 4 (s. xn) y N (s. xm), por ejemplo, com-
parten sélo en el libro I cerca de cincuenta glosas con el cédice f (s.
xm), conservado en Florencia, y perteneciente a otra rama de la tradicién
(Palladius. Liber I, pags. 135 sigs.; 221 y sigs.).
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la correccién, o a una especie de tradicion independiente
de glosas, que muestran el interés de los lectores por enten-
der un texto cuya terminologia cientifica se les escapaba
muchas veces ya.

Otro grupo de cddices de la época (s, f, m, ¢, e) ofrece
lecturas originales y grandes omisiones que tienden a coin-
cidir con unidades de sentido. Acaso su modelo representa
un primer intento erudito de ofrecer un Paladio parcial-
mente abreviado. Otro resumen, muy sucinto (frutales, con-
servacion de productos, vifiedo y elaboracién de vinos),
de un tal Gotfridus, Gotefridus o Godefridus debié de co-
nocer también cierto éxito como muestran alrededor de una
decena de manuscritos, varios del siglo xv, que ofrecen
este Palladii liber breviatus... .

Eruditos medievales del Occidente europeo y del mun-
do d4rabe constituyen otros ecos del Opus Agriculturae:

Hugo de S. Victor, en el siglo xu, ofrece una de las
muestras mas claras de su conocimiento de Paladio en la
obra De Vanitate Mundi (P. L., 176, 766): al tratar de
la agricultura, como una de las partes en que se divide
la mecanica, utiliza con pocas variantes el pasaje de San
Isidoro, Etym. XVII 1: ... Aemilianus, sive Columella in-
signis orator... Como probablemente no reconoce a Pala-
dio en el Aemilianus isidoriano, afiade: Palladius quoque
de agricultura scripsit, referencia sin duda importante, por-

82 Este extracto no ha sido, que yo sepa, editado; cf. SCHNEIDER,
ed. 1795, Praef., VIII. Otras referencias en SVENNUNG, Unters., pags.
627-628. Afiddase a los manuscritos citados por él, el cédice /at. oct.
86, siglo xrv, de cuya existencia supimos gracias a la informacién del
Dr. G. Achten, bibliotecario de la Staatsbibliothek berlinesa occidental,
donde actualmente se halla. Los datos mds completos se encuentran en
el trabajo de M. AmBrosoLl, «L’Opus Agriculturae...», op. cit., pags.
240-247, que sefiala su éxito desde el s. xm al xv1 en estamentos populares.
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que indica que era el unico agrénomo que ¢l pudo afiadir
al margen de la cita de autoridad.

San Alberto Magno se sirvié ampliamente de Paladio
en su De Vegetabilibus VII. También en el siglo xm fue
uno de los modelos de Vicente de Beauvais (Speculum na-
turale, historiale et doctrinale XXXIII), especialmente en
los libros X-XV dedicados a botdnica, asi como también
de Pedro Crescencio (Ruralium commodorum XII), y de
Tomads de Cantimpré (De natura rerum XX). Precisamente
estos tres eruditos que citan con propiedad a Paladio, sélo
dan muestras de conocer indirectamente a otros agrono-
mos, como Columela por parte de V. de Beauvais, o Gar-
gilio Marcial por P. Crescencio y T. de Cantimpré.

Todavia otras referencias sobre Paladio se encuentran
en autores como Odén de Meun y Esteban de Tournai 3.

También Paladio parece haber tenido acogida entre los
arabes hispanos. Parte de la produccidn agronémica drabe
se ha perdido * y en la conservada, directamente o por
traducciones, no resulta factible saber si el uso de las fuen-
tes es directo o depende de otras obras perdidas %°.

Seria necesario un estudio interdisciplinar para conocer
el entronque de esta tradicién con la grecolatina. En las
obras arabes que hemos examinado, siempre por traduc-
ciones, hay efectivamente claros paralelos con textos de

8 M. MaNiTIUs, Geschichte der lateinischen Literatur des Mittelal-
ters, Munich, 1911-1913; (reimp. 1959); II 543, III 941.

8 M. UrLmanN, Die Natur-und Geheim wissenschaften im Islam, Lei-
den. Brill., 1972, cap. VII, pags. 427-451; J. Martinez G4dzquez, «Fuentes
cldsicas del mito de la Gugonia», Faventia (1980), pags. 35-52.

8 Aparte de las obras agronémicas, no supervivientes (la célebre de
Abucasis, por ejemplo), otras las conocemos indirectamente, como la de
Ibn Wafid (Abencenif), utilizada en la Agricultura de G. Alonso de He-
rrera.~
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Paladio y otras veces se cita su nombre. Pero, a simple
vista, da la impresion de que la pervivencia de los agrono-
mos latinos entre los drabes es diferente de la occidental.
Quizas por la lectura de las Geopdnicas, nombres como
los de Columela, Gargilio Marcial, y aun Varron, aparecen
con una vigencia que no tuvieron en el Medievo europeo.

Es éste el caso de Ibn al-Awwam (Abid Zacaria) de Se-
villa que escribié entre los siglos XiI/XIII una extensa obra
de agricultura en treinta y cinco libros: Kitab al-Filaha 86,

En el prologo (artic. VII) cita sus fuentes, que son grecola-
tinas v drabes 8. Por confesion de parte, el uso de los

J

agrénomos latinos es indirecto %%, pero, en cualquier caso,

86 A juzgar por la fecha muy tardia de las traducciones conservadas,
la obra de Al-Awwam debié de circular exclusivamente entre los drabes.
Parece que la primera traduccién abarca dos capitulos incluidos en el
Tratado del cultivo de las tierras de Mons. Tull, traducido al francés
por D. de Monceau y al castellano por M. Joseph de Aoiz, Madrid,
1751. El apéndice de Al-Awwam fue traducido alli por M. Casiri (cf.
J. L. Soto PERrEZ, Arabismo e ilustracion, Oviedo, 1985). Anteriormente
a la traduccion francesa de J. J. CLEMENT-MULLET, Le livre de ’agricul-
ture d’Ibn al-Awwam, Paris, 1864-1867, se realizd la castellana de J.
A. BANQUIERI, de 1802 (B. N., Afr. G. F. 2537), a la que remiten nues-
tras citas. En la Censura del Conde de Campomanes que precede a la
traduccidn, se reprochan ciertas omisiones de la Agricultura de Herrera
«porque consultd a Abencenif y no a Ibn al-Awwam... como son el arroz
etc...»; seguramente Herrera no tuvo acceso a esta obra, precisamente
por la ausencia de traducciones al castellano.

87 Artic. VII: «En esta mi obra adopto y sigo cuanto comprende en
la suya el sabio Doctor... Abu-Omar Ebn-Hajaj intitulada Almokna (o
la Suficiente).... En esta obra refiere los principales dichos o sentencias,
citando a sus autores respectivos. Treinta son de los que se ha servido.
Los antiguos son Junio (Columela), Varrén, Lecacio, Yucansos, Taracio,
Betodun, Bariayo (Paladio), Demdcrito el Griego, Casiano...».

8 También Millas Vallicrosa sostuvo que sélo conocia indirectamente
a Columela, por medio del referido Ibn Hayyag, drabe sevillano del s.
XI que cita, a su vez, como fuentes de su agricultura, entre otros, a Mar-
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las citas de Columela priman sobre todos los demds agro-
nomos de la Antigiiedad. Paladio, pese a la mencién del
prélogo, juega un papel reducido 5°.

Mayor repercusion debio de tener, en cambio, la obra
de Paladio en otros autores del mismo entorno, como, por
ejemplo, en Ibn Wafid (Abencenif), del siglo x1, a juzgar
por las citas de G. Alonso de Herrera °° y por la tradicién
posterior que unié los nombres de Abencenif y Paladio
haciéndolos circular juntos en algun «lunario», como el
de G. Cortés (cf. infra).

En otros textos de agricultura arabes quizas se encuen-
tren huellas de una utilizacion de Paladio: Ibn Bassal (ed.,
J. M. Millas Vallicrosa - M. Aziman, Tetuan, 1955) no ci-
ta las fuentes de su Agricultura pero existen algunos /oci
similes de Paladio con esta obra y con la de su compatrio-
ta del s. xm Ibn Luyun (ed. J. Eguaras Ibafiez, Granada,
1975), a pesar de que éste no menciona tampoco entre sus
modelos a Paladio *!

Fuera de este entorno comienzan también por esta épo-
ca las traducciones de Paladio: al inglés medio, en ver-
so *%; al italiano, quizas ya a mediados del siglo xiv %;
al catalan.

sial (Al-Andalus (1955), pags. 89 y sigs.). Creemos que quizds se trata
de Gargilio Marcial, que también aparece mencionado en ocasiones (pa-
ginas 169, «Marsial el Médico», 175, etc.) por Ibn al-Awwam.

¥ Columela es la autoridad en los caps. IV y V dedicados a huertas
y drboles, y en temas controvertidos, como la plantacién del olivo: «Tal
es la opinion, dice Ebn-Hajaj, de tres sabios célebres... Pero esto, dice
Ebn-Hajaj, es contrario a la primera opinién... y para mi la opinidn
mas arreglada de todas es la de Junio» (pag. 169).

% Cf. infra, n. 41.

°' Cf. PaL., IX 8, 46 n. s

> M. SircH, «Die Quellen...», pig. 41. o

* RoDGERs, ed., Praef., XXIV. (
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Es ésta, desde nuestra perspectiva, la versién mds inte-
resante de Paladio. Su autor, Ferrer Sayol, protonotario
de la reina dofia Leonor de Sicilia, realizé su traduccién
entre los afios 1380 y 1385. No es la unica traduccidn cata-
lana de Paladio: se conserva otra de finales del siglo xv
y un fragmento de una tercera en un codice mallorquin.
Pero la de Ferrer Sayol debié de ser la mds autorizada,
como prueba el que nos haya llegado por una reproduc-
cién manuscrita de fines del siglo xv (Biblioteca Serrano
Morales de Valencia) y por una traduccion castellana de
comienzos del siglo xv1 (Biblioteca Nacional, ms. 10211)
que no parece proceder directamente del cédice Serrano
Morales *.

Esta version del Opus Agriculturae es muchas veces una
parafrasis que incluye la experiencia personal del traduc-
tor %, y sus esfuerzos ante una terminologia que no siem-
pre conocia. Un ejemplo es el texto de Par., III 29, 3,
Tunc opon Quirenaicon, quod Graeci si appellant, en la
traduccion castellana (f. 97), tomada directamente de la
catalana, se dice: «un licor que es dicho en griego Opoca-
renaycon. Aquesta licor no he fallado expuesta en sinoni-
mas nin en otros libros de gramatica nin el libro del palla-
dio no la declara en otra manera. Mas he fallado en un
libro del palladio arromangado quel aqueste es opio que
es suco de castallo o papaver...», y sigue una digresion
sobre las virtudes del opio .

La empresa obedeci6 a esta exigencia practica de fijar
los términos técnicos. Paladio seguramente empezaba a ser

% L. TRAMOYERES, «El tratado...».

95 Par., III 242: «... empero en catalunya en especial en barcelona
en cada mes del anyo» (f. 81).

% Cf. PaL.,, IV 6 n.
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un autor oscuro, no por su sintaxis ni su estilo, sino por
su vocabulario cientifico. En el prélogo, Ferrer Sayol ad-
vierte precisamente esta dificultad de partida, e indica ade-
mas que existian ya otras traducciones de Paladio como
correspondia a una obra que entonces se calificaba de uti-
lidad piblica *’. v

El caracter libre de esta versién y el mismo hecho de
que hubiera otras anteriores, que, a lo mejor, el traductor
consultd, no permiten saber con seguridad cuél era el ma-
nuscrito de Paladio que habia traducido. Pero hay un dato
sorprendente: la enorme coincidencia de esta traduccion pre-
cisamente con las glosas de los manuscritos escurialenses
A, Ny del florentino f° —en medida un poco menor,
en este caso—. )

7 «E es gert que lo libre de palladi, per la gran subtilitat e brevitat
de vocables, que no son en us entre nosaltres en cathalunya, ne encara
en spanya, es molt anarrit e rebujat e menspreat per tal com nol podien
entendre encara que alguns senvien fets aromangadors, los quals no an
aguda cura de declarar molts vocables quey son no coneguts, ne usats
en nostre lenguatge, mas quels au posat simplement, segons quels an tra-
bats scrits en lo lati ... per que yo Ferrer Sayol ... nehent encara que
aquest libre es molt util e profitos a tots los homens, ... e volgut novella-
ment arromangar ... tornant aquell novellament de lati en romang ...
a profit de la cosa publica.»

8 Basten algunos ejemplos del libro I (siempre en el mismo orden,
la primera lectura es la del texto, la segunda la de las glosas; entre parén-
tesis la traduccién castellana, literal de la catalana):

2, 1 Salutaris et clemens: purus subtilis («<Puro et subtil»). 3, 1 salu-
britatem: puritatem («puridad»). 3. 1 caeli: loci («lugar»). 4, | frigus
tepore suo mulceat: hieme sit calida estate frigida («e que sia naturalmen-
te fria en el estio y caliente et tibia en el invierno»). 5, 4 levia nitida:
plana splendida («planos ¢ lisos»). 5, 5 ut stagnet: aquas collectas reti-
neat («por tal que no se faga estanyo de agua de pluvia nin de otras»).
6, 3 soli et provinciae: terrae et regiones («tierra provincia o regién»).
6, 6 colono possidenti: vicino («vesino»). 6, 6 siliginis: centeno («seguel
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Si Ferrer Sayol conocia estos codices, eso querria decir
que ya en los finales del siglo xIv alguno de ellos o algin
directo antecesor o pariente ya estaba en Espafa. Pero no
parece probable, porque no suele seguir el texto de estos
manuscritos, sino sélo sus lecturas interlineales *°. Quizas
no tuvo acceso a ellos, pero si, en cambio, a unas glosas
de Paladio coincidentes con las de los manuscritos hispa-
nos e italianos, que circulaban independientemente del tex-
to, como antes hemos supuesto; seguramente son €sas y
no otras las que el traductor, en la version castellana, lla-
ma «sinénimas»: aclaraciones por via generalmente de la
vulgarizacién terminoldgica que demuestran la difusion y
la autoridad de Paladio.

Desde el siglo XV

Desde estas fechas comienza el lento declive de la fama
de Paladio. Es todavia la época en que se copian alrededor
de una treintena de manuscritos del Opus Agriculturae del
s. xv y alguno del s. xv1, del descubrimiento a mayor esca-

o centeno»). 6, 9 nigras vites: utpote labruscas: («conviene a saber las
lambruscas»). 8, 2 hortis: edificium («la casa o tierra»). 10, 3 structuris:
parietibus («paredes»). 18, 2 asellis: asseribus («en maderos o sitios de
fusta»). 19, 2 amurca: fece olei («feses de olio»). 20, 1 specularia: fenes-
tras de vitro («finiestras»). 35, 6 Campas: vermes virides... («erugas que
son gusanos verdes»).

9 Que no se realizé directamente sobre el texto de los codices, se
prueba por las omisiones y otras discrepancias de los manuscritos (por
ejemplo: 1 13, 1 in villa — aut cannis: om. A; 119, 3 palmi-mensuram:
in fine cap. scrip. N: 1 13, om. cap. f), que no figuran en la traduccién.
Apunto ademés las siguientes omisiones del traductor que podrian ayu-
dar en la busqueda del modelo o los modelos precisos: 1 6, 18 -1 8,
1; 1 16; 1 26.
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la del Carmen de Insitione con siete codices también del
s. xv, de nuevas traducciones %, de estudios eruditos so-
bre su texto y de los primeros ejemplares impresos.

El mas importante de los trabajos filologicos de la épo-
ca sobre Paladio es el del humanista italiano A. Poliziano
(1454-1494), que anoto una cantidad considerable de lectu-
ras originales en los margenes y entre las lineas de la editio
princeps de Paladio. Estas lecturas se incorporaron pronto
a ulteriores ediciones: procedian directamente de la mano
de Poliziano, el sabio que en la edicién principe de Catén
habia anotado también las lecturas del antiquisimo codice
Marciano, el mejor representante del texto del primer agro-
nomo, ya solo conocido hoy por estas anotaciones y las
de P. Victorio. Esto indicaba algo sobre el método de Po-
liziano: la tendencia a buscar los codices pervetusti como
primer criterio de critica textual '°!. En el caso de Paladio,

19 En aleman: Das Ackerwerk Lucii Columellae und Palladii, verteut-
schet durch M. Herren, Strasburg, 1538. Posteriormente, otra en 1612
(cf. GESNER, ed. Biponti, 1787-88, pdg. CXLVI; SCHNEIDER, ed., Praef.,
IX, cita una primera version germanica del afio 1493; M. SircH, «Die
Quellen...», pags. 41 y sigs.).

En francés: Les treize livres de choses rustiques de Palladius, traduiis
nouvellement de latin en frangois, par M. Jean Darces, Paris, 1554 (el
titulo indica otras traducciones previas; noticias sobre ello, en Schneider,
ibid.).

En italiano, seflala GESNER, ibid., dos versiones venecianas de 1528
(P. Marino) y 1560/64 (F. Sansovino); SCHNEIDER, ibid., menciona otra
de 1478 y una mas de 1519, también de Venecia. Sobre las traducciones
catalanas y castellana, cf. supra.

. 191 R. SABBADINI, Il metodo degli umanisti, Florencia, 1920, pag. 56
sigs. Posteriormente R. RiBuoLl, La collazione polizianea del codice bem-
bino di Terencio con le postille inedite del Poliziano e note su Pietro
Bembo, en «Note e Discussione erudite» a cura di A. Campana, Roma,
1981, donde se destaca el respeto a los manuscritos, por parte de Polizia-
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las lecturas de Poliziano resultaban sospechosamente bri-
llantes para solucionar pasajes oscuros y se desconocia de
qué codices, entre tantos conservados, procedian, de for-
ma que desde el siglo pasado los editores consideraron que
eran simples conjeturas de un filélogo de gran talla 102,

Pero Poliziano habia sido, también en esta ocasion, fiel
transmisor de las variantes que habia encontrado en algin
manuscrito emparentado con el modelo de donde proceden
varios otros que se escalonan desde el siglo x1 en adelan-
te 193. un cédice de venerable antigiiedad, por tanto, y ade-
mas de la familia del ms. ¢ que, curiosamente, perteneciod
a la biblioteca de Petrarca.

Sin embargo Paladio pierde progresivamente su supre-
macia sobre los demds agronomos: los cerca de cuarenta
“manuscritos de Columela y los veintiséis de Catdn 104 al
que acompafia Varrén ya desde época antigua, revelan Ia
repercusion que tuvo en el Quattrocento el redescubrimien-
to de los primeros escritores agronémicos.

En algunas copias, como las hispanas, aparecen juntos
los tres 19, En la editio princeps de Venecia en 1472, N.

no, incluso cuando ofrecen lecturas claramente erréneas porque pueden
mostrar algunos rectae lectionis vestigia.

102 gepmitT, ed. 1898; Praef., XI: aut codices, ex quibus hausit, iam
interpolatos fuisse aut ab illo factas esse coniecturas. Posteriormente,
Rodgers (ed. 1975, Praef., XV-XVI): suspicor tamen eas nil nisi docto-
rum Italorum coniecturas esse. En la misma linea, R. MARTIN (ed. 1976,
Praef., LX-LXI): en tant que conjectures.

103 (Las fuentes ...», op. cit.

104 A JosepHSON, Die Columella-Handschriften, Uppsala, 1955, pa-
ginas 151 y-sigs. A. MazzariNo, ed. 1962, Proleg. LXXVII-LXXVIII.

195 Codd. Barc. 626 y Scor. R. 1. 17: éste ultimo de la biblioteca
de Jerénimo Zufita (cf. L. Rusio, Catdlogo..., n. 7y 238). L. G, Pano-
rama social del humanismo espanol (1500-1800), Madrid, 1975, pag. 677.
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Ienson publica el texto de Caton, Varrén y Columela, pre-
parado por J. Merula; Fr. Colucia se ocupa, incluyendo
el «nuevo» poema sobre Los injertos, del de Paladio, que
se afiade junto a los tres anteriores: es la constitucion del
corpus scriptorum rerum rusticarum, que, en sucesivas edi-
ciones, transmitié conjuntamente las obras de los cuatro
agrénomos.

Otras cuatro reimpresiones del s. xv y diecisiete del s.
xvi — y el silencio editorial del s. xvii — dan paso a las
grandes ediciones cum notis variorum del s. xvir: las de
Gesner y Schneider contienen comentarios al texto, toda-
via hoy muy estimables.

Desde la primera edicién, Paladio no seria editado in-
dependientemente hasta la teubneriana de Schmitt a fines
del siglo pasado, y el primer «Paladio completo» dista po-
co mas de una docena de aifios de estas paginas.

En este camino del s. xv en adelante Paladio debi¢ de
circular mas que con los otros agronomos, a la sombra
de ellos. El tratado de Catén empezd pronto a ser valora-
do por los humanistas del s. xv/xv1: aparte del contenido
agricola, era un reencuentro con el latin arcaico que algu-
nos se complacieron en imitar y otros en explicar filoldgi-
camente '°. Columela se fue convirtiendo progresivamen-
te en la base principal de los estudios cientificos posterio-
res en los que fue, poco a poco, eclipsando a Paladio.

106 A. MazzariNo, ed., Proleg., XVII-XVIII, reproduce una carta
«Candidus Nicolao Nicoli ...» del afio 1412 6 1413, donde se mencionan
manuscritos de Catén, Paladio, Columela y Varrén; el estilo del autor
estd lleno de arcaismos (duint, siet, ...); se trata, como demuestra Mazza-
rino, de una imitacion deliberada de la lengua del De agri cultura de
Catén. Algun tiempo después (1524), T. Linacrio, comenta la lengua ca-
toniana en libros gramaticales: De emendata structura latini sermonis (ibid.,
XX).
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Todavia en la Agricultura de Ch. Estienne '%7, se utili-
za mucho a Paladio, incluso a veces textualmente, sin men-
cionarlo '%, pero el autor més citado es Columela. Alli
mismo, en la «advertencia al lector», A. Languier vuelve
a emplear el catdlogo de agronomos de Columela (I 1),
que ya antes hemos encontrado en Isidoro y a través de
¢l en Hugo de San Victor; estos dos autores habian afiadi-
do por su cuenta el nombre de Paladio, pero en este prolo-
go estd, sencillamente, ausente 109

Un recorrido breve por el Renacimiento espaiiol y la
fama de Paladio desde esa época, nos lleva a detenernos,
en primer lugar, en la obra de G. Alonso de Herrera 110
que unié a su saber personal, adquirido por su estancia
en Granada, donde conocié las practicas agricolas arabes,
y por sus viajes como capellan de Jiménez de Cisneros,
un amplio uso de fuentes: griegas, segun él dice, y, desde
luego, latinas —los cuatro agrénomos, Virgilio, Plinio y
Macrobio—, «modernas» —P. Crescencio, Bartolomé de
Inglaterra y V. de Beauvais— y entre las drabes, Averroes,
Avicena, y, especialmente, Abencenif.

Sin embargo, las fuentes clasicas de la Agricultura de
Herrera no han sido, que sepamos, estudiadas. Seria ilus-

107 Cito por una de las numerosas reediciones de esta obra: CH. Es-
TIENNE et J. LIEBAULT, L’agriculture et maison rustique, Lyon, 1668.

108 1pid., pags. 4, 5: «Aucuns iettent dans les cisternes anguilles et
autres poissons de riviere pour y paistre et estre nourris afin que par
leur mouvement ’eau acquiere plus grande legereté et ensuive aucune-
ment le naturel de ’eau courante». Corresponde a Par., 1 17, 2.

109 ... Le premier entre les Latins fut Marc Caton Censeur... Lucius
Moderatus Columella et autres.»

110 G A. pE HERRERA, Obra de Agricultura (ed. de J. U. MARTINEZ
CARRERAS). Biblioteca de autores espafioles, Madrid, 1970. Las referen-
cias a la obra de Herrera, salvo advertencia expresa, se refieren a esta
edicién.

INTRODUCCION 65

trativo saber si leyd los autores griegos por versiones lati-
nas o castellanas y si conocia las drabes directamente o
también a través de traducciones al castellano !'!.

En cambio, respecto a las fuentes latinas, podemos ase-
gurar que Herrera conocia de primera mano el texto de
Paladio, como el de Columela y Plinio, citados con mucha
mayor frecuencia que Varrén y Catén —éste poco
mencionado—, e incluso que Virgilio, al que, en cambio,
se complace en citar a veces en lengua latina 2, dandole
asi un trato de privilegio frente a los demas. Hay en He-
rrera muchas citas textuales e incluso capitulos enteros que
son practicamente traducciones de Paladio, que prueban
que Herrera no consultaba las viejas versiones de este agro-

nomo, ni siquiera la castellana, poco anterior a él, sino su

obra latina directamente !'*; remite también indirectamente

11 Asi lo supone C. E. DUBLER, «Posibles fuentes drabes de la Agri-
cultura General de Gabriel Alonso de Herrera», Al-Andalus (1941), pagi-
nas 135-156.

2 Op. cit., pags. 17, 27, etc.

'3 Asi, el capitulo De los azufeifos (op. cit., pag. 133) procede de
PaL., V 4, 1-3, con similitudes como éstas: si arbor haec tristis est, Sferrea
strigili subrasa hilarior fiet vel si fimun bubulum radicibus modice et
JSrequenter adfundas. HERRERA (ibid.): «si estdn enfermos y algo tristes,
dice Paladio, que les hard gran bien rascarles un poco las ramas con
un almohaza y que ansi tornardn frescos y alegres, o echdndole en las
raices bofligas de bueyes. Y que éstas sean en poca cantidad y muchas
veces». La version de Herrera es mads fiel al texto latino que las traduc-
ciones catalana y castellana conservadas, como se advierte comparandolo
con ésta ultima version que reproduce literalmente la catalana en los pa-
sajes citados (f. 133): «E si el arbol o la canya o las ramas del agufeyfo
son tristes que no tienen aquella verdura que deven, con un fierro que
aya dientes assi como almohaga le podras tirar grant parte de la corteca
o0 abras bonygas de buey. E meter las has en el pie o fais tempradamente
et muchas veses. E tornara en su estamieitto». Herrera traducia directa-
mente a Paladio (aunque coincida en términos aislados con ellas : almo-

135. — 5
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a él cuando refiere férmulas de sus continuadores medie-
vales, como el Crescentino o Abencenif. Precisamente gra-
cias a la Agricultura de Herrera tenemos ciertas pruebas
para sospechar cudnto debe en concreto Abencenif al texto

de Paladio 4.
Pero desde la constitucion del corpus de los cuatro agro-

nomos, Columela se convierte en la autoridad en la mate-
ria. Y también para Herrera es el autor mas veces citado;
incluso cuando Paladio ofrece una explicacion mas com-
pleta —como, por ejemplo, en gran parte de los frutales,
que el gaditano no lleg6 a conocer o s6lo muy super-
ficialmente—, Herrera parece esforzarse en buscar algun

haza, bofiiga) y no cometia los errores de éstas (cf. subrasa, correctamen-
te en Herrera; pero no en la versiéon castellana). La independencia de
Herrera se muestra en muchos otros lugares. Asi, en otra de sus citas
(op. cit., pag. 24): «Paladio dice: conviene sembrar el trismesino en luga-
res frios y nevosos onde sea el estio humido o llovioso, porque en las
tierras callentes o secas pocas veces responde si por enero o hebrero se
siembra». PaL., 1 6: Trimenstris satio locis frigidis, nivosis convenit, ubi
qualitas aestatis humecta est, ceteris raro respondet eventu.

La versién castellana (f. 16), como la catalana, es una parafrasis,
con errores terminoldgicos, mucho mds alejada del texto latino: «El or-
dio o g¢evada tresmesor, conviene a saber, que en espacio de tres meses
es sembrado e cogido se deve sembrar en la primavera, conviene a saber,
quando la calentura comienga conque y aya alguna humidad mayormente
en las regiones que son frias, en otra manera non salira ni aprovechara».

114 Herrera se convierte asi en una fuente indirecta de la obra perdida
de Abencenif (cf. supra) que utilizé el texto de Paladio, o bien sus fuen-
tes. Algunas recomendaciones del agrénomo drabe, segun Herrera (ibid.,
pég. 71), como la de conseguir racimos de uvas blancas y negras enlazan-
do sarmientos de dos cepas contiguas de cada especie, se corresponde
con PaL., III 33; lo referente a la vid triacal (HERRERA, pdg. 73) es muy
similar a PaL., III 28, entre otros; la conservacion de las rosas (HERRERA,
pag. 253), también en PaL., III 21; VI 17. Nétese que en estos €asos,
Paladio remonta a fuentes griegas que pudieron ser directamente consul-

tadas por Abencenif.
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cabo que le permita hacer una cita de mayor prestigio, ge-
neralmente Columela, o Plinio, para no seguir solamente
a Paladio ™. '

En su Obra de agricultura copilada de diversos autores
Alcald de Henares, 1513, Herrera parece haber sentado dei
finitivamente en Espafia el criterio razonable de la prima-
cia de Columela sobre Paladio como base de la agrono-
mia. El prestigio del tratado de Herrera se manifest6 sobre

15 Asi, en el capitulo sobre el azufaifo, traducido de Paladio —cf
supra— aflade una nota de Plinio: «su postura de los cuescos es por'
el me.s de abril como dice Plinio» (op. cit., pdg. 133). Este dato del mes
tzfmblén aparecia en Paladio; no habia necesidad de ir a buscarlo a Pli-
nio, que ademds dedicaba al azufaifo muy pocas lineas (15, 47; 17, 75)
sal_vo para poder citarlo. Algo parecido ocurre cuando trata de }os ;Iber:
c.legos o albarcoques (op. cit., pag. 132); también en este tema la descrip-
c1on. de PaL., XII 7, 1-8, es la mds completa de las conservadas de la
Ant.lgl'iedad. Herrera lo cita con propiedad a propésito del injerto con
el ciruelo (PaL., XII 7, 15) pero afiade inmediatamente una nota de Colu-
mela. —que apenas se habia ocupado de este arbol (5, 10, 20), todavia
exét.lcf) en su época—, tomdndola del capitulo donde éste ha’blaba de
los injertos en general, sobre la similitud entre el patrén y la pua, sin
mayor relacion con el tema que Herrera estaba tratando. ,

' Est.e deseo de aducir las autoridades, le lleva alguna vez a cometer
imprecisiones en sus citas. Asi, en su capitulo De los avellanos fop. cit

pag. 131): «... Puédenlas poner de cualquier manera destas. La una qui;
b.ren la cdscara muy sotilmente como no se atormente el avellana ’y assi
sin ella la pongan, y si hay temor de hormigas, envuélvanla en u;l poco
de lana, como dice Columella para las nueces, mas si hormigas no temen

no le pongan lana, que mejor nascera sin ella. La otra manera es sembrar’
en la' era simiente de cafiahejas, y desque hayan nascido, y estén algo
CTesc1das, hiendan el tronco y metan en él el avellana sin cdscara y desque
bien metida, ciibranlas bien de tierra...». A pesar de la cita de Columela

el procedimiento de envolverla en lana procede de Paladio (II 15 18)j
? Columela (5, '10, 14) remonta exclusivamente el segundo métod’o, d(;
embrar cafiahejas, aunque sélo este agrénomo sea el mencionado.
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3

. . . 4
todo en las sucesivas reediciones de su obra *’ a la que

se fueron incorporando otros tratados de tema similar, co-
mo el de Rodrigo Zamorano, Cronologia y repertorio de
la razon de los tiempos, Sevilla, 1594, Juan de Arrieta,
Despertador de la gran fertilidad,... que Espafia solia te-
ner..., Madrid, 1578, el Arte de criar seda de G. de las
Casas (1581). Las Colmenas de L. Méndez de Torres; Jar-
dines de G. de los Rios (1592), o el Discurso del pan y
el vino de D. Gutiérrez de Salinas (1600), entre otras adi-
ciones a las que se sumaran posteriormente las coetaneas
a la reimpresién de 1818 por la Real Sociedad Econémica
Matritense.

En el anexo de J. de Arrieta, todavia hay alguna men-
cién a Paladio, aunque la autoridad es Columela. Otras
se encuentran fuera de los suplementos: por ejemplo, en
el Libro de los secretos de agricultura, casa de campo y
pastoril, traducido de la lengua catalana en castellano de
F. Miguel Agustin, donde Paladio figura al lado de Alber-
to Magno (libro II 7, pag. 457, por la reed. de 1770).

Aunque sin referencia explicita a Paladio, hay un uso
de su obra, directa o indirectamente, también en la de Pe-
dro Ciruelo, Reprobacion de las supersticiones y hechice-
rias, 1530 (=Reimpr. A. V. Ebersole, Valencia, 1978) 7,

116 y en reconocimientos posteriores, como los que se le tributan en
el anénimo Catdlogo de algunos autores espafioles que han escrito de
Veterinaria, equitacidn y de agricultura, Madrid, 1790, o en el Dicciona-
rio de bibliografia agrondmica de B. ANTON RAMIREZ, Madrid, 1868,
aparte de las menciones en obras literarias, que prueban que fue el ma-
nual clasico durante varias centurias.

17 E} remedio natural sacado de los que saben agricultura... (ibid.,
126) es, por ejemplo, untar la podadera con sebo de oso (PAL., I 35,
3), sahumar con cera y azufre (I 35, 6), enterrar vientres de carneros,
donde se concentren las sabandijas (I 36, 13)... etc. El capitulo en cues-
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Pero aparte de otras posibles menciones, en una de las
notas de la reimpresion de la Sociedad Econdmica Matri-
tense, a proposito de un pasaje donde Herrera recoge las
féormulas de Paladio y Abencenif para lograr una vid tria-
cal, el comentario afiade (ibid., pag. 408) «Paladio y Aben-
cenif empefados en copilar recetas ridiculas». Este juicio
que desacreditaba a Paladio entre los cientificos es la cul-
minacion de una marginacién que se habia prolongado en-
tre ilustrados y neoclasicos.

En el discurso VIII 12, «Honra y provecho de la agri-
cultura del Teatro Critico Universal ''%», Feijoo, que valo-
ra la obra de Herrera y cita distintas fuentes romanas, no
menciona a Paladio. En cambio, utiliza profusamente a
Columela e incluso hace suya la queja del gaditano (Praef.,
4) Sola res rustica, quae... consanguinea sapientiae est, tam
discentibus eget, quam magistris..., frase que debia de ajus-
tarse muy bien a la desgraciada situacién de la agricultura
en la época, hasta el punto de convertirse en una cita obli-
gada de los que posteriormente trataban del tema, como,
por ejemplo, Jovellanos a finales del siglo en su Informe
sobre la ley agraria 119 " donde hace varias referencias a la
agronomia antigua, incluso cita a Catén y Varrdn (ibid.,
pags. 185-186), pero solo da muestras de conocer a Pala-
dio (ibid., pag. 293) indirectamente, por medio de Herrera.

Este repaso superficial parece sugerir que los agréno-
mos romanos tuvieron a partir del siglo xv una difusién

tién de Paladio, o acaso sus fuentes, debié de ser muy popular: vuelve
a aparecer en F. Miguel de Agustin (op. cit.), parcialmente atribuido
a otras fuentes.
118
Fr. B. J. FEnoo, Teatro critico universal (seleccién de A. MILLA-
RESICARLO), III, Madrid, 1975, pag. 227.
19
i G. M. JoveLLANos, Informe sobre la ley agraria (ed. J. Lage),
Madrid, 1986, pag. 281.
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de tipo cientifico, acentuada con la progresiva especializa-
cién que tendia a separar cientificos y fildlogos. Columela
fue valorado en la ciencia agronomica por encima de Pala-
dio, lo que no impide que los estudios filologicos sobre
el texto del agronomo espaiiol, y las ediciones y traduccio-
nes de su obra, ofrezcan un panorama en Espana de po-
breza desoladora '%°.

Postergado en el mundo cientifico, a Paladio le corres-
pondié circular con la ayuda ajena de sus predecesores en
agronomia; pero le qued6 un papel reducido que podia
cumplir mejor que los otros tres: los almanaques, cartillas
risticas, prondsticos perpetuos, lunarios y libros similares,
donde la agricultura aparecia unida a la astrologia y al
santoral.

Una combinacion de este tipo se encuentra en una obri-
ta que ocupa los folios finales de la traduccion de Ferrer
Sayol, contenida, como ya s¢ indico, en un codice del siglo
xv, y de la correspondiente castellana. Consta de un corto
almanaque mensual con recomendaciones varias de prepa-
racion de conservas, métodos de injertar, recetas medicina-
les y otras mas o menos magicas (f. 209-227: para que los
manzanos produzcan piedras preciosas, perlas o dinero, o
nazcan los frutos con inscripciones, como ya figura en PAL.,
II 15, 13), atribuidas a Socrates, Aristételes, Virgilio, o
al maestre Ricart; el opusculo que comienza con el titulo
«Libre de Albert» (;se refiere a la faceta alquimista de
Alberto Magno?) o «Libre de Euclides», debe mucho a
Paladio y muestra otra via de la difusion popular del Opus
Agriculturae: la cartilla rustica de pequefio formato para
el gran publico, con algunos datos agricolas, muchas veces

120 M. F. GavianNo, Columela. De cultu hortorum, Madrid, 1975, pags.
33-39.
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de Paladio, y adiciones sobre climatologia o astrologia. Es
un ultimo entronque de Paladio con los «libros de horas»
medievales.

A esta nueva serie responde el Lunario de Jerénimo
Cortés, Valencia, 1594, que contiene las fases lunares, el
santoral y las «obras de cada mes», siguiendo algo a Plinio
(obras de enero), a Abencenif (abril, octubre, noviembre)
y muchisimo a Paladio (¢l resto del afio), con un apéndice
de pronosticacion natural por los astros y fisonomia.

Esta obra, que conocié distintas reimpresiones (y titu-
los: El non plus ultra del lunario...) volvia a ser editada
en Valladolid: Lunario y prondstico perpetuo general y par-
ticular ... con una sucinta relacion de la revolucion espa-
fiola y su gloriosa defensa contra sus inicuos invasores,
todavia en 1840, en plena época romantica, cuando ya ha-
cia tiempo que los fildlogos alemanes habian publicado las
grandes ediciones del Opus Agriculturae y coincidiendo con
las fechas en que empezaba a despertar interés el Latin
Vulgar que se reflejaria después en los primeros estudios
de Dalmasso y Svennung sobre la lengua de Paladio.
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Las ediciones de 1528 (Venecia) y 1548/1549 (Lyon); la reedi-
cién de la obra de Gesner en el afio 1783, conservadas las tres
en nuestra Biblioteca Nacional, completan el catalogo usual ofre-
cido en ediciones anteriores (cf. Rodgers, Praef., pag. XXIII):

1472. Venecia, N. lenson. Ed. princeps (Fr. Colucia).
1482. Regio, B. et L. de Bruschis.
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afiadié a su ed.: explicationes suarum in Catonem, Varronem,
Columellam castigationum).

1548/1549. Lyon, S. Gryphius.

1595. Heidelberg, H. Commelinus.

1735. Gesner, Jo. Math., Scriptores rei rusticae veteres latini,
Leipzig (f. 1025 Jo. Conradi Schwarz Schediasma de illustrando
poliendoque Palladio).

1773/1774. Gesner, Jo. Math., Ed. sec. (A. Ernestius), Leipzig.

1781. Gesner, Jo. Math., Ed. sec., Mannheims.

1783. Gesner, Jo. Math., Ed. sec., Venecia.

1787/1788. Ed. sec., Zweibriicken.

1794/1797. Schneider, J. G., Scriptorum rei rusticae veterum
latinorum..., Leipzig.

1876. Schmitt, J. C., Palladii Rutilii Tauri Aemiliani de re
rustica liber primus, Wiirzburg.

1878. Schmitt, J. C., Palladii Rutilii Tauri Aemiliani, De In-
sitione, Munerstadt.

1898. Schmitt, J. C., Palladii Rutilii Tauri Aemiliani viri in-
lustris opus agriculturae, Leipzig.

1926. J. Svennung, Palladii Rutilii Tauri Aemiliani, De vete-
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1975. Rodgers, R. H., Palladii Rutilii Tauri Aemiliani viri
inlustris opus agriculturae, de veterinaria medicina, de insitione,
Leipzig.

1976. Martin, R., Palladius. Traité d’Agriculture, livres I-11,
«Les Belles Lettres», Paris.

1977. Moure Casas, A., Palladius. Liber primus. Tradicién
manuscrita y edicién critica, tesis doct., Madrid, U. Complutense,
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Esta traduccion fue realizada segun el texto de Paladio
establecido por R. H. Rodgers (op. cit.), salvo advertencia
expresa. Para el libro primero hemos seguido nuestra ed.
ya citada, y para éste y el segundo se tuvo muy en cuenta
la de R. Martin fop. cit.). He utilizado todas las versiones
de Paladio a mi alcance —citadas en la introduccidon— vy
ésta es deudora de todas ellas, incluida naturalmente la
castellana andnima del s. xv, unica traduccién, o mds bien
parafrasis, en nuestra lengua anterior a ésta. Nuestra tra-
duccién del Carmen de Insitione intenta recoger algunos
aspectos ritmicos, especialmente las clausulas, del tnico li-
bro en verso de Paladio. Las notas proceden generalmente
de la comparacion con otros autores técnicos, especialmen-
te Columela. Las menciones a la Historia Natural de Pli-
nio se refieren siempre a la ed. de Belles Lettres y a sus
valiosos comentarios. He acudido muchas veces a la obra
de A. Laguna, P. Dioscérides Anazarbeo, acerca de la ma-
teria medicinal y de los venenos mortiferos (ed. princ., Am-
beres, 1555; reimpr., Madrid, 1968), a sus anotaciones per-
sonales o a partir del texto de Plinio y a sus espléndidos
indices finales, para cuestiones de nomenclatura. El diccio-
nario de J. André, Léxique des termes de botanique en
latin, Paris, 1956 —de donde proceden gran parte de las
identificaciones botanicas—, como también su trabajo so-
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bre L’alimentation et la cuisine @ Rome, Paris, 1961, junto
con los de R. White, Roman Farming, Londres, 1970, y
R. Martin, Recherches... (op. cit.), sobre aspectos generales
de la agricultura, la monografia clasica de J. Svennung,
Unters..., op. cit., en cuestiones de lengua, las ediciones
actuales de Paladio de R. Martin, R. H. Rodgers y su res-
pectivo aparato literario, ademads de las «cum notis vario-
rum» de Gesner y Schneider —op. cit.—, asi como la reco-
pilacién de la agronomia antigua y medieval de G. Alonso
de Herrera, siempre citada por la reed. de Madrid, B. A.
E., 1970, han sido buenas herramientas para las explica-
ciones al texto; en lo sucesivo, como el resto de la biblio-
grafia, en abreviatura. Otros estudios que interesan tan-
gencialmente a Paladio se mencionan a pie de pégina.

Debo agradecer los consejos y sugerencias de los profe-
sores A. Fontan, que siempre me prestd su ayuda eficaz
y amable, Gonzdlez Rolan, Martinez Gazquez, Martinez
Pastor, E. Oton, L. Rubio, que dirigié mi tesis doctoral
sobre manuscritos de Paladio, P. Saquero, y, muy espe-
cialmente, quiero mencionar al Dr. Sebastian Mariner, quien
me confid esta traduccion que hoy concluyo con el recuer-
do imborrable de su ejemplo y su sabiduria.
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La primera precaucién es tener en
cuenta a la persona que vas a ensefiar,
y el que instruye a un agricultor no debe
emular a los oradores con filigranas reto-
ricas, como hicieron muchos, que por
hablar con erudicion a los agricultores consiguieron que
su ensefianza no pudiera comprenderse ni siquiera por los
mas eruditos. Pero recortemos extension del prélogo para
no imitar a los que criticamos ®.

Vamos a hablar, con la ayuda divina, de toda la agri-
cultura, de los pastos, de las edificaciones rurales, siguien-
do a los maestros en arquitectura, de los alumbramientos
de agua y, en general, de cuanto conviene hacer o cultivar
al agricultor por razén de su agrado y su provecho, distin-
guiendo, no obstante, cada cultivo en su época correspon-
diente. Por supuesto que en los frutales resolvi atenerme
a lo siguiente: a tratar dentro del mes en que deben plan-
tarse, cada especie con todas sus instrucciones.

Las normas
de la agricultura

_—

! Sobre la critica solapada a Columela, cf. Introd.

[
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n

Asi, pues, en primer lugar, la razén
de una buena eleccion y cultivo del cam-
po estriba en cuatro factores: aire, agua,
tierra y labor. :

Tres de ellos dependen de la natura-
leza, el otro de lo que se pueda y se quicra..Propio de
la naturaleza es, y a ello hay que mirar en prlmerllugar,
que en los lugares que destines al cultivo el aire‘ sea saluda-
ble y apacible, el agua salubre y abundante, bien sea‘ por-
que nazca alli, o sea traida, o se recoja. de la luvia; la
tierra fértil y comoda por su emplazamiento.

Los cuatro
elementos
de que consta
la agricultura

111

Testimonian, pues, la salubridad del

aire los lugares apartados de valles pro-

La aptitud  fyndos, despejados de nieblas por las no-

del aire ches asi como la estimacién de los siguien-

tes sintomas de sus habitantes: si tienen

un color sano, la cabeza bien erguida, la mirada clara, el

oido fino y la garganta da paso a una voz cristalina. De

esta forma se comprueba la pureza del aire, pues lo con-
trario denota un tipo de clima insano.
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La salubridad del agua se reconoce asi:
ante todo, que no proceda de estanques
o charcas, que no tenga su nacimiento en
las minas, que sea trasparente y no esté
alterada por sabor u olor alguno, que no
deposite lodo, que alivie el frio por tibia y aplaque el calor
del verano por fresca. Pero como la naturaleza, substra-
yendo todas estas cosas a la vista, gusta de encubrirse guar-
dando el mal oculto, la reconoceremos también por la salud
de sus habitantes: si estd limpia la garganta de los que la
beben, si la cabeza estd sana y no hay ninguna afec-
cién, o es poco frecuente, en pulmones y estdmago —pues
muchas veces lo que esta infectado en la parte superior
del cuerpo propaga las enfermedades a la parte inferior,
de modo que cuando la cabeza esta afectada, el mal des-
ciende a los pulmones y estdmago, y entonces hay que echar
la culpa mas bien al aire—, después, si el vientre, las tri-
pas, los pulmones o los rifiones no estdn aquejados por
dolor o inflamacién alguna y si no hay enfermedades vesi-
cales; cuando estos sintomas los veas detectados en la ma-
yor parte de los habitantes, no receles del aire ni de las
fuentes.

La buena calidad
del agua

[ 8]
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A%

En las tierras hay que buscar la ferti-

La calidad lidad 2; que no sea una gleba blanca y

de las desnuda, ni sablén delgado sin mezcla de

tierras mantillo, ni greda pura, ni arenas finas,

ni grava seca, ni tenga la delgadez pedre-

gosa del polvo dorado, nj tierra salada o amarga, ni en-

charcada, ni toba arenosa y seca, ni un valle excesivamente

umbrio y cerrado 3 sino que sea una tierra suelta y mas

bien negra capaz de recubrirse con un tapiz de césped, o

de un color intermedio, de forma que, aunque sea poco

densa, se aglutine, sin embargo, con la adicion de un suelo

2 graso. Lo que dé que no sca ni rugoso, ni reseco, ni falto

de savia natural. Que produzca, ya que €s una buena sefial

de dar cereales, yezgo, junco, cafia, césped, trébol que no
sea endeble, zarzas grandes y ciruelas silvestres.

En cambio, no hay que empeiiarse en buscar el color 4,

3 sino la crasitud y la dulzura. Comprobaras la grasa de este

2 1.a apreciacién de los distintos tipos de suelo segun la proporcion
de sus componentes estd ampliamente documentada en CoL., 4, 2, 17,
que establece una rigurosa jerarquizacién de cada tipo, y Pun., N. H.
17, 25, 32. Paladio, en opiniéon de WHITE, Roman..., pag. 90, no aporta
nada nuevo a las clasificaciones de sus predecesores.

3 pese a la unanimidad de la transmisién manuscrita de la palabra
solida en la frase ne vallis nimis opaca et solida, deben sefialarse dos
ingeniosos intentos de conjetura, en notas, debidos a Gesner y R. Martin.
Para el primer editor, solida debia sustituirse por squalida; para el segun-
do, por soli aversa, por la presencia de tal expresién en CoL., 4, 22, 8.

4 Son varios los indicios de la fertilidad de las tierras: el aspecto del
suelo, la vegetacion adventicia, el color; Paladio, en la linea de Virgilio,
le otorga un valor secundario sin que eso obste a su importancia relativa
a juzgar por los numerosos términos cromaticos del capitulo: alba, auro-
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modo: disuelves en agua dulce un poquito de tierra y le
das vueltas; si es pegajosa y liga, prueba que contiene gra-
sa °. O, también, se hace un agujero y se vuelve a llenar;
si sobra tierra, es grasa, si falta, es seca, si queda al ras,
intermedia ®. De otra parte, su dulzura se reconoce si de
la parte del campo que menos te gusta, pruebas por el sa-
bor un terrén disuelto en agua dulce en un recipiente de
barro.

La tierra que vale también para el vifiedo se nota por
las siguientes caracteristicas: si es de un color y un cuerpo
mas bien claro y suelto, si los arbustos que produce son
lisos, brillantes, altos y fértiles, como perales silvestres, ci-
ruelos, zarzas, etc., y no son torcidos, ni estériles, ni mus-
tios por extremadamente endebles.

En cuanto a la superficie del terreno, que no sea llana
de modo que se encharque, ni empinada de modo que se
erosione, ni hundida de modo que se acumule en el fondo
de una hondonada, ni escarpada de modo que note extre-
madamente el mal tiempo y los calores, sino un término
medio siempre provechoso y equilibrado de todo ello, bien
sea un campo abierto que deslice el agua de las lluvias por
un declive imperceptible, o una colina levemente inclinada

si, opaca, nigra, mixti coloris, coloris... rari, el sabor, y la respuesta
ante determinados ensayos.

> Tampoco esta férmula es original de Paladio (¢f. CoL., 2, 2, 18;
VIRG., Georg. 2, 250). El procedimiento en cuestién, todavia empleado
en nuestros dias, sirve para comprobar la capacidad de absorcién de agua
de un suelo arcilloso.

¢ Recomendacién que ya figura en ViraiLio, Georg. 2, 227-237. PuN.,
N. H. 17, 27, rechazaba el experimento porque ninguna tierra podia vol-
ver a colmar el hoyo de donde se habia sacado; aunque naturalmente
€5to no se ajusta a la realidad, sin embargo la prueba no es fiable, dado
que segun WHITE, Roman..., pag. 94, los suelos con una alto indice de arci-
lla cumplen los requisitos y no por ello pueden considerarse buenos.

w
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por sus faldas, o un valle con cierta dimension y amplitud
de espacio, o un monte protegido por la interposicion de
otra cima y libre por algiin medio de vientos perjudiciales,
o bien alto y escarpado, pero, en todo caso, cubierto de
arboles y hierbas.

Pero aunque hay muchisimos tipos de tierra como, por
ejemplo, grasa y magra, compacta y suelta, seca y hume-
da, y la mayor parte de ellas tienen defectos, sin embargo
muchas veces son las adecuadas para las diferentes semi-
llas. Debe elegirse principalmente, como mas arriba dije,
un terreno graso y suelto que requiere un trabajo minimo
y da un fruto méximo. De menos mérito es el espeso que,
aunque con muchisimo trabajo, sin embargo, responde a
lo planeado. Pero el tipo peor de todos es el que resulta
seco y a la vez compacto, delgado y frio. Del tal campo
hay que huir como de un apestado.

VI

Y cuando estas cuestiones que depen-

El trabajo den de la naturaleza y no pueden mejo-

y mdximas  raree por el trabajo del hombre, las ha-

Zf;ezmciﬁ:;f; yas examinado con cuidado, te toca cum-

plir a ti la parte que queda al trabajo.

Tu dedicacién a ello sera incluso mayor, de modo que guar-

daras primordialmente estas maximas de toda labor agri-
cola, que yo te someto :

7 El] texto de Paladio, ed. Teubner 75, es el siguiente: Cuius haec
erit cura vel maxima, ut has quas subieci ex omni opere rustico in primis
debeas tenere sententias. El editor R. Martin establece una coma entre
rustico e in primis (probablemente por simple errata, figura en su texto
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La presencia del duefio es provecho del campo .

El color de la tierra no sera tu afan primordial ya que
es una garantia poco segura de su productividad.

Planta los mejores ejemplares de todos los vastagos y
semillas, pero habiéndolos experimentado en tus tierras,
pues en un tipo de semilla nuevo, antes de comprobarlo,
no hay que volcar toda la esperanza.

En los lugares himedos las semillas se estropean antes
que en los secos; y, por eso, viene bien seleccionarlas a
menudo.

Hay que tener necesariamente forjadores, carpinteros
y artesanos de tinajas y cubas, para que no distraiga a
los campesinos del trabajo cotidiano la necesidad de de-
pender de la ciudad.

En los lugares frios oriéntense los vifiedos al Mediodia,
en los calurosos al Norte, en los templados al Este o, si
fuera inevitable, al Oeste.

quae en lugar de quas), y traduce: lo esencial, para esto, es mantener
ante todo en la memoria las mdximas siguientes, para la redaccion de
las cuales he utilizado el conjunto de la literatura rustica. En linea simi-
lar, la anénima de Didot: Sobre todo, no se perderd jamds de vista los
preceptos generales siguientes, que he extraldo de todas las obras escritas
sobre agricultura, La interpretacion del texto de Martin, pudiera ser acer-
tada, pero a condicidn de que omni opere rustico signifique aqui la litera-
tura agrondmica en su conjunto (el mismo cliché, con el sentido de «todo
trabajo del campo» aparece en este mismo capitulo, en 1, 6, 15: omne
opus rusticum, aunque opus tenga otras veces el significado de «obra
escrita»); se necesitaria, ademds, que omnis equivaliese a fotus, qué sub-
icio significase «utilizar» o «extraer» y rigiese ablativo con ex. Nuestra
version es, por lo menos, mds sencilla y acaso tiene la ventaja de respetar
el orden de palabras, refiriendo ex omni opere rustico a sententias.

8 Praesentia domini provectus est agri, supongo que acaso sea un se-
nario yambico defectuoso en un refrin que tiene conocidos correspon-
dientes en nuestra lengua: «campo, te vea el amo». Otros refranes con
ritmo aparecen también en este capitulo de Paladio.
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La planificacién de las faenas no puede establecerse con
una regla fija, dada la disparidad tan grande de las tierras
y, por eso, la familiaridad del suelo y del lugar te mostrara
facilmente qué tiempo precisa cada producto tanto en las
plantas como en cualquier tipo de sembrados.

Lo que esta en flor es claro que no hay que tocarlo.

No pueden seleccionarse bien las semillas si no se ha
seleccionado previamente al que haga esta labor.

En las faenas del campo, el trabajo corresponde sobre
todo a los jovenes, la direccion a los viejos.

En la poda de las vides hay que tener en cuenta tres
factores: la esperanza de frutos, la madera que va a que-
dar, y el lugar que las sostendra y revitalizara. Si podas
la vid antes de tiempo conseguirds muchos sarmientos, si
la podas mas tarde, muchisimos frutos.

Los arboles, igual que las personas, viene bien trasla-
darlos de lugares muy malos a otros mejores.

Después de una vendimia buena, poda menos; después
de una escasa, mas.

En toda labor de injerto, poda y corte, usa herramien-
tas resistentes y afiladas.

En la vid o en el arbol lo que haya de hacerse, hazlo
antes de que abra la flor y la yema.

Enmiende el cavador en los vifiedos lo que se haya de-
jado el arado.

En los lugares calurosos, secos y soleados no hay que
despampanar, ya que la vid quiere mds bien estar cubierta.
Y alli donde abrasa las vifias Vulturno ° o algun viento
hostil de la zona, arropemos la cepa con paja o con cual-
quier otra cosa que hayamos procurado.

9 Vulturno era el nombre que se le daba al Euro en la Bética (CoL.,
5, 5, 15), viento calido del Sudeste (cf. cast.: «bochorno»).
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Una rama vigorosa, verde y estéril en medio de un oli- 5
vo debe cortarse por perjudicial para todo el arbol.

Hay que huir del mismo modo de la esterilidad y de
la peste, incluso si no se dieran las dos juntas.

En el suelo cavado entre vifiedos nuevos no hay que
sembrar absolutamente nada. Los griegos recomiendan po-
ner lo que se quiera a partir del tercer afio con excepcion
de coles.

Todas las legumbres indican los autores griegos que se
siembren en tierra seca; solamente las habas deben sem-
brarse en tierra humeda.

Quien alquila su campo o propiedad al duefio o colono
que posea una tierra colindante, quiere pleitos y dafios
personales.

En el campo corren peligro las partes interiores si no
se cultivan las extremas.

Toda clase de trigo tras la tercera siembra en tierra hi-
meda se convierte en una especie de tizén '°,

Tales males dafian por igual: la esterilidad, la enferme-
dad y el vecino.

Quien ocupa una tierra estéril con vifias es enemigo de
su trabajo y de sus inversiones.

Los campos abiertos dan mas vino, las colinas lo dan
mas noble. El aquilon fertiliza las vides expuesta a €l,

1% Hemos traducido por «tizén» el término siligo, basandonos en el
texto de CoL., 2, 9, 13: siligo nam hoc tritici vitium est. Sin embargo,
nuestra interpretacion no es segura. R. MARTIN —ed., pag. 99— siguien-
do a ANDRE, Léxique..., considera que es una subespecie de trigo can-
deal, de peor calidad. Las glosas de los mss. escurialenses de Paladio
—cf. Introd.— entienden «centeno» y asi también en la antigua version
de Ferrer Sayol «seguel o centeno». En otros textos técnicos medievales,
se propone esta misma identificacién de siligo, probablemente mas acer-
tada. Asi E. MoNTERO CARTELLE, Constantini liber de coitu, Santiago,
1983, pags. 202-203.
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el Austro las ennoblece, de modo que depende de nosotros
tener mas O mejor.

La necesidad carece de dias de descanso.

Aunque haya que sembrar en tierras lientas, sin embar-
go, si la sequia es prolongada, se conservaran mas seguras
las semillas enterradas en los campos que dentro de los
horreos 1.

El mal estado de un camino es tan contrario a la pro-
pia satisfaccién como a la utilidad.

Quien cultiva un campo soporta a un acreedor oneroso
por sus tributos con el que estd empefiado sin esperanza
de cancelacion.

El que arando deja entresurcos intactos, merma sus pro-
ductos y desacredita la fertilidad de la tierra.

Mas vale poco y bien cuidado que mucho y abandonado.

No quieras de ninguna manera las uvas negras a no
ser en provincias y de las del tipo con que suele hacerse
el «acinaticio» 2.

Un rodrigén hace crecer mas la vid.

No cortes la vid tierna y verde a filo de hierro. Todo
corte de sarmiento aléjese de la yema para que la gota que
suele derramar no la seque.

Segin la endeblez o solidez de los vifiedos les dejara
el podador los sarmientos a nutrir.

La tierra profunda, segun dicen los griegos, da arboles
de olivo grandes, pero frutos mas pequefios, aguados, tar-
dios y casi todo alpechin. Favorece a los olivos un aire

U Esta recomendacién se encuentra ya en CoL., 2, 8, 4, para la con-
servacion del grano en las provincias de ultramar con el nombre de siri.
El método, segiin indica WHITE, Roman..., pdg. 428, fue una practica
normal en la Britania desde la Edad de Hierro hasta la época romana
y experimentos recientes prueban su valor.

12 Bl vino de grano de uva (acinum) exprimida sin racimo.
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templado y racheado con vientos amainados, sin fuerza
ni estridencia.

La vid que se cultiva en rodrigado, ha de encauzarse
a ¢l por tiempos, de suerte que en las zonas mas desfavo-
rables alce cuatro pies de la tierra, en las mds benignas,
en cambio, su altura se eleve a siete.

Un huerto situado en un clima apacible y surcado por
agua de manantial estd practicamente libre de cuidados y
no requiere ninguna regla de cultivo.

Debe hacerse una atadura a los racimos verdes, cuando
no hay temor de tirar o de estallar las uvas. La sujecién
debe cambiar de sitio en las vides para que la presion de
las ligaduras no desgaste siempre el mismo punto.

Si al cavador lo viere la vid con su ojo abierto, se cega-
ra la posibilidad de una cosecha abundante; por tanto, ca-
vese mientras lo tiene cerrado.

Comprueba, junto con la fertilidad de la tierra, su pro-
fundidad: dos pies si es para cereales, pero cuatro si es
para arbustos o vides.

Una cepa nueva tan facilmente consigue crecer mimada
como se precipita a una muerte rapida si esta desatendida.

Toma tus medidas calculando tus recursos al empren-
der una labor, no sea que su envergadura supere tus me-
dios y tengas que abandonar con vergilienza lo que habias
emprendido con presuncidn.

Las semillas no deben tener mas de un afio no vaya
a ser que no broten por culpa de la vejez.

El trigo de las colinas es sin duda de grano mas grueso
pero lo da en menos cantidad.

Todo lo que se siembra, siémbrese en luna creciente
y en dias templados, pues el calor fomenta, el frio frena .

13 : .. , .
El creciente lunar favorece el crecimiento segiin la creencia popu-
lar, y por eso se siembra en la luna nueva, como muchas otras operacio-

—_

0

—_
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Si tu campo estd cubierto de maleza inutil, dividelo
de forma que des a simple barbecho las zonas fértiles, las
estériles las dejas estar cubiertas de malezas porque aqueé-
llas responden segun su fertilidad natural, éstas se abonan
merced al fuego; pero sefialaras las que se deben quemar
de modo que vuelvas al cabo de cinco afios a prender fue-
go al campo; asi logrards que compita en plano de igual-
dad incluso la tierra estéril con la fértil.

Los griegos recomiendan que cuando se planta y recoge
la aceituna se lleve a cabo por muchachos y doncellas pu-
ros, recordando, creo, que la castidad era el simbolo de
este arbol ',

Es superfluo aconsejar nombres de trigos, que cambian
a menudo segun el lugar o el momento. Basta que elijamos
los propios de la zona que habitamos o que pongamos a

prueba los importados.

El altramuz y la veza forrajera, si se cortan verdes y
se ara por encima de sus raices inmediatamente después
de seccionadas, fertilizan los campos a semejanza del es-

nes donde se busca el mismo fin; el menguante se prefiere generalmente
para la poda, y para lo que se debe disminuir. En la base de esta creencia
estd latente el simbolismo del ritmo vital con las fases periddicas de la
luna y las subsiguientes acciones simpatéticas entre ambos.

4 L a fuente, Geop. 9, 2, 5, dice que en una parte de Cilicia los escla-
vos que recogian la aceituna debian mantenerse en una castidad absoluta;
en el resto de Grecia solamente se exigia fidelidad conyugal. Segin GEs-
NER, ed., pag. 14, costumbres o similares permanecian en sus dias tratan-
dose de cualquier tipo de drboles (cf. I 37 n.). R. MARTIN, ed., pagina
107, opina que Paladio podria considerarse cristiano porque en el texto
se dice castitatem y no castitatis deam —o sea, Atenea—. Pero SVEN-
NUNG, Unters., pag. 14, habia destacado la dificultad de que fuera cris-
tiano por el pasaje de I 6, 18. Sobre el caracter religioso y politico del
olivo y su relacién con la juventud en Grecia, cf. M. DETIENNE, L’olivier:
un mythe politico-religieux, en «Problémes de la terre en Gréce ancien-
ne», Mouton & Co., Paris-La Haya, 1973, pags. 293-306.
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tiércol, pero si se secan por si mismos antes de que los
cortes, el jugo de la tierra se va en ellos '°.

La tierra himeda requiere mds estiércol, la seca menos.

En lugares calurosos, maritimos, secos, soleados y 15
llanos, cualquier trabajo del vifiedo empiécese cuanto an-
tes; en los frios, continentales, himedos, sombrios y mon-
tafiosos mas tarde, y no solo me referiria yo a meses o
dias, sino incluso a las horas de la labor.

Cuando se recomienda hacer cualquier faena agricola,
ni es pronto si se hace quince dias antes, ni tarde si se
hace quince después.

Toda clase de trigos se dan muy bien en un campo
abierto, suelto y orientado al sol. Una tierra apretada, 16
arcillosa y humeda cria bien el farro y el candeal '¢; la
cebada gusta de un terreno suelto y seco, pues si se siem-
bra en terreno fangoso muere. La siembra de tipo tremés
va bien en lugares frios y nevados, donde el tipo de verano
es humedo, en los demds raramente da buen resultado. Tal
semilla respondera mejor en lugares templados si se siem-
bra en otofio. Si no hay mds remedio que esperar algo
de una tierra salobre, hay que plantarla o sembrarla des-
pués del otoiio para que tal defecto se diluya con las llu-
vias invernales. Debe afiadirse, ademds, un poco de tierra
dulce o de arena de rio, si le ponemos matas.

El vivero debe establecerse en tierra intermedia para 17
que lo que estuviera sembrado en él, sea trasplantado
mejorando.

Las piedras que quedan por encima, en invierno estan
frias, en verano queman; por ello dafian notablemente a
arbustos y vides.

5 Cf. X 9.
16 Cf. X 2 n.

135. —7
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La tierra que se remueve alrededor de los arboles debe te o retrasado hasta la tarde por el Oeste. En las zonas
alternarse sucesivamente de modo que a la que estaba enci- calurosas, en cambio, debe preferirse la orientacién norte
ma, la reemplace la de abajo. ‘ que resulta igualmente buena para la produccién, para la

18 Para abonar arboles formemos capas arrimando prime- propia satisfaccion y para la salud. ,
ro tierra al tronco y después estiércol para que asi se cum- Si hay un rio cerca de donde decidimos asentar la ex- 4
pla el objetivo al intercalar los dos tipos de cuidados. plotacién, debemos examinar su naturaleza porque a me

No pongas de capataz de tu propiedad a uno de tus nudo es dafiino lo que emana; en ese caso, conviene uc-:
siervos predilectos, porque la confianza en el afecto anti- el constructor se aleje de él. El agua estancaZia debe evi?ar-
guo espera el perdén de las faltas presentes. se sin embargo en todos los casos, sobre todo la que estd

al sur o a poniente y suele secarse en verano por las infec-
ciones y los bichos perjudiciales que cria 7.

VI
En la elecciéon o compra de un terre- VIII
La eleccién no deberas llevar cuidado de que el don
y situacién de la fertilidad natural no se haya dete- La edificacion debe hacerse seetin el
del terreno riorado por la desidia de sus ocupantes valor del campo y el dinero del dueﬁgo of
y la riqueza de un suelo feraz no se haya El edificio que muchas veces es mas dificil sost:ne;
malgastado en malos cultivos. Porque aunque pueden en- un gasto desmedido que hacer la cons-
mendarse con el injerto de otros mejores, sin embargo es truccion. Asi, pues, hay que calcular su
mejor valerse de cosas sin defectos que obtener un €éxito tamafio de modo que si le ocurriera algiin percance, se re-
tardio en gracia a la posibilidad de corregirlos. En la siem- pare con la renta de un afio, o a lo sumo de dos dél cam
> bra de trigo la enmienda puede ser inmediata. En los vifie- po en que estd. ’ )
dos hay que tener en cuenta y evitar sobre todo lo que Situese la propia vivienda '® en un lugar un tanto mds 2
muchos hicieron con el tnico afan de presumir de exten- elevado y seco que lo demads, para evitar fallas en los ci-
siones trabajadas, plantando vifiedos estériles o de mal sa-
bor; te costara mucho trabajo corregirlo en caso de adqui- " Medidas preventivas contra | . ,
rir un campo plagado de tamafios defectos. finales del siglo 1 a. C. en rest: z?rqrzae‘:g;icf:a(nde;Imemadas desde
3 La orientacion del campo que se vaya a comprar debe péag. 420 sigs.) como rejillas en las ventanas de al;u;los T;?i,cgsor:;rz.c;

ser la siguiente: en las zonas frias el campo debe estar orien- fas para impedir la entrada de insectos.
La palabra que designa la parte del edificio rural reservada para

tado al Este o al Sur, para evitar que se hiele con el frio morada del
. . . . . . “ or ada del propi i ; P )
si se impiden estas orientaciones por la interposicion de que traduce l’;‘:zllet?fm es praeforium, un término del lenguaje militar,
) N acion entre una expl i {
algiin monte grande, ya por estar el sol alejado por el Nor- militar. El emplazamiento de la vivj;g;a;:i:ﬂatirg:g:ap);lu;caén p;mzmo
adio desde don-
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mientos; para que, por afiadidura, goce de una vista agra- En primer lugar, en la carpinteria c?el suelo he.ly que 2
dable. Pénganse los cimientos de modo que sean por los tener cuidado de que el entablado esté nivelado y bien en-
dos lados un semipié mas anchos de lo que ocupe el cuer- samblado para que el temblor de unas tablas oscilantes no
po del muro. Si aparece piedra o toba es cuestion de colo- haga dar transpiés a los que andan. Después, que no se
carlos sin mas dificultad; simplemente debera excavarse la mezclen tablas de roble con las de encina, pues el roble,
horma del cimiento a un pie o dos de profundidad. Si apa- si coge humedad, cuando empiece a secar, se alabeara y
rece arcilla solida y compacta dése a los cimientos una quin- hara grietas en el pavimiento; la encina, en cambio, dura sin
ta o sexta parte de la altura, que va a quedar sobre l’a deformarse. Pero si l?ay robl,e de sobra y faltell encina, 3
superficie y si la tierra fuese mas floja cavese un poco mas cortese el roble muy fino y pongase una doble fila de ta-
profundo hasta que salga arcilla limpia sin rastro de es- blas derechas y atravesadas, clavadas con muchas puntas.
combro; y si ésta falta por completo hay que ahondar has- '. Los suelos d'e mesto, haya‘o fresno duraran muchisimo
ta una cuarta parte. si estdn extendidos sobre paja o helechos y la humedad
3 Procurese ademas que pueda rodearse de jardines,.po- de la cal nunca ll?ga al cuerpo del tablado. Ademas, se 4
mares y prados. Pero todo el trazado de la explotacion, les echard por encima argamasa, o sea, se lrglezcllerén dos
a lo largo del lado en el que esté la fachada, mire all sur, partes de piedras machacadas y u.na de cal *°. Asi que ha-
recibiendo la salida del sol en invierno por el primer al}gu- yas lografio un‘grosor de unos' seis dicdo's y lo veas rasado
lo y apartdndose ligeramente del poniente invernal. Asi lo- con un nivel, si .soq las estar.1c1.as de invierno, tc.:ndrés que
grard estar iluminada por el sol durante el invierno y no so.larlas con el 51gu1ent.e pavimiento, en e.l que incluso los
notar su calor en el verano. criados que estdan de pie descalzos, en invierno, no se que-

den ateridos: una vez extendido el pavimiento de argamasa
o de ladrillo, hards un mortero de un montén de carbones

IX muy machacados con arena, ceniza y cal, y mandaras que
te coloquen una capa de seis pulgadas de tal mortero; al
La distribucién debe ser de tal modo igualar, formard un pavimento negro y absorberd rapida-
Las estancias ~ que ofrezca estancias de invierno y de mente lo que caiga de las copas.
de invierno  yerano recogidas en poco espacio para Si son estancias de verano conviene que miren al este s
y Suﬁ ;Z:?,’:Z,,tos alojamiento; las de invierno se dispon- solsticial y a la parte norte, y que tengan un pavimento

dran de modo que précticamente todo el
recorrido del sol invernal pueda alegrarlas. En ellas debera

haber los pavimentos adecuados. % O sea, hormigén, material que por su poco coste y facilidad de

obtencion y aplicaciones, fue uno de los grandes descubrimientos de la
de se pueden divisar las propiedades, recuerda, como ha sabido notar arguitectura romana; e.n 'opinién. de A. G. BELLIDO, Arte romano, Ma-
R. MARTIN, ed., pag. 116, el paisaje medieval con el castillo del sefior drid, 1972, pag. 49, quizds de origen espafiol; su uso en las dos Castillas

feudal dominando los contornos. llega a nuestros dias.
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de ladrillo 2°, como antes dijimos, o bien marmoles, o mo-
saicos que se igualan uniéndose por sus angulos y lados.
A falta de esto, tamicese por encima mérmol machacado
y pulase con arena mezclada con cal.

X

Por los demads, para un constructor

es imprescindible saber qué tipo de cal

La cal y arena es util. Pues bien, hay tres’ clases

y la arena de arena de mina: negra, roja y blanca;

son todas excelentes, pero la roja es la

mejor; le sigue en calidad la blanca, y el tercer lugar lo

ocupa la negra. De ellas, la que al apretarla en la mano

cruja, sera buena para construir; también si al echarla y

restregarla en un pafio o lienzo blanco de un vestido no

2 deja mancha ni suciedad, es magnifica. Pero si no hubiera

arena de mina, recdjase de los rios o bien grava o bien
guijas.

La arena de mar tarda mas en secar y por ello.no vale
para construir inmediatamente sino dejandola un tiempo,
para que la construccion no se desmorone con la sobrecar-
ga, ademas de que con la humedad del salitre disuelve
los estucados de los techos. La arena de mina, en cambio,
es util para los revestimientos y las bovedas por su rapi-

20 E] pavimento de opus testaceum se obtenia con ladrillo cocido al
horno y daba un material de gran dureza. Desde la época de Tiberio
se empleé de modo sistematico. La utilizaciéon del marmol fue, en cam-
bio, tomada de los griegos e impuesta muy lentamente y con muchas
dificultades en Roma; de la generalizaciéon de su uso para mosaicos en
la pavimentacion, es buena prueba, ademads de los abundantes restos ar-
queolégicos conservados, este texto de Paladio.
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da desecacién y aun mejor si, tan pronto es cavada, se mez-
cla, pues se deteriora con el sol excesivo, el hielo o la llu-
via. Las de rio vendran mejor para los revestimientos.
Pero si no hay mas remedio que utilizar arena de mar,
sera conveniente meterla antes en un estanque de agua dul-
ce para que, al mojarla en tal agua, pierda el inconvenien-
te de su salinidad.

También obtendremos cal por coccidn de piedra dura
blanca o de Tibur, o de cantos de rio grises, o de piedra
roja, o de piedra pémez o, por ultimo, de marmol 2. La
de roca compacta y dura va bien para el armazén; en cam-
bio, la de piedra porosa o mas ligera es mas util para los
estucados.

Meézclese por cada dos partes de arena una de cal; pero
en caso de arena de rio, si le afiades un tercio de ladrillo
cribado, serd pasmosa la solidez de la obra.

21 El procedimiento de obtencién de la cal quemaﬁdo en hornos espe-
ciales piedra caliza, trozos de mdrmol, guijarros de rio, etc., para su
conversién en éxido cdlcico o cal viva que se apaga posteriormente con
agua, perdura hasta nuestros dias. Mezclada después con materiales po-
rosos, se obtiene una argamasa que fragua con el aire adquiriendo gran
dureza. Durante la Edad Media, el Occidente europeo obtuvo la cal de
los mdrmoles antiguos que habian sido utilizados en arquitectura o escul-
tura. «Esta es la mds importante de las razones que explican el estado
de despojo lamentable con que han llegado a nosotros todos o casi todos
los monumentos antiguos... no vamos recuperando sino lo que por cual-
quier razén, no fue a parar al horno de la cal.» La piedra travertina,
se encontraba en la cantera de Tibur (Tivoli), constituia un material soli-
do y resistente muy facilmente transportable por la via de comunicacion
natural del Tiber; unicamente tenia la desventaja de ser sensibie al fuego
(G. BeLLIDO, Op. cit., pags. 48-49).
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XI

Y si quieres hacer en tu vivienda mu-

ros de ladrillo, deberds cuidarte de que

Los muros asi que estén acabados, en la parte enci-

de ladrillo mera que va a quedar bajo las vigas, se

haga un remate de ladrillo con cornisas

salientes de pie y medio de altura, para que, si se estro-

pean las tejas o las goteras, el agua de lluvia no pueda

calar en el murc 2%. Después, hay que mirar bien que se

ponga el revestimiento en estos muros de ladrillo, secos

y 4speros, porque en los hiimedos y lisos no podra agarrar,

y por eso previamente deberas recubrirlos tres veces para
que admitan el revestimiento sin. estropearlo.

XII

Lo primero que hay que procurar €n

las construcciones rurales es que estén ilu-

Las ventanas  minadas por mucha luz; después que las

y su altura estancias distribuidas, como antes sefialé,
segiin las estaciones, se orienten a los

puntos convenientes, o sea las de verano al Norte, las de
invierno al Sur, las de primavera y otofio al Este. En lo
que respecta a la altura de las ventanas, hay que atenerse
a lo siguiente en los comedores y alcobas: tomese, como

22 para R. MARTIN, ed., pag. 128, es «le bandeau d’entablement»
todavia existente en el sudoeste francés y que consiste en una especie
de cornisa situada entre el extremo de la pared y el comienzo de tejado
destinada a impedir que se filtre la lluvia a lo largo del muro.
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unica dimension, la longitud o bien la anchura que tuviera
y dése su mitad de altura .

XIII

Los techos en los edificios rurales es
muy conveniente hacerlos del material que
haya a mano en la propiedad. Asi, pues,
los haremos de tablas o de cafias del si-
guiente modo: pondremos vigas de ma-
dera de las Galias o de ciprés alineadas e iguales en el lu-
gar donde va a hacerse el techo, dispuestas de modo que
entre ellas haya un espacio vacio de pie y medio; entonces,
con clavijas de madera hechas de enebro, olivo, boj o ci-
prés, las fijaremos al techo y alinearemos entre ellas dos
perchas atadas con tomizas. Después trenzamos cafia de

Los techos
de cafia

B La transmision textual del pasaje es firme, no obstante la interpre-
tacién ofrece gran dificultad. R. MARTIN, ed., pdg. 123, entiende que
debe de referirse a la altura minima, dado que de lo contrario habria
que concluir que cada habitacion tuviera una altura distinta. En la ver-
sion catalana y también el anénimo traductor de la castellana traducen
el titulo: «De la lum que entra en les cases e de la altra de les finestres»
y «De la lumbre que entra en la casa e de la alteza de las finiestras»,
respectivamente. Esto sugiere que pudiera tratarse de la altura de las ven-
tanas, que Paladio designa en ocasiones /umen,-inis (cf. como caso mas
significativo 1 21 stabula equorum vel boum meridianas quidem respi-
ciant partes, non tamen egeant a septentrione luminibus quae per hiemen
clausa nihil noceant, per aestatem patefacta refrigerent). Segiin estas anti-
guas traducciones hemos entendido nosotros el capitulo; en efecto, el tex-
to de FAVENTINO 15 no aclara gran cosa, dado que el problema del capitu-
lo de Paladio puede traspasarse a Fav.; y el establecimiento de la posible
correspondencia con VITR., 6, 6, 6, 6 con 5, 3, 8, como parece indicar
Noni, «Palladius und..., pdg. 69) podria hacer variar ostensiblemente
la interpretacién del texto paladiano.
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estanque ** u otra lisera mds gruesa machacada, que tam-
bién es usual, confeccionando un cafiizo muy apretado y
lo sujetamos a dichas vigas y perchas por todos los sitios.
Luego, en primer lugar, las revestiremos con un mortero
de piedra ligera y las rasaremos con la trulla para que las
cafias cortadas se unan entre ellas. Después lo rasaremos
con arena y cal; en tercer lugar, le daremos marmol ma-
chacado en polvo mezclado con cal y lo puliremos hasta
darle el maximo brillo.

XIv

Generalmente también gusta una ca-

El estucado pa de estucado. Debe anadirsele cal muer-

ta de mucho tiempo. Pues bien, para con-

siderarla servible, rozaras la cal tal como la lefia con el
hacha; si el filo no tropieza y lo que se pega al hacha es
blando y viscoso, es evidente que vale para el estucado.

XV

Por lo que respecta al revestimiento

Los de los muros, se haré resistente y enluci-
revestimientos . s .

do del siguiente modo: repasese con la

trulla la primera capa; cuando comience a secarse, entuni-

quese por segunda y tercera vez; después, recubranse de

24 Bgta cafia palustre, es la que también se conoce con los nombres
de Donax y Cypria, segun Diosc. (LAGUNA, op. cit., pag. 70). Pun.,
N. H. 16, 15, documenta su uso para las techumbres entre los pueblos
nordicos y ya sélo para bévedas ligeras en Roma, en cuanto a empleos
arquitecténicos (cf. XIV 3, n.).
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grano de marmol estas tres capas con la trulla. Tal revesti-
miento previamente ha de removerse mucho tiempo hasta
que levantemos limpia la pala con que se revuelve la cal.
También, cuando empieza a secar dicho revestimiento de
grano de marmol, conviene afiadirle una capa mas fina,
y asi guarnecerd la solidez y el lustre.

XVI

’ Hay que evitar, lo que muchos. hicie-

Eﬁn Z‘;s’:;éef ron por causa del agua, enterrar la casa

del valle de campo en valles profundos y preferir

el placer de unos pocos dias a la salud

de los habitantes (de lo que recelaremos mads, si la provin-
cia que habitamos es sospechosa de enfermedades estiva-
les) puesto que si falta la fuente o el pozo, vendria a cuen-
to construir depdsitos en los que pueda recogerse el agua

de todos los tejados. Se hacen del siguiente modo:

XVII

Construyase con muros de mortero de

Los aljives  Signia 25 del tamaiio que quieras y pue-

del agua fria  das, pero mas larga que ancha. Su suelo,

¥ su embetunado consolidado por argamasa en cantidad, se
alisarda con un bafio de pavimento de

ladrillo, dejando un sitio para los desagiies. Tal pavi-
mento hay que pulirlo con todo cuidado hasta que brille
y restregarlo constantemente con unto de tocino cocido 6.

25
. Mortero formado por cal con cascotes de barro cocidos y molidos.
Férmula todavia en uso para reparar las grietas.
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2 Y, asi que pierda la humedad y seque, para que no se abra
en grietas por ningun sitio, recubranse también los muros
aplicandoles tal capa, y, de este modo, tras un desecamien-
to prolongado y completo, dé albergue al agua.

Es muy recomendable meter y criar en ellas anguilas
y peces de rio para que con su nado el agua estancada
cobre el movimiento de la corriente. Y si alguna vez en
algun punto del pavimento o del muro se desconcha el re-
vestimiento, le aplicaremos un tipo de betun que pueda

3 contener el agua que intenta filtrarse. Las grietas y aguje-
ros de las cisternas, los estanques y pozos los repararémos
del modo siguiente, incluso si el agua sale por la piedra:
tomas una parte de pez liquida y otro tanto de la grasa
que llamamos unto o sebo; luego mezclas ambos en una
olla y los cueces hasta que hagan espuma; después los apar-
tas del fuego. Cuando se haya enfriado tal mezcla, le salpi-
cas cal a trocitos y repites la operacién hasta que toda

+la mezcla se hace un cuerpo. Cuando hayas conseguido
como una cola, la daras a los sitios dafiados y que pier-
dan, y la hincaras con fuerza calcandole mucho.

Resultara higiénico llevar alli el agua por tuberias de

barro y que se recoja en una cisterna cubierta; pues el agua

de lluvia es la mejor de todas para beber, hasta el punto
de que, aunque pueda recurrirse al agua corriente, que no
es sana, deba dejarse para los bafios y el cultivo de las
huertas.

LIBRO I 109

XVII

La bodega del vino debemos tenerla
orientada al norte, fria y casi oscura, le-
jos de los bafios, establos, horno, ester-
coleros, cisternas, aguas de albanal y de-
mas sitios de mal olor, provista de lo ne-
cesario para no verse sobrepasada por la cosecha; distri-
buida, por otra parte, de modo que tenga construido en
un sitio un poco mas elevado, como el estrado de una ba-
silica, el lagar, al que se suba mds o menos por tres o
cuatro escalones en medio de dos depdésitos, excavados por
uno y otro lado para recoger el vino; desde estos depdsi-
tos, saldran cafierias de albafiileria o tuberias de barro ro-
deando los muros hasta el otro extremo y verteran el vino
que mana por salidas proximas en las tinajas adjuntas a
cada lado ?’.

Si hay una abundancia de vino mayor se destinara el
centro para las cubas que, para que no impidan el paso,
las podremos colocar montadas en caballetes un poco altos
o sobre tinajas, dejando entre ellas un espacio suficiente-
mente ancho como para que, si la ocasion lo requiere, pue-
da dejar pasar al encargado. Pero si hemos dejado las cu-
bas en su lugar correspondiente, asegurese tal lugar, como
el lagar, con pequefios apoyos y con un pavimento de ado-
be, para que, aunque una cuba vierta sin saberlo, se recoja

La bodega
del vino

7 La descripcion de la bodega de vino con el lagar dentro un poco
mas elevado, -como el tribunal donde se sentaban los jueces (cf. GESNER,
ed., pag. 22), suponia un ahorro de mano de obra como lo supone tam-
bién el molino de¢’ agua que Paladio describe en I 41. Quizds fuera posible
deducir de ello la escasez de esclavos en la época de Paladio. (Cf. 7, 2, 24.)

5]
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en el depdsito que esta debajo y no se pierda el vino que
se hubiere derramado.

XIX

El emplazamiento de los hérreos, aun-
que precisa igual orientacién, ha de si-
El horreo tuarse ademas un poco mas elevado y le-
jos de toda humedad, estercoleros y esta-
blos; fresco, ventilado y seco.

Hay que atender con todo cuidado a su construccion
para que no se resquebraje en grietas. Por consiguiente,
recubrase de ladrillos de dos pies o todavia mas pequefios
que deberemos incrustar en un baifio de pavimento de

2 adobe. Entonces, si se espera mucha cantidad de semillas,
destinaremos compartimientos separados para cada tipo de
grano; si las tierras prometen menos por pobres, se dividi-
ran los graneros con mamparas de cafiizo, o reuniremos
los menguados productos en cestos de mimbre.

Cuando estén hechos los graneros, las paredes se unta-
ran con alpechin mezclado con lodo, al que se afiadira ho-
jas secas de acebuche o de olivo, a modo de pajas; una
vez seco este recubrimiento, se le esparce otra vez alpe-
chin, y asi que seque, se almacena el trigo. Esta operacion
resulta perjudicial para los gorgojos y demas bichos dafii-
nos; algunos mezclan hojas de culantro al trigo para ayu-
dar a conservarlo; sin embargo, no habrd nada mds a pro-
pOsito para preservar el trigo que si se aventa algunos dias
trasegdndolo de las eras a algin lugar cercano y se entroja

3 en hoérreos. Columela dice que ho hay que orear el trigo
porque los insectos se introducen en todo el montdn; si
no se mueve, quedan en la superficie dentro de los limites
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de un palmo y lo demds se conservara intacto como con
la costra carcomida. Afirma el mismo autor que los insec-
tos nocivos no pueden criarse mas abajo de dicha medida.
La hierba de helenio seca, segin afirman los griegos, plan-
tada bajo el trigo le afiade vida. Con todo, el austro debe
estar lejos de los horreos.

XX

La almazara del aceite oriéntese al sur
y protéjase contra el frio hasta el punto
La almazara de recibir la luz por vidrios *%; asi, las
del aceite N

faenas que han de hacerse en invierno no
las impedira el frio y cuando se prense

el aceite, gracias al calor, no se cuajard por el frio.
Las muelas, ruedecillas y prensa tienen la forma nacida
al dictado del uso. Los recipientes del aceite estaran siempre
limpios, para que no estropeen los sabores nuevos impreg-
ndndolos con el rancio de los anteriores. Y si alguien quie-
re tomarse mayor cuidado, que levante el pavimento de-
jando una galeria subterranea de un lado a otro y le sumi-
nistre calor encendiendo el horno; de este modo, calentara
dicha almazara del aceite un calor limpio sin el vapor del
humo con cuyo olor y sabor se infecta y estropea a menu-

do %,

28 E1 vidrio (specularis lapis) usado practicamente desde la época de
Augusto, casi siempre para objetos, se importaba principalmente de Ca-
padocia y Espaiia (cf. GESNER, ed., pag. 23). La mica y la selenita en
ldminas tenian en ocasiones el mismo empleo.

2% Adviértase que Paladio preconiza el sistema del hipocausto, como
en I 39, 5.
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XXI

Los establos de los caballos y de los

bueyes miren sin duda alguna al Sur, pe-

Los establos T DO carezcan de ventanas por la parte

de los caballos horte, que, cerradas en invierno, no mo-

y bueyes lestan; abiertas en verano, refrescan. Ta-

les establos han de estar libres de toda

humedad, por causa de las pezufias de las bestias. Los

bueyes se hardan mads lustrosos si tienen un fuego cerca y

ven su resplandor. Ocho pies de espacio sobran para cada

par de bueyes en pie, y quince cuando estan acostados.

Pénganse planchas de roble a las caballerizas para que cuan-

do estén echados resulten blandas y cuando estén de pie
duras *°.

XX

La cuadra estard abierta al mediodia

La cuadra y expuesta al sol, porque, en atencion a

los animales que hay dentro, serd mas

hacedero, para mitigar el calor del verano, formar con hor-
cas, estacas y follaje, sombrajos que se recubrirdn o bien

3 Estin condensadas aqui las principales caracteristicas de un establo
higiénico moderno: orientacion al mediodia, iluminacién por ventanas
que facilitan el saneamiento de la atmosfera viciada por el estiércol y
malos olores, y elevacion del piso sobre el nivel de la tierra para evitar
las filtraciones de agua del exterior (ab omni humore suspensa sint) y
la acumulacion de orines en el suelo que pueden infectar las pezufias
(Paladio hablara sobre todo esto en XIV 4 sigs.), y para facilitar la lim-
pieza del establo.
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con hojas o, si hay medios, con tejas o, si se quiere mas
sencillo y sin gasto, con cafiizos y retamas 3!,

XXIil

Hacia donde acaban los muros de la

Los corrales  cuadra hdganse los corrales, ya que el ex-

cremento de aves es absolutamente esen-

cial para la agricultura, excepto el estiércol de ocas, que

es muy nocivo para todo. Pero los alojamientos de las de-
mds aves son totalmente imprescindibles.

XXI1V

El palomar, en cambio, puede estar
en lo alto de una torrecilla levantada en

El palomar la propia vivienda con las paredes lisas

y blanqueadas en las que se haran por

sus cuatro lados ventanillas muy peque-
fias, como es costumbre, que sélo permitan la entrada ysa-
lida de palomas; hiaganse dentro los nidos.

Quedaran resguardadas de las comadrejas si se echa en 2
medio una calza vieja de esparto con la que se calzan las
bestias, con tal que la lleve a escondidas un individuo sin
que le vean los demas *2, No mueren y tampoco abandonan

*! Paladio no dice en qué parte de la propiedad debian ubicarse los
?Stablos y cuadras; en restos arqueolégicos aparecen incluidos en el edifi-
cio principal, mientras que el ganado menor ocupaba una zona adyacente
al patio; se trataba de protegerlos de eventuales hurtos.

2 ¢f. 1 35, 2; XI 12, 8, sobre la importancia del secreto en la magia.

135. — g
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el sitio si por todas las ventanas cuelgas un trozo de la
correa, nudo o soga de un ahorcado 33 Meten a otras si
se alimentan normalmente de comino o si se les humedece
con balsamo el sobaco de las alas. Ponen mas, si comen
a menudo cebada tostada, habas o yero. Para treinta palo-
mas que vuelen bastan tres sextarios diarios de trigo o gran-
zas, de modo que el yero se lo demos en los meses de
invierno con vistas a la puesta. Deben colgarse en muchos
sitios ramas de ruda 3* contra los bichos perjudiciales.

XXV

Por lo demas, haganse dos cubiculos
adosados al del palomar, uno pequefio y
casi obscuro en el que pueda meterse a
las tértolas que son facilisimas de criar, pues no piden na-
da salvo que en verano, que es en €l unico tiempo en que
engordan mas, se les dé normalmente trigo o mijo 3 di-

Las tortolas

33 GesnER (ed., n. ad c.) aseguraba que esta misma creencia supersti-
ciosa continuaba en su tiempo. La utilizacion mégica de la cuerda para
los animales est4 también atestiguada por J. RODRIGUEZ LOPEZ, Supersti-
ciones de Galicia y preocupaciones vulgares, Madrid, 1910 (4a. Lugo,
1970), pag. 176, y es también conocida la virtud mdgica atribuida concre-
tamente a la soga del ahorcado, todavia en nuestros dias (X. TABOADA
Cuvite, Etnografia galega, Vigo, 1972, pag. 93).

34 Cf. PaL.,, IV 9, 14 n. Las propiedades medicinales son reconocidas
en la actualidad y su uso en préacticas magicas esta documentado todavia
en este sigld (cf. J. RODRIGUEZ LOPEZ, Supersticiones..., pags. 16-17: «es
licito usar contra el maleficio medicinas como la ruda, salvia, etc. que
corrigen por su virtud natural los malos humores conmovidos con la ayu-
da del Demonio»).

35 En nuestros dias el mijo es un producto secundario, suplantado
especialmente por el maiz. Como dato curioso sefialaremos que el maiz
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suelto en hidromiel; un celemin ¢ diario basta para ciento
veinte tortolas. Es bueno darles con frecuencia agua limpia.

XXVI

El otro cubiculo criar4, en cambio, a
los tordos, que si se ceban fuera de su
temporada dan un manjar apreciado y
muchisima ganancia, puesto que el lujo
revaloriza lo que escasea.

El lugar debe estar limpio, iluminado y liso por todas
partes. Cldvense en €l perchas atravesadas donde puedan
descansar de sus vuelos en cautividad. Renuévense también
a menudo las ramitas verdes. Déseles en abundancia higos
secos mezclados con flor de harina. También, si hay posi-
bilidades, déseles de vez en cuando grano de mirto, lentis-
co, acebuche, hiedra y madrofio para evitar que se harten,
y, especialmente, agua limpia. Enjdulense ilesos y recién
capturados mezcldndolos con otros criados antes con cuya
compaiiia consolardn la tristeza de su nueva cautividad que
los hace estar espantados a la hora de tomar alimentos.

Los tordos

empezd plantdndose en Galicia (principios del siglo xvm) en las zonas
donde precisamente se daba bien el mijo (gallego: «millo», claro deriva-
do de la palabra latina, usada aqui por Paladio: milium) utilizindose
para los mismos usos que él y con mejores resultados. Por eso, con el
paso del tiempo el maiz fue desplazando al mijo, apoderzindose,incluso
de su nombre. Para nombrar entonces al mijo (antiguo «millo») hubo
de g)sonérsele un «apellido»: «millo miido».

Se trata de una medida de capacidad para dridos equivalentes a

4,394 litros. Su dupl i i
% . plo, el modio, tenia la tercera parte del anf
Indice de materias.) ’ more.

[S)
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XXVII

La cria de gallinas, ninguna mujer, con
tal que sea un poco trabajadora, la des-
conoce.

Baste recomendar lo siguiente sobre
ellas: que necesitan humo, polvo y ceniza.
Las mejores son las negras o de color rojizo; las blancas
rechacense.

Con alimento de orujo de uva 3
con cebada a medio cocer se les hace poner mas a menudo
y dan huevos mas grandes. Con dos medidas de cebada
se alimenta bien una que ande suelta.

Han de ponérseles siempre los huevos en nimero im-
par %, desde el dia décimo hasta el decimoquinto del cuar-
to creciente.

Suele salirles la pepita, que reviste la extremidad de su
lengua con una pelicula blanca; ésta se levanta con cuida-
do con las ufias y se le da al sitio ceniza y se espolvorea
la herida, una vez limpia, con ajo triturado; amén de in-
troducirles en el buche un diente de ajo triturado con acei-
te 3°. También es util la estafisagria si se mezcla con fre-

Las gallinas

7 se vuelven estériles;

37 probablemente guarde alguna relacion con este pasaje la costum-
bre de dar de beber a las gallinas una infusion de uvas verdes, creyendo
que el sabor amargo les impide comer después las uvas maduras.

38 E] nimero tuvo desde la Antigiiedad distinto significado cabalisti-
co. A los impares (con exclusién del 13) generalmente se atribuy6 buena
condicién y significado religioso, especialmente al tres —el numero
perfecto—, al siete y al nueve, que era, de los miltiplos del tres, el que
poseia mayores virtudes. Ideas populares actuales ligan todavia supersti-
ciones a los impares.

3% En la actualidad sigue empledndose la férmula paladiana: abrirles
el pico y arrancar la membrana desarrollada en la lengua con los dedos
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cuencia a los alimentos. Si comen altramuz negro, les salen
bajo los ojos los granos de él *°, que las matan si no se
les sajan abriendo las membranas superficialmente con una
aguja. Curémosles los 0jos externamente con jugo de ver-
dolaga y leche de mujer *! o sal amoniacal > a la que se
mezclan a partes iguales miel y comino. Les mata los pio-
jos, la estafisagria y el comino tostado, machacados en
igual proporcién, con vino y agua de altramuz amargo si
penetra en la raiz de las plumas.

XXVIII

La cria de pavos ** es muy sencilla si
no hay miedo de ladrones ni de animales
enemigos. Normalmente andan sueltos
por el campo, se alimentan ellos solos y
crian sus polluelos; al atardecer buscan
los 4rboles mas elevados. Requieren un unico cuidado: que
cuando las hembras incuban por el campo, que suelen ha-

Los pavos

llevando cuidado de no herirlas de modo que salga sangre. Otro procedi-
miento es atravesarles la parte posterior del cuello con una pluma del
ala de la misma gallina. El tratamiento de la enfermedad con ajo esta
recomendado por PLIN., N. H. 20, 23, 57, dado que el ajo produce sed
que obligaria a beber a las gallinas, cosa que precisamente les impedia
la enfermedad, al afectar a los dérganos respiratorios.

0 En la mente de nuestro autor la accién del altramuz se ve como
un efecto magico a distancia.

*! La atribucién de propiedades curativas a la leche de mujer para
los ojos humanos y de animales se encuentra también en PLIN., N. H.
20, 2 y 27.

42 Cf. XIV 3, 3 n.

43 Sefiala R. MARTIN, ed., pag. 143, que la cria de pavos se habia
introducido en Roma en la primera mitad del siglo 1 a. C. El presente

w
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cerlo por donde cuadra, las protejas del zorro; por eso
se crian de mejor suerte en islas pequefias.

Para cada macho bastan cinco hembras. Los machos
atacan los huevos y a sus propias crias como si fueran de
otra especie, hasta que les nace el distintivo de la cresta.
A partir de mediados de febrero empiezan a estar calien-
tes; con habas ligeramente tostadas se les provoca el celo,
si se les dan templadas cada cinco dias; seis medidas bas-
tan por cabeza. El macho muestra deseo de acoplarse siem-
pre que encorva en torno a él el abanico de su cola engas-
tada y hace desplegar las puntas oceladas de cada una de
sus plumas, saltando con un graznido.

Si se le ponen a incubar a las gallinas huevos de pavo,
las madres libres de empollar ponen huevos tres veces por
afio; la primera puesta suele ser de cinco huevos, la segun-
da de cuatro y la tercera de dos o tres. Pero si esto se
juzga a proposito, deben seleccionarse las gallinas cluecas
para que durante nueve dias desde el primero del cuarto
creciente incuben nueve huevos, cinco de pavo y los demds
de su especie. Al décimo dia quitense todos los de gallina
y ponganse otros tantos frescos, también de gallina, como
se hubieran quitado para que a la trigésima luna, o sea,
cumplidos treinta dias, puedan romper el cascarén con los
huevos de pavo. A los huevos de pavo que se hayan puesto
a una gallina, déseles la vuelta con la mano de vez en cuan-

capitulo es el mds extenso, preciso y original de los dedicados a avicultu-
ra, y parece que Paladio habia sido un especialista en la cria de pavos.
Las metaforas en la descripcion de la cola muestran la admiracién ante
la belleza del pavo macho, criado muchas veces —como en CoL., 8, 11—
por su valor ornamental. Todavia Bartolomé de Inglaterra en el Libro
de las Propiedades 12, 32 (citado por G. A. HERRERA, pag. 322) los
describia como animales con voz de diablo, cabeza de sierpe, paso de
ladrén y cola de dngel.
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do, porque dificilmente se valdra ella sola para hacerlo;
se sefialara una parte del huevo, para saber en lo sucesivo
que se le ha dado vuelta. Conviene, no obstante, elegir
gallinas grandes, porque a las pequefias habra que poner-
les menos.

Si quieres pasar a una las crias de varias, dice Colume-
la 4, que veinticinco bastan para cada clueca; a mi, en
cambio, para que puedan criarse bien, me parece que con
quince son bastantes.

Se dara a los pollitos, en sus primeros dias, harina de
cebada bafiada en vino o una papilla de cualquier cosa
cocida y enfriada. Se anadira después puerro picado, o que-
so fresco, pero curado, pues el suero hace daifio a los po-
llos; también saltamontes, arrancandoles las patas. Deben
alimentarse asi hasta los seis meses; después podras darle
cebada a diario. No obstante, a los treinta y cinco dias
de su nacimiento, pueden echarse sin miedo al campo para
alimentarse en compaiiia de su nodriza, que con su clo-
queo los traerd de nuevo a la granja.

La pepita e indigestiones las tratards con los mismos
remedios con que se cura la gallina. El mayor riesgo que
corren es cuando empieza a nacerles la cresta, pues sufren
molestias comparables a las de los nifios cuando los diente-
citos tratan de romper sus encias hinchadas.

“ Cf. Co., 8, 11, 13.
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XXIX

En la cria de faisanes 4° proctirese dis-

poner de faisanes nuevos para la repro-

Los faisanes ~ duccion, o sea de los que nacieron el afio
anterior, pues los viejos no pueden fecun-

dar. Van a las hembras en el mes de mar-

zo o abril; para cada dos basta un macho porque no iguala
a las demas aves en salacidad. Una vez al afio criaran po-
lluelos. Su puesta se reduce ordinariamente a unos veinte
huevos. Las gallinas los incubardn mejor, de modo que
cada gallina clueca empollard quince huevos de faisan, po-
niéndoles el resto de su misma clase. En tal puesta obser-
vemos lo que se indicé en otros. casos de la luna y los
dias. A los treinta dias dara a luz los pollos incubados.
Durante quince dias se alimentaran con harina de ceba-

da ligeramente cocida y enfriada que se rocia con unas
gotas de vino; después, les daras trigo molido, saltamontes
y huevos de hormiga *¢. Es sano impedirles que se acer-
quen al agua porque no los mate la pepita. Y en caso de

45 La cria del faisdn parece remontar por lo menos al siglo n a. C.;
era el ave exdtica procedente de Fasis. No obstante, para Paladio ya
no hay conciencia de que sea el ave de Fasis, sino simplemente «el fai-
san» designado por la palabra fasianus que utiliza ya como substantivo
(cf. R, MARTIN, ed., pdg. 146).

46 P. p’HEROUVILLE, «Une correction...», op. cit., pags. 52-53, recuer-
da dos anotaciones que Buffon hizo con respecto a este pasaje. En la
primera expresaba su aprobacion a la férmula de alimentacion de los
faisanes con trigo, huevos de hormiga y saltamontes. La segunda, basan-
dose en que el tiempo de incubacién de los faisanes es de tres semanas
(o sea unos veinte dias), proponia corregir el texto de Paladio, cambian-
do tricesimus diés por vigesimus dies. Pero la unanimidad de los manus-
critos en este punto hace innecesaria la conjetura de Buffon. Cf. III 26, 2.
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que los faisanes padecieran la pepita, deberas restregarles
con frecuencia los picos con ajo triturado en pez liquida,
o bien extirpar la enfermedad como suele hacerse a las ga-
Itinas.

La férmula de engorde es la siguiente: que baste la ha-
rina de un modio de trigo, reducida a bolitas muy peque-
flas, administrada durante treinta dias a un faisan encerra-
do. Si prefieres darles harina de cebada, colmara su ceba
modio y medio de harina durante los dias prescritos. Debe
procurarse ablandar en un poco de aceite dichas bolitas
e introducirselas asi en el buche para evitar que se les que-
den atragantadas en la parte posterior de la lengua, por-
que, si eso ocurre, moriran en el acto. Hay que tener tam-
bién muchisimo cuidado de volver a darles de comer cuan-
do ya hayan hecho la digestiéon, porque es facilisimo que
la retencion de un alimento pesado los mate.

XXX

La oca sin agua y sin hierba difi-

cilmente se cria bien. Para los terrenos

Las ocas sembrados es perjudicial porque dafia las

mieses con sus bocados y su excremento.

Da huevos y plumas, que se arrancan en

otofio y primavera *’. A un macho le bastan tres hembras.

Si no hay rio, hdgase un estanque. Si la hierba no llega,

sembraremos trébol, fenogreco, achicoria silvestre y lechu-
gas para alimentarlas.

47 La misma recomendacién se encuentra en PuiN.,, N. H. 10, 27,
53, que indica ademas alto precio de sus plumas que motivaba la caza
desenfrenada por «cohortes» enteras del ave. Paladio omite, como casi
siempre, datos econémicos.
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Las blancas son mas fértiles, las pintas o pardas menos
porque pasaron del estado salvaje al doméstico. Incuban
desde el primero de marzo al solsticio de verano; siguen
poniendo si das a empollar sus huevos a las gallinas. La
tltima puesta se la dejaremos criar a las madres que ya
no van a volver a poner. Llévense al nido cuando van a
poner; en cuanto se haya hecho una vez, adquieren espon-
taneamente el habito.

Dards también a incubar a las gallinas los huevos de
oca igual que los de pavo, pero a los de oca, para evi-
tar que se estropeen, se les pondran por debajo ortigas.
Las crias, los diez primeros dias, deben alimentarse den-
tro; después, si hace buen tiempo, podemos sacarlas donde
no haya ortigas, ya que temen que les piquen.

Las de cuatro meses se ceban bien, pues engordan me-
jor en su mds tierna edad. Se les pondrd «polenta» 48 tres
veces al dia; no se les dara la posibilidad de andar lejos
encerrandolas en un sitio obscuro y caliente; asi, incluso
las de mas tiempo, engordardn en dos meses, las pequeiias
normalmente en treinta dias. Se cebardn mejor si les da-
mos mijo mojado hasta que se harten. Puede entremez-
clarse en la alimentacién de las ocas cualquier legumbre,
excepto yero. Hay que preocuparse de que sus polluelos
no coman pelos *°. Los griegos para cebar las ocas mez-

48 parece que la polenta (de pollen) era una especie de «gachas», de
masa blanda, casi liquida, preparada con varios ingredientes, fundamen-
talmente harina de cebada. (Recetas en CATON, Agr. 74 y 84; PLiNIO,
N. H. XVIII, 73-74.) Cf. J. ANDRE, L’alimentation..., pag. 61.

4% Traducimos siguiendo el texto de los manuscritos y de la mayoria
de los editores (ne pulli eorum setas glutiant). La conjetura de SCHNEIDER
(ed., op. cit.) aceptada por Martin, considerando eorum una falta de edo-
rum (vulgarismo por el clsico haedorum) se basa unicamente en el texto
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clan dos partes de gachas y cuatro de salvado en agua ca-
liente y se lo dan segin las ganas de comer que tengan;
les ayudan dandoles de beber tres veces al dia; también
a media noche les dan agua.

Transcurridos los treinta dias, si se les quiere ablandar
el higado °°, se amasaran en bolas pequefias higos pasos
machacados y macerados en agua, y durante veinte dias
seguidos se les daran a las ocas.

XXXI

Debemos proseguir con el resto de la

Los estanques ~Materia, dado que lo anterior ya esta en

orden.

Pues bien, deberda haber cerca de la casa de labranza
dos estanques excavados en el suelo o vaciados en piedra,
que sea facil llenar de agua de fuente o de lluvia, de modo
que uno de ellos sirva para el ganado y aves acuaticas,
el otro valga para mojar varas, cueros, altramuces y lo
que suele poner a remojo la gente del campo.

de Geop. 14, 22 probable fuente del pasaje en cuestion, pero que Paladio
dista mucho de seguir textualmente.

% El «foie-gras», conocido por los griegos al menos desde el s. v
a. C., debi6 de ser de uso corriente en Roma (Hor., Sat. 2, 8, 88; PLIN.,
N. H. 10, 52; Marc., 13, 58 ... Cf. J. ANDRE, L’alimentation..., pags.
132, 133): su nombre, ficatum —porque se obtenia de higado, general-
mente de aves cebadas con higos (ficus)— acabé siendo la denominacién
genérica del higado, sustituyendo al lat. clas. iecur.



124 TRATADO DE AGRICULTURA

XXXII

El almacenamiento No importa en qué sitio estén las pro-

de heno, visiones de heno, paja, madera y cafias

paja y madera  con tal que se mantengan secas, ventila-

das y muy alejadas de la casa de labranza por si acaso
sobreviene un incendio *'.

XXXIII

El estiércol deberd estar amontonado
en un lugar propio que tenga abundancia

El estercolero de agua y esté apartado de la vista de la

vivienda por su mal olor. El agua abun-
dante permitira al estiércol que, si hay
dentro alguna semilla de espino, se pudra.

El excremento de asnos es de primera calidad sobre to-
do para las huertas; a continuacién el de ovejas, cabras
y jumentos; el de cerdo, en cambio, es pésimo; las cenizas
muy buenas; el de palomina muy ardiente y el de las de-
mas aves es bastante bueno, salvo el de las acuaticas.

El abono que haya reposado un afio vale para las mie-
ses y no cria hierba; si es mas viejo dard peor resultado.
A los prados, en cambio, les favorecera el estiércol recien-
te para fortalecer la hierba. Los sedimentos del mar 52 si

51 1 a casa estaba provista de hornos y cocina (cf. I 39, 2) que aumen-
taban el riesgo de incendios devoradores, ya que la madera era material
de primer orden en la construccién (cf. 1 9, 13). Habia ademds, en la
Antigiiedad, pocos medios para combatir el fuego; de ahi la recomenda-
cién de colocar el material inflamable extra villam.

52 Todavia se utiliza hoy el guano y las algas, ricos en nitrégeno.
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se bafian en agua dulce y se mezclan con los demas, haran
a su vez de estiércol; y también el lodo que haya deposita-
do la corriente del agua o las crecidas de un rio.

XXXIV

Las huertas y pomares deberan estar

La situacion . o
en las inmediaciones de la casa. La huer-

de la huerta

y el pomar; ta al pie mismo del estercolero para ser
sus cercas fertilizada por su vertido natural, ubica-
y siembra

da lejos de la era, pues soporta mal el
polvo de las pajas; una superficie buena es una llanura
en suave pendiente que desvie los cursos del agua corriente
por cauces separados. v

Si no hay fuente, se debe cavar un pozo, o bien, si no
es posible, construir un estanque algo mas elevado para
regar la huerta durante los calores del verano con el agua
de lluvia recogida en él. Si se carece de todas estas posibili-
dades, siempre se podra labrar la huerta como un terreno
cavado, a un poco mds de tres o cuatro pies de profundi-
dad porque con tal labor no se ve afectada por la sequia ° 3,

Ahora bien, aunque, si no hay mas remedio, cualquier
tierra, abonada con estiércol, valga para huerta, sin em-
bargo hay que evitar la eleccién de los tipos siguientes:
la greda, que llamamos arcilla, y la rojal **. Se tendrd ade-
mas cuidado, en caso de huertas que no estén naturalmen-

3 El pie, medida de longitud utilizada hasta los tiempos actuales,
tenia cuatro palmos, o sea, unos treinta centimetros. La recomendacion
de cavar profundo es ldgica, para conseguir un espesor de tierra mayor
y mds humedad.

34 La palabri castellana rojal recoge la latina rubrica; se trata obvia-
mente de la tierra roja de suelos arcillosos.

[ 5]
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te dotadas de agua, de dividirlas en dos partes y orientar
las zonas a cultivar en invierno al Sur y en verano al Norte.

Son muchos los tipos de cercas. Unos con barro intro-
ducido en moldes remedan muros de ladrillo. Los que pue-
den, levantan cercas con barro y piedra. La mayoria pone
piedras apiladas en orden 'sin barro. Algunos rodean las
zonas cultivables con fosos, que es algo que ha de evitarse
porque absorben la humedad del huerto salvo si da la ca-
sualidad de que se cultiva un terreno pantanoso. Otros po-
nen de parapeto vastagos o semillas de espino. Pero la me-
jor férmula serd recoger semillas maduras de zarza y del
espino que se llama zarzaperruna y mezclarlas con harina
de yero macerada en agua; después, introducir en tal tipo
de mezcla cuerdas viejas de esparto, de modo que las semi-
llas metidas dentro de las cuerdas se conserven hasta co-
mienzos de la estacién de primavera. Luego, donde vaya
a estar el seto, haremos dos surcos de pie y medio de pro-
fundidad separados uno del otro por tres pies y cubrire-
mos con un poco de tierra las cuerdas con sus semillas
a lo largo de ambos. Asi, a los treinta dias salen unas zar-
zas endebles que deben protegerse con rodrigones; y éstas
se enlazaran unas con otras por los espacios que quedan
libres entre ellas *°.

Las partes de la huerta deben distribuirse de modo que
la que se siembre en otofio se cave en la estacién primave-

55 Segiin seftala WHITE, Roman..., pig. 433 sigs., VARRON, 1, 14,
15, es el agronomo latino que trata mas sistemdticamente los tipos de
cercas: €l natural a base de zarzas y espino, el nistico con estacas unidas
por hierba seca o troncos de arboles enfrentados con sus ramas enterra-
das en el suelo, el militar compuesto de trinchera y terraplén, utilizado
como proteccion y drenaje del agua, los de silleria, ladrillo cocido o seca-
do al sol y los de tierra moldeada. Paladio recomienda la solucién mads
economica.
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ral; en las que hagamos la siembra en primavera, las debe-
remos cavar en la estacion de otofio: asi ambos cavados
se beneficiardn en sazon del frio y del sol.

Hay que hacer bancales mas bien estrechos y largos,
o sea, de doce pies de largo por seis de ancho, divididos
asi por causa de que pueda limpiarse su superficie por am-
bos lados.

Sus mdrgenes en sitios humedos o de regadio levanten-
se a dos pies de altura; en los secos bastard elevarlos a
uno. Si suele correr agua entre los bancales, esos sitios de-
beran ser mas altos que los propios bancales para que el
agua impulsada desde un nivel superior penetre mas facil-
mente en el bancal, y, asi que sacie la tierra sedienta, pue-
da desviarse para ser encauzada hacia otras.

Aunque sefialemos el tiempo preciso de la siembra en
cada mes, sin embargo, cada cual tome sus precauciones
segun la naturaleza del suelo y del clima: en los sitios frios
hdgase antes la siembra otofial, pero la primaveral mas tar-
de; en cambio, en las zonas calidas puede hacerse mas tar-
de la otoiial y la primaveral antes. Lo que haya de sem-
brarse, siémbrese en el creciente lunar; lo que haya de po-
darse o recogerse, en cuarto menguante °.

6 Cf. 16, 12, n.

-
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XXXV

Contra las nieblas y el tizon se que-
Remedios man pajas y broza distribuidas por va-
para la huerta Ti0s puntos de la huerta, todas al mismo

y el campo

tan encima.

Contra el granizo estan prescritas muchas cosas: tapar
la muela con un pafio rojo; o, también, levantar amenaza-
doramente contra el cielo hachas ensangrentadas; o rodear
de nueza toda la superficie de la huerta; o clavar una le-
chuza con las alas desplegadas, o untar en grasa de oso >’

2 las herramientas con que se trabaja. Algunos conservan
grasa de 0so mazada en aceite y untan con ella las hoces
cuando van a podar; pero este remedio debe hacerse a es-
condidas para que ningin podador se entere; se le atribuye
tal poder que ni el hielo ni la niebla ni ningun animal pue-
den causar dafios; es muy importante que la operacién no
pierda valor por divulgarse.

Contra los mosquitos y babosas esparciremos alpechin
fresco u hollin de las bovedas.

Contra las hormigas, si tienen el hormiguero en la huer-
ta, acerquémosles el corazén de una lechuza; si vienen de
fuera, marcaremos todo el perimetro de la huerta con ceni-
za o blanco de greda.

3 Contra las orugas, méjense las semilas que vayan a sem-
brarse en jugo de siempreviva o en sangre de orugas. Debe

%7 Los agrénomos latinos atribuian virtudes especificas a la grasa de
oso. Plinio (siguiendo fuentes griegas) creia también en su poder para
numerosas practicas (N. H. 28, 163, 177, etc.). Sobre la pervivencia del
unto de oso con fines magicos y medicinales cf. J. RoDRIGUEZ LOPEZ,
Supersticiones..., pag. 115.

tiempo, cuando se ve que las nieblas es- .
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sembrarse, por su poder portentoso, garbanzo entre las le-
gumbres. Algunos espolvorean ceniza de higuera sobre las
orugas, 0, también, siembran cebolla albarrana en el huer-
to o por lo menos la cuelgan. Hay quien hace dar la vuelta
al huerto a una mujer con la regla °%, sin cefidor, con el
pelo suelto y los pies descalzos contra las orugas y simila-
res. Otros crucifican cangrejos de rio en varios puntos de
la huerta.

Contra los bichos que dafian los vifiedos, dejas disol-
ver hasta que se pudran las cantdridas que se suelen encon-
trar en las rosas, metidas en aceite, y cuando vayan a po-
darse las cepas, untas las hoces en tal ungiiento.

Las chinches se exterminan untando sus asientos o ni-
dos con alpechin y hiel de buey, o con hojas de hiedra
trituradas en aceite o con sanguijuelas > quemadas.

% La presencia de la mujer en periodo menstrual con los pies descal-
zos es tradicional en las ceremonias magicas. PLiN., N. H. 19, 64, creia
que la accion venenosa de la sangre menstrual era tan violenta que podia
avinagrar el vino nuevo (documentado hasta nuestros dias, cf. J. RoDRi-
GUEZ LOPEZ, Supersticiones..., pag. 137), esterilizar las semillas, etc. Qui-
zas por la antigua creencia de que la menstruacién era un emunctorio
fisiol6gico que limpiaba el cuerpo de los principios téxicos y podia elimi-
nar otros agentes nocivos. A lo largo del texto confluyen magia y técnica,
sin que el autor las distinga, pero curiosamente se trata de la magia bene-
factora a la sociedad, excluyendo siempre cualquier prictica con fines
maléficos personales. Este capitulo fue el mas famoso de Paladio: apare-
ce reproducido en mayor o menor medida en Alberto Magno, P. Cres-
cencio, y posteriormente en La maison rustique e incluso llamé la aten-
cién de Pedro Ciruelo (cf. Introd.: «La fama de Paladio»).

%% La palabra sanguisuga ( «chupasangre») que aparece en el texto,
se utilizé primitivamente como adjetivo referido a Airudo; su uso subs-
tantivado posterior estd documentado en Pun., N. H. 8, 29: Cruciatum
in potu maximun sentiunt hausta hirudine, quam sanguisugam vulgo coe-
pisse appellari adverto y el prevalecimiento del término vulgar sobre el
antiguo hirudo, cumplido en Paladio, donde significa ya «sanguijuela».

135. — 9

F'N



5

6

7

130 TRATADO DE AGRICULTURA

Para que las legumbres no crien bichos perjudiciales,
seca las semillas que tengas la intencion de sembrar en el
caparazén de un tortuga, o bien siembra menta en varios
sitios, especialmente entre las coles. Sefialan que va bien
a este efecto poner un poquito de yero sobre todo donde
nacen rabanos y nabas; o bien vinagre caustico: si se es-
parce mezclado con jugo de belefio, indican que mata los
pulgones de las legumbres.

Dicen que extermina las orugas el que quemando tallitos
de ajo sin cabezas por toda la huerta haga una fumigacién
en distintos sitios. Si se trata de vifias dicen que hay que
untar en ajo triturado las podaderas. También se impide
que nazcan si junto al pie de los arboles o cepas quemas
betun y azufre, o si hierves en agua orugas cogidas de la
huerta vecina y lo extiendes por toda la superficie de la
tuya .

Para que las cantaridas no dafien los vifiedos hay que
esmagarlas en la piedra de afilar las hoces.

Democrito asegura que a ninguna clase de arbol ni sem-
brado puede dafiarle plaga alguna si se mete un buen nu-
mero de cangrejos de rio, o, como minimo, diez de mar,
que denominan los griegos «paguros», en un tarrito de ba-
rro con agua, se tapan y se dejan al aire libre para que
en diez dias se evaporen al sol; después, se echa a lo que
se quiera sanear y se repite la operacion cada ocho dias

60 E] término campas, latinizacion del gr. Kdmpa, designa varios in-
sectos, pero, en general se refiere a la oruga (L. G, Nombres de insec-
tos..., Madrid, pags. 115, 132 y 147). Las dos primeras recetas tienen
caracter cientifico. En efecto, hoy se usa como profilactico contra las
orugas roedoras, destruir por el fuego los tocones o cafiotos que quedan
en el suelo al hacer la recolecciéon. Por lo que respecta a sulfatar las
vides, es asimismo un procedimiento actual, aunque con una técnica
evolucionada.
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h'as;a que los productos que se hayan elegido crezcan con
vigor.

Se expulsaran las hormigas rociando el hormiguero con s
orégano y azufre triturados; esta operacién dafia también
a la}s abejas. O bien, si se queman conchas de caracoles
vacias y con tal ceniza se aplasta el hormiguero.

Se espanta a los mosquitos esparciendo galbano y azu-
fre; a las pulgas rociando por el suelo varias veces alpechin
o comino silvestre triturado en agua, o bien echando a me-
nudo semilla de cohombro silvestre disuelta en agua, o agua
de altramuces refinada con el amargo de la vitisalba.

Los ratones quedaran atrapados si se vierte en una tar- 9
te‘ra alpechin espeso poniéndolo de noche en la casa; tam-
bién se podrdn matar si se mezcla un trozo de queso, pan,
grasa o papilla con eléboro negro y se les da; amén de
ser igualmente venenosa una pdcima de cohombro silvestre
y coloquintida.

Contra las ratas de campo, Apuleyo afirma que deben
macerarse las semillas en hiel de buey antes de sembrarlas.
Algunos les cierran sus salidas con hojas de laurel rosa
que con sus rosas las matan cuando tratan de salir.

Los griegos ahuyentan los topos ¢ del siguiente modo: 10
recor.niendan perforar una nuez u otra fruta de su misma
consistencia, meter en ella pajas y resina de cedro con
azufre en suficiente cantidad, luego, tapar con cuidado to-
Flos los resquicios y demds respiraderos de los topos y de-
Jjar un solo paso que sea amplio en cuya entrada se pone
la puez prendiéndole fuego dentro, de modo que pueda
recibir por un lado soplos de aire que propagara por el
otro lado: asi, al estar repletas de humo las huras, los to-
pos escapan inmediatamente o mueren.

' Otras formulas en IV 9, 1-4.
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Ios ratones de campo, si se llenan sus agujeros de ceni-
za de encina, al rozarse continuamente con ella, se veran
invadidos por la sarna y moriran.

Las culebras se espantan practicamente con cualquier
substancia amarga y sus silbidos infectos se combaten con
la desinfeccion de un humo maloliente. Quememos galba-
no o cornamenta de ciervo, raices de lirio, pezufias de ca-
bra: de este modo se aleja a estos monstruos de mal
agiiero .

En opinién de los griegos, si se levanta de repente una
nube de langostas, pasard de largo si todas las personas
se ponen a cubierto; v, si los sorprenden desprevenidos al
aire libre, no dafardn ningun fruto si inmediatamente se
refugian todos bajo techo. Dicen que también se expulsan
con agua hervida de altramuz amargo o de cohombro sil-
vestre si se vierte mezclada con salmuera. Otros consideran
que las langostas o los escorpiones pueden espantarse si
se queman algunos de ellos en medio de los otros.

62 Es muy remota y también actual la persecucién de la culebra, ani-
mal temible por sus mordeduras y por su cardcter de mal agiiero (Paladio
les llama monstra noxia). La fumigacion sirve, desde luego, para espan-
tar cualquier animal. En cuanto a la segunda, interesa sefialar la perdura-
ci6n hasta nuestros dias del cuerno de ciervo tostado con fines medicina-
les. No obstante, debié de tener relacion originariamente con la serpien-
te, segin prueba su designacién como «piedra de serpiente», asi citada
por el Padre Feijoo, que creia en su efecto terapéutico: «el contraveneno
mas celebrado contra las mordeduras de las sabandijas venenosas es la
que llaman piedra de serpiente, la cual no es en verdad otra cosa que
un poco de cuerno de ciervo levemente tostado al fuego y provisto de
una virtud absorbente» (Teatro Critico 11, V 52); (cf. G. MARARON, Las
ideas bioldgicas del Padre Feijoo, Madrid, 1954, pag. 44). En nuestros
dias sigue siendo utilizado con la designacion de «imdn de los venenos»
como un eficacisimo remedio en la medicina popular. Acaso Paladio con-
sideraba un medio de hacer frente a las serpientes lo que no era mas
que uma férmula para hacer frente a sus mordeduras.
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Hay quienes atacan las orugas con ceniza de higuera;
caso de que persistiesen, se herviran orines de buey y alpe-
chin mezclados a partes iguales, y asi que enfrie, se rocia-
ran con tal salpicadura todas las legumbres.

Los griegos llaman «prasocéridas» ¢ a unos bichos que
suelen ocasionar daifios en las huertas. Pues bien, se debera

13

cubrir con un poco de tierra el estémago de un carnero-

recién muerto con todo su meollo en el sitio en que abun-
den; al cabo de un par de dias encontrards esos bichos
apifiados en él y asi que se haya hecho dos o tres veces,
se exterminara la totalidad de la especie que perjudicaba.
Se cree que el granizo se aleja si alguien lleva por todo
el contorno de su propiedad una piel de cocodrilo, hiena
o buey marino y la cuelga a la entrada de la casa o de
la cuadra cuando vea que el mal es inminente. O también,
si recorre sus vifiedos llevando en su mano derecha una
tortuga de estanque boca arriba y al regreso la pone en
el suelo de la misma manera, arrimandole tierra a la encor-
vadura de su espalda para que no pueda dar la vuelta y
permanezca patas arriba, dicen que las nubes perjudiciales
pasan de largo por la zona que se haya protegido con tal
operacién. Algunos, cuando ven que se cierne el peligro,
recogen la imagen de la nube poniéndole enfrente un espe-
jo ® y con este remedio la desvian, ya sea porque le des-
agrade verse reflejada o porque al ser dos se dejen sitio
mutuamente. Se cree también que la piel de buey de mar
sobre una sola cepita en medio de los vifiedos arropa los
miembros de toda la vifia contra el mal que acecha.

: Grillotalpas o cortones (Gryllotalpa gryllotaipa).
Podria tratarse de una acciéon magica mediante el espejo, sobre
el que hay muchas supersticiones. En El monstruo de la fortuna de Cal-
derén se dice: «El espejo que quiebra siempre agiieros amenaza».
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16 Todas las semillas del jardin o campo dicen que pueden
guardarse seguras de todos los males y portentos si se ma-
ceran antes con raices trituradas de cohombro silvestre.

Debe ponerse también dentro del huerto la calavera de
una yegua, pero que no sea virgen, 0 preferiblemente de
una asna; pues, al parecer, con su simple presencia fertili-
zan lo que miran &,

XXXVi

La era no debe estar lejos de la labran-

za para facilitar el trasiego y para tener

La era menos temor de robos, al sospecharse la
proximidad del duefio o del encargado.

Esté, en cambio, o bien pavimentada

de guijarros, o excavada en la roca del monte, o endureci-

da en la época de la trilla a base de regarla y de que la

pisen las bestias; ademds, cercada y protegida por fuertes

cancelas por causa del ganado que introducimos cuando

se maja.

2 Cerca de ella, debe haber otro lugar llano y despejado
en el que se avente el trigo trasegado y se entroje en los
horreos, operacién que va en provecho de su duracion.
Hagase, después, en cualquier sitio proximo, un cobertizo,
sobre todo en las zonas humedas, bajo el cual, si es nece-
sario, en caso de chaparrones repentinos, se pondra rapi-
damente el trigo limpio o semitrillado.

Sittese, ademds, en un lugar alto y bien ventilado, pero
lejos de las huertas, de los vifiedos y de los pomares. Pue-
sigual que a las raices de los arbustos les conviene el estiér-

65 Recomendacién madgica y en la medida que supone la existencia
de fuerza en la mirada, quizds relacionada con «el mal de ojo».
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col y las pajas, del mismo modo si se posan en las hojas,
las perforan y las hacen marchitar.

XXXVII

Debemos colocar el colmenar no muy
lejos del domicilio %, en una parte del jar-
L"ii :"a’;”ej,;a’ es  din retirada, abrigada, protegida del vien-
to y muy caliente; dispuesto en forma de
cuadrado para evitar robos y el acceso de
personas y animales.

Debera haber abundancia de flores que se procuraran
mediante el cultivo de hierbas, plantas o drboles. Se culti-
vardn, entre las hierbas, orégano, tomillo, sérpol, melisa,
toronjil, violetas silvestres, asfédelo, ajedrea, amdraco, ja-
cinto del llamado «iris» o gladiolo por el parecido de las
hojas ®**, narciso, azafran, y demas hierbas de olor y flor
muy delicados.

Por lo que respecta a las plantas, que haya rosas, li-
rios, alhelies, romero, hiedras. De entre los ‘arboles, el azu-
faifo, almendro, melocotonero, peral y frutales que no den
sabor amargo al libar la flor. De los arboles silvestres, los

. robles de bellota, terebinto, lentisco, cedro, tilo, brezo y

pino. Rechdcense, en cambio, los tejos por perjudiciales.

El néctar del tomillo da miel de sabor superior. De se-
gunda categoria, el tomillo real, el sérpol y el orégano.
Y de tercera categoria, el romero y la ajedrea. Las demis,

66 1.a lectura mejor atestiguada por los manuscritos es domnicalibus
y supone uno de los primeros ejemplos de la forma sincopada de domi-
nus en los derivados segin L. Darmasso, «Palladiana»..., pags. 78-80.

66bis Tiene forma de espada fgladius); de ahi sus otras denominacio-
nes de «espadilla» o «hierba estoque».

[ 8

w



136 TRATADO DE AGRICULTURA . ‘ LIBRO I 137

como el madrofio y las legumbres, dan a la miel un sabor Con todo, dentro del recinto que recomendé que debia 7
aspero. estar a resguardo, construyanse banqueras de tres pies de
Plantense los arboles al lado norte, los arbustos y ma- altura revestidas de ladrillo y pulidas con el enjabelgado
tas en sendas filas al pie de la cerca. Luego sembraremos por el peligro de los lagartos y demds animales de habitos
las hierbas en un lugar llano después de las plantas. Debe- reptiles, y sobre estos pedestales coloquense las colmenas
ré4 encauzarse alli una fuente o riachuelo tranquilo que, de modo que no puedan calarse con la lluvia separadas
a su paso, forme charcos pequefios que cubran unas pocas unas de otras por un sitio libre.
ramas atravesadas, destinadas a dar un  aposento seguro Dara entrada a los enjambres un resquicio estrecho pa-
a las abejas cuando tienen sed. ra evitar los rigores del frio y del calor; es bueno resguar-
4 Por lo demds, deberd estar alejado de las colmenas darlos de los vientos frios con un muro elevado que pueda
todo lo que dé mal olor: bafios, establos, cocinas, vertede- abrigar el lugar al tiempo que defiende sus aposentos.
ros. Ahuyentaremos ademas los bichos que son enemigos Se orientaran al sol en invierno todas las entradas, que s
de las abejas: lagartos, cochinilla etc., asi como también deberan ser dos o tres por cada corcho, de una dimensién
espantaremos los pajaros con espantapajaros y carracas. que no exceda el tamaiio de una abeja; pues, asi, con la
Su guardian puro y casto se acercard a menudo a ellas, angostura del paso, estara al amparo de bichos perjudicia-
teniendo preparadas colmenas nuevas para acoger a la ju- les, e incluso, si pretendieran atacar a las abejas, éstas uti-
ventud rebelde de los enjambres. lizarian la otra salida que tienen para escapar.

5 Evitese el olor a cieno y el de cangrejo quemado, y
también el lugar que responda a la voz humana con una

imitacién falsa. Rechacense ademas las plantas de titimalo, XXXVIII
eléboro, canaheja, ajenjo, cohombro silvestre y todo lo
amargo, por ser contrario al sabor dulce que deben elaborar. Si hay que comprar abejas procure-
6 Las mejores colmenas son las de corcho ®’ conforme mos adquirir colmenas llenas, cosa que
se arranca del alcornoque porque no transmiten los rigores La compra e ve a simple vista por la intensidad del
del frio ni del calor; sin embargo, también pueden hacerse de abejas zumbido o por el ritmo de entradas y sa-
de cafiahejas. Si no las hay, hidganse de mimbre, de sauce, lidas del enjambre; preferiblemente de
o bien en la cavidad del tronco de un 4rbol, o con tablas un sitio cercano que de lejos, para que no sufran dafio
como las cubas. Las peores de todas son las de barro, que por el cambio de clima. Pero si hay que importarlas
en invierno se hielan y en verano hierven. de lejos, traiganse a cuestas por la noche. No debemos
67 1.as indicaciones de Paladio en este punto son exactas. Las colme- iOlOC&l‘ " abr'lr fas colmenas a no Sﬁ?r al caer de la tarde.
uego, después, durante tres dias miremos que no rebase 2

nas de alcornoque (cuyo unico inconveniente es su poca duracion) son
s

las llamadas en castellano corchas (gall. sobreiras) aludiendo en ambos

casos a su origen.

las puertas todo el enjambre, pues con esta sefial traman
marcharse. Sobre estas y otras cosas volveremos detallada-
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mente en los meses correspondientes. En suma, se cree que

no escapan si extendemos sobre la boca de las colmenas
: £ia 68

bosta de un ternero primogénito

XXXIX

No es improcedente, si hay abundan-
cia de agua, que el cabeza de familia pien-
se en la construcciéon de un bafio, cosa
interesantisima para la propia satisfaccion
y la higiene. Haremos, pues, €l cuarto de
bafio en la parte donde vaya a haber calor, en un lugar
protegido de la humedad para evitar que el vapor inheren-
te a las calderas lo enfrie. Le pondremos ventanas del lado
sur y del poniente invernal para que durante todo el dia
esté alegre y claro al darle el sol.

Por lo que respecta a la planta de las salas de bafios,
se construird asi: primero se recubre el suelo con ladrillos
de dos pies, inclinando sin embargo el pavimento hacia
el horno, de modo que si se suelta una bola no se quede
en sitio sino que ruede hacia la caldera; se logrard asi que
la llama al dirigirse hacia arriba pueda calentar antes la
sala de bafios ®°. Sobre este pavimento construyanse pila-
res de arcilla, amasada con ladrillejos y pelo, a un pie y

Los barios

68 para R. MARTIN, ed., pag. 172, este precepto de Paladio es mdgi-
co. Sin embargo, en nuestros dias siguen cubriéndose las colmenas con
bosta de vaca, por el poder adherente del estiércol fresco, sobre el que
generalmente se pone una losa o pizarra que queda pegada a la colmena.
A la luz de esta herencia, parece légico pensar que la indicacién de Pala-
dio no sea magica sino puramente técnica.

69 Nuevamente, como sefiala Gesner (ed., pag. 38), el sistema del hi-
pocausto para lograr calor por evaporacién mediante fuego (cf. 1 18).

LIBRO 1 139

medio de distancia unas de otras y de dos pies y medio
de altura. Por encima de estos pilares, coléquese dos la-
drillos de dos pies, superpuestos, y échese sobre ellos un
pavimento de mortero de ladrillo y luego, si se tienen me-
dios, pénganse marmoles.

Colocaremos fuera, entre los bafios, y adosado a la cal-
dera, el depdsito de plomo que tendra por debajo una cha-
pa de cobre; a este depdsito se dirigird la acometida de
agua fria y desde él saldra otra cafieria de igual seccion
hasta cada bafio que conduzca a su interior tanta cantidad
de agua caliente como le hubiera llevado la cafieria de agua
fria.

Por lo que respecta a las salas de baiio, hdganse de mo-
do que no sean cuadradas, sino, por ejemplo, si tuvieran
quince pies de largo, tengan diez de ancho; pues el vapor
se concentrard mas dentro de los sitios estrechos. La forma de
las bafieras serd a gusto de cada cual. Los departamentos
de agua fria en los bafios de verano recibiran la luz del
Norte, en los de invierno del Sur.

Si es posible, construyanse los bafios de modo que todo
su desagiie vierta por los jardines.

Las bévedas de mortero de Signia, tratandose de ba-
fios, son las mds resistentes; las que se hagan, en cambio,
de tablas, sosténganse con vigas de hierro atravesadas y
arcos de hierro, y, si no se quieren hacer de madera, se
colocardn sobre los arcos y vigas, ladrillos de dos pies su-
jetos con grapas de hierro y ensamblados entre si por arci-
lla amasada con pelo, extendiendo por debajo un pavimento
de ladrillo, y retocandolo después con el lustre del estucado.

También podemos, si nos preocupamos por el ahorro,
poner las estancias de invierno sobre los bafios; de ahi re-
sulta que se suministra calor a las habitaciones y se aho-
rran los cimientos.

w

W
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XL

Conviene saber, ya que estamos ha-

Las masillas  blando a prop6sito de los baiios, cudles

h ’;{; t‘:l;gf'; ?a son las masillas del agua caliente y fria

para que, si acaso se agrietan las instala-
ciones de las bafieras, puedan repararse en seguida.

La composicion de la del agua caliente es la siguiente:
pez sélida, otro tanto de cera blanca, estopa, la mitad del
peso total de pez liquida, trozos de ladrillo, flor de cal;
se mezcla todo a un tiempo, tratando de meterlo en las

2 juntas. O también, machacas en un mortero sal amoniacal
derretida, higos, estopa, pez liquida, y embreas las grietas.
Otra férmula es brear o verter en los resquicios sal amo-
niacal y azufre, ambos disueltos. Asimismo, se extienden
a la vez en las grietas pez solida, cera blanca y sal amonia-
cal espolvoreada por encima y se repasa todo con un hie-
rro candente. O bien, se echa sobre las juntas flor de cal
mezclada con aceite, teniendo cuidado de no meter agua

3 a continuacién. O se mezcla flor de cal con sangre de toro
y aceite, y se empega en las grietas de las uniones. O tam-
bién, se machacan a un tiempo higos, pez sélida y conchas
secas de ostras; con todo esto tapas las juntas con mucho
ciudado. También, machacas con un mortero de hierro san-
gre de buey, flor de cal, escoria y lograras una especie de
cera que extenderds con cuidado. De igual modo, el sebo
liquido mezclado con ceniza cribada y aplicado por los in-
tersticios contendra las filtraciones del agua fria por las
grietas.
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XLI

Si hay abundancia de agua en la ins-
talacion de los bafios deben aprovecharla
también los molinos para que en ellos,
con muelas hidraulicas °, puedan molerse los cereales sin
el servicio de animales o esclavos.

E! molino de
agua

XLII

Tendremos preparadas las siguientes

herramientas que son imprescindibles en

LZ:I "Cll’l‘:;g;” el campo ’!: arados simples 7 o, si la zo-

na lo permite por ser llana, arados de ver-

tedera con los que el surco, al ser mas

hondo, puede alzar los sembrados de los encharcamientos
de agua en invierno; azadas °, azuelas, podaderas que se

0 El pasaje no deja de ser curioso y supone la primera mencién del
agua como fuerza motriz hecha por un agrénomo latino, segin Amza-
LAK, M. B., Palddio..., pag. 18.

! Sobre instrumentos agricolas, cf. WartE, K. D., Agricultural Im-
plements of the Roman World, Cambridge, 1967, asi como la ya citada
obra, Roman Farming, del mismo autor. Ademds, J. KOLENDO, «A pro-
pos de la méthode des recherches sur ’histoire de 1’outillage agricole des
Romains», Archeologia 22 (1971), pags. 204-214.

72 Se trata de! arado normal que podia utilizarse, segin se desprende
del texto de Paladio, incluso donde el terreno no fuese llano.

"3 Bidentes, o sea «de dos dientes», probablemente similar a nuestra
azada de dos-picos, mientras ligones = «azadones». Este dltimo término
latino se conserva en el gallego, con el nombre de legdn para designar
la pala afilada pbr el extremo opuesto al mango que forma con éste un
dngulo agudo. :
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usan en arboles y cepas %, amén de las hoces de la siega
y del heno 75. azadones; «lupos», o sea, sierras enmangadas
pequefias y grandes, hasta la dimensién de un codo, sus-
ceptibles de introducirse en el tronco de un arbol o vid
para cortarlo, que es algo que no puede hacerse con una
sierra ordinaria; binadores 76 con los que se entierran los
sarmientos en los terrenos cavados; hoces afiladas por el
filo, y en forma de media luna; cuchillos pequefios, tam-
bién curvos, con los que es mas facil cortar las ramas secas
o superfluas de los arboles nuevos. También, hocinos de
mango tubular muy corto con los que solemos cortar el
helecho, sierras pequeiiitas, palas '/, escardillas con las que
se arrancan las zarzas, sachos simples o de dos picos, o
hachas, que por su parte posterior lleven rastrillos. Asimis-
mo, instrumental para cauterizar, herramientas para cas-
trar y esquilar, y las relativas a la cura de las bestias.

74 podaderas u hoces con un saliente afilado para cortar las partes
duras.

75 Las hoces de siega y heno son las guadafias de mango recto que
permiten segar a ras de tierra. Las dos innovaciones de este instrumento
se deben a la Galia y Britania. Las buenas condiciones climatoldgicas
de Italia permitieron el mantenimiento del disefio antiguo sin ninguna
modificacion (WHITE, ibid.).

76 Acus, segin su uso para el vifiedo podia equivaler a nuestros «bi-
nadores», si bien el término —que sdlo aparece como herramienta agri-
cola en este pasaje— parece equivaler al pastinum de Cor., 3, 18, 1,
pero éste lo describe como ferramentum bifurcum, (L. DALMASssO, «ll
vocabulario»..., pags. 694-695), como también Is., 20, 14, 8, que afiade
que por eso se denomina binar (repastinari) la segunda cava que recibe
la vifia antigua.

" Vanga, probablemente una pala, provista de un travesafio de ma-
dera para hincar en él el pie e introducirla a mayor profundidad (R.
MARTIN, ed., op. cit.).
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Pellicos con capuchas, y polainas, y mangas de piel '%, que 4
en los bosques y matorrales pueden valer por igual para
las faenas agricolas y de la caza.

8 Son éstas las ropas de los esclavos y del personal de la villa, descri-
tas desde CATON, Agr. 2, 3. Columela recomendaba simplemente pellicos
con mangas y sayas con capuchas (11, 1, 21) para aguantar el trabajo
resguardados del frio y la lluvia. La indumentaria que prescribe Paladio:
tunicas vero pellicias cum cucullis et ocreas manicasque, no difiere mu-
cho de la que San Benito reglamentaba para los monjes —muchas veces
ocupados en el trabajo del campo-—: sufficere credimus monachis per
singulos cucullam et tunicam... indumenta pedum pedules et calligas (Reg.
55).
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INDICE

I. La escarda de las vides.
II. Los prados de barbecho en terrenos magros.
III. La roturacién de los campos, las yuntas de bue-
yes y técnica de arar.
IV. La siembra de la cebada de Galacia.
V. La siembra de la almorta e indicaciones.
VI. La siembra de la veza e indicaciones.
VII. La siembra del fenogreco.
VIII. La siembra del yero.
IX. La escarda de los cereales y legumbres.
X. Las formas de cavar y los hoyos de las vides.
XI. La extension de los vifiedos.
XII. La medicion de una tierra de labor en Italia.
XIH. El suelo, el clima, el lugar apropiado para
plantar las vifias y su técnica pertinente.
XIV. Las huertas.
XV. Los frutales: el serbal, el almendro, el nogal;
otros frutales cuyo cultivo se contiene en sus
correspondientes meses.
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XVI. La hierra del ganado y la preparacién del toci-
no, los jamones y el erizo marino; los na-
bos.

XVII. El aceite de mirto.

XVIII. El vino de mirto.

XIX. EIl aceite de laurel.

XX. Fl aceite de lentisco.

XXI. La puesta de las gallinas.

XXII. La sierra de la madera.

XXIII. Las horas.

Una vez concluido lo relativo a las cuestiones genera-
les, ahora desarrollaré las faenas correspondientes a cada
mes estableciendo el comienzo por el de enero.

I

’ En el mes de enero, en los sitios tem-

La cava plados hay que alumbrar ' las vides, ope-

de las vides  1acién que los italianos llaman «excodi-
care», o sea, alrededor de la cepa de la

vid abrir con cuidado la tierra con la azuela y cuando se
hayan limpiado todas las malezas, hacer una especie de
hoyo para que se reavive con el calor del sol y las Iluvias.

I

Los prados de En los sitios abrigados, magros o 4ri-
barbecho en  dos hay que escardar ya los prados y sa-
terrenos magros car fuera de ellos el ganado.

I

Los campos grasos y secos ya pueden
La roturacicn roturarse uedar preparados. Ahora
de los campos y ya b p 3
las yuntas de  bien, a los bueyes es mejor uncirlos por
bueyes o técnica ¢] cuello que por la cabeza; y cuando va-
de arar
yan a dar la vuelta, el arador los deten-
dra y les moverad el yugo para refrescarles el cuello.

! También denominada «rendar» y «escocar» (quod Itali excodicare
appeliant).



w

148 TRATADO DE AGRICULTURA

Por lo que respecta a los surcos en las aradas, no de-
ben tener mas de ciento veinte pies de largo. Hay que tener
cuidado de no dejar tierra sin mover entre los surcos 2,
Deben romperse todos los terrones con el azadén. Y se
comprobara que se ha removido la tierra por igual metien-
do una percha atravesada por los surcos, y si se repite va-
rias veces la operacion se evitard que los boyeros tengan
tal descuido.

Debe prestarse atencion a no arar el campo enfangan-
do ? 0, como suele hacerse, ligeramente mojado por la llu-
via después de una prolongada sequia, pues la tierra que
se trabaja en primera labor enfangada se dice que no pue-
de labrarse en todo el afio; y la que estd un poco mojada
superficialmente y por debajo seca, si se ara en ese mo-
mento, se asegura que por tres afios se vuelve improducti-
va; por eso debe labrarse el campo medianamente humedo
que no esté ni cenagoso ni seco. Si es una colina, héganse
los surcos transversales por sus laderas, forma que debe
conservar cuando reciba las semillas.

v

Si el invierno hubiera sido suave, sem-

La siembra 4
de la cebada  bremos cebada de Galacia * que es pesa-
de Galacia da y blanca, alrededor de mediados de

enero en lugares templados. Llega con ocho modios por
yugada.

1Cf. 16, 8.

3 Las labores de arado deben hacerse en terreno denominado vulgar-
mente «en sazén» o «buen tempero», es decir, en tierras con un grado
de humedad medio.

4 Cf. X 4n.
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v

La siembra La almorta ®> se siembra en este mes

de la almorta  en sitio fértil y clima humedo. Bastan tres

e indicaciones  modios por yugada. Ahora bien, este ti-

po de semilla raramente da resultado porque, mientras es-

td en flor, se malogra con el austro o la sequia, y es practi-
camente inevitable que ocurra eso entonces.

VI

A ultimos de este mes se siembra la
veza de grano; no la forrajera é. Bastan
seis modios por yugada. Debe sembrarse

sus indicaciones e tierra roturada, pasadas las ocho o las
nueve de la mafiana, cuando desaparez-

ca el rocio, ya que no puede soportarlo. Ahora bien, debe
enterrarse inmediatamente, antes de la noche, pues si que-
da al aire se estropea con el relente de la noche. Hay que
tener cuidado de no sembrarla antes de la vigesimoquinta
luna, porque si se siembra entonces, la atacan las babosas.

La siembra
de la veza y

5 Cf. IV 6 n.
5 Cf. X 8.
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VI

En Italia se siembra el fenogreco para

La siembra  pecoger su grano ' a ultimos del mes de

del fenogreco

tan seis modios por yugada. Debe ararse yunto pero no

profundo, pues si se hunde a mas de cuatro dedos dificil-

mente nace. Por eso, hay quienes lo siembran en tierra

roturada previamente con arados muy ligeros y cubren se-
guidamente las semillas con sachos.

VIII

También puede sembrarse yero muy

La siembra a comienzos del presente mes en suelo se-

del yero co y magro. En una yugada se siembran
cinco modios.

IX

En este mes, en dias apacibles y se-

La escarda cos, cuando no haya escarcha, hay que

.de los cereales sachar los cereales, labor que la mayoria

y legumbres  dice que no debe hacerse, en la idea de
que sus raices se destaparian o se tron-

charian y perecerian con el frio subsiguiente. A mi me pa-
rece que hay que hacerlo inicamente en parajes frondosos.

7 Cf. X 8.

enero o hacia primeros de febrero. Bas-
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Ahora bien, se escardan el candeal y el farro de cuatro
hojas, la cebada de cinco, las habas y demds legumbres
cuando levanten cuatro dedos de tierra. En cambio el al-
tramuz, como tiene una sola raiz, muere si se sacha, y tam-
poco precisa tal cuidado porque destruye las hierbas sin
necesidad del agricultor. El haba mejora si se sacha dos
veces, produciendo frutos abundantes y muy grandes, has-
ta el extremo de alcanzar molida la medida de un modio
completo, practicamente igual que entera. Si se han sacha-
do secos los cereales, se les defendid un poco del tizén;
concretamente la cebada, escardese seca. ‘

X

Abhora es el tiempo de cavar, labor que

Las formas  se hace de tres modos: o removiendo la

de cavar tierra a hecho o haciendo surcos u ho-

y los hoyos

de las vides  YOS- Debe cavarse todo el terreno cuando

el campo estd a monte para que su exten-
sion quede libre de troncos silvestres y raices de helechos
o hierbas perjudiciales. En cambio, si son barbechos cui-
dados cavaremos hoyos o araremos; y serd mejor hacer
surcos porque conducen el agua como si se hubiera cavado
toda la extension.

Se hacen, pues, los surcos de tanta longitud como se
dé al bancal, de dos pies y medio o tres de ancho de modo
que dos cavadores juntos sigan con sus picos la direccién
sefialada por una linea, y de tres o dos pies y medio de
profundidad. Después, si se va a trabajar la viiia con escla-
vos, se deja otro tanto de suelo sin trabajar y se realiza
de igual modo el segundo surco. Pero si las vifias se van
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a trabajar con el arado, dejaremos en medio un espacio
de cinco o seis pies sin cavar.

Si se quiere hacer hoyos, harémoslos de tres pies de
profundidad, dos y medio de ancho, y tres de largo, y tan-
to si se trabajan las vifias con cavadores como con bueyes,
se mantendran las mismas distancias que las sefialadas en-
tre los surcos; ahora bien, los hoyos no deben excavarse
a mas de tres pies de profundidad para que no se estro-
peen con el frio los sarmientos que plantemos. Los lados
de los hoyos deben retajarse bien igualados para evitar que
la cepa quede torcida y se rompa por las profundas acome-
tidas de las herramientas cuando se cava.

Por lo que respecta al terreno labrado a hecho, se cava-
rd a una profundidad de tres o dos pies y medio; y en
esto se tendra cuidado de que el cavador no deje disimula-
damente suelo sin trabajar, punto que comprobard a me-
nudo el capataz por las zonas que se estdn cavando me-
diante una vara en la que se habrd sefialado la profundi-
dad antedicha.

Higanse montones de todas las raices y la broza, sobre
todo de zarza y helecho, precauciéon que hay que tener en
cualquier circunstancia y lugar.

XI

Se establecerd su extensién a gusto del
duefio o en razén del lugar, bien ocupan-
do la yugada entera, o la mitad, o bien
una superficie de un cuarto, que siendo cuadrado ocupe
la cuarta parte de la yugada.

La extension
de los vifledos
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X

La mediciéon de un labrantio de una

La medida yugada, en figura cuadrada, es la siguien-

de un labrantio te: midanse ciento ochenta pies por cada

en ltalia lado, que al multiplicarlos daran trescien-

tas veinticuatro pértigas cuadradas de di-

mension total. Segin esta formula se resolveran todos los

demas labrantios que se quiera; pues dieciocho pértigas de

diez pies multiplicadas por dieciocho daran trescientas

veinticuatro &.

Con este ejemplo se habrd aprendido a medir tanto un

campo grande como uno pequefio.

XIII

El terreno para plantar viiiedos no de-

el lugar apropiado be ser ni excesivamente compacto ni suel-

para plantar 10, pero mds bien suelto; ni delgado ni

las viflas y su  muy graso, pero tirando a graso; ni llano
técnica pertinente _ . . P .

ni en cuesta, sino mds bien una mese-

ta; ni seco ni encharcado, sino moderadamente himedo;

ni salado ni amargo, defecto que dafia el vino estropeando

su sabor.

El suelo, el clima,

8 La yugada romana es el 4rea de un rectangulo de 240 x 120 pies;
no equivale,-por tanto, al drea de un cuadrado del mismo perimetro (180
pies de lado, como se sefiala en el texto); Paladio, como sefialan sus
comentaristas (RODGERS, An Introd..., pag. 9, y R. MARTIN, ed., pag.
189), comete aqui un error geométrico. :
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El clima, de tipo moderado, no obstante, mas templa-
do que frio y mas bien seco que demasiado lluvioso. Pero,
ante todo, la vid teme las tormentas y los vientos.

Para cavar elijamos preferentemente campos incultos
o, todavia mejor, a monte; es de muy mala condicion el
lugar en que hubiera vifiedo viejo. Pero, si no hay mas
remedio, labrese precisamente con muchas aradas para que
una vez arrancadas las raices de la vifia anterior y libre
de toda su podredumbre e inmundicia, pueda introducirse
con garantia la nueva vid.

La toba y otras tierras de considerable dureza, cuando
se reblandecen con la helada y el sol, dan vifias muy her-
mosas ya que refrescan en verano sus raices y retienen la
humedad. Pero también la grava suelta, el campo guijoso
y las piedras pequefias, con tal de que todo se mezcle con
motas grasas, amén del pedernal que queda bajo tierra por-
que es frio y conserva la humedad sin dejar que las raices
estén sedientas en el verano. También los lugares donde
se precipita el aluvion de las cimas, o los valles que colme
la crecida de los rios; pero esto, en sitios que no puedan
verse invadidos por la helada o la niebla. Una tierra arci-
llosa es apropiada; en cambio, la arcilla pura es muy perju-
dicial, asi como otras que sefialé en la parte general % en
efecto, repruébese el lugar que produzca arbustos depau-
perados, el encharcado, el salado, el amargo, el seco y el
arido. El sablén negro y el rojo es util, pero mezclado con
tierra compacta. El carboncillo '°, si no se abona, da vifias

Cf. 15, 4.

10 F] término carbunculus, «piedra arenisca roja» o «tierra de brasa»
o «carbén», presenta, en opinién de WHITE, Roman..., pag. 88, una in-
cOgnita ann sin despejar, pudiendo decirse unicamente que debe de tra-
tarse de una arcilla roja carente de fertilidad. La tierra roja, representa
un suelo con un alto contenido de arcilla, y por ello muy dificil de labrar,
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menudas. En la rubial dificilmente prenden aunque des-
pués se crian, pero este tipo de tierra es mala de trabajar
ya que con un poco de humedad o sol, o se empapa dema-
siado o se endurece.

En cambio, el suelo mds conveniente es el que tenga
equilibrio entre todos estos extremos y sea mas suelto que
compacto.

La vifia debe mirar a la parte sur del cielo en los luga-
res frios; en los calurosos, a la septentrional; en los tem-
plados, al Este con tal que la zona no reciba los vientos
perjudiciales del austro o del euro, porque, si tiene este
defecto, es preferible orientar los viiiedos al aquilén o al
favonio.

En cuanto al terreno a cavar, déjese libre previamente
de estorbos y de todos los arboles talados, para que no
los haya que pisar continuamente, apelmazando la tierra
mullida.

Si se trata de un campo raso, cdvese a dos pies y me-
dio; si es un declive, a tres; una colina abrupta, a cuatro
para que la tierra no se erosione rapidamente, en cambio,
un valle a dos pies; ahora bien, un terreno encharcado que
si se excava a cierta profundidad suelta agua, como, por
ejemplo, en la zona de Ravena, no se excava mas alla de
un pie y medio.

Yo he aprendido por continuas comprobaciones que las
vides se desarrollan mejor si se plantan en cuanto se cava
la tierra o no mucho después, cuando la hinchazén de la
cava todavia no se ha sumido para recobrar su dureza.
Y esto lo he confirmado también cuando se hacen surcos
y hoyos, sobre todo en tierra de t‘ipo medio.

como ya habia sefialado CoL., 3, 2, 10, fuente del presente pasaje de
Paladio.

~
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XIvV

En el mes de enero hay que sembrar
la lechuga, o en diciembre a fin de tras-
plantarla en febrero, o, también, se siem-
bra en febrero para poder trasplantarla
en el mes de abril. La realidad es que se
siembra bien durante todo el afio si el lugar es fértil, abo-
nado y bien regado. Antes de plantarlas recortaremos por
igual sus raices y las untaremos con estiércol liquido; las
que ya estén plantadas, recibiran el abono destapandolas.
Gustan de un suelo cavado, graso, humedo, abonado. En-
tresaquese la hierba a mano, no con un sacho. Se despa-
rraman mas si se ponen pocas, 0 si, cuando empieza a
despuntar la col, se aplastan con un terrén o una teja cor-
tandolas un poco. Dicen que se vuelven mds blancas si se
espolvorea en medio de ellas arena de rio o de playa y
si se atan sujetdndolas con sus hojas.

Si por culpa del lugar, del tiempo o de la semilla la
lechuga empieza a endurecerse, se consigue volverla tierna
arrancando la planta y plantandola otra vez. Ademads na-
cera aderezada con muchas semillas si se perfora un trozo
de excremento de cabra con una lezna y dentro de él se
mete semilla de lechuga, mastuerzo, albahaca, roqueta !!

Las huertas

! Se trata de la roqueta u oruga (eruca sativa L.), considerada por
los especialistas un producto «caliente y de propiedades afrodisiacas» (por
€j., GARG. MaRc., 14, 7-9: Eruca calidae ... virtutis... venerem stimulat,
siguiendo la misma teoria de CoL., 10, 108-109; 372 eruca salax, y PuiN.
N. H. 19, 154 ... frigorum contemptrix ...concitatri veneris) todavia ates-
tiguadas por LAGUNA, op. cit., pags. 223-224..., «calienta potentisima-
mente la oruga... irrita la virtud genital». Por el contrario, la lechuga
era «de grado muy frio», utilizindose como antiafrodisiaco: PLIN., ibid.,
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y rabano; luego, se introduce envuelta con abono en un
agujerito en tierra muy bien trabajada; el rdbano se adhie-
re a la raiz, las demds semillas brotan al tiempo que des-
punta la lechuga, conservando cada una su sabor. Otros
lo consiguen del modo siguiente '*: una vez arrancada una
lechuga, le cogen las hojas que estdn junto a las raices
y haciéndoles una serie de muescas con un palito, meten
dentro de ellas las semillas antedichas, salvo rabano, y las
untan con estiércol y asi, volviendo a enterrar la lechuga,
nacerd rodeada de las coles de las semillas sefialadas. Se
le da el nombre de lechuga porque tiene una gran abun-
dancia de leche .

En este mes, y en cualquier época, consta que puede
sembrarse el mastuerzo, en el lugar y clima que se quiera;
no precisa abono, y, aunque gusta de la humedad, sin em-
bargo no siente su falta. Si se siembra con la lechuga, di-
cen que nace muy bien. Tanto ahora como en los meses
y lugares que quieras no dudes en sembrar la roqueta.

También en este mes y durante todo el afio, pueden
sembrarse coles pero preferiblemente en los que esta reco-

127, menciona una variedad llamada «eunuca» y LAGUNA, op. cit., pag.
221, recoge la indicacion de Diosc., II 125: «refrenan los apetitos vené-
reos» y aflade «es fria e humida en el excesso tercero». La asociacién
de la roqueta y la lechuga se realizaba para contraponer propiedades opues-
tas (como también atestigua Laguna —pag. 224— siguiendo a PuiN., ibid.,
154) tanto en medicina como en la alimentacién.

12 PN, N. H. 17, 99, sefiala que las semillas de un 4rbol que caen
en las grietas de otro, aunque sea distinto del primero, pueden fructificar
funcionando como injertos. Paladio parece tomar en cuenta esta, reco-
mendacién aplicindola para aromatizar la lechuga (Geop. 12, 14, 1). Cf.
V3 1n

3 La misma explicacién del nombre en Pun., N. H. 19, 38, 126:
lactucis nomen a lacte. Pero S. Ismp., 17, 10, 11, reprodujo textualmente
la frase de Paladio: Lactuca dicta est quod abundantia lactis exuberet,
que era la unica anotacién etimoldgica de este capitulo.

P
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mendada. Asimismo, en este mes se siembra bien el ajo
y la cebolla de Chipre !*; ahora bien, al ajo le favorece
la tierra blanca.

XV

En el mes de enero, febrero y marzo
en sitios frios, y en los calurosos, en cam-

Los frutales.  bjo, en octubre y noviembre, se plantan

Los serbales . .

muy bien los serbales, enterrando sus mis-

mos frutos maduros en un plantel. Yo
mismo sé por experiencia que muchos arboles que nacen
espontaneamente de sus frutos, resultan boyantes en su de-
sarrollo y produccion. También, si alguien quisiera ente-
rrar sus vastagos, tendra esa posibilidad, con tal de hacer-
lo en los lugares calurosos en noviembre, en los templados
en enero o febrero y en los frios a fines de marzo.

Gusta de sitios himedos, montafiosos y mas bien frios;
de un suelo muy graso, del que da una prueba segurisima
si nace con frecuencia por todo él. Hay que trasplantarlo
cuando estda bastante crecido; precisa un hoyo de cierta
profundidad y un espacio suficientemente amplio para cre-
cer sacudido por vientos frecuentes, que s lo que mas le
aprovecha.

Si padece gusanos perjudiciales, que son rojos y pelu-
dos y suelen ir buscando la entrafia de la médula, prenda-
mosles fuego cerca a algunos de ellos, cogiéndolos sin da-
lar el arbol; se cree que de este modo huyen o mueren.

4 Lat. Ulpicum, cf. XII 6 n.
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Si empieza a producir menos, introdlzcase en sus rai-
ces una cufia de pino, o bien se¢ hace un hoyo alrededor
del pie y se rellena metiéndole un montén de ceniza.

En el mes de abril se injertan los serbales unos con
otros, con el membrillero, y con el espino blanco, bien
en el tronco o en la corteza.

Las serbas se conservan del siguiente modo: se cogen 4

- mas bien duras y se dejan; cuando empiecen, a ablandar,

se meten en cantarillos de barro hasta el tope, tapandolos
por encima con yeso, y en un hoyo de dos pies en sitio
seco se meten bajo tierra, boca bajo, y se pisa con fuerza
la tierra por encima de ellos. También se secan al sol parti-
das en trozos y se conservan en vasijas durante el invierno.
Cuando se quieran tomar, dejandolas macerar en agua hir-
viendo recobran su grato sabor. Algunos las cogen verdes
con sus rabitos y las cuelgan en sitios oscuros y secos. Di-
cen que de las serbas maduras, lo mismo que de las peras,
se hace vino y vinagre. Otros aseguran que las serbas en
arrope pueden conservarse mucho tiempo.
El almendro se planta en enero y fe- 6
brero; también, en sitios calurosos, en oc-
Los almendros tubre y noviembre, bien por semillas o
por hijas que se arrancan de la raiz de
otro arbol de cierta consistencia. Pero
en este tipo de arbol lo mas conveniente de todo es hacer
un plantel; asi, pues, se cavara la superficie a una profun-
didad de pie y medio, y en ella se enterrardn las almendras
a cuadro dedos como maximo, de modo que sus puntas
se hundan en la tierra dejando entre ellas una separacion
de dos pies.
Quieren tierra dura, seca y pedregosa, y, ademds, un 7
clima muy caluroso ya que tienden a florecer pronto. Hay
que disponer los drboles de modo que miren al Mediodia.

w



oc

O

11

160 TRATADO DE AGRICULTURA

Asi que se hayan desarrollado en el plantel, se dejardn en
él las plantas que basten para su extension, y las demds
se transplantaran en el mes de febrero.

Las almendras de sembrar se seleccionaran tiernas y
grandes; antes de enterrarlas se dejardn a remojo de vispe-
ra en hidromel muy aguado para evitar que una miel muy

concentrada destruya el germen. Hay personas que previa- -

mente maceran el fruto en abono liquido durante tres dias,
después lo dejan un dia y una noche en hidromel, pero
que tenga Unicamente una pizca de dulce.

Cuando se ponen las almendras en el plantel, si sobre-
viene la sequia, se regaran tres veces al mes y cavando a
su alrededor se arrancaran a menudo las hierbas que van
naciendo. La tierra del plantel debe tener abono mezclado.
Es suficiente dejar entre los arboles una distancia de quin-
ce a veinte pies.

Debe podarse en el mes de noviembre quitando las ra-
mas superfluas, secas y muy tupidas. Hay que protegerlos
del ganado porque, si lo roen, se hacen amargos. No de-
ben entrecavarse cuando florecen ya que con ello cae su
flor. Cuanto mads viejos son, mas producen. Si no es feraz,
le introduciremos por un agujero de la raiz una cufia de
pino, o bien le meteremos una piedra de modo que quede
incrustada al taparla con la corteza.

En los lugares frios, donde hay temor de que escarche,
Marcial recomienda recurrir a esta receta: antes de que flo-
rezcan se descubren las raices y se acumulan piedrecitas
blancas muy pequefias mezcladas con arena y, cuando ya
se vea seguro que van a brotar, se quitan las piedras ha-
ciendo otra cava.

El almendro dara frutos tiernos, segun él dice, si escar-
dando las raices antes de la floracion, se les echa agua
caliente durante unos dias. De amargas se vuelven dulces
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si se hace a tres dedos de la raiz una incisién por la cual
exude la savia nociva mediante una cava alrededor del tron-
co, o si se horada el tronco por la mitad y se le inserta
una cufla de madera untada en miel, o bien si se vierte
alrededor de las raices excremento de cerdo *°.

Se sabe que las almendras estdn maduras para la reco-
leccion cuando se hayan desprendido de la cadscara; asi se
conservaran mucho tiempo sin ningin cuidado humano.
Si dejan la piel con dificultad, metiéndolas en pajas la sol-
taran en seguida. Y ademas si se lavan peladas en agua
de mar o en agua salada, se vuelven blancas y duran
muchisimo 9,

En el mes de diciembre o a eso de mediados de enero
se injerta el almendro; en cambio, en los sitios frios, inclu-
so en febrero, con tal de preparar las puas antes de que
germine, siendo las buenas las que se cogen de la cima.
Se injerta de corteza y en el tronco; unos con otros y con
el melocotonero.

Los griegos aseguran que las almendras nacen escritas
si se coge la pulpilla sana, abriéndoles la cascara, y se es-
cribe en ella lo que se quiera, y luego se vuelven a enterrar
untandolas en lodo y excremento de cerdo.

15 El pasaje estd claramente inspirado en GARG. MARc., 3, 7 (Rose
408), que recomienda la misma foérmula, pero la leyenda de convertir
las almendras amargas en dulces debid de tener una amplisima difusién:
se encuentra también en PuiN., N. H. 17, 252 (extrayendo el liquido);
en S. AMBROSIO, Hexaem. III 13, 56; en fuentes griegas, como Geop.
10, 59, 1, 2. No es extrafio que se perpetuara la creencia entre eruditos
como Laguna (op. cit., pag. 112) o G. A. Herrera (op. cit., pag. 128,
que recoge esta misma opinién en Teofrasto y el Crescentino).

!¢ Por el poder decolorante del agua del mar o salada. Otra férmula
en APpICIO, 1l 58, consistia en meterlas en agua con greda de la utilizada
para limpiar la plata.

135. — 11
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Plantaremos ¢l nogal a finales de ene-
ro o en febrero. Gusta de sitios monta-
fiosos, humedos y frios, y generalmente
pedregosos; no obstante, puede cultivar-
se también en los lugares templados, dota-
dos de agua. Debe plantarse con sus propias nueces de la
misma manera que se siembran las almendras y en los mis-
mos meses. Si se entierran algunas en el mes de noviembre,
se secardn al sol para que pierdan su agua, que es nociva.
En cambio, las que vayas a enterrar en el mes de enero
o febrero, las pondrds en maceracién de vispera, en agua
corriente. Se enterraran atravesadas de modo que su mi-
tad, o sea, lo que es el barquito, quede hundido en la tie-
rra. Cuando se entierra la nuez se orientara su punta al
aquilén. Hay que ponerle por debajo una piedra o teja
para que no dé una raiz uinica sino que de rechazo se es-
parza. Se hace mds fértil si se trasplanta a menudo, de-
biendo hacerse esto a los dos afios en sitios frios y en los
calurosos a los tres.

En esta clase de arbol no se deben recortar las raices
del vastago, como suele hacerse en otros. Hay que untar
el extremo inferior del renuevo en excremento de buey,
y, preferiblemente, echar ceniza en el hoyo para que no
se queme con el calor del estiércol; incluso se cree que la
ceniza produce poca corteza y mucho fruto.

Gusta de hoyos profundos, de acuerdo con el tamafio
del 4rbol en cuestion, y precisa separaciones bastante am-
plias ya que con el goteo de sus hojas dafia a los drboles
préximos, incluso a los de su misma clase.

Hay que entrecavarlo de vez en cuando para evitar que
se le haga una oquedad por culpa de la vejez. Debe tallarse
un canal a lo largo del tronco, de arriba a abajo; asi, gra-

El nogal
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cias al sol y al viento, recobran la dureza cuando iban a
pudrirse.

Si el nogal es duro o nudoso habra que retajar su cor-
teza para que desprenda la savia nociva. Hay personas
que le cortan las puntas de las raices; otras, le perforan
la raiz y le introducen un palo de boj, o un clavo de cobre
o hierro.

Si se quiere lograr la variedad tarentina, se debera ente-
rrar en el plantel solamente la pulpa de la nuez envuelta
en lana para evitar las hormigas. Y, si el nogal ya produce
y se pretende convertirlo en uno de este tipo, se regard
tres veces al mes durante un afio seguido con lejia 7.

La pérdida de la cascara de la nuez es sefial de que
estd madura, que es como debe sembrarse.

Las nueces se conservan tapadas con pajas o con are-
na, o con sus hojas secas, o bien guardadas en un arcén
hecho de su misma madera, o mezcladas con cebollas, a
las que, a su vez, hacen perder el amargo. Marcial *® dice
que él hizo el experimento de meter en miel nueces verdes
quitdndoles simplemente sus cdscaras y que al cabo del afio
seguian verdes; la misma miel resultaba tan medicinal que
la pocidn extraida de ella curaba el pulmén y la garganta.

17 «Lejia», lat. lixivum (n) /— a (f) es el agua de lejia por coccién

generalmente de ceniza —Dioscérides menciona la lejia de cenizas de hi-
guera, medicamentosa, cf. LAGUNA, op. cit., pdg. 119—. Antes de usarse
como substantivo, aparece como adjetivo en CATON, 23, 2: lixivum mus-
tum o vino de lagrima. En CoLuMELA —12, 52, 11— se aplica al aceite
que desprende la aceituna sin prensado y otras veces —12, 22, 1— tiene
el mismo significado de «lejia» con que aparece en Paladio. Su uso como
fertilizante de frutales estd documentado en otros lugares: cf. IV 10, 4;
XII 7, 13, y su obtencién se observa en el campo sin variaciones desde
la época romana hasta hoy.
8 Cf. GARG. MARC., Med. 57.
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Se injerta, segiin la mayoria, en el mes de febrero con
el madrofio; alin mejor, seglin otros, con el ciruelo o con
los de su misma especie, en el tronco.

20 En este mes se injertan los acerolos
ot’:l‘fser;fugies con el membrillero. Ahora, en zonas tem-

que se plantan  Dladas, se siembran los huesos de los me-
preferentemente |ocotones. También se injertan los melo-

en otros meses . ioneros entre ellos, con el almendro y
con el ciruelo; pero al ciruelo le injertaremos el albarico-
quero normal y el precoz. También ahora hay que injertar
el ciruelo, antes de que suelte resina, unos con otros o con
el melocotonero. También es oportuno que se injerte el

cerezo silvestre.

XVI

En este mes, segun dice Columela 19
La hierra del ganado S€ Tarcaran con la hierra los corderos ya

v la preparacion crecidos y el resto del ganado mayor y
del tocino, .

, menor.

los jamones . .
y el erizo marino; Es justamente el tiempo de preparar
los nabos el erizo salado, los nabos en conserva y

los jamones 2°.

¥ Cf. CoL., 11, 2, 14.

20 El dltimo capitulo de la obra de Catdn estd dedicado al modo de
salar la carne de cerdo que ya desde entonces constituia el alimento bdsi-
co de los romanos. Nabos y erizos de mar en salazén estan también do-
cumentados en Apicio (cf. J. ANDRE, ed., pags. 415 y sigs.).
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XVII

En este mes se hara aceite de bayas
de mirto del modo siguiente: se mete una
onza de hojas por cada libra de aceite,
y, por cada diez onzas, una hemina de vino seco afiejo
y se pone a hervir con aceite. Las hojas se salpican con
vino para evitar que se frian antes de cocer.

El aceite
de mirto

XVHI

También con las mismas bayas se ha-

dEel ’:’l’l’r't‘; ra vino de mirto *! con esta receta: en

diez sextarios romanos de vino afiejo

echas tres sextarios romanos ??> de grano de mirto tritura-
do, dejandolos a remojo durante diecinueve dias. Después,
cuando estén bien exprimidos los granos de mirto, se cuela
y en tal vino echas medio escrupulo de azafrdn y uno de
hoja, y se sazona todo con diez libras de miel muy buena.

2 Cf. 111 27 y 31; VII 6, 2 n.

22 . . s . z .
Aproximadamente medio litro. Pero el sextario debia de variar se-

gun las zonas; por eso, la precisién sextariis urbicis.
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XIX

También 2 se hace aceite de bayas de

El aceite laurel del siguiente modo: se pone a her-

de laurel

sible de bayas de laurel que estén abultadas por la madurez

y, asi que hayan hervido durante mucho tiempo, se coge

despacito, con plumas, la capa flotante del aceite que des-
prenden y se envasa 2*.

XX

Es también oportuna la preparacion
de aceite de lentisco, que se hace de tal
El aceite guisa: se coge el mayor numero posible

de lentisco . .
de granos maduros de lentisco y se deja
que queden amontonados un dia y una
noche. Después, se pone sobre una vasija cualquiera un
cesto lleno de dichos granos y afiadiendo agua caliente se
estrujaran y se exprimiran. Luego, del agua que suelten,
se recoge el aceite de lentisco flotante, de la misma manera
que el de laurel. Pero recuérdese que hay que echar de
vez en cuando agua caliente para que no pueda cuajarse

con el frio.

2 Caps. 17, 19, 20. Cf. VII 10 n.

24 Las propiedades medicinales del aceite de laurel hecho con la for-
mula paladiana estaban en pleno uso en el s. xviI «para el dolor o encogi-
miento de los nervios ... contra el pasmo ... para untar los paraliticos
... contra los piojos y el dolor de oidos» (G. A. HERRERA, op. cit., pags.
166-167).

vir en agua caliente la mayor cantidad po-
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XXI

Las gallinas recobran su fertilidad
para la puesta en este mes después del
descanso invernal y comienzan a incubar
huevos para criar pollos.

La puesta
de las gallinas

XXII

También en este mes hay que cortar

La sierra la madera para construir, en cuarto men-
25 :
de la madera  guante ~°, y para hacer rodrigones y
estacas.
XXII1

Este mes, en la duracion de las horas,
Las horas coincide con el mes de diciembre, cuya
medida se resume del modo siguiente 26:

Horal ..................... XXIX pies
hora II .................... XIX pies
hora IIT .................... XV pies
hora IV .................... XII pies

25 Todavia hoy es una practica extendida en el campo cortar la made-
ra en el decreciente lunar y generalmente en la precisa fecha indicada
por Paladio: el menguante de enero.

%6 Segiin comenta el editor de Didot, pag. 648, Paladio debi6 de ha-
cer estos cdlculos horarios segiin un patrén de sombra conocido en su
época, dado que la sombra estd en funcién del cuerpo que le proyecta.
A la luz de estos capitulos se esgrimi6 la posibilidad de que Paladio hu-
biera escrito desde la Galia (cf. Introd.).
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hora V ..................... X pies
hora VI .............. ... ... IX pies
hora VII ................... X pies
hora VIII .................. XII pies
hora IX .............c. it XV pies
hora X .................... XIX pies
hora XI .........ocov i, XXIX pies

1L
111.
Iv.

VL
VIIL.
VIII.

IX.

XI.
XIIL.
XIII.
XI1V.
XV.
XVI.
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El cuidado y abono de los campos.
La roturaciéon de las colinas.
La siembra del tremés.

La siembra de la lenteja con sus instrucciones y

la de la almorta.
La siembra del cafiamo.
La preparacién de las tierras de alfalfa.
La siembra del yero.

Los cuidados de las cepas y los arboles, y la siem-

bra de cebada de Galacia.

La plantacién de viiiedos en terreno cavado, en
hoyos o en surcos, e instrucciones generales per-

tinentes al efecto.

Las cepas maridadas a drboles y plantacion de ar-

boles portadores de vid.
Las vifias de las provincias.

La poda de las vides de altura escasa y normal.

La poda de las vides maridadas a arboles.
La poda de las vifias de provincias.

La poda de la vid nueva.

Los acodos.
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Los injertos.

La plantacion de los olivares.

Los frutales y sus emplazamientos: instrucciones
generales.

Las cavas, rodrigones y sujecion de las cepas; el
abono de los drboles; la cava alrededor de las
plantas.

La plantacién de rosas, lirios, azafran y violetas.

La siembra de grano de lino.

Los cafaverales, esparragos y plantas de sauce y

esparto; los planteles de mirto y laurel.

Las huertas y sus cercas: la lechuga, el cardo, el
mastuerzo, el culantro, la amapola, el ajo, la
cebolla de Chipre; la ajedrea e instrucciones; las
cebollas, el eneldo y la mostaza; las coles con
su cultivo y los esparragos; la malva, la menta,
el hinojo, la zanahoria, la «cunila», el perifollo,
la acelga, el puerro y sus instrucciones; la énula
y la colocasia.

Los frutales: el peral, el manzano, el membrillero,
el algarrobo, el moral, el avellano y el sebestén;
indicaciones generales.

La cria de los cerdos.

Otra receta sobre el vino de mirto.

La vid triacal.

La uva sin pepitas.

La vid demasiado lacrimosa.

Otra elaboracion del vino de mirto entre los griegos.

Para que nazcan espontdneamente vinos aromati-
cos.

Para que la cepa produzca racimos variados.

Las horas.

Durante este mes, en sitios templados,

El cuidado  los campos empiezan a requerir cuidados.

' de ':,'O:b;'::pos En primer lugar, si son magros, extién-

dase una buena capa de abono, que hay

que echar en luna creciente. Cuando mas reciente sea, tanto

mejor valdra para criar hierba !. Extiéndase por la superfi-
cie para que su jugo pueda rezumar por todo él.

I

En zonas templadas o si el tiempo fue-
La roturacion 13 byeno y seco, rotura, incluso en este
de las colinas . P
mes, las colinas fértiles.

111

La siembra  EN este mes debe sembrarse toda clase de
del tremés tremés.

1'Cf. 133, 2.
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v

) También en este mes se siembra la len-
de ?: lsel ::Zj.:awn teja en tierra fina y suelta, o incluso gra-
sus instrucciones $a, pero, sobre todo, seca, ya que en me-
y también la de djos feraces y himedos se estropea. Has-

la_almorta ta la duodécima luna se siembra bien 2.
Para que brote y crezca pronto, debe mezclarse con estiér-
col seco y cuando haya reposado unos cuatro o cinco dias,
entonces se siembra a voleo. Basta un modio de semilla
por yugada.

También en este mes se siembra la almorta en los luga-
res y formas que antes sefalé >.

\%

A tltimos de este mes ¢ se sembrara
La S’?’”b’ a el caflamo en terreno graso, abonado y
del cdfiamo , .
regado; o llano, himedo y arado en pro-
fundidad. Siémbrense seis cafiamones por pie cuadrado.

2 Contando a partir del comienzo de la luna nueva, es decir, todavia
en el cuarto creciente.

Pcf. IS, L

4 CoL., 2, 10, 21, concretaba la fecha: a la salida de Arturo, hacia
el dia 25 de febrero, o bien hasta el equinoccio de primavera si el tiempo
era lluvioso.
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VI

Es el momento de que el campo que

La preparacion Y2 @ destinarse a alfalfa (de cuyas carac-

de las tierras  teristicas hablaremos a proposito de su

de alfalfa siembra) reciba la segunda labor y se des-

terrone bien quitandole las piedras. Y

alrededor de primeros de marzo, una vez trabajado el te-

rreno como en las huertas, deben hacerse bancales de diez

pies de ancho por cincuenta de largo, de modo que se les

suministre agua y puedan escardarse facilmente desde los

dos lados. Después, echandoles abono viejo, se dejan prepa-
rados para el mes de abril °.

viI

Durante todo este mes puede todavia
L‘;ef";'::)"‘ sembrarse el yero, ya que en marzo no
debe sembrarse para evitar que sus pastos

dafien a las bestias y vuelvan locos a los bueyes.

5 Paladio recoge aqui de la descripcién de CoL., 2, 10, 26, las labores
que exigia la alfalfa en febrero y principios de marzo: bina, despedregado
y desterronamiento; tercia y gradacion. (Cf. V 1.) Sobre el yero, cf. II
8, vy CoL., 2, 11, 34, que también le atribuye el poder de embravecer
a los bueyes.
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VIII

) Si ahora se riegan con orina vieja los
I;,zs l;’”f:;:; frutales y cepas, se garantiza. una cose-
y los drboles, ~cha abundante y buena; conviene que le
y la siembra de  mezclemos alpechin desalado, sobre todo
cebada de Galacia 1o 41 d0se de olivos. Ahora bien, higase
en dias frios antes que empiece el calor.

También se sembrara cebada de Galacia, que es pesada

y blanca, en sitios frios a primeros de marzo.

IX

En este mes todos los tipos de terre-
La plantacion  no, cavados a pico 6 arados o con ho-
de vifiedos  yos. se pueblan de cepas. Pues, por natu-
en terreno cavado . . n

en hoyos o en raleza, la vid soporta cualquier clima y
surcos, y todas las suelo, con tal de poner la clase adecuada.
instrucciones  Por consiguiente, en campos rasos se

pertmentes l t . t d .d t 1
al efecto plantard un tipo de vid que agua.m e las
nieblas y las heladas; en las colinas, el
que resista la sequia y los vientos; en tierra grasa, cepas
endebles y fértiles; en magra, feraces y fuertes; en compac-

¢ El término lat. pastinus, -num, aqui «terreno de vifia cavado» em-
pieza significando el instrumento de hierro de dos puntas para cavar hon-
do la tierra e introducir los barbados (en PAL., I 42, 2, tal herramienta
ya no se llama pastinus, sino acus); luego, el terreno, fundamentalmente
vifiedo, cavado totaimente e incluso cualquier tierra de labrantio (I 7,
2), con estos dos tiltimos significados aparece en Paladio: cf. L. DALMAS-
so «Il vocabolario...», pdgs. 694-695. '
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ta, robustas y frondosas; en zona fria y de nieblas, las
que maduran pronto, antes de que llegue el invierno, o
las que florecen en medio de las nieblas sin problemas por
la dureza de sus granos; en parajes batidos por el viento,
las estables; en los calurosos, las de grano mads tierno y
jugoso; en los secos, las que no pueden soportar las llu-
vias, y, para no extendernos, hay que elegir las variedades
que en vista de sus defectos requieren lugares opuestos a
aquellos otros donde no hubieran podido durar. Por su-
puesto que una zona tranquila y serena admite cualquier
tipo . '
No viene a cuento enumerar las clases de vides. Pero

es cosa sabida que las uvas grandes, de buen aspecto, de -

pepita dura y seca, deben reservarse para la mesa; en cam-
bio, las mas jugosas, de hollejo fino y buen sabor, y, so-
bre todo, las que pierden la flor pronto deben dejarse para
las vendimias.

Los lugares cambian la calidad de la mayoria de las
uvas. Las de Aminea son las unicas que, donde quiera que
estén, dan un vino riquisimo. Se daran mejor en un am-
biente caluroso que en el frio. De un terreno graso no pue-
den transplantarse a uno magro sin ayuda de estiércol. Hay
dos clases de ellas: grande y pequeiia; la pequefia pierde
la flor antes y mejor, es de cafiutos mas cortos y de pepita
mas pequefia. Si se marida a un 4rbol, requiere tierra gra-
sa; si se cultiva en lifio, intermedia. No le afectan las llu-

7 Paladio excluye sistematicamente todas las indicaciones sobre la venta
de uvas y vino que aparecen en su fuente (CoL., 3, 2); ello podria ser
indicio del diferente contexto econémico de los dos agrénomos. En cual-
quier caso, en Paladio hay referencias minimas a la situacion concreta
de su entorno. Su manual adquirié asi un aspecto mds intemporal que
le beneficié seguramente cuando fue leido en otras circunstancias histori-
cas, desde la E. M. en adelante.

4
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vias y vientos. En cuanto a la grande, se pierde a veces
cuando esta en flor. Son también excelentes lag apianas,
y es suficiente haber sefialado estos tipos 8,

Un persona experta eligira lo que ha comprobado y lo
pondrd en una tierra que guarde semejanza con aquella
otra de donde se arrancd; asi conservara todas sus cualida-
des. Si bien la vid y los 4rboles es mejor transplantarlos
de tierra magra a grasa, pues si se pasan de tierra grasa
a suelo magro, no dan buen resultado.

Los sarmientos que plantamos deben elegirse de la mi-
tad de la vid, ni de arriba ni de abajo, de cinco o seis
yemas de dimension y procedentes de una cepa vieja, ya
que las que se transplantan de tales sitios no es facil que
degeneren °. Cdjanse de una vid fértil; y no pensemos que

8 Columela (3, 2) sefialaba cerca de treinta clases y subclases de uvas.
La reduccién de numero en Paladio es ostensible, al limitarse a sefialar
las de Aminea y las apianas; de estas ultimas se extraia un vino dulce
especie de moscatel poco recomendable, segin Columela, para la cabeza,
nervios y circulacién; su nombre, en opinién del mismo autor, derivaba
de apes, porque si no se vendimiaban pronto, las destrufan las abejas.

? Los antiguos sabian que la savia era el jugo nutritivo de la planta,
elaborado por la absorcién de las raices, desde donde subia hasta las
extremidades superiores del vegetal «por una aspiracion natural realizada
por la médula del tronco como si se tratase de un sifén» (Cot., 3, 10,
4); pero, sin embargo, a juzgar por el texto de Columela, fuente también
de este pasaje, no concebian el posterior reparto de la savia ni su retorno,
segunda fase del proceso de circulacién o savia descendente. Segun esta
creencia, a medida que la savia ascendia iba acumuldndose de manera
que, cuando habia llegado a los brotes superiores, se detenia y se consu-
mia. Esto explica que Columela considerase como sarmientos mas fértiles
tanto el mas alto, por recibir todo el alimento sin posterior distribucién, co-
mo el mas bajo, por alimentarse del jugo préximo a la tierra todavia integro
y puro. El sarmiento que ocupa una posicién central recibiria solamente
la savia que va de paso porque una parte de ella estd retenida en el sar-
miento inferior, y otra es atraida por los superiores. Si, pese a esta mala
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son fecundas las ramas que producen uno o dos racimos,
sino las que estdn dobladas por la cantidad de fruto, ya
que una cepa fértil puede tener unas ramas mas feraces
que otras. Ademas serd indicio de fecundidad si echa bro-
tes en alguna de sus partes duras 1°, o si liena de fruto
las ramas que nacen en su parte inferior. Y esto hay que
sefialarlo durante las vendimias poniéndoles marcas.
Para plantar debe elegirse un brote tierno que no tenga
resto de durezas ni del sarmiento antiguo !! ya que al em-
pezar éste a pudrirse, es frecuente que lo eche a perder.
Se rechazaran los zarcillos superiores y los renuevos que,
aunque hayan nacido en buen sitio, sin embargo carecieron
de fruto. El pampinario, como nace en sitio duro, aunque
haya producido no hay que tenerlo por fructifero, pues
en su sitio esta fertilizado por su madre; pero, trasladado,
tiene el defecto de la esterilidad que adquirié por las con-
diciones de su nacimiento. No hay que torcer ni estropear
en modo alguno el sarmiento cabezudo al plantarlo, para
evitar que al meter dentro su parte mas fértil quede a flor

posicion en la vid, da fruto, es él el que debe elegirse para plantar, pues
al transplantarlo a un medio mejor, se haria mucho mas fértil, de acuer-
do con los principios de transplantar que exigen el cambio de lo peor
a lo mejor para lograr la aclimatacién de la planta, principios reiterada-
mente expresados en la obra de Paladio (I 6, 4; 16, 17; III 9, 5), que,
por asociacién de ideas, situd juntas estas dos recomendaciones que figu-
raban en capitulos distintos de su modele (CoL., 3, 10 y 3, 17).

10 B decir, del sarmiento pampinario, que puede ser indicio de una
vid fértil aunque él, como su propio nombre indica, es estéril y no vale
para plantar (cf. PaL., III 9, 8).

! El procedimiento tradicional consistia en meter en tierra el cabezu-
do, dejéandole una parte del sarmiento viejo que acababa pudriendo la
planta. La innovacion de cortar el sarmiento viejo en el punto de inter-
seccién con el nuevo se debid, segiin Cor., 3, 17, 4, a Julio Atico y Corne-
lio Celso, siguiendo a los Sasernas.

135. — 12

oo
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de tierra lo que es casi estéril; aparte de que la misma ac-
¢ion de torcerlo le hace daiio. Y la parte que echa raiz
no debe estar sometida a ninguna inclemencia que tenga
que combatir antes de prender.

Hay que plantar las vides en dias apacibles y templados
y llevar cuidado de que los sarmientos no se abrasen con

el sol o el viento, sino que hay que plantarlos en seguida .

o guardarlos tapados.

9 En este mes y en toda la primavera siguiente hay que
plantar la vifia en zonas frias y lluviosas, en terrenos gra-
sos y en lugares humedos; el sarmiento debe ser de un cod9.

Donde el tipo de tierra es graso dejaremos mas espacio
entre las cepas; donde es magro, menos. Algunos, tratdn-
dose de las vides que se plantan en terreno cavado, dejan
tres pies a la redonda entre cada cepa. En una distribucién
de tal tipo se plantardn tres mil seiscientos sarmientos por

10 yugada. Pero si cuadra bien dejar dos pies y medio entre
las vides, se pondrén en la misma extension cinco mil cua-
trocientos setenta y seis. Para plantarlos se seguird el si-
guiente método: marcaremos con sefiales blancas o con cual-
quier otra cosa un cordel a la precisa distancia que se quie-
ra guardar; después, tensandolo por la superficie, clavare-
mos varitas o cafias en los sitios donde vaya a estar cada
cepa. De este modo toda la extension se poblara de tantas
varas como numero de futuras vides y el que va a plantar
pondr4 sin el menor error los sarmientos metiéndolos jun-
to a las varas.

11 Por otra parte, no debe sembrarse la totalidad del te-
rreno cavado con un solo tipo de vides, para evitar que
un mal afio para el tipo en cuestion destruya toda la pers-
pectiva de vendimia y, por eso, se plantardn sarmientos
de cuatro o cinco clases buenas. Serd muy practico poner
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cada clase en una zona y separarlas por senderos 2, si no
te asusta la dificultad del trabajo. Y si se pueden injertar
las cepas viejas con puas de distinta especie, cada una en
una zona, se conseguira un tipo de cultivo que es hermoso
y util; y, ademas, el tiempo de la maduracién y de la flora-
cion, que en cada vid es distinto, se podra lograr en sus
momentos oportunos. Y no habra las pérdidas de recoger
con retraso las que estdn maduras, ya que es malo guiarse
para hacer pronto la vendimia de las de este tipo, si hay
uva verde entremezclada, y también perjudicial el aguardar
hasta la maduracién tardia del otro tipo. A esta véntaja
se afiade el que, dada la disparidad de clases, la vendimia
llega escalonadamente y con un nimero menor de obreros
podra solventarse y guardarse por especies, conservando
mejor cada vino su sabor puro sin mezcla del de otra cla-
se. Si esto parece dificil, no se plantarén al mismo tiempo
mads que las que coinciden en sabor, floracién y maduracion.

Este sera el proceder en los terrenos cavados y en los
arados; tratandose de hoyos, se pondran los sarmientos por
las cuatro esquinas; ademads, segin recomienda Columela,
se esparcird al mismo tiempo grano de uva mezclado con
abono vy, si el suelo fuera magro, se echara al hoyo tierra
grasa, aunque sea trayéndola de otro sitio. Cuando se co-
loque la planta o el majuelo, pondremos oblicuos los sar-
mientos dejando dos yemas sobre tierra en un suelo relati-
vamente htiimedo, pero preferiblemente seco que enfanga-
do. Asi prenden con mis facilidad.

12 El vifiedo se dividia en partes separadas por senderos y caminos
mayores (decunani) para permitir el acceso de personas y vehiculos (PLIN.,
N. H. 17, 169) y para distribuir las distintas clases de uvas en zonas
propias (CoL., 3, 20, 4; 4, 18) facilitindose asi las labores y, como afiade
Paladio, ahorrando mano de obra, dato éste que no figura en Columela.
Nuevamente es este autor (CoL., 3, 15, 5) el que Paladio cita poco mds
adelante (ibid., 14).

2
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X

Y si te apetece tener vides maridadas

as cepas a arboles, primero deberas criar en el
maridadas a l )
ntel u ta de vid para
drboles y plantel una buena plan p

plantacion de  transplantar el barbado desde alli a un
drboles portadores hoyo, al pie del arbol. Llamamos plantel
de vid a una superficie cavada a dos pies y medio

de profundidad. En ésta, cuya dimension aumentas o dis-
minuyes segin el nimero de vides o de cualquier otra planta
que vayas a poner, plantards los sarmientos a muy poquita

distancia unos de otros; de tres yemas, aparte de las pe- .

queiias que tenga debajo, si se trata de un valle o llanura
himeda. Cuando hayan adquirido consistencia, transplan-
tards al cabo de dos afios las vides con sus raices o peque-
fias cepas y cuando las metas en el hoyo, las dejas reduci-
das a un solo elemento, podando todas las asperezas y cor-
tando incluso las raices que encuentres dafiadas.

Se plantan dos cepas con sus raices por hoyo para for-
mar una vid maridada teniendo cuidado que no se toquen
por la raiz. Pondrds, en medio de ambas, piedras de unas
cinco libras, y arrimards dichas vides a los lados opuestos
de la fosa.

Magén 2 recomienda no llenar el hoyo el primer afio
sino ir poniéndolo a nivel poco a poco, cosa que forzara
a la vid a echar raices mas profundas. Pero esto segura-

13 pege a la cita del agrénomo cartaginés, no puede deducirse por
este pasaje que Paladio hubiera leido directamente a Magon, dado que
dicha cita aparece ya en CoL., 3, 15, 4-5, que precisamente objeta los
mismos reparos al método de Magon que Paladio. También VIRGILIO,
Georg. 11, 348 sigs., recoge la recomendacién de echar piedras a los hoyos.
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mente conviene en zonas aridas; sin embargo, en las hime-
das, si no se llenan de tierra inmediatamente, se pudren
las plantas al coger agua.

Quien practique el sistema de vides maridadas a arbo-
les, que plante arboles de las siguientes especies —o bien,
si abundan en su propiedad, que utilice los siguientes—:
chopo, olmo, y fresno en lugares montafiosos y escarpados
donde el olmo se da peor. Dice Columela * que incluso
éstos hay que criarlos en un plantel; a mi me parece, dado
que no hay zona que no produzca espontaneamente cual-
quiera de ellos, que deben ponerse ahora junto al hoyo
de la cepa plantas de cierta consistencia traidas de cual-
quier parte o los troncos de dichas especies con sus raices.

Abhora bien, si fuera un trigal el campo donde se ponen
las vides maridadas a arboles, deja cuarenta pies entre los
arboles para poder sembrar; en tierra magra, en cambio,
veinte. Por lo que respecta al hoyo de la cepa, debera dis-
tar un pie y medio del arbol correspondiente. Pues una
cepa muy pegada a un arbol se ve obstruida por el creci-
miento del arbol. Ademads, hay que protegerla con un cer-
co de los dafios de las bestias que se acercan a ella '°, y
atarla en seguida a su arbol.

Hay también otra féormula de transplantar la vid mari-
dada a un drbol. Se hace un cestito de mimbre que abar-
que una extension de un pie o de didmetro algo menor,
se lleva al arbol al que se aplica la vid y se agujerea en
el centro del fondo para que pueda pasar el zarcillo del

¥ Cor., 5, 6, 4-5.

5 En la-Antigiiedad se atribuy6 cardcter venenoso a los mordiscos
de las cabras, por eso se trata de evitar que entren en los vifiedos (cf.
VARr,, 1, 2, 19/ PuN., N. H. 8, 204). Paladio se refiere a los animales
en general. )
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7 sarmiento. Una vez introducido el sarmiento de la vid que
se quiere transplantar, se cuelga dicho cestito de alguna
parte del arbol y se llena de tierra organica de modo que
las motas cubran el sarmiento, doblandolo previamente.
Asi, transcurrido el plazo de tiempo de un afio, el sarmien-
to que esta dentro del mencionado cestito echard raices
dentro de ¢él. Entonces se corta, por debajo del cesto, el
sarmiento con sus raices y se lleva en dicho cesto al lugar
que quieras llenar de cepas maridadas a arboles, enterran-
dolo alli al pie de las raices del arbol al que va a unirse.
De esta manera, transplantards la cantidad de vides que
quieras sin problemas de que prendan.

XI

En las provincias se cultiva el vifiedo

de muchas maneras, pero la mejor de to-

Las vifias  das es cuando la vid se tiene como un

de las provincias arbolito sostenida por un tronco corto.

Primero, hasta que adquiere consistencia,

se la ayuda con un rodrigén; pero no debe ser mas alto

de un pie y medio. Cuando se hace fuerte, se tiene sola.

Hay otro procedimiento en el que se ponen varios ro-

drigones alrededor, y la cepa, al enlazar sus sarmientos por
las cafias, forma circulos sucesivos 16

La peor posicion de la vid es la que cae desparramada

por el suelo V.
Todas ellas se plantan tanto en hoyos como en surcos.

16 probablemente emparrados circulares vitis characata (WHITE, Ro-

man..., pag. 233).
7 pun., N. H. 17, 22, llama a esta vid prostrata, y dice que se culti-

vaba .mucho en Egipto.
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XII

En este mes, en zonas mds bien frias

La poda y templadas, es el justo momento de po-

de las vides dar las vides; pero, cuando hay mucho

de altura normal . _ do. divid 1 . 1
y mds bajas ~ viliedo, dividase y‘ a parte que mire al
norte pddese en primavera, la otra parte,

orientada a zonas mads templadas, en otofio.

Procuremos siempre, al podar, que la vid adquiera ma-
yor grosor en el tronco, no dejandole a una cepita débil

. dos brazos. Hay que quitar los sarmientos chupones, torci-

dos, endebles o nacidos en mal sitio. También debe arran-
carse el sarmiento focaneo '® que nace en la interseccién
de dos ramas, pero, si debilitdé con su grosor uno de los
brazos proximos, cortese éste en lugar de aquél. Sin em-
bargo, serd muy recomendable que los podadores respeten
siempre el mugrén inferior ** que haya nacido en buen si-
tio, para restablecer la vid, y dejarle una o dos yemas.

1% Para Columela (4, 24, 10), focalis, es un término rustico derivado
de fauces, dado que este sarmiento nace en el seno de la horquilla que
forman dos brazos de la vid, por lo que deja sitiadas las fauces de dichos
brazos robandoles el alimento. En realidad, se trata de un brote adventi-
cio, que debe cortarse porque debilita los demds y puede llegar a deshacer
la forma que se haya dado a la cepa.

1% Los antiguos conocian bien la correlacién antagénica entre vigor
y fructificacién (cf. Par., XII 9). Se llama custodio, resex o presidiario,
segin la nomenclatura de Cor., 4, 21, 2-3, al sarmiento de dos o tres
yemas que no se poda sino que se deja para renovar la vid: es decir,
cuando ya produce, se cortan las ramas superiores del brazo viejo, lo-
grandose que la vid brote por un vdstago nuevo. Es el método usado
en nuestros dias para rebajar las cepas, que consiste en dejar una esper-
guera en la parte inferior formando un brazo nuevo.
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En medios benignos se dejard que la vid gane altura,
en los magros, calurosos, escarpados o borrascosos debe
estar mas a ras de suelo. En terrenos grasos deja dos zarci-
llos por cada brazo de vid. Pero es de sensatos ponderar
la resistencia de la cepa, ya que la que se cultiva en altura
y es fértil no debe tener mds de ocho sarmientos, respetan-
do siempre el «custodio» en la parte inferior.

Lo que nazca al pie del tronco hay que arrancarlo, salvo
si se pretende renovar la vid. Y si la madera de la cepa
estd agujerada por el sol, las lluvias o insectos perjudicia-
les, cortemos lo que esté podrido y untemos sus llagas con
alpechin y tierra, tratamiento que va bien contra lo antedi-
cho. Arranquense también las cortezas sueltas y las que
cuelgan de la cepa, operacion que da menos poso al vino.
Raspese el musgo que se encuentre 20. ahora bien, los tajos
que reciba la vid en su corteza deberan ser redondos y obli-
cuos. Después de haber cortado, como mas arriba indiqué,
todos los sarmientos viejos y los que hayan nacido en mal
sitio, deja los nuevos y fructuarios *!. Corta también las
ufias secas y del afio anterior de los pulgares y todo lo
que encuentres viejo y rugoso. :

Las que se cultivan en altura como en yugo o emparra-
do tendran cuatro ramas, cuando levanten cuatro pies so-
bre tierra. Si es una cepa menuda le dejamos un zarcillo
por cada rama, si es fuerte, dos, pero llevando cuidado
de que no estén al mismo lado los sarmientos que se dejen
porque, cuando se hace asi, seca la vid como si la partiera

20 Es la operacién llamada descortezado, que es esencialmente distin-
ta de la poda, pero que también figuraba en Columela en el capitulo
dedicado a la poda de la viia (4, 24).

21 El sarmiento fructuario es el nacido de otro sarmiento de un afio,
llamado asi por producir fruto inmediatamente.
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un rayo *2. Hay que dejar los sarmientos que no estén ni
cerca de la madera ni en lo alto, ya que éstos, al igual
que los pampanos, apenas producen; los otros, sobrecargan
la vid con exceso de fruto y la desparraman mucho. Por
eso, deben conservarse los que veamos en la parte central.

El corte no se hara junto a la yema sino un poco mas
arriba a causa de las ldgrimas que derrama.

XIII

De la vid que se marida a un arbol,

La poda cortese el primer brote hasta la segunda

rs:r::;d:f? o tercera yema. Despue.s, todos los afios

drboles dejaremos que vaya creciendo un poco en-

tre sus ramas, encauzando siempre un

brote hacia la cima del 4rbol 2>, Los que quieren mucha

cosecha colocan varios brotes entre las ramas, y los que

quieren buen vino dirigen los sarmientos a la copa. En las

ramas mas resistentes de los arboles deben ponerse mas
brotes, en las mas delgadas menos.

El método de podar se realiza cortando todos los sar-

mientos viejos que dieron fruto el primer afio y dejando

los nuevos quitandoles los zarcillos y hojarasca inutil 2.

2 Por el perjuicio que recibe la planta si los brazos no reciben la
misma proporcién de jugo nutricio, ya que si toda la savia corre por
el mismo lado, la vena que la conduce se agota, segin la explicacién
de CoL., 4, 24, 9, que Paladio omite.

2 Ppaladio parece partidario de podar estas vides desde el primer afio,
como habia recomendado Cor., 5, 6, 22-23, contra el punto de vista
de Celso, que prohibia la poda en tanto la planta de vid no hubiere adqui-
rido vigor; PLiN.,, N. H. 17, 35, 207, sigue la opinién de Celso.

% De la confrontacién de los tres textos siguientes, resulta que Plinio
parece que se inspiré en Columela; Paladio, pese a la semejanza formal
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Hay que tener cuidado de desatar y volver a atar cada aifio
la vid para que se refresque 25 1as ramas de los arboles
que sostienen vides deben tener tal forma que no estén unas
en la misma linea que las otras.

En suelo graso el olmo debe quedar sin ramas hasta
ocho pies de tierra, en cambio, en el magro, hasta siete.
En zonas de rocio y nieblas las ramas de los arboles porta-
dores de vides se podaran dirigiéndolas al Oeste de modo
que toda la vid muestre sus ramas libres a los rayos del sol.

Por otra parte, hay que procurar que la vid no esté
apretada en el arbol y cuando los primeros arboles estén
debilitados hay que sustituirlos por otros.

del segundo parrafo con el texto de Plinio, afiade una precision (ramulis
inutilibus) que traduce el nepotibus... de Columela. Debe concluirse que
quizas es Columela la fuente de los dos autores, sin que quepa deducir
que Paladio haya utilizado el texto de Plinio. En el texto de Paladio
figura el término primi mientras en el de Columela aparece proximi, lec-
tura corroborada por Plinio y que resulta mds acorde con el contexto,
dado que las vides maridadas a arboles no producen el primer afio (PLIN.,
N. H. 17, 35, 207). Pero la transmisién textual del primi paladiano es
firme; la variante presumiblemente debe atribuirse al autor y no a las
copias manuscritas.

CoL., 5, 6, 26: Caetera putationis ratio est, ut veteres palmites, quibus
proximi anni fructus pependit, omnes recidantur: novi, circumcisis undi-
que capreolis et nepotibus, qui ex his nati sunt, amputatis, submittantur.

PuiN., N. H. 17, 35, 208: De cetero putatione omni flagella quae pro-
xime tulerint recidantur, nova circumcisis undique capreolis spargantur
in tabulatis.

PaL.: Putandi autem ratio talis est, ut vetera sarmenta, quibus primi
anni fructus pependit, omnia recidantur et nova circumcisis capreolis et
ramulis inutilibus dimittantur.

25 | 2 misma recomendacién en CoL., 5, 6, 27: las vides debian des-
atarse para que se refrescasen y pudieran limpiarse cémodamente (indica-
cién que falta en Paladio). Para PLIN., N. H. 17, 35, 210, la unica causa
era que la vid fatigada por las ataduras pudiera descansar.
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En lugares escarpados hay que dejar las ramas de los
arboles mas bajas, en llanuras y sitios humedos mas altas.
Atense las ramas de la vid al arbol con un mimbre no
muy prieto, para evitar que la atadura las corte o desgaste.
Por lo demds, podras percatarte de que la rama llena
de fruto la parte que queda colgando fuera de la atadura;
lo que queda dentro de ella, serdA madera al afio siguiente.

XIv

Si se quieren cultivar, al estilo de las
La poda provincias, las cepas que, segun sefialé,
del vifiedo se tienen de pie como arbustos 25, se le
de provincias  dejardn ramas por los cuatro lados, y se
mantendran en tales brazos los sarmien-
tos segun las posibilidades de la vid.

Por lo que respecta a las vides que se meten en un cir-
culo de cafias, se podardn de la misma manera que las
que estan apoyadas con rodrigones o estacas; y las que
estdn desparramadas sin rodrigén *’, procedimiento que tni-
camente hay que practicar a falta de otro o por imperativo
de la zona, tendrian dos yemas el primer aiio, y después
mas. Pero el vifiedo de este tipo hay que podarlo muy raso.

26 Cf. I 11.

27 Las vias tendidas (...quae sine adminiculis iacent, quod pro sola
indigentia faciendum est...), apropiadas a climas sujetos a vientos, dificul-
taban el trabajo de los viticultores y se creia ademas (Cotr., 5, 5, 17)
que nunca daban vinos generosos. Actualmente, en terrenos muy secos
no importa que el fruto esté materialmente en la tierra recogiendo el
calor del suelo. Alguna consideracion semejante ha debido de influir en
la propuesta en nota de Gesner (ed., pag. 914) de sustituir pro sola indi-
gentia por pro soli indulgentia.
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XV

Recomienda Columena que la vid nue-

va tenga un solo elemento a partir de su

La poda primer afio y no podarla toda, como es

de la vid nueva

afo, ya que las cepas que se podan total-

mente mueren o producen sarmientos estériles que, al ha-

ber cortado la parte superior, brotan forzosamente en el

» tronco, como pampanos. Por ello, al lado mismo de la

juntura del sarmiento viejo, hay que dejar una o dos ye-

mas; operacion que debe observarse en beneficio del ma-

yor grosor de la cepita; y es bueno ponerle, mientras es

pequeiia, cafias o palos delgaditos para que a los tres afios

pueda admitir otros mas solidos. La cepa de cuatro afios,

cuando el suelo es graso, es bueno forzarla a criar tres

ramas.

Inmediatamente después de la poda quitense los sar-

mientos cortados a las vifias, las zarzas y todo lo que es-
torbe al cavador.

XVI

También en este mes hay que acodar
las vides; pero la cepa vieja y carcomida,
cuyos brazos crecieron mucho, como di-
ce Columela, se propagara mejor por mu-
grones que si se entierra toda ella, opera-

cién ésta muy desagradable para los agricultores. Llama-
mos mugrén a una cepa plantada en la tierra cuando por un
» extremo forma una especie de arco sobre la tierra. Desde

Los acodos

habitual en Italia, al cumplir el segundo -
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luego, segun opina Columela, cuando se entierran total-
mente se agotan por las miultiples raices que salen de todo
su cuerpo.

Por lo que respecta al mugrdn, se corta al cabo de dos
afios por la parte que estd en la superficie quedando en
su lugar las cepas correspondientes. Pero, como dicen los
agricultores, si lo cortas al cabo de dos afios, generalmente
tiene las raices endebles y muere en seguida.

XVl

En este mes, en zonas calurosas y abri-
gadas, es muy conveniente realizar los in-

Los injertos  jertos 28, Se hacen de tres modos, dos de

ellos se pueden practicar ahora, el terce-

ro se dejara para el verano. Las formas
de injertar son, pues, las siguientes: en la corteza, en el
tronco y de empeltre *.

Injertaremos pues del siguiente modo: con la sierra se
hard un corte al tronco o rama por un sitio que esté bri-
llante y no tenga cicatrices, sin estropear la corteza. Des-
pués de serrar, se limpia la herida con herramientas afila-

28 Ppaladio se inspira nuevamente en CoL., 5, 11, aunque omite su
indicacion sobre la semejanza que debe existir entre el drbol patrén y
el injerto, reconocida por todos los autores precedentes. Pero copia con
espiritu critico a Columela; es probable que a la omisién de Paladio hu-
biera contribuido la contradicciéon de Columela cuando unas lineas des-
pués decia haber descubierto un método para poder injertar cualquier
tipo de pda en cualquier clase de 4rbol.

2 Sunt autem genera inserendi haec: aut sub cortice, aut in trunco
aut emplastro. Corresponden a nuestros injertos de corona, de pua y
de escudete, aproximadamente.
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das. Luego, colocamos una especie de cufia fina de hierro

o de hueso, a ser posible de ledn, de unos tres dedos, entre
la corteza y la albura, con cuidado de no romper la tira
de corteza, y retirando del mismo modo la cufia se intro-
duce el injerto cortandolo por un extremo y dejando intac-
tas la médula y la corteza por el otro 30 Este sobresaldra
del arbol unos seis u ocho dedos *!. Se pondran dos, tres
o mas injertos, segun la calidad del tronco, dejando un
espacio de unos cuatro dedos o algo mas entre ellos. Des-
pués, se atan con junco, olmo o mimbre y se pondra por
encima barro cubierto con musgo, sujetandolo de modo
que el injerto sobresalga del barro cuatro dedos 2.

La mayoria de la gente prefiere atar primero con nudos
apretados el tronco del drbol antes de rajarlo y hacerle
una hendidura en el centro; en ella introducir los injertos
raspandolos por los dos extremos en forma de cuia, de

30 [ a técnica de introducir una cufia es la admitida en la actualidad
para no desgarrar la corteza o romper las puas.

31 Las cifras de Paladio (once o catorce centimetros aproximadamen-
te) son practicamente coincidentes con las de Cor., 5, 11 (catorce centi-
metros como méximo), y PuN., N. H. 17, 111 (once centimetros).

32 F] procedimiento descrito por Paladio es también hoy usual tanto
en lo que se refiere a la necesidad de tapar el injerto para aislarlo del
aire (especialmente en el asiento de la pua) y agilizar la soldadura (aun-
que, segin TEoFRASTO, I 6, 6, €l barro se utilizaba para humedecer el
injerto), como en el empleo de ligaduras procedentes del reino vegetal;
incluso los ungiientos de injeridores, se realizan todavia con férmulas
antiguas: barro, mezcla de arcilla y bofiiga de vaca (como todavia se
recomienda en el manual de A. LOPEZ VIDAUR, Agronomia XXXIII, Bar-
celona, pag. 35), método que remonta a CATON, Agr. 40, 2: Argillam
vel cretam coaddito, harenae paululum et fimun bubulum; pez, cera, se-
bo y ceniza tamizada (considerado el mejor betin actual por A. LopEZ
VIDAUR, op. cit., pag. 35, con los mismos ingredientes que entraban en
la composicién de betunes descritos por Paladio (cf. I 17, 3; 1 40).
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modo que la médula quede intacta, y meter previamente
una cuifiita para que, cuando se retire, el injerto que se
colocé pueda quedar pegado al volverse a unir la madera
junto a la llaga.

Ahora bien, ambos tipos son primaverales y se hacen
en luna creciente, cuando empiezan a despuntar las yemas
de los arboles *3.

Por lo que respecta a las puas que hay que injertar,
deben ser nuevas, fértiles, nudosas, nacidas de un drbol
nuevo, y cortadas de su lado este, del grosor del dedo me-
fiique, de dos bifurcaciones o tres y provistas de muchas
yemas.

Si se quiere hacer un injerto en un drbol pequefio, en
el que indudablemente logran prender mejor, hagase el corte
a flor de tierra; lo mejor es poner el injerto entre la made-
ra y la corteza y después atarlo. Hay quien pone en la
mitad del arbol patrén un injerto proporcional a su tama-
fio, raspado por los dos extremos, de modo que la corteza
del injerto quede totalmente igualada con la del arbol. Tra-
tdndose de un arbol nuevo hay que arrimarle la tierra acu-
mulandola hasta el propio injerto para protegerlo del vien-
to y del calor.

A mi me aseguro un agricultor entendido que cualquier
pua prendia sin problemas si, cuando se hacian los injertos,
se metia a la vez en la propia llaga muérdago sin rebajar
para amalgamar los jugos de ambas materias como con
una cola.

Sobre el de escudete hablaremos en el mes correspon-
diente .

3 Como todo aquello que precisa desarrollarse (cf. PaL., I 34, 8;
11 1) también estos injertos deben hacerse en el cuarto creciente.
M Cf. VII 5, 2-4.
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Columela describe un cuarto método del modo siguien-
te *°: con la barrena gala *® debe perforarse el tronco hasta
la médula, dando una ligera inclinacién interna al corte.
Asi que se le haya limpiado todo el serrin, se mete a pre-
sién la vid o la rama descortezada a medida del boquete,
pero con su savia y jugo, dejando fuera una o dos yemas.
Después se tapa con cuidado el sitio con arcilla y musgo.
Asi, también pueden injertarse las vides unidas al olmo.

Un individuo hispano me indicé *’ otra nueva férmula
de injertar; él aseguraba haberla experimentado en melo-
cotoneros. Recomendaba agujerear por Ia mitad una rama
de sauce del grosor de un brazo, resistente, de dos codos
como minimo de largo y meter por dicho agujero del sauce
un vastago de melocotonero, en el mismo lugar donde esta

35 Columela (4, 29, 13-16) describia dos formas de injertar la vid:
de pua (método tradicional) o por aproximacién, procedimiento que em-
pezaba a utilizarse en su época y que PLIN., N. H. 17, 30, 137-138, consi-
dera una mezcla de injerto y acodo. La confrontacion del texto de Colu-
mela y Paladio revela las importantes omisiones de este autor en el injer-
to por aproximacién (apenas reconocible salvo por el empleo de la barre-
na gala).

36 |.a ventaja de esta barrena radicaba en que no formaba serrin,
que obstaculizaba la fusion de patroén y pia, como ocurria con las barre-
nas mds antiguas; la barrena gala, por el contrario, formaba virutas mas
faciles de limpiar, hacia el corte neto, dejaba el agujero liso y no lo
quemaba. Estas son, segtin CoL., 4, 29, 1, las innovaciones del instrumen-
to procedente de las Galias (donde el desarrollo técnico en instrumental
agricola era notablemente superior). Columela indica haber sido €l quien
utilizé para injertar esta barrena, de lo que se deduce su tardia introduc-
cién, dato confirmado por Plinio (N. H. 17, 116: Nostra aetas correxit,
ut Gallica uteratur terebra, quae excavat nec urit); en el texto de Paladio
se cita sin otra mencion, como corresponde a una herramienta probable-
mente de uso normal en su época.

37 Importancia de las fuentes orales, incluso en una obra de compen-
dio cpmo es ésta.
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plantado, quitdndole todas las ramas v dejando exclusiva-
mente un cabo; después doblar en forma de arco la rama
del sauce metiéndola en tierra por los dos extremos, y con
barro, musgo y cuerdas tapar el orificio. Luego, al trans-
currir un afio, cuando el extremo del injerto bajo la médu-
la del sauce haya prendido, hasta el punto de mezclarse
los dos cuerpos en uno solo, se corta el injerto por debajo,
se transplanta y se le echa tierra suficiente para cubrir el
arco del sauce y la punta del melocotonero. Como resulta-
do, nacen melocotones sin hueso. Esto va bien en zonas
himedas o regadas, debiéndose regar los sauces para que
su tronco, que por naturaleza precisa agua, se fortalezca
y suministre su savia sobrante a frutos ajenos.

XVIHI

Se plantardn los olivares en este mes
en zonas templadas. Deben plantarse en

;e" zf)’;af.'??f;ffs tierras cavadas flanqueando los bordes de

los bancales de vifias, junto al camino,
o bien tendrdn su terreno propio.

Si se ponen en suelo cavado, hiindase el vdstago con
sus raices cortandole las puntas y las ramas, y dejandolo
reducido a un tronco de un codo y un palmo de dimen-
sién, en el mantillo de la tierra mullida, haciéndole previa-
mente sitio con una estaca. Echense por debajo granos de
cebada y cortesele lo que se encontrara podrido o seco y,
después, cibranse sus puntas con barro y musgo, sujetan-
dolas con ataduras de olmo o de cualquier otro material
resistente.

Pero lo mejor y mas conveniente, para su desarrollo,
€s marcar con tiza roja los puntos a los que estaban orien-

135. — 13
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tados y conforme a ello plantarlos en la misma direccion.
Estaran separados unos de otros por quince o veinte pies.
Se arrancara a menudo toda la hierba de su alrededor, vy,
siempre que llueva, se haran entrecavas muy repetidas. Se
formaran montones de cierta altura a base de coger y re-
mover varias veces la tierra al pie del tronco.

Si se quiere que el olivar tenga un sitio propio, se bus-

caran las siguientes clases de suelos: tierra con mezcla de
grava, o greda fina con arena, o sablén graso, o tierra de
naturaleza mas bien densa y vegetal. Debe rechazarse de
plano la arcilla de alfarero y la tierra pantanosa en la que
siempre hay agua, el sablon fino y las guijas desnudas,
porque aunque prendan no se desarrollan. Pueden plantar-
se también donde hubiera habido madrofios y carrascas;
por lo que respecta al mesto, incluso después de talado,
deja raices perjudiciales cuyo jugo venenoso destruye la
aceituna %,

38 E] olivo podia asociarse a la vifia, plantdndose entonces junto al
camino decumano —cf. II1 9, 11 n.— o en un terreno propio, atendiendo
a sus compatibilidades e incompatibilidades que también figuran en el
texto de CoL., 5, 8, 7: Potest... seri... ubi arbutus aut ilex steterant.
Nam quercus etiam excisa radices noxias oliveto relinquit quarum virus
enecat oleas; la lectura quercus, bien documentada por la transmision,
esta confirmada por PLIN., N. H. 17, 30, 130: Olea, ubi quercus effossa
est, male ponitur quoniam vermes... in radice quercus nascuntur et trans-
eunt. El texto de Col. fue reproducido por Paladio, casi textualmente:
Potest seri et ubi arbutus aut ilex steterat: nam cerrus et excisa radices
noxias relinquit, quarum virus oleam necat, pero sustituyendo quercus
por cerrus. El parecido formal de los dos términos llevo a varios editores
a sustituir cerrus, firmemente transmitido por los manuscritos de Pala-
dio, por guercus, que figuraba en la fuente. Pero esta enmienda es muy
discutible y parece mejor respetar cerrus como una variante de Paladio,
que seguramente no consideraba el quercus incompatible con el olivo,
como se ve mas adelante (IV 8, 2, en un capitulo tomado de Geop. 9,
10) cuando recomienda precisamente tratar el olivo estéril introduciendo
en su raiz querci palos.
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En zonas calurosas gusta de una colina orientada al
Norte, en las frias al Sur; se da bien en alturas medianas
y no soporta los lugares hundidos ni elevados, sino las pen-
dientes suaves, como es, por ejemplo, la zona sabina o
la Bética.

Hay aceitunas de muchos tipos y nombres, como la
«pausia», «orches», «radius», «Sergia», «Licinia», «Co-
minia» y otras que no viene a cuento enumerar >°.

El aceite que da la «pausia», mientras estd fresco, es
excelente pero en seguida se pone rancio con el tiempo.
La «Licinia» lo produce muy bueno y, en mucha cantidad,
la «Sergia». En lineas generales, basta recomendar al res-
pecto que se empleen para comer *° las més grandes y las
mas pequeflas para aceite.

‘ 3 Listas similares, incluso mas completas —ya que generalmente Pala-
dio tiende a evitar enumeraciones (cf. III 8, 50)—, figuran desde Catén
en los manuales de agricultura antiguos hasta las Etimologias de S. Isido-
10, y también en Plinio, cuyo comentarista en la ed. de «Belles Lettres» da
las.siguiemes precisiones (N. H. 15, 4): la pausia es una variedad de
aceituna negra; segin CoLUMELA (12, 51, 3) sélo se conservaba en buen
estado dos meses. El término griego orchis da su nombre a otra clase
de aceitunas, como explicaba S. ISIDORO, 17, 7, 63: a similitudine testicu-
lorum vocatae. También de la forma de la aceituna parece proceder el
nombre de la variedad radius (o radiola). A la Sergia se le atribuye ma-
yor cantidad de aceite (CATON, Agr. 6, 1; VARR., 1, 24, 1; PLIN., N.
H. 17, 4, 13; CoL., 5, 8, 3). De la Cominia (colminiana o culminia,
segun los autores) se extraja aceite para la preparacién de perfumes, co-
m0. también de la Licinia. Los nombres de estas tres iltimas parecen
derivar de antrop6nimos, pese a que S. Isporo, 17, 7, 65, creia que
las Licinia daban aceite de quemar vy las consideraba derivadas de «luz»:
eo quod optimum dent lumen.

?0 Cf. XII 22 sobre las distintas formas de condimentacién y conser-
vacion de aceitunas siguiendo a Cov., 12, 4, y Geop. 9, 28-33.
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Si es un trigal el campo que plantamos de olivar, disten
cuarenta pies unos de otros; si es magro, veinticinco. Ha-
remos bien poniéndolos en filas orientadas al favonio.

Cuando se planten, ponganse en hoyos secos de cuatro
pies de hondo. A falta de piedras, mézclense guijas y (.)'S-
tiércol. Si el lugar esta cercado se pondran a muy poquita
altura del suelo; pero si se teme al ganado, los troncos
deberan ser un poco mas altos. En zonas secas, cuando
no llueve, deberan regarse.

Si la zona carece de olivares y no hay donde coger la
planta, debera hacerse un vivero, o sea, se cava un bancal,
como dije antes, y en ¢l se plantan, como recomienda Co-
lumela *!, esquejes cortados con una sierra a un tamafio
de pie y medio. Al cabo de cinco afios, la planta y?.es
fuerte y puede sacarse de alli y transplantarse, en sitios
frios, durante este mes. YO sé de muchos, y este es el mé-
todo mejor y mas barato, que suelen poner en el vivero,
o si les parece en el olivar, raices de los olivos que general-
mente hay en los bosques o en sitios apartados, cortando-
las del tamafio de un codo y les echan abono para ayudar-
las. El resultado de esto es que de las raices de un solo
arbol salen varias plantas.

4 cf, 111 10, 1.
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XIX

Los arboles frutales también pueden

Los frutales y  situarse en terrenos cavados, por la parte
sus emplazamientos: norte  Acerca de cada uno de ellos dire-

instrucciones

generales mos lo que concretamente debe tenerse
en cuenta.

A los frutales les conviene la misma tierra que a las
vifias. En cambio, se hardn mas grandes los hoyos para
favorecer la madera y el fruto. Si se hace un pomar, se
dejaran treinta pies entre los lifios. Ponganse los vastagos 2
con raices, porque es lo mejor. Se tendra cuidado de que
sus copas no se tronchen con las manos ni reciban dente-
lladas, para que crezcan. Se pondran en filas por especies
para evitar que las mds menudas estén apretadas por las
mas fuertes. Haremos marcas a las plantas para orientar-
las a los mismos puntos cardinales que habian tenido.

De un terreno en declive, seco y magro las transplanta- 3
mos a otro llano, graso y humedo. Si se quieren plantar
los vastagos, levantaran unos tres pies del suelo. Cuando
se metan dos plantas en un hoyo, hay que procurar que
no se toquen porque las destruirian los gusanos. Ahora
bien, como indica Columela, son mas fértiles los que pro-
ceden de semillas, o sea de sus propios frutos, que los que
se plantan por vastagos o por varas. Cuando el lugar es
excesivamente seco se les ayudard con riegos.
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XX

Ahora, en sitios maritimos y caluro-

rodrigones sos es el momento de cavar los vifiedos,
sujecion de las O, S1 €8 costumbre del lugar, de ararlos,
cepas y el abono debiendo ponerse rodrigones y sujetarlos,
de los drboles o dichos lugares, antes de que despun-
ten las yemas, ya que con una sacudida o roce causan una

Las cavas,

gran pérdida.

También ahora, los olivos y demas drboles reciben el
abono, en cuarto menguante. Bastard una carretada para
los arboles mas grandes y media para los mas pequefios,
sacando la tierra de las raices y volviéndola a reponer mez-
clada con abono.

En este tiempo, si hay alguna planta en los viveros,
debe cavarse a su alrededor y hay que podar las ramas
superfluas y las raicillas que salieron a su lado a la super-

ficie.

XX1

En este mes se plantaran rosales, que
deben ponerse en surcos muy pequefios
u hoyos, bien con esquejes o incluso con
su semilla. Pero no creamos que es la se-
milla de las rosas los capullitos del medio
de color dorado que dan los rosales, sino que las rosas

La siembra de rosas,
lirios, azafrdn
y violetas **

42 yagr., 1, 55, 1; CoL., 11, 2, 19; Ars,, 30, 2, y PN, N. H.
21, 20, habian tratado también del cultivo de las plantas de jardin, em-
pleadas como substancias aromaticas o aderezantes y con fines ornamen-
tales. La moda de tener jardines se habia introducido en Roma por in-
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crian bayas parecidas a peras pequeiiitas que, después de
la vendimia, estdn llenas de semillas. Se podra apreciar su
madurez, si estan tiernas y de color oscuro.

Por lo demas, si hay algin rosal anterior, se cava a
su alrededor con sachos o azuelas y se le poda todo lo
marchito. También ahora se pueden repoblar los que estén
escasos, acercandoles renuevos para propagarlos *3,

Si se quiere tener rosas tempranas, se cavara a su alre-
dedor dos palmos y se regard con agua caliente dos veces
al dia.

También ahora plantaremos bulbos de lirios, o sacha-
remos los lirios que hubiera antes con mucho cuidado de
no dafiar los ojos que les nacen al lado de la raiz, ni los
bulbitos mas pequeiios, ya que, separandolos de su madre
y poniéndolos en filas distintas, formaran nuevos lirios.

Hay que plantar también tallos de violetas y bulbos de
azafran o entrecavarlos si ya los hubiera.

XX11

La siembra de
grano de lino

En este mes hay personas que siem-
bran lino echando en suelo graso diez mo-
dios por yugada, y consiguen linaza fina.

fluencia griega desde las 1ltimas décadas de la Republica. Publio Corne-
lio Escipion, el vencedor de Anibal parece que es el primer propietario
de una casa de campo rodeada de jardines. A partir de los comienzos
del Imperio, la costumbre se desarrolla sin retrocesos, segin P. GRIMAL,
La vie @ Rome dans I’Antiquité, Paris, 1967 (=1953), pags. 52 y sigs.,
113 y sigs., los arboles y flores ornamentales, y los vallados de rosas
son elementos fundamentales en estos jardines.
43 Se trata del injerto por aproximacion (cf. III 17, 7).

w
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XXIH

En este tiempo deben plantarse los ca-
Los cafiaverales, fiaverales haciendo hoyos muy pequefios
espdrragos y y enterrando los ojos de las cafias en ca-
plantas de sauce 4, yno de ellos; deberan distar entre si
y retama un espacio de medio pie **. Si se cultivan
zonas calurosas y secas, es necesario destinar al cafiaveral
sus valles himedos y regados; si es un sitio frio, plantense
en lugares intermedios, pero sometidos al desagiie de las ca-
sas de labranza *°.

También pueden sembrarse esparragos entre ellos para
que nazcan mezclados, ya que los esparragos se cultivan
y se les prende fuego de la misma manera que a las cafias 48,

Si hay cafiaverales anteriores es tiempo de sacharlos cor-
tando lo preciso para que la raiz quede limpia, o sea, lo
podrido, lo que haya brotado mal, y los que carezcan de
ojos para la reproduccién.

44 Tanto CoL., 5, 32, como Plinio indicaban tres modos de obtencion
de cafiaverales: sembrando un tubérculo de la raiz, plantando un trozo
de la misma cafia o bien enterrando la cafia entera horizontalmente. Pa-
ladio contempla solamente un procedimiento, descrito ademds de un mo-
do un tanto ambiguo: canneta ponenda sunt factis brevissimis scrobibus
et oculis cannarum per singulas scrobes obrutis, sin embargo, el texto
de Plinio da la clave para entender que Paladio se refiere a la siembra
mediante tubérculos de la raiz: Seritur bulbo radicis, quod alii oculum
vocant, dodrantali scrobe (N. H. 17, 33, 144).

45 Cf. 1 39, 4, sobre el uso de las aguas de albafal.

6 Segtin CATON, Agr. 6, 3-4, el esparrago y el cafiaveral formaban
una asociacion beneficiosa. El texto de Caton, estd recogido en PLIN.,
N. H. 16, 67, 173; pero ninguno de los dos es fuente de Paladio, como
tampoco Columela (4, 32, 1; 11, 2, 19; 3, 43); cabe pensar que Paladio
se hubiese inspirado aqui en Gargilio Marcial.
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Ahora plantaremos los vastagos del sauce y de las de-
mas especies que se destinan a las vides maridadas a arbo-
les 0, a falta de ellas, de retama *’.

También se hardn viveros de bayas de mirto y laurel
0, si ya los hubiera, se cultivaran.

XXIV

Hacia mediados de febrero se haran
las cercas de las huertas con semillas de
espino metidas en cuerdas, como se indi-
c6 cuando tratamos del vallado de las
huertas *%. Los griegos también recomien-
dan que de una rama gruesa de zarza se hagan trocitos,
se metan en hoyos de un palmo y se cultiven con cavas
y riegos diarios hasta que estén frondosos.

Se siembra en este mes la lechuga para poder trans-
plantarla en abril. También se siembra el cardo, el mas-
tuerzo, el culantro y la adormidera, igual que en el mes
de noviembre, y, ademds, el ajo y la cebolla de Chipre.

Ahora se siembra la ajedrea (satureia) *° en tierra grasa
y no abonada sino soleada y, a ser posible, proxima al
mar. Siémbrese intercalandola con cebollas.

Las huertas

47 El sauce era muy estimado (para Caton, el tercer indicio del valor
de una propiedad) para atar las vides y para unir los rodrigones mds
elevados en los parrales; se usaba también en cesteria y como sustituto
del cuero en determinados recipientes, entre otras aplicaciones (PLIN.,
N. H. 16, 68, 174 sigs.). La retama, usada como atadura de segunda
categoria, se empleé durante mucho tiempo también para tefiir de amarillo
o verde la lana y el lino (cf. J. ANDRE, ed., pag. 125).

8 Cf. I 34, 4.

4 Satureia y cunila son dos términos dificiles de precisar. En sentido
propio, satureia es la ajedrea cultivada (satureia hortensis L.) Su corres-
pondencia aproximada en gr. es konile; por eso, algunas veces los latinos
dieron el nombre de cunila a tal ajedrea convirtiendo los términos satu-

[ 5]
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También en este mes se siembran las cebollas, si bien
es evidente que deben sembrarse tanto en primavera como
en otofio. Si se siembra en grano, desarrolla el bulbo y
da menos simiente; si se entierra el bulbito, sale mermado,
pero con mucha semilla. La cebolla quiere terreno graso,

reia y cunila en sindnimos. Otras veces, s¢ reservod el nombre de satureia
para la ajedrea cultivada y cunila se especializé para designar otra varie-
dad: satureia capitata L., que en griego se llamaba thymbra. Algunos
autores suelen explicar estas equivalencias (PLN., N. H. 19, 165) o nom-
brar con distintos apodos los distintos productos, como Columela, que
distingue la «ajedrea del pais» (9, 4, 2y 6): nostratis cunilae quam satu-
reiam rustici vocant (satureia hortensis L.), la satureia capitata L., a la
que llama cunila transmarina (11, 3, 39, etc.) y la cunila bubula. En
Paladio no se observa siempre un uso preciso de los términos; en general,
cunela (sic) sin adjetivaciones designa la satureia capitata pero en 14,
32, 8, cunelae corresponde a la cunelae bubulae de su fuente, casi literal
en este caso, CoL., 7, 5, 17; satureia es generalmente la ajedrea cultivada,
pero en el pasaje que nos ocupa (satureia seritur pingui agro non sterco-
rato, sed aprico vel melius mare proximo) la fuente parece ser CoL., 11,
3, 39;... transmarina cunila et serpillum... locum neque pinguem neque
stercoratum sed apricum desiderant, ut quae macerrimo solo per se mari-
timis plerumque regionibus nascantur. Cabe dudar si la fuente es real-
mente ésta o acaso algun pasaje del Gargilio Marcial perdido; pero si
es Columela, resulta que Paladio cambi6 transmarina cunila por satureia,
intencionadamente (cf. ibid. PaL., pingui; CoL., neque pinguem) o més
bien por desconocimiento de la terminologia precisa, ya que Paladio nun-
ca aplica el adj. transmarina a cunila; de esta forma, cunila adquiria
la ambigiiedad de su polisemia y podia ser facilmente intercambiable por
satureia: incluso cuando los dos vocablos significaban productos distin-
tos. De la confusion con que se utilizaban estos términos da testimonio
la anotacién de Laguna (op. cit., pag. 294) al texto de Dioscorides, que
distinguia la ajedrea silvestre (thymbra y cunila) y la cultivada (satureia)
«aquella primera propiamente se llama thymbra et cunila: como satureia
estotra que suele crecer en los huertos aunque se confunden aquellos nom-
bres et cada una dellas se llama communmente thymbra, satureia et cuni-
la... sospecha Romberto Dodoneo... que nuestro vulgar hyssopo es la
verdadera thymbra. Empero dado que su opinion sea probable, todavia
no me resuelvo seguirla...».
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muy arado, regado y abonado. En él se hardn bancales
limpidndolos de todo rastro de hierbas y raices. Se hard
la siembra en dias tranquilos y serenos, a ser posible,
cuando sopla el austro o el euro. Si se siembran en cuarto 4
menguante salen pequefias y picantes; si es en cuarto cre-
ciente, grandes y de sabor jugoso. Hay que plantarlas es-
paciadamente y escardarlas o sacharlas a menudo. Si se
quiere que tengan las cabezas mas grandes, se deberan
arrancar todas las hojas; de esta manera, la savia se con-
centra en la parte inferior. Aquéllas de las que se recogen
semillas, deben sujetarse con rodrigones cuando empieza
a despuntar su col. Cuando el color de la semilla es negro,
es indicio de madurez. Hay que arrancar los tallos, todavia
a medio secar, con la semilla y secarlos al sol *°.

En este mes se sembrard el eneldo en parajes frios. s
Soporta todo tipo de clima, pero prefiere el mas templado.
Si no llueve, riéguese. Siémbrese espaciado. Hay quienes
n(’)‘ entierran su semilla pensando que no la ataca ningin
pdjaro.

También ahora se puede sembrar mostaza.

Ademads, en este mes, se sembraran coles °!, que tam-
bién pueden sembrarse durante todo el afio. Quieren tierra

*® Afirma Punio, N. H. 19, 32, 101, que los egipcios invocaban en
los juramentos al ajo y la cebolla entre los dioses, y por irdnica que
sea la afirmacidn —es conocida la mofa que inspiraba a los romanos
la encarnacidn de las divinidades en animales o plantas—, revela la esti-
ma que la Antigiiedad tuvo por las plantas de bulbo, muy ficiles de
conservar. El texto de Paladio indica que habia distintas modalidades
de cultivo para obtener diferentes variedades de cebollas. J. ANDRE, L ’ali-
mentation..., pag. 9 sigs., considera que fue el alimento principal de las
clases pobres, que la gente refinada despreciaba por su olor intenso (cf.
Pav., XII 6). Otros autores antiguos (Marc. Emp., 10, 80; PLIN. VAL.,
1, 11; CHiIr., 406) documentan su utilizacién en medicina.

! La Antigiiedad parece haber conocido pocas variedades de coles
del género Brassica oleracea L. (ANDRE, Léxique..., s. v.). La planta
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grasa y muy arada; temen la arcilla y la grava; no se dan
bien en sablon ni en arenas si no se les echa continuamente
agua. La col aguanta cualquier clase de clima, mayormen-
te el frio. Plantadas cara al austro salen antes, cara al sep-
tentrion después; pero en esta posicion la col gana en sa-
bor y en tamafio. Se da bien en los declives y por eso de-
ben disponerse las plantas por los escalones de los banca-
les. Desean abono y sachadura. Se desarrollan mas plan-
tandolas separadas. Coceran rapidamente conservando su
verdor si, dejandolas tres o cuatro hojas, se les salpica por
encima nitro triturado en un tamiz a modo de una escar-
cha blanca. Columela recomienda rodear las raices de la
planta con algas marinas para conservar el verdor y al mis-
mo tiempo darles abono *2. Deben enterrarse los vastagos
de cierto tamafio porque, aunque tarden mas en prender,
se desarrollan mejor. Si es invierno, plantense en dias ya
templados; si es verano, a la caida de la tarde. Se cria
mas fuerte si se recubre a menudo de tierra. La semilla
vieja de berza se convierte en colza *°.

se designé con los nombres de brassica y caulis, que, propiamente, es
la denominacién del troncho principal de ésta (asf, todavia en PaL., V
3, 1, cf. nota) y otras plantas; pero s¢ usé también para nombrar la
planta entera (como en este pasaje donde figuran ambos términos sin
diferencia). Incluso se le dio el nombre de (h)olus, que es la denomina-
cion genérica de las hortalizas, acaparada luego por la col, que resultd
ser asi la «verdura por excelencia» (olus por caulis, también en PAL.,
X 13, 1.

52 CoL., 11, 3, 23, gracias a ello la col cocia muy pronto conservan-
dose verde sin necesidad de afiadir nitro-carbonato de sodio que se echa-
ba al agua de riego, o al cocer las verduras, segiin receta de PLIN., N.
H. 31, 115, y Aricio, 3, 1: omne olus smaragdinum fit, si cum nitro
coquatur.

53 Hay, en efecto, muy poca diferencia entre las dos semillas, lo que
podia haber motivado esta afirmacion (GESNER, ed., pag. 920). Sin em-
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En este mes, a partir de mediados, comenzaremos a 8
preparar nuevas raices de esparraguera por siembra, o bien
a trasplantar las que ya hubiera. A mi me parece mejor
y mds sencillo reunir varias raices de esparrago silvestre
en un terreno inculto o, por lo menos, pedregoso para que
en seguida fructifiquen en un lugar que no producia nada.
Todos los afios se prenderd fuego a los tallos para que
el fruto salga en mas cantidad y mds fuerte. Por otra par-
te, esta variedad es de sabor mds agradable.

Ahora también puede plantarse la malva. Se sembrara
ademds la menta con esquejes o raices en sitio himedo
o rodeado de agua. Requiere un terreno soleado, ni graso
ni abonado *¢.

En este mes se sembrara el hinojo en sitio expuesto al
sol y medianamente pedregoso.

En primavera se siembra la zanahoria >, enterrando su
semilla o planta en suelo graso, suelto y cavado en profun-
didad. Péngase espaciada para que adquiera vigor.

También ahora se siembra la «cunela» *® y se cultiva
de la misma forma que el ajo o la cebolla.

Es época, desde mediados, de sembrar en lugares frios
el perifollo *’; requiere tierra feraz, himeda y abonada.

bargo, la misma indicacién se encuentra en PLIN., N, H. 19, 2, 58, recogi-
da todavia en la anotacion de Laguna a Dioscdrides (op. cit., pag. 205):
«De la simiente de las verzas afiejas, dicen que nace aquella especie de
nabo que los antiguos llamaron Rapam».

% CoL., 11, 3, 37, recomendaba sembrarla en marzo. Sobre la utili-
dad de plantarla entre las coles (por los procesos de simpatia que se atri-
buyen a los vegetales), ¢f. I 35, 5.

%5 La zanahoria (Daucus carota L.). Sobre su aplicacién en estado
silvestre en medicina, ¢f. XIV 3; 19; 25, 3.

%6 Cf. I 24, 2.

57 La primera mencion de esta planta (Anthriscus Caerefolium 1.)
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Sembremos en el presente mes la acelga, aunque tam-
bién puede enterrarse durante todo el verano. Quiere tierra
mullida y sitio humedo. Hay que trasplantarla cuando ten-
ga cuatro o cinco hojas untando las raices con abono fres-
co. Requiere ser cavada a menudo y estar completamente
llena de estiércol *%.

Debe sembrarse el puerro durante este mes. Si se quiere
del de cortar >°, al cabo de dos meses de estar plantado
podra cortarse dejandolo en su bancal; aunque Colume-
la ® asegura que incluso el cortable duraria mas y mejor
si se trasplanta. Ademads, siempre que se corte, se le ayuda-
ra con agua y abono. Si se lo quiere conseguir en bulbo,
se trasplantara en octubre el que se haya enterrado en pri-
mavera. Hay que sembrarlo en tierra feraz y sobre todo
en llanuras, en bancales planos, cavados en profundidad,
y muy labrados y abonados. Si se pretende el puerro de
cortar, pongase mas apretado; si se busca el de bulbo, mas
diseminado. Debe repasarse con el sacho y arrancarle las
hierbas. Cuando tuviera el grosor de un dedo, se trasplan-
tara, sacandole las hojas desde la mitad y arrancando las

estd en CoL., 11, 3, 42 (ANDRE, Léxigue..., s. v.) podia plantarse también
hacia primeros de octubre (cf. X 13, 3).

5% E| término beta designa distintas especies del género Beta L., acel-
ga, cardo, remolacha... (ANDRE, Léxique..., s. v.). Paladio conoce ade-
mds una especie silvestre, a la que se refiere en el libro de Veterinaria
(XIV 3 y 35). Los antiguos relacionaban el nombre con la letra griega
«beta» (Cor., 10, 251; Is., 17, 10, 5), por el parecido entre ambas.

59 O sea, el puerro del que se cortan las hojas que vuelven a reprodu-
cirse del bulbo enterrado (puerro vivaz). Segiin PLiN., N. H. 19, 33, 108,
Nerén consumia este puerro para cuidar la voz. La fecha de siembra
indicada por Paladio es ostensiblemente diferente de la indicada por Pli-
nio (desde el equinoccio de otofio); CoL., 11, 3, 31, también sefialaba
el mes de enero en zonas calidas y febrero en las mas frias.

% Cor., 11, 3, 30.
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raices; una vez untado con abono liquido, se pondra a cua-
tro o cinco dedos de separacion. Asi que echa raices debe
cogerse y levantarse un poquito con el sacho para que,
al quedar en suspenso, se vea forzado a llenar con el gro-
sor de su bulbo el espacio vacio que encuentra por deba-
jo 61 Asimismo, si se ponen varias semillas juntas en un
sitio, nace un puerro grande de todas ellas. También, si
se mete en el bulbo simiente de nabo sin ayuda de hierro
y se planta, se dice que crece mucho, y, mejor aun, si se
hace esta operacion varias veces.

En este mes se siembra la énula alli donde se planta
el cafiaveral; se siembra, igual que las cafias, con sus ojos
—que deben cortarse y cubrirse con una ligera capa de
tierra—, en suelo cavado y removido, poniendo en linea
los bancales, que es donde conviene enterrar sus 0jos. Se
deja una separacién de tres pies entre ellos.

Plantaremos a lo largo de este mes los bulbos de colo-
casia. Quieren terreno humedo, graso v muy regado. Cer-
ca de fuentes y regatos se crian bien y no se ven afectados
por la calidad del suelo si se cultivan permanentemente con
agua. Casi siempre pueden echar hojas si, al igual que los
cidrales, se protegen del frio poniéndolos a cubierto.

Durante el presente mes se siembra comino y anis, en
suelo bien removido al que se mezcla abono. Asi que se
ha sembrado, quitense a menudo las hierbas.

$! En época de Plinio (N. H. 19, 33, 109) parece que todavia esta
préctica era reciente; la férmula tradicional (también indicada por CoL.,
11, 3, 31, y Geop. 12, 29, 2) consistia en ponerle encima una piedra
0 teja para forzarle a engrosar la raiz, procedimiento que Paladio reco-
mendaba para las lechugas (II 14, 2).
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XXV

Pondremos vastagos de perales en el
mes de febrero en los sitios frios; en los
calurosos, en cambio, en noviembre *. En
zonas templadas, en el mes de noviem-
bre, hay que sembrar los perales para con-
tar con la ayuda de un suelo regado; de ese modo echan
muchisima flor y dan frutos muy grandes. Sin embargo,
prefieren nacer precisamente en el suelo que dijimos que
convenia al vifiedo; en todo caso, de una tierra feraz se

2 consiguen arboles fuertes y muchisima cosecha. Las peras
duras como piedras se cree que pierden tal defecto si se
siembran en tierra blanda.

El peral que se planta por vastagos sale mas bien tarde.
Sin embargo, a los que les guste este sistema —a fin de
no mezclar las semillas de buena raza con ninguna subs-
tancia que tenga el amargo de lo silvestre—, que metan
en hoyos grandes vastagos de dos o tres afios con raices,
de la misma manera que se plantan los olivos y de tres
o cuatro pies de altura sobre el terreno. Deben cortarse
sus copas y recubrirlas con una mezcla de arcilla y musgo.

Si alguien siembra pepitas de peras es indudable que
necesariamente nacen porque la naturaleza infunde vida a
su germen y, al ser eterna, no hay tardanza que le cause
hastio; pero para el hombre es muy largo esperar esto,

Los frutales:
el peral

62 gopre las diferentes épocas de plantacién del peral, ¢f. PLiN., N.
H. 17, 29, 131, y Geop. 10, 23, 2. Paladio establece las fechas en funcién
del clima, mientras en los textos antes citados (y también en Magén)
la fecha se fija segin las distintas variedades.
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sobre todo porque tardan en nacer y empeoran su buen
origen .

Por tanto, resultard mejor que en el mes de noviembre
se planten vastagos de perales silvestres con sus raices en
fosas bien cavadas, para injertarlos en cuanto hayan pren-
dido. Pues la diferencia es que los que se han plantado
con sus vastagos son dulces y tiernos, pero no se conservan
demasiado; en cambio, los injertados aguantan el paso del
tiempo.

Déjese un espacio de treinta pies entre los perales. Este
tipo de drbol, para que prospere, debe cultivarse regando-
lo a menudo y cavandolo varias veces, hasta el extremo
de que en la época que normalmente florece no perdera
ninguna de las flores que echd si entonces acude el cava-
dor. Se obtiene muy buen resultado si al cabo del afio se
le echa un abono cualquiera, si bien parece que el de vaca
propicia frutos abundantes y grandes. Hay algunos que mez-
clan ceniza creyendo que por eso se da un sabor fino a
los frutos.

Considero superfluo enumerar las variedades de la es-
pecie ®, siendo asi que no existe diferencia alguna en su
plantacién o cultivo.

Si el peral estd debilitado, una vez cavado, se hace un
agujero a la raiz y en él se introduce un palo de madera,

# Debe relacionarse con VIrG., Georg. Il 57-59: Iam quae seminibus
iactis se sustulit arbos, / tarda venit seris factura nepotibus umbram /
pomaque degenerant sucos oblita priores.

8 Listas mas o menos completas se encuentran en CATON, Agr. 7,
34, que conoce seis clases, CoL., 5, 10, 17-18, que menciona diecisiete,
y ’PLIN., N. H. 15, 16, 53-56, que cita cuarenta y cuatro, J. ANDRE,
Léxique..., s. v., seiala mas de sesenta variedades. Paladio es fiel a su
costumbre de omitir enumeraciones (cf. I 6, 14).

135. — 14
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o bien se clava en el tronco, después de perforarlo de igual
forma, una cufia de pino o, si no lo hay, de roble.

5 Se matan los bichos del arbol que ya hubieran nacido
y se impide que vuelvan a nacer vertiendo hiel de toro a
las raices; o, también, si se echan posos recientes de vino
afiejo a las raices durante tres dias, se consigue que no

¢ se esquilmen demasiado los arboles en flor. Si el peral es
duro como una piedra, se retirard primero la tierra de las
extremidades de las raices y se apartaran todos los guija-
rros y asi que estén bien separados, se pondra en su lugar
otra tierra tamizada por una criba. Ahora bien, esto da
resultado si no se cesa de regar.

En el mes de febrero o marzo se injerta el peral de
la manera que se indico cuando tratamos del injerto: en
la corteza y en el tronco. Se injerta con el peral silvestre
y el manzano; segun algunos, con el almendro y el espi-
no 5; para Virgilio, con el olmo, el fresno y el membrille-
ro. Segun otros, también con el granado, pero haciendo
la incisién en el tronco.

7 La pua de peral que se injerta antes del solsticio, debe
ser de un afio y, antes de hendirla, estar’ desprovista de
hojas y demds partes blandas; en cambio, después del sols-
ticio se injerta la que guarde la ultima yema. [El peral se
injerta con cualquier procedimiento.]

6 Poco parece importar a Paladio la prohibicion religiosa de hacer
injertos con el espino expresada por PLIN., N. H. 15, 57: Neque omnia
insita misceri fas est, sicut nec spinas inseri, quando fulgura piari non
queunt facile, quotque genera insita Suerit, tot fulgura uno ictu fieri pro-
nuntiatur, pero tampoco de ello cabe deducir un presunto cristianismo
de Paladio. La practica de injertar el peral y el espino, arboles de textura
similar y de la misma familia, como también el injerto de peral y cam-
brén, sigue practicdindose actualmente en el campo. Sobre el injerto con
el olmo, cf. VIrG., Georg. 2, 71.
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Las peras se ponen en conserva en buen tiempo desde
el dia veintidés al veintiocho del cuarto menguante. La fruta
recogida seca y a mano desde la segunda hora a la quinta
o desde la séptima a la décima —seleccionando escrupulo-
samente de la que haya caido, la que esté entera, tirando
la dura y algo verde— se introduce en un recipiente untado
en pez que se cierra con una tapadera y se pone boca aba-
jo enterrandolo en un sitio que tenga cerca agua corriente
permanentemente. O también, las que tienen dura la pulpa
y la piel se ponen primero en un montdén; cuando empie-
zan a ablandar, se meten en un recipiente de barro bien
cocido y untado de pez y, poniéndoles por encima una ta-
padera, se recubren de yeso. El recipiente se introduce en
un hoyo pequeiio en un sitio que le dé diariamente el sol.
La mayoria conservan las peras metiéndolas entre la paja
o el grano. Hay otros que las cogen con sus rabos y en
seguida las meten en orzas untadas con pez, y después de
cerrar la boca de los recipientes con yeso o pez, las prote-
gen de la intemperie cubriéndolas con arena. Otros conser-
van las peras en miel ® para evitar que estén en contacto.
Otra férmula es secar al sol las peras partidas y sin
pepitas ®’. Hay algunos que espuman agua salada cuando
entra en ebullicion por el calor y, después, cuando ya esta
fria, le echan las peras a conservar; luego, al cabo de un
ratito, las sacan y las meten en un jarro con su orificio
tapado para conservarlas. O bien se dejan estar en agua

% La conservacién de frutas en miel no aparece antes del comienzo
del siglo 1 a. C.; Columela la recomienda (12, 10, 5), por sus Optimas
cualidades de mantenimiento: «Tal es la naturaleza de la miel que detiene
la corrupcion e impide que se propague; por esa razén conserva también
incorruptible por muchos afios el caddver del hombre» (10, 45).

§7 Una especie de «peras pasas» destinadas a la alimentacién de la
gente del campo, segiin CoL., 12, 14,

K=l

10
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fria salada un dia y una noche, luego se maceran en agua
natural por espacio de dos dias y después se guardan baifia-
das en arrope, vino de uva pasa, 0 vino dulce.

Vino y vinagre de pera: se hace perada 6% metiendo las
peras en un saco de malla muy abierta, se r_nac.hacan y
aplastan con pesos o con una prensa. Dura el invierno pe-
ro se agria al principio del verano. '

El vinagre de peras se hace de este modo: se dejan du-
rante tres dias en un monton peras silvestres o de sabo.r
4cido que estén maduras. Después, se meten .en un recll-
piente al que se afiade agua de fuente o de lluvia y'se deja
el recipiente tapado durante treinta dias y a medida que
se va cogiendo un poco de vinagre para el consumo, se
echa otro tanto de agua en sustitucion. ’

Zumo de peras: el casto zumo de peras se preparara
asi: se pisan peras muy maduras con sal gorda. ?u'ando
su carne esté deshecha, se meten en tonelitos, o recipientes
de barro embetunados con pez; al cabo de tres meses la
pulpa en suspension desprende un liquido de §abor agr.ada—
ble pero de un color blancuzco. Contra este mconvementle
sera bueno que al tiempo que se salan, se mezcle una dosis
de vino tinto.

Durante ¢l mes de febrero o marzo
plantaremos los manzanos; si la zona es
calurosa y seca, en octubre y noviembre.
Hay varias clases de ellos que es super-
fluo enumerar . Requieren suelo graso
y fértil, y ademdas que esté dotado de agua por la propia
naturaleza mejor que por el riego. Caso de estar en arena

El manzano

68 [ también actual la elaboracion de perada utilizando prensas, co-
mo describe Paladio. Diosc., 5, 24, atestigua el valor medicinal, general-
mente astringente, del producto.

® Cf. 1l 25, 4 n.
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o arcilla, recurrase al riego. En lugares montafiosos deben
orientarse al Mediodia. También prosperan en suelos frios
con la ayuda de un clima templado, y tampoco desdefian
estar asentados en lugares incultos y humedos. El suelo
magro y seco da manzanas llenas de bichos y caedizas.
Se plantan de todas las formas, igual que los perales, y 14
no precisan ser arados ni cavados; por eso, se aclimatan
especialmente bien en los prados.

El excremento de oveja, aunque no lo exigen, es el uni-
co que admiten bien, mezclandole, si se quiere, ceniza en
polvo. Requieren riegos moderados. La poda les va bien
sobre todo para quitar lo seco y lo que haya nacido mal.
Este arbol envejece en seguida y en la vejez degenera. 15

Si los frutos son caedizos, los retendrd metiendo una
piedra en un orificio de la raiz. Si se da a su copa hiel
de lagarto verde 7°, no se pudre. Se exterminan los bichos
de éste con excremento de cerdo mezclado con orines hu-
manos '' o con hiel de buey. Y si hay muchos alrededor
del arbol, en cuanto se raspen con una almohaza de bron-
ce no vuelven a nacer. Apliquese bosta de vaca a las zonas
que se hayan raspado. Si los frutos estdn tan apretados i6

" 1a hiel para lograr un efecto magico, basado en la posibilidad de
transmision de la virtud especifica del lagarto, tradicionalmente de buen
agiiero y capaz de transmitir su color verde, color de la fecundidad, al
drbol para evitar que se pudra. También Plinio creia en el efecto mdgico
del lagarto: contraque urucas et ne mala putrescant lacerti viridis tangi
cacumina iubent (N. H. 17, 47, 266, texto de gran semejanza, por otra
parte, con el de Paladio: lacertae viridis felle si tangantur cacumina, non
putrescir), encontriandose idéntica afirmacién en Geop. 10, 18.

" Una de las primeras menciones en Paladio sobre el empleo del es-
tiércol humano como fertilizante, producto que ocupaba el segundo pues-
to en calidad en la clasificacion de los distintos abonos en Cot., 2, 14.
Por lo que respecta a la fuente de este pasaje, en nuestra opinidn, es
GARGILIO MARCIAL, Arb. 111 7: nec minus utile est si effundatur stercus
suillum, humano lotio resolutum et radicibus superfusum.
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que sobrecargan las ramas, hay que entresacar los que es-
tén dafiados para que la savia alimente a los demas y dé
a los buenos el caudal que disipaba en muchos y malos.

El manzano puede injertarse de la misma manera que
el peral; en el mes de febrero o marzo, y en los demas
que se injerta el peral: con el manzano, con el peral, con
el ciruelo silvestre, con el ciruelo, con el serbal, con el me-
locotonero, con el platano, con el chopo y con el sauce.

Deben seleccionarse escrupulosamente las manzanas que
se quieren guardar y ponerlas en sitios oscuros, donde no
hay viento, en montones separados, extendiendo previa-
mente por debajo una malla de pajas; estos montones se
dividiran en varias partes. Hay otras personas que reco-
miendan procedimientos diferentes: meterlas una a una en
recipientes de barro untados en pez y tapados, rebozarlas
en arcilla, untar dnicamente sus rabos en greda, distribuir-
las en tablas con paja extendida por debajo y cubrirlas
por la parte superior con rastrojo.

Las manzanas redondas que se llaman «orbiculata» 2
se pueden conservar sin ningun cuidado especial durante
todo el afio. Hay algunos que sumergen €n el pozo o cis-

72 paladio omite el catdlogo de clases de manzanas de sus fuentes
y cita s6lo las orbiculatae, seguramente las mejores, destinadas por eso
a conservas (cf. Varr., 1, 59, 1; Cot., 5, 10, 19; 12, 47, 5; PuxN., N.
H. 15, 15, 51). La manzana se llamé en latin malum, como en dérico,
porque fue introducida por los griegos dorios del sur de Italia. Posterior-
mente, aparece la forma melum, muy a menudo en Paladio —SVEN.,
Unters., pag. 116—, adecuando el término ala pronunciacion del dialecto
griego mds importante, el jonico-atico. Pero también esta forma quedo
arrinconada (parcialmente: cast.: melo-coton...) cuando pasé a denomi-
narse pomum, -a, que, en principio, era el nombre genérico de los frutos
en latin, acaparado luego por la manzana que paso a ser «el fruto por
excelencia» (de donde las actuales denominaciones romances fr. y cat.,
y restos cast. gall. port.: pomar, pumar, poncil, pomelo). Incluso donde
se aclimaté un determinado tipo de manzanas: mala Mattiana (llamadas
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terna recipientes de barro bien empecinados y cerrados en
los que meten las manzanas. Otros cogen del arbol manza-
nas sanas y, mojando sus rabos en pez hirviendo, las colo-
can ordenadamente en el piso poniéndoles por debajo ho-
jas de nogal. Generalmente se esparce serrin de chopo o
abeto entre las manzanas. Es obvio que las manzanas de-
ben colocarse de modo que quede para abajo la parte del
rabo y no tocarlas antes que se vea que se necesitan para
el consumo.

El vino 7 y vinagre de manzanas se hace como el de
peras que antes sefialé '*.

Para plantar membrilleros, la mayor
parte de la gente recomienda una época
distinta; por lo que a mi respecta, he com-
prendido por propia experiencia que en
Italia, en las cercanias de Roma, durante
el mes de febrero o a comienzos de marzo, los vastagos
de membrillero con sus raices, en terreno cavado, arraigan
tan bien que normalmente fructifican al afio siguiente, a
cpndi;ién de que se hubieran plantado de cierta dimen-
siéon .

E!l membrillero

asi por la persona que descubrié el injerto —PuiN.,, N. H. 15, 5— o
por el lugar —Is., 17, 7, 3—) predominé este otro nombre antecesor
del cast. manzana, y gall., port. mazd, maca. Cf. M. ALvAR, «Poma
y Mat(t)iana en la toponimia de la Peninsula Ibérica», Actas I Congr.
Int. Ling. Rom., Lisboa, 1962, pags. 165-203.

73 También se menciona la sidra en Puin., N. H. 14, 19, 103, aunque
su uso se limitaba, por lo general, a la medicina.

4 Cf. PaL., I1I 25, 11.

> El membrillo procede de la isla de Creta, seglin Plinio (N. H. 15,
10, 37), procedencia admitida en general por los antiguos por coincidir la
designacion del membrillo en griego (kydonia) con el nombre de la ciudad
cretense. El nombre latino cydonia (unico usado por Paladio) que alterna
€n otros autores con cofonea, revela ese mismo origen. Segin J. ANDRE,

—_
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En lugares secos y calurosos, plantense a finales de oc-
tubre o comienzos de noviembre.

Los membrilleros requieren un lugar frio y himedo.
Si se ponen en uno caluroso, es necesario ayudarlos con
riegos. También se dan en climas suaves de tipo medio,
entre frios y calurosos. Prosperan también en llanuras y
declives, pero prefieren las pendientes y las depresiones.
Hay gente que los planta con sus copas 0 por estaca, pero
en uno y otro caso tardan en salir '8,

Los arboles de membrillo deben ponerse distanciados
de forma que cuando bata el viento no gotee uno sobre
otro. Mientras son pequefios o cuando se plantan deben
ayudarse con estiércol, en cambio a los que son mayores
se les echa a las raices una vez al afio ceniza o greda en
polvo 7. El riego permanente propicia que maduren pron-
to sus frutos y los hace crecer mds. Deben regarse cuan-

L’alimentation..., pag. 76, el arbol procede de Armenia, de donde pasé
a Grecia algo después del siglo v a. C., y a finales de s. m a. C. a Italia.

76 Hay aqui un fallo de composicion. Parece en principio referirse
a retonios, ramas de la copa (cacuminibus) o estaca (falea), como tres
formas de obtener membrillo. Paladio incomprensiblemente no menciona
aqui la plantacién de las pepitas e incluso de los propios frutos —salvo
como medio curativo, ibid., 23—. En cambio alude a esta operacioén en
XI 12, 9, en el mes de octubre, donde recomienda enterrar membrillos
en planteles; a partir de esta indicacion debe entenderse que las «plantas
con raices» a las que aqui, ocho libros antes, se refiere, son transplantes
del arbolito con sus raices criado en el plantel.

77 Férmula también de un insecticida contra las hormigas en PaL.,
1 35, 2; en este contexto la greda se emplea para abonar, utilizacién ates-
tiguada en VARRON, 1, 7, 8, como un procedimiento peculiar de la Galia
Transalpina. El pasaje en cuestion ofrece cierta dificultad dado que difi-
cilmente se puede pulverizar la greda, y por eso Pontedra (ad. loc.) sos-
pechaba alguna posible corrupcion en este texto (Antiquum esse vitium
debet, si est). Pero Paladio posiblemente se refiere a la greda seca. Ade-
mas, la greda y la arcilla aparecen a veces confundidas, por €j., I 34,
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do no llueve y cavar a su alrededor un foso en el mes
de octubre y noviembre en sitios calurosos, en febrero o
marzo en los frios; si no se cavan con frecuencia, se vuel-
ven estériles o empeoran sus frutos. Hay que podarlos, se-
gun he comprobado, y quitarles todo lo perjudicial.

Si el arbol estd enfermo debe verterse en las raices alpe-
chin "® mezclado con agua a partes iguales, o cal viva re-
bajada con greda, o untar el tronco del arbol con resina
conservada en pipa mezclada con pez liquida, o también
se restablecen poniendo segin su tamafio membrillos en
numero impar junto a las raices enterrandolos después de
haber excavado el arbol. Esta operacién hecha cada afio
los protegera de dafios, pero impedira una duracién pro-
longada del arbol.

En el mes de febrero se injertan los membrilleros, en
el tronco mejor que en la corteza. Admiten injertos de casi
todas las especies: del granado, del serbal, y de todos los
manzanos que den buenos frutos. Se injertardn los arboles
jOvenes que tengan savia, en la corteza. Si son mayores,
se injertaran preferiblemente cerca de la raiz donde la cor-
teza y la madera estan humedecidas gracias a la tierra que
tienen pegada.

3: cretam quam argillam dicimus, y X 1, 4: cretam, id est argillam (una
vez mds empleada como abono de primera categoria para el vifiedo).

78 Sobre la utilizacién del alpechin como insecticida, cf. I 19, 2 (gor-
gojos); I 35, 2 (mosquitos y limacos), 35, 4 (chinches), 35, 8 (pulgones);
IT 12, 4 (insectos en general perjudiciales al tronco de la vid). El uso
del alpechin esta documentado en Roma desde CATON, 93, que establece
la precision de mezclarlo con agua a partes iguales para aplicarlo a las
raices del olivo; o con betiin y azufre para sulfatar las vifias (Agr. 95,
2). Mezclas de alpechin y agua con otros ingredientes se encuentran tam-
bién en CoL., 5, 10, 10, Geop. 10, 48, 4, y PLIN., N. H. 17, 47, 259,
a propésito de las enfermedades de los arboles que trata en una extensa
parte del libro 17.
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Los membrillos deben cogerse maduros y conservarse
del siguiente modo: o bien metiéndolos entre dos tejas ce-
rradas con barro por todas partes, o cocidos en arrope
o vino de pasas. Hay quienes los conservan envolviendo
los que son mas grandes en hojas de higuera. Hay otros
que los ponen simplemente en sitios secos en los que no
haya viento. Otros los cortan en cuatro partes con una
cafia u objeto de marfil, les quitan todo el carozo y los
introducen en miel en un recipiente de barro. Hay gente
que los mete enteros en miel, escogiéndolos bastante ma-
duros para conservarlos mediante este procedimiento. Otra
férmula es cubrirlos con mijo o meterlos por separado en
pajas. Hay otros que los ponen en recipientes llenos de
vino de muy buena clase o bien hacen una mezcla unifor-
me de vino y arrope a fin de conservar los membrillos.
Otros los introducen en tinajas de mosto y luego las cie-
rran, operacion que, ademds, da aroma al vino. Y otros,
poniendo por separado los membrillos en tarteras nuevas,
los cubren de yeso seco.

El algarrobo se siembra o planta en
el mes de febrero y noviembre. Requiere
zonas maritimas, calurosas, secas y lla-
nas. Sin embargo, segun sé por experien-
cia, en sitios calurosos produce mas si
se le ayuda con agua. Puede también plantarse con vasta-
gos. Precisan un hoyo de cierta amplitud. Hay personas
que creen que puede injertarse en el mes de febrero con
el ciruelo o el almendro. Las algarrobas se conservaran
mucho tiempo si se extienden en cafizos .

El algarrobo

7 Para Cor., 5, 10, 20, que es el primer agrénomo que menciona
el algarrobo, debia plantarse unicamente en el otofio, antes del solsticio
invernal, pero, al igual que Paladio, incluye la algarroba entre las frutas.
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El moral es amigo de la vid 8. Nace
de su propia simiente, pero entonces
degenera el fruto y las ramas. Deben
plantarse con estaca o con ramas de la
copa, preferiblemente con estacas de pie
y medio, afiladas por sus dos extremos y untadas con abo-
no. Estas, después de hacerles sitio con un palo, se intro-
ducen cubriéndolas con ceniza mezclada con motas de tie-
rra sin enterrarlas mas de cuatro dedos. Se plantan desde
mediados de febrero y durante todo el mes de marzo; en
sitios calurosos, a finales de octubre o primeros de no-
viembre, pero, de modo primordial, en primavera: el vein-
titrés de marzo °.

Quieren sitios calurosos, de sablon y generalmente ma-
ritimos. Dificilmente prenden en toba o arcilla. Se cree que
la humedad permanente no favorece a los morales. Pros-
peran con cavas y abono. Al cabo de tres afios hay que
podarles lo podrido y seco. Se transplantard, si es fuerte,
en el mes de octubre y noviembre, si es tierno, en febrero
o marzo. Requiere hoyos de cierta profundidad y distan-
cias suficientes para no oprimirse unos con la sombra de
otros.

Algunos dicen que el moral se fertiliza y se desarrolla
mas si se le hace un agujero al tronco de un extremo al
otro y se meten unas cufias de terebinto por un lado y

E! moral

Las dificultades de clasificacion son evidentes en Plinio, que la encuadra
con las castafias y frutos de nuez, pero sin identificarlas con ellos (N.
H. 15, 26, 95).

8 G. A. Herrera desaconsejaba esta afinidad: «Este 4rbol no se debe
plantar en vifias porque todo el verano se acogen alli muchos tordos...
y a causa del moral destruyen las vifias», pero, en cambio, le parecian
adecuados para maridar vides (op. cit., pags. 168 y 169).

81 Cf. PaL., IV 10, 37.

28
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otras de lentisco por el otro. Hacia primeros de octubre
hay que descalzar el moral y verter en sus raices posos
muy frescos de vino afiejo.

Se injerta con la higuera 82 y con los de su misma espe-
cie, unicamente en la corteza. Prende injertado al olmo
pero a duras penas se desarrolla 8,

Los avellanos deben plantarse con sus
propios frutos. No hay que echarles mds
tierra por encima que una capa de dos
dedos de espesor. Sin embargo, sé por experiencia que me-
diante vastagos o retofios dan mejor resultado. Se entierra
tanto el vastago como el fruto en el mes de febrero. Cre-
cen en sitios magros, humedos, frios e incluso arenosos.

En el mes de julio, hacia el dia siete, la avellana esta
madura.

El avellano

En esta época se siembran los frutos
del sebestén 3 —metiéndolos en un ties-
to hasta que adquieren el tamaifio de un
vastago—, en climas templados, tierras sueltas y medios
de humedad relativa.

Se injertan el mes de marzo con los serbales y con los
ciruelos silvestres.

El sebestén

8 paL., XV 119-122, 127-128.

83 También podia injertarse, como dird posteriormente Paladio, con
el cidro (IV 10, 16; XV 109-110) y con el terebinto (XV 13, 5). Todas
estas posibilidades (todavia se describen otras en Geop. 10, 76, 1) parecen
sugerir los progresos producidos en la técnica del injerto, desde la época
de Plinio: Minimum in hac arbore ingenia profecerunt, nec nominibus
nec insitis (N. H. 15, 27, 97; cf. J. ANDRE, ed., op. cit.).

8 El sebestén (lat. myxa, uno de los términos que se pretendié empa-
rentados con el gall. «ameixa»), llegé a Italia en época de Plinio, que
indica su procedencia de Siria (N. H. 13, 51; cf. J. ANDRE, ed., op. cit.).
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También ahora se plantan e injertan

los acerolos y se entierran los huesos de

Sobre los frutales quraznos o vastagos de la misma especie,

de otros meses

y, ademads, se transplantan y pueden in-

jertarse. También se planta el nispero y

los huesos de ciruelas. Incluso, en medios templados, es

buena época de plantar la higuera, asi como también, en

este mes, el serbal; y, ademds, de enterrar en los planteles

las semillas del almendro y de injertarlos ahora, en climas

templados, a primeros de mes; en los frios, a finales. Pero,

en todo caso, preparando las puas antes de que germinen.

También puede ahora plantarse e injertarse el alfénsigo,

y enterrarse el fruto de los castafios. Asimismo, los noga-

les pueden todavia ahora ponerse en los viveros y ser injer-

tados; en lugares frios y hiimedos podrédn plantarse ahora
los pinos.

XXVI1

Ahora principalmente deberan ayun-
tarse los verracos con las hembras ¥. Hay
que seleccionar los que son fuertes y grue-
sos, mas rollizos que alargados, de vien-
tres y cachas voluminosas, de jeta corta,
de papada gruesa, encelados y de un afio para que puedan
ir a las hembras hasta los cuatro.

La cria
de cerdos

# De un modo sistematico la cria de los cerdos habia sido estudiada
por VARRON, 2, 9; CoL., 7, 9, y PLIN., en un extenso pasaje del libro
VIII, tomando como fuente a Varrén; las indicaciones de Columela van
a ser recogidas por Paladio con excepcion de las referentes a la castra-
cién, arboles de cuyo fruto se alimentan los cerdos, y recomendaciones
sobre las condiciones que debe reunir el porquero (cf. SVEN., «De Auct...»
I, pags. 149-150).
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Por lo que respecta a las puercas deben seleccionarse
las de lomo alargado y vientre capaz de dilatarse para sos-
tener el pesc de las crias; por lo demds, igual que los ve-
rracos. Ahora bien, en zonas frias, las de cerdas abundan-
tes y negras; en las templadas, de las que les salgan.

La puerca paridera podra estar en gravidez hasta los
siete afios; deberd comenzar al afio a concebir. Paren al
cumplirse el cuarto mes, cuando empieza el quinto 8 Por
lo tanto, quedan prefiadas, segin indiqué, en el mes de
febrero de modo que sus crias se alimenten de hierbas bas-
tante grandes y del rastrojo subsiguiente. Cuando hay po-
sibilidad de transaccién ¥, vendiéndolos a medida que na-
cen, las madres se recuperan pronto para una nueva prefiez.

Es ésta una especie que puede aclimatarse en todos los
lugares, si bien en terrenos encharcados mejor que en los
secos y principalmente donde hay bosques de arboles fru-
tales para que se sustenten de frutos que van madurando
sucesivamente en distintas estaciones del afio.

Se alimentan de raices de cafias o juncos y sobre todo
en sitios de pradera. Pero cuando la alimentacion es insu-
ficiente, durante el invierno, hay que darles de vez en cuan-
do bellotas, castafias y las sobras que no valgan de los
demas frutos; y, sobre todo, durante la primavera, cuando

8 Para Varrdn (ibid.) el parto tenia lugar al cuarto mes, lo que es
mas conforme a la realidad. Sin embargo, la indicacion de Paladio, to-
mada de CoL., 7, 9, 1, posee una transmisién manuscrita firme que impi-
de modificar el pasaje (recuérdese que, a propdsito de los faisanes —I
29, 2—, Paladio se excedia también en los calculos).

87 S6lo en el caso de que la propiedad estuviese en las inmediaciones
de una ciudad, Columela (ibid.) estimaba que debian venderse los cochi-
nillos. Quizas en el mismo sentido haya que interpretar la frase inicial
de Paladio (ubi facultas est transigendi) que, en cualquier caso, indica
que todavia en su época no hay un sistema econémico autdrquico sino
que las transacciones de animales estaban en uso (cf. I 26, 1).
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el verde esta tierno y lieno de leche, que generalmente da-
fia a los cerdos.

No deben encerrarse las cerdas en rebafio, como otros
animales, sino que se les haran pocilgas bajo cobertizos
para que cada madre esté encerrada individualmente y, al
estar a resguardo, defienda del frio a la camada que cria.
Dichas pocilgas estaran descubiertas por la parte superior
para que el pastor compruebe cuando quiera el numero
y acuda de vez en cuando a quitar las crias que estén aplas-
tadas por la madre. Tendra cuidado, ademas, de encerrar
con cada madre los correspondientes lechones, si bien no
debe criar mas de ocho, como recomienda Columela.
Para mi, en cambio, resulta mds practico por propia expe-
riencia que la cerda que tiene bastante pasto alimente a
seis como maximo, ya que aunque pudiera criar mas, sin
embargo, se debilitaria amamantando un nimero mayor .

En los cerdos hay ademas la ventaja de que metiéndo-
los en viflas que aun no hayan brotado o bien después de
hecha la vendimia parecen cavadores diligentes en acabar
con la hierba.

XXVII

A comienzos de este mes se hara vino
de mirto con esta otra receta ®°: se echa
en un recipiente diez sextarios de vino afie-
jo y se afiadira cinco libras de bayas de
mirto. Cuando hayan pasado mezclados
un periodo de veintidds dias, durante los cuales conviene
agitar el recipiente diariamente, se colard por un cesto de

Otra receta
sobre el vino
de mirto

8 CoL., 7, 9, 13. Cf. PaL., I 28, 5, donde también redueg ostensible-
mente las cifras de su fuente. b
8 Cf. PaL., Il 18; VIII 6, 2 n.

wn
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palma y a los diez sextarios en cuestion se afiadiran cinco
pesos de miel muy buena y muy bien filtrada.

XXVIII

Se preparara una vid triacal %0 pues

su eficacia es tal que el vino, vinagre, uva

La vid o la ceniza de sus sarmientos servira de

triacal B

antidoto contra las mordeduras de todos

los animales °!. Hagase, pues, asi: al sar-

miento que se va a plantar se le hace una hendidura de

tres dedos de longitud en la parte inferior y, sacando la

médula, se aplica en su lugar la medicina triacal. Después
se mete en tierra bien atado con un nudo.

2 Hay algunos que, cuando los sarmientos ya estdn llenos

del medicamento, los meten en el bulbo de una cebolla

y los entierran de tal guisa. Otros vierten sobre las raices

% Desde comienzos de nuestra era la triaca, cuyb descubrimiento se
atribuye a un médico contemporaneo de Nerén, fue el antidoto de mayor
difusién contra los venenos. Su férmula, alterada segin las épocas, fue
adquiriendo progresiva complejidad al entrar en su composicion mayor
nimero de ingredientes. Tal complejidad arranca de la época helenistica,
con su tendencia a utilizar medicamentos compuestos (frente a la simpli-
cidad caracteristica de las recetas del Corpus Hippocraticum) por influen-
cia de la escuela empirica (cf. L. GiL, Therapeia. La medicina popular
en el mundo cldsico, Madrid, 1969, pags. 67 y 190). El capitulo de PAL.
procede, en general, de Geop. 4, 8.

91 Todavia G. A. Herrera —op. cit., pags. 72-73— admitia la eficacia
de la vid triacal, siguiendo la ensefianza de Paladio y Abencenif (éste
seguramente inspirdndose en Paladio), sobre la aplicacién de la ceniza
del sarmiento. Plinio contempla unicamente el valor medicinal de las uvas,
vino (N. H. 14, 117), vinagre ¢ incluso pampanos (23, 14) de la vid tria-
cal contra las mordeduras de serpientes.
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de la vid el liquido contravenenoso. Sin embargo, si de
tal ‘'vid se coge un sarmiento para transplantar, no tiene
las propiedades medicinales de la madre. Convendra, pues,
reforzar el jugo que va debilitdndose a base de repetidos
riegos de triaca.

XXIX

Hay una clase espléndida de uva que
carece de pepitas dentro °2. Por esta ra-

S;’i”’" ep elgit’;;“ z6n sucede que puede tragarse con sumo

agrado sin ningun obstaculo, como un to-

do, el contenido de todas las uvas. Se con-
sigue, por lo demads, segun los técnicos griegos, sustituyen-
do la naturaleza por un artificio, mediante el siguiente pro-
cedimiento: al sarmiento que se ha de enterrar, deberd ha-
cérsele una hendidura de otro tanto de lo que quede oculto
en tierra y extrayéndole toda la médula y vaciandolo cui-
dadosamente se vuelven a pegar los bordes de la zona hen-
dida y se entierran tras liarlos con una atadura; con todo,
recomiendan que la atadura se haga con papiro e introdu-
cirlo luego en tierra himeda.

Algunos, ain mas detallistas, atando el sarmiento por
donde se rajé, lo meten dentro del bulbo de una cebolla
y afirman que gracias a ello pueden prender con mas faci-
lidad todos los que se hayan sembrado. Otros, en el tiem-
po de podar las vides, vacian un sarmiento fértil en la pro-

92 El procedimiento que Paladio recomienda para obtener las antece-
soras de las que hoy conocemos como «uvas de Corinto», se encuentra
con algunas variantes en CoL., Arb. 9, 3; Geop. 4, 7, 1, y PN, N.
H. 17, 35, 162. Para este ultimo autor se trataba de un método recién
inventado. :

135. — 15

w
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pia cepa, al podarla, y sacdndole como pueden la médula
de arriba a abajo, sin partirlo, lo atan ajustandole una
cafia para que no dé la vuelta. Luego, en la parte abierta,
vierten «opos Quirenaicos» 93 (asi lo denominan los grie-
gos) previamente disuelto en agua hasta que adquiera el
cuerpo del vino cocido y cada ocho dias repiten la opera-
cién hasta que despuntan los nuevos brotes de la vid.
Los griegos afirman que también puede hacerse otro
tanto en granados y en cerezos. Precisa comprobacidn.

XXX

A las vides que se pudren por exceso

de lagrimas y que al llorar quitan fuerza

La vid demasido g] fruto, recomiendan los griegos que se

lacrimosa . .

les haga una cavidad abriendo la cepa.

Si no diera resultado, cortar la madera

gruesa de sus raices para que la herida efectuada surta efecto

medicinal. Luego, se unta bien la llaga del corte con alpe-

chin desalado, cocido hasta evaporar la mitad y enfriado,
y se le echa vinagre fuerte.

93 Qe trata del laserpicio, segiin documenta Celio Aureliano, Acutar.
8: Laser, quem Graeci opon Cyrenaicum vocant. El parecido formal en-
tre opon y opium, motivé confusiones con el opio; asi en las antiguas
versiones hispanas (cf. Introd.).
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XXXI

Los griegos recomiendan preparar vi-

Otra elaboracién. 1O d€ mirto del modo siguiente **: se

del vino de mirto €chan en un lienzo ocho onzas de bayas

entre los griegos de mirto maduras, secadas a la sombra

y posteriormente machacadas, se dejan en

infusidn en vino, se unta el recipiente y se tapa; cuando
hayan estado varios dias asi, se saca y se usa.

Hay algunos que pisan o prensan en sitios muy secos
bayas de mirto cogiéndolas maduras cuando no llueve y
mezclan con el vino una dosis de ocho cétilas por cada
anfora de vino. Dicho vino resulta ademads curativo cuan-
do hay que usar astringentes: reconstituye la debilidad es-
tomacal, inhibe los vomitos de sangre, corta la diarrea y
endurece terapéuticamente las deyecciones liquidas.

% Las dos recetas de este capitulo guardan entre si muy poca diferen-
cia con respecto a las anteriores (II 18; III 27): la ausencia de miel es
la principal caracteristica de la férmula a la griega. Las bayas de mirto
(M. communis L.) o arrayan entran en la actualidad en varios preparados
farmacéuticos por sus propiedades astringentes, que, légicamente, debe-
rian verse aumentadas en esta ultima formula al suprimirse el elemento
laxante de la miel. Recetas similares para la elaboracién de vino de arra-
yan, en Cor., 12, 38.
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XXXIl1

Se dice que de las cepas sale por ge-
Para que nazcan neracién esponténea vino aromatico de pi-
espontdneamente Thienta, de ajenjo, de rosas o de violetas,
vinos aromdticos de modo que la naturaleza asume el pa-
pel que normalmente cumple el traba-
jo, si se conservan los sarmientos a remojo en un recipien-
te semilleno de las susodichas bebidas y al tiempo se di-
suelve tierra vegetal, a modo de lejia, hasta que los 0)Oos
de los sarmientos comiencen a salir. Luego se entierran
los sarmientos con yemas, como el resto de las vides, en
el sitio que se quiera °.

XXXIII

Para que una cepa pueda producir ra-

cimos blancos y negros, los griegos indi-

Para que nazcan caron que debia procederse asi: si hay ce-
racimos variados .

pas contiguas negras y blancas, cuando

se poden, tinanse entre ellos los sarmien-

tos de ambas partiéndolos de modo que, ajustando las ye-

mas centrales de uno y otro sarmiento, se pueda hacer uno

solo. Luego se atard fuerte con un papiro y se tendra la

95 Técnica similar en Geop. 4, y CATON, Agr. 114. En este iltimo
autor el método consistia en echar a las raices eléboro triturado o tam-
bién en poner ramilletes de eléboro alrededor de la raiz (Agr. 115); en
cualquier caso, se obtenia una bebida laxante. También tienen propieda-
des curativas los vinos aromaticos que figuran en el presente capitulo
de Paladio, que volvera sobre este tema en XI 14 (cf. XI 15, 1; 19, 1).
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precaucion de extender una ligera capa de tierra hiimeda
y de regar cada tres dias hasta que despunte el germen
de la m.leva hoja. Después, pasado el tiempo, si se quiere,
se continuard el procedimiento con varios sarmientos.

XXXIV

Este mes concuerda con el de noviem-
Las horas bre en la duracion de las horas, que reco-
gemos en la siguiente enumeracién:

Horal ..................... XXVII pies
hora IT .................... XVII pies
hora IIT .................... XIII pies
hora IV .................... X pies
hora V ..................... VIII pies
hora VI .................... VII pies
hora VII ................... VIII pies
hora VIII .................. X pies
hora IX .................... XIII' pies
hora X .................... XVII pies
hora XI .................... XXVII pies
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La poda, el injerto y el acodo de las vifias.

La escarda de los prados en las zonas frias y la rotura-
cién de los campos.

La siembra del panizo y el mijo con sus instrucciones.

La siembra del garbanzo y sus normas.

El caiiamo.

La arveja.

El desterronamiento y la cava de las vides nuevas; ro-
drigamiento y sujeccién de las cepas y enmiendas de
las vides viejas, enfermas o daiadas.

El tratamiento de los olivos con alpechin y demds cuida-
dos; modo de formar y cultivar los planteles y los ro-
sales. La sachadura del trigo.

Las huertas: los cardos y su régimen, la cebolla de Chi-
pre, el ajo y la cebolla, la «cunila», el eneldo, la mos-
taza, las coles, las malvas, el rabano silvestre, el oréga-
no, la lechuga, la acelga, el puerro, la alcaparra, la
cologasia, la ajedrea, el mastuerzo, las escarolas y los
rabanos; los melones y el cohombro con sus instruc-
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ciones: los esparragos y sus raices; la ruda; el culantro
con su cultivo y la calabaza; asimismo el bledo, el anis
y el comino.

Los frutales: el granado, el cultivo y la elaboracién de su
vino, el cidro, el nispero y la higuera con sus respecti-
vas instrucciones y otros frutales cuyo cultivo estd con-
tenido en los meses correspondientes.

La adquisicién de bueyes, toros y vacas.

La domesticacion de los bueyes.

Los caballos, yeguas y sus crias; sus edades.

La raza mular y los asnos.

Las abejas.

Las horas.

En este mes, en sitios frios se realiza-
La poda, rd la poda de las cepas, de la que hemos
injerto y acodo hablado extensamente en el mes de febre-
de vifias ro !, hasta tanto empiecen a notarse las
yemas. Ahora conviene injertar las cepas,
cuando las vides sueltan un liquido no aguado sino espeso.
Por eso, observaremos que el patron que va a ser injertado
sea fuerte y esté rebosante de savia nutritiva y no esté seco
por viejo o por haber sufrido algun dafio; ademas, que
las puas que se cortan de la cepa para ser injertadas sean
consistentes, redondas y con yemas apifiadas y abundan-
tes, si bien son suficientes tres yemas por injerto.

La pua debe rasparse hasta quedar del tamaiio de dos
dedos de modo que quede la corteza exclusivamente por
un lado. Hay algunos que no dejan la médula al descubier-
to, sino que la afilan un poquito de modo que el corte
termine suavemente en punta y la parte de corteza se aco-
ple a la corteza de su nueva madre. El nudo inferior debe
introducirse de forma que quede pegado junto al tronco.
Dicho nudo mirar4 a la parte de fuera y se unira con una
atadura de mimbre mojado y, por encima, con barro mez-
clado con paja; hay que defenderlo mediante alguna pro-
teccién de los vientos y del sol, para que ni aquéllos lo
batan ni éste lo queme.

' Cf. I 12-15.
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Asi que haya comenzado el calor del dia, hay que echar,
de vez en cuando, un poco de agua justamente en la punta
de la atadura, a eso del atardecer, para que, gracias a este
alimento, reviva frente a los rigores del bochorno ambiental.

Cuando el germen haya brotado y tenga cierto desarro-
llo, hay que atarlo con ayuda de una cafia para evitar que
cualquier sacudida quebrante la fragil vida del sarmiento
que esta brotando, y asi que haya salido con un grado
de consistencia algo mayor, conviene cortar las ligaduras,
para que no opriman el desarrollo del germen que es muy
tierno, por causa del nudo de una atadura fuerte.

Hay algunos que injertan bajo tierra a medio pie de pro-
fundidad las puas de la vid después de cavarla y la recal-
zan con un montdn de tierra de modo que con ello llegue
la alimentacion, ademds de a la madre, tambien a los nue-
vos sarmientos. Otros aseguran que vale mas injertar a ras
de tierra ya que, cuanto mds alto, con mayor dificultad
prenden. ‘

Hasta mediados o hasta el equinoccio deben acodarse
las vides en los lugares frios, bien sea en terrenos cavados
por entero, en surcos o en hoyos de la manera que se dijo 2,

1

Ahora en sitios frescos hay que escar-
La escarda dar y acondicionar los prados. En luga-
de los prados X .
en las zonas frias Tes muy frios conviene roturar y labrar
y la rowracion  1as colinas fértiles y los terrenos pantano-
de los campos (s v ademas volver a arar los barbechos
que se hicieron en el mes de enero.

2 Cf. mL 9, 1; 10; 11.
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En zonas calurosas y secas sembrare-

La siembra mos el panizo ? y el mijo. Quieren poca
del panizo tierra y suelta, y no solo se dan en el sa-
y el mijo

blon sino incluso en terreno arenoso con
tal de que se siembren en clima humedo

y sus instrucciones

y suelo regado, ya que rechazan la tierra seca y arcillosa.
Hay que escardarles a menudo las hierbas.
Con cinco sextarios se cubrird una yugada de extension.

v

Debemos sembrar ahora los dos tipos

La siembra de garbanzo # en zona muy fértil y en cli-

del garbanzo ma humedo. Hay que dejarlos a remojo

y sus normas  de vispera para que puedan nacer antes.
Con tres modios se sembrard una yuga-

da. Dicen los griegos que el garbanzo sale grande si se po-

3 Panicium (Setaria Italica P. B.; André, Léxique..., s. v.). Desde
antiguo asociado al mijo (CAT., Agr. 6, 1) en cultivo y aplicaciones. PLIN.,
N. H. 18, 54 indica que ambos servian para hacer un pan tosco; acaso
ese uso motivé la falsa etimologia isidoriana (17, 13), relaciondndolo con
panis: panicium dictum quod... ex eo panis vice homines sustententur).

* Los autores latinos mencionan distintos tipos de garbanzos que no
siempre tienen correspondencia exacta en niumero y en denominacidn.
Paladio se refiere a dos clases (cicer utrumque) mientras su fuente: Cot.,
2, 10, 19-20, distingue tres: cicer aut cicercula, quae piso est similis, cuya
siembra se efectuaba en enero, el cicer arietillum y el cicer punicum, que
se sembraban en marzo. A estos dos tltimos son a los que alude aquf
Paladio, mientras que el primero era, en realidad, una variedad distinta
(Lathyrus Sativus L.) de la que Paladio ya se habia ocupado en otro
lugar (I 5), aunque su nombre (cicercula, diminut. de cicer/ cicera (fem.),
como cepulla de cepa) podia prestarse a confusiones y ambigiiedades.
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ne en maceracion de vispera en agua templada, que tam-
bién gusta de parajes maritimos y que nacen antes si se
siembran en otofio.

v

También en este mes, hasta el equi-
noccio primaveral, sembraremos el céfia-
mo por el procedimiento que se traté en febrero 5.

El cdfiamo

A%

Ahora se siembra la galgana, que so-

La «cicera» ¢ lo se distingue de la almorta por el color,

que €5 m4s 0scuro y mas negro, en terreno

roturado o binado, y fértil. Ocuparemos una yugada con
tres o cuatro modios, o incluso con dos.

*Cf. III 5.

¢ Cicera es una variedad de cicercula (que da en cast.: cicercha; cult.
cicércula: la almorta) como notan Paladio y CoL., 2, 10, 35. La cicercula
corresponde al Lathyrus sativus L., mientras cicera, segin la descripcién
de su tono oscuro, al Lathyrus cicera L., probablemente la galgana o
cicera. La distincién entre los términos cicera y cicercula no es siempre
precisa en latin: Pun., N. H. 18, 124, menciona un tipo de cicercula
(sic) negra, que seguramente corresponde a esta cicera, que segin Col.
—ibid.— se utilizaba como forraje para el vacuno en la Bética y también
para la alimentacién humana. La equivalencia de cicera y cicercula era
ya dificil para los primeros traductores que glosaban asi los términos:
«gicera, cicercula, aquestas dos legumbres yo no he fallado que sean co-
noscidas en Catalunya. Mas en algunas sindnimas he fallado cicércula
tomado por pesoles». La inestabilidad terminoldgica se muestra en los
diccionarios clasicos lat. - esp.: Valbuena y Raimundo de Miguel distin-
guen cicera = almorta, cicercula = garbanzo menudo; Blanquez: cicera
= arveja, cicercula = arveja pequefia. A su vez, en castellano arveja
y almorta son sélo parcialmente sinénimos, seguin zonas.
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VII

En este mes se empieza a desterronar
El la vid nueva, labor que hay que hacer
desterronamiento . .
y la cava de ahora y sucesivamente todos los prime-
las vides nuevas. ros de mes hasta octubre, no s6lo por cau-
Rodrigamiento 53 de las hierbas, sino porque la joven
y Ssujecion . P - .
de las cepas plantita no esté costreilida por una tierra
apelmazada. Deben arrancarse las raices
del césped, que hacen muchisimo dafio a las cepas.
Ahora debe realizarse la cava de los vifiedos en los' si-
tios frios, y hay que rodrigar y atar las cepas. Ahora bien,
a la vid nueva la sostendremos con ataduras flojas, ya que,
como es blanda, los lazos apretados la cortan.
Poéngase un rodrigdn fuerte a las cepas mds grandes,
y a las mas pequefias uno menor. Coldquese por el lado
del aquildn para evitar el inconveniente de la sombra y
en zona fria a una distancia de cuatro dedos o bien a me-
dio pie de la cepa, para que pueda cavarse por todo su
alrededor.
Alguna gente, tratando de reemplazar
las cepas viejas, las trocha ahora, lige-
Modo de renovar ramente por encima de la tierra, pero es
una cepa vieja v ge s
perjudicial porque generalmente una
herida tan amplia la pudre el sol y el
rocio. Por consiguiente, se renovara de la siguiente mane-
ra: en primer lugar, se descalzardn a mayor profundidad
hasta que aparezca la nudosidad. Después, se corta bajo
tierra por encima de las nudosidades, para que al estar
resguardada del frio y del sol no corra ningin riesgo; esto
hay que hacerlo si la vid es de muy buena calidad y si
esta bien plantada; en otro caso, sera preferible injertarla
con puas de buena clase. Haremos todo lo antedicho a

(S

w
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primeros de mes en sitios calurosos; en los frios, en cam-
bio, después de mediados.
4 Las cepas enfermas y aquellas en las que
Modo el fruto se seca se rodearan de un foso
de restablecer vy se les echard orina afieja; o también se
las vides les pondra ceniza de sarmiento o de ro-
enfermas ble mezclada con vinagre, o bien se abo-
naran después de cortarlas a ras de suelo dejando las que
salen mas fuertes.
5 Cuando una cepa resulta herida por
Formula un azadén o una herramienta, aplica a
para curar la herida, si esta a nivel del suelo, excre-
Iaspf,e,p‘;: g;f:: % mento de oveja o de cabra y luego pro-
cura que cierre echandole tierra y cavando
a su alrededor. Si esta herida en la raiz, se cava y se echa
abono liquido.

VIII

Ahora a los olivos agostados se les

El tratamiento  echa alpechin desalado alrededor de sus

de los olivos  rajces. Para los drboles de mayor tamaiio,

y ;:;dgliicizzldos segun indica Columela 7 son suficientes

seis congios, para los medianos cuatro y

para los demds a ojo. Hay algunos que por cada arbol

grande ponen dos cestas de vainas de haba, otros vierten

junto al tronco la cantidad que calculan suficiente de orina

humana afieja y forman de inmediato un hoyo en forma

de mortero junto al arbol, sobre todo en los sitios secos,
cubriendo previamente el tronco.

’ cf. CoL., 11, 2, 29.
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Al olivo estéril se le hard una perforacién con el tala- 2
dro galo. Luego se cogen dos ramas de un arbol fructifero,
del lado sur, se introducen las dos ajustadamente en el agu-
jero y, después de cortar lo que sobresale, se tapara cuida-
dosamente con lodo mezclado con paja.

Si estan frondosos pero sin fruto, claveseles en las rai-
ces un palo de acebuche %, o una piedra, o bien unas asti-
llas de pino o de roble.

También ahora, para los que tienen esa costumbre, es
conveniente volver a escardar el trigo.

Es el momento de que en sitios frios se hagan los vive-
ros, que se sefialaron en febrero, de bayas y semillas, y
de acondicionar bien los rosales, a primeros de mes.

IX

Ahora las huertas admiten muy bien

los primeros cuidados. En el mes de mar-

Las huertas  ZO se siembra el cardo °; quiere tierra abo-

nada y suelta, aunque pueda darse mejor

en tierra densa; ademas, el plantarlos en

suelo compacto les sirve contra los topos, para evitar que

la tierra sea perforada con facilidad por estos bichos

perjudiciales.

Deben sembrarse los cardos en luna creciente, en un ban- 2

cal previamente preparado y separando las semillas por un

8 Cf. XI 8, 2; XV 53.

® El cardo (Cynara Cardunculus L.) cultivado, se sembraba en marzo
pero se plantaba en octubre (cf. XI 11, 1); ambas fechas son . también
las de Cot., 11, 3, 8. Paladio utiliza inicamente €l término carduus, sin
mencioén del sinénimo cinara, usual en Columela (la fuente de Pal. es,
como en general en los caps. de horticultura —cf. Introd.—, Gargilio
Marcial).
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espacio de medio pie. Hay que tener cuidado de no _poner
las semillas al revés porque naceran pequeiios, torcidos y
duros. No hay que meterlas hondo, sino introducirlas aprff-
tandolas con tres dedos hasta que la tierra llegue a los pri-
meros nudillos. Después se entierran ligeramente y se arran-
can las hierbas a menudo hasta que se afiancen las plantas,
y se riegan si viene el calor. ,

Si se machacan las puntas de las semillas, careceran
de pinchos. Asimismo, si se ponen a remojo durante tres
dias en aceite de laurel, nardo, opobalsamo, jugo de rosas
o de alméciga y se introdujeran asi que estén secas, nace.n
con el sabor del ungiiento en que se impregnaron las semi-
llas. Es bueno quitar cada afio los renuevos del tallo para
no agotar a las madres y distribuir los vastagos por otras
zonas; si bien deben arrancarse con una parte de raiz. Los
que Se reserven para recoger semilla, quitdndoles tf)dos los
pimpollos y la corteza, deberan taparse por encima con
una teja, pues generaimente las semillas perecen con el sol
o las lluvias.

Contra los topos va bien tener unos cuantos gatos en
medio de los cardizales. Hay muchos que tienen comadre-
jas amaestradas, otros llenan las toperas con almagre y
jugo de cohombro silvestre, y no son pocos los que abren
junto a las huras de los topos varias cavernas para que
escapen asustados por la entrada del sol. Generalmente les
ponen en su entrada lazos sujetdndolos con cerdas.

También en este mes es buena época de sembrar la ce-
bolla de Chipre y el ajo y, ademds, las cebollas, la «cuni-
la» en sitios frios, y el eneldo. También ahora se siembran
o plantan muy bien la mostaza y las coles; y se siembra
la malva. Se trasplantan el rdbano silvestre y las plantas
de orégano. Puede sembrarse lechuga, acelga, puerro y al-
caparra, amén de ajedrea y mastuerzo. Ademas hay algu-
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nos que siembran escarolas y rdbanos para consumir en
verano. ,

Es el tiempo de sembrar los melones !°, espaciandolos.
Las semillas distaran unas de otras dos pies en los lugares
labrados o cavados, especialmente en la arena. Deben ma-
cerarse dichas semillas durante tres dias en vino mezclado
con miel y leche; después, cuando ya estén secas, sembrar-
las: asi saldran mads tiernos, e incluso aromaticos si se me-
ten sus pepitas varios dias entre pétalos secos de rosa.

También ahora se siembran los cohombros en surcos
separados de medio pie de altura por tres de ancho. Se
dejan entre los surcos ocho pies de espacio sin trabajar
por donde puedan extenderse. Les convienen las hierbas,
por eso no precisan sachadura ni escarda.

Si se ponen en maceracion las semillas en leche de ove-
ja y vino mezclado con miel, nacerdn dulces y blancos !!.
Se producen alargados y tiernos si se les pone agua a dos

1% Desconocidos en gran parte de la Antigiiedad, una de las primeras
menciones aparece en Plinio, que dice haber oido que eran una variedad
espontanea de cohombros y atestigua que el fruto empezaba a ser conoci-
do en su época. Laguna (op. cit.), en su anotacién a Diosc., II 219,
sefiala acertadamente: «Persuddense muchos Médicos excellentes que los
Melones no fueron conocidos de los antiguos: mas yo soy de contraria
opinién, por cuanto Plinio y Galeno tratan de ellos. Primera mente Pli-
nio en el cap. V. del libro XIX».

"' Anélogo procedimiento para evitar el sabor amargo (cf. Is., Et. 17,
10, 16, Cucumeres, quod sint interdum amari; qui dulces nasci perhiben-
tur, si lacte mellito eorum semen infundatur) en CoL., 11, 3, 51, tener et
iucundissimus fit si antequam seras, semen eius lacte maceres. Nonnulli. ..
aqua mulsa idem faciunt, y Pun., N. H. 19, 64: lacte mulso semine eorum
biduo macerato... ut dulciores fiant. El texto de Paladio afiade unas preci-
siones (semina si ovillo lacte et mulsa maceres, dulces nascentur et candidi)
que no aparecen en Col. ni en Plinio (cf. ibid. 4, 9, 9), ni tampoco las reco-

ge Isidoro, cuyo texto no parece directamente inspirado en ninguno de los
precedentes.

135. — 16

~1



8

9

10

242 TRATADO DE AGRICULTURA

palmos por debajo de ellos en un recipiente abierto: al pre-
cipitarse al agua, adquiriran esa forma.

Naceran sin pepitas si previamente se untan sus semi-
llas en aceite de sabina, y si se machacan triturdndolas con
la hierba que se llama «culex» 12 Algunos introducen la
flor del cohombro con la punta del tallo en una cafla a
la que han perforado previamente todos los nudos; alli el
cohombro crece estirado a todo lo largo de ella. Teme tan-
to al aceite que si se le pone a su lado se dobla como
un anzuelo. Cuando truena, por una especie de temor, se
da la vuelta. Si la flor, tal cual esta en su planta, se mete
en una horma de barro y se ata, el cohombro tomard una
forma igual que el rostro de la persona o animal que tuvie-
ra el molde. Todo esto lo afirma Gargilio Marcial.

Columela * recomienda que si tenemos zarzas o féru-
las en un lugar abierto y abonado, cortdndolas a flor de
tierra después del equinoccio de otoiio y haciéndoles un
agujero con un palo de madera, les metamos abono dentro
de la médula y les afiadamos semilla de cohombro; como
consecuencia, pueden dar frutos que no perecen siquiera
en pleno frio.

En este mes, hacia primeros de abril, sembraremos los
esparragos en un sitio fértil, himedo y labrado, de modo
que, en hoyitos pequefios dispuestos en linea recta, ponga-
mos dos o tres granos separados por un espacio de medio
pie. Después se cubrira el suelo con estiércol y se arranca-
ran a menudo las hierbas, o bien durante el invierno se

12 Esta hierba no estd clasificada.

13 Columela (11, 3, 53) atribuye a Bolo Mendesio este procedimiento
destinado a conservar los cohombros, que evitaba el cultivarlos en tiestos
o cestas en el interior de la casa, enterrados, luego, en las eras: «asi
_-dice Columela— se daba cohombro a Tiberio César, casi todo el afio».

LIBRO IV 243

echard por encima una capa de paja que debe quitarse en
la primavera. De aqui al cabo de un trienio nacerdan los
esparragos.

Ahora bien, es un método mas expeditivo poner las rai- 11
ces de esparrago para que den pronto fruto. Estas se lo-
gran del siguiente modo: deéspués de mediados de febrero,
y en un lugar fértil y abonado, pones en cada hoyo las
semillas de esparrago que puedas coger con tres dedos y
las entierras un poco. Al unirse forman una raiz entrelaza-
da que se llama «esponja». Ahora bien, tarda en nacer
porque durante dos afios debe criarse en su semillero con
estiércol y frecuentes escardas. Después, pasado el equi-
noccio de otofio, se trasplantard y, en primavera, dara es-
parragos. Sera mas util comprarlas que cultivarlas, con tan
larga espera. En todo caso, las pondremos en surcos; si
son lugares secos, en el centro de los surcos, si son hime-
dos, en su cresta.

El agua debe solamente regar a su paso las raices de 12
los esparragos y no quedar detenida. Los primeros espa-
rragos que echen deben troncharse sin arrancarlos, para
evitar mover la esponja, que es débil todavia; en los afios
siguientes hay que arrancarlos para abrir las yemas germi-
nativas, porque, si en lo sucesivo se siguen tronchando,
los lugares que solian ser fértiles dejaran de serlo, al que-
dar la raiz del esparrago. Dardn fruto y se dejaran para
el otofio los que se quieran para coger semillas en primave-
ra. Después, se prende fuego a los tallos y, luego, hacia
el invierno, se echara estiércol y ceniza a las esponjas.

En este mes, en sitios camperos, se siembra la ruda *, 13
que se conforma con que se le eche simplemente ceniza.

4 La ruda aparece muchas veces rodeada de pricticas mdgicas; asi
también en PaL., I 24, 3; IV 10, 30. Es probable que estos usos se hayan

-~
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Quiere lugares elevados de donde se deslice el agua. Si se
ponen las semillas todavia cerradas con sus envolturas, de-
beran enterrarse a mano una a una; si ya estan peladas,
se sembraran a voleo y se cubrirdn enterrandolas con el
rastrillo. Las coles que hayan nacido de semillas cerradas
seran mas fuertes pero nacerdn tarde.

Los esquejes que se corten con la parte correspondiente
de corteza durante la primavera servirdn para plantar, en
cambio, si se trasplanta entera, morird. Algunos los intro-
ducen en un haba agujereada o en un bulbo, y los entie-
rran asi para que se crien a costa de la fertilidad ajena.
La acompafian ademas de maldiciones 15 y la siembran,
sobre todo, en tierra de ladrillo suelto, porque es segurisi-
mo que da resultado; pero, segun dicen, saldra aun mejor
la furtiva '5. A la sombra de la higuera se encuentra muy

originado por la reaccién de escozor que produce la ruda sobre la piel
humana (Cot., 10, 3, 30; Pux., N. H. 19, 157); desde esta observaciéon
cientifica, extrapolada en ocasiones a terrenos magicos, fue factible su
aplicacién, en estado silvestre, como farmaco, descrita entre otros, por
Diosc., 111 48. En la anotacién de Laguna (op. cit., pag. 299) se recono-
cen sus propiedades medicinales, pero todavia se aftade una apostilla fi-
nal: «Dizen algunos, que tiene la ruda gran fuerca contra los malignos
espiritus y contra toda suerte de hechiceria».

15 Esta curiosa recomendacion esta relacionada con el poder magico
de la palabra. Otras similares -—pero siempre tratandose de productos
que se dan en abundancia, quizas para corregir una fertilidad excesiva—
se encuentran en Prin., N. H. 19, 120, donde recomienda sembrar la
albahaca con maldiciones e injurias, y refiere ademds como los que iban
sembrando cominos, hacian al tiempo imprecaciones para que no brota-
ran. Otras veces la plegaria es positiva y se pide que el producto nazca
en abundancia (por ejemplo, en Cor., 11, 3, 62, el sembrador ruega que
nazcan nabas para él y para sus vecinos).

16 pyN., N. H. 19, 123: Rutam furtivam tantum provenire fertilius
putant.
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a gusto y no requiere que se le caven las hierbas sino que
se le arranquen. Rechaza el contacto de la mujer impura .

A partir de este mes y durante todo el de octubre se is
siembra el culantro. Quiere tierra grasa, aunque también
se da en suelo magro. La semilla que sea mas vieja se con-
sidera mejor. Gusta del agua. Bien sembrado, nacerd con
cualquier tipo de verdura.

En este mes debe sembrarse la calabaza. Quiere suelo 16
graso, humedo, abonado y suelto. Es caracteristico de las
calabazas que las semillas que nacen en su punta producen
calabazas alargadas y delgadas; en cambio, las que estaban
en el cogollo las dan mas gruesas, y, las del fondo, aplas-
tadas, si se entierran con las puntas hacia abajo. Cuando
hayan comenzado a crecer ayuidense con rodrigones. Las
que se guardan para semilla quedardn colgadas en su cepa
hasta el invierno y después de arrancadas se pondran al
sol o a ahumar. En otro caso, las semillas se pierden al
pudrirse. )

Durante este mes, se siembra el bledo en cualquier tipo 17
de suelo, con tal que sea cultivado. Es hortaliza que no
hay que escardar ni sachar. Asi que haya nacido, ella mis-
ma se reproducird soltando su semilla durante mucho tiem-
po, de modo que es dificil poder extirparla aunque se quiera.

También ahora se siembra el sérpol con plantas y con
semilla, pero preferiblemente vieja. Estara mas frondoso
si se siembra cerca de un estanque o lago, o bien junto
a los brocales de un pozo.

También es buena época de sembrar anis y comino.
Se dan mejor en los lugares mas feraces y también en los
demas si se ayuda con riego y abono.

7 Cf. Par., I 35, 3 n. La misma recomendacién en Cot., 11, 3, 38.
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X

En los sitios templados, en el mes de
marzo o abril plantaremos los granados;
en los calurosos y secos, en cambio, en
noviembre. Quiere este drbol un suelo ar-
cilloso y magro, pero tambien se da en
el graso. Le es apropiada la zona que es cdlida. Se planta
con renuevos que se arrancan de la raiz materna. Pero aun-
que se planta de muchas maneras, con todo, lo mejor es
cortarle una rama de un codo, del grosor de un pufio y,
alisandola por uno y otro extremo con una hoz afilada,
meterla en un hoyo algo sesgada; sin embargo, debe untar-
se previamente con estiércol de cerdo tanto en la extremi-
dad superior como en la parte que estd debajo; o bien,
se empuja hacia dentro con un martillo en un suelo sin
trabajar.

Nacerd mejor si la rama a plantar se coge cuando la
madre ya tiene yemas. Con todo, quien la planta en un
hoyo, si coloca tres guijarros en la raiz previene que se
rajen los frutos. Hay que tener cuidado de no poner la
ramita al revés. Se cree que se vuelven dcidas si se riegan
a menudo, porque la sequedad las hace suaves y abundan-
tes; no obstante, si es excesiva, debe contrarrestarse con
un poco de agua. Hay que hacer una cava a su alrededor
en otofio y primavera. Si salen dcidas, es oportuno esparcir
por las puntitas de la copa del 4rbol un poco de benjui

Los frutales.
El granado '

18 B¢ ésta una de las descripciones mds completas del granado que
nos han llegado de la agronomia latina. El drbol en cuestion aparece
a lo largo de la obra de Paladio con los nombres de malum granatum
(I11 29, 3; IV 15 etc...) el antecesor del derivado castellano, junto a ma-
lum punicum (siempre en este capitulo) que alude a su origen cartaginés
y, en ultima instancia, fenicio.
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batido con vino o bien meter en las raices, después de ex-
cavadas, una astilla de pino. Hay otros que amontonan
junto a las raices algas marinas, a las que algunos afiaden
estiércol de asno y cerdo.

Si no tiene flor, se mezclard orina afieja con otro tanto
de agua, y se verterd en las raices tres veces al afio (bastara
echar un dnfora por arbol); o se pone alpechin desalado,
o se arriman algas a las raices y se regard dos veces
al mes, o bien se rodeari el tronco del drbol que estd en
flor con una abrazadera de plomo ', o se envolverd con
la camisa de una culebra. Si los frutos se rajan, se pone
una piedra en la parte central de la raiz del arbol o se
siembra cerca cebolla albarrana. Y si cuando los frutos
estdn en el drbol se les da la vuelta a los pediculos, tal
como estdn, se conservan durante todo el afio sin estro-
pearse.

Si enferman por causa de los gusanos, se aplica a las
raices hiel de buey y en seguida mueren; o bien, si se les
limpian dichos gusanos con un clavo de bronce, dificil-
mente volverdn a nacer. Ademds, la orina de asno mezcla-
da con excremento de cerdo les impedira el paso a los gu-
sanos. La ceniza con lejia 2°, echdndola a menudo junto
al tronco del granado, produce arboles robustos y fruc-
tiferos.

Afirma Marcial que se vuelven blancos los granos si
se mezcla una cuarta parte de yeso con arcilla y greda,
y durante un trienio se aplica esta especie de tierra a sus

1° Todavia en la Agricultura de G. Alonso de Herrera, pag. 157, se
cita en este punto a Paladio —y a sus imitadores posteriores—: «y dicen
Paladio y Crecentino (sic., i. e. Pedro Crescentino) y Abencenif que si
se les cae la flor que les hagan un cerco de plomo al tronco, y que reter-
nédn la flor». Paladio ha inspirado, en gran parte, el capitulo sobre el
granado de Herrera.

P Cf. I 15, 18 n.

w
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raices. Afiade este autor que se hacen de un tamafio ex-
traordinario si se entierra una olla de barro junto al grana-
do y se mete en ella una rama en flor atada a un rodrigén
para que no rebote; luego se tapa la olla protegiéndola
de la entrada del agua; al abrirla en otofio, se hallaran

6 los frutos del tamaiio de ella. Indica el propio autor a pro-
posito del granado que salen muchos frutos si se unta el
tronco del arbol, antes de que germine, con jugo de titima-
lo y verdolaga, mezclados a partes iguales. Y asegura que
puede injertarse por unién de las ramas, de modo que la
médula, que estaba separada una de la otra, se una. Sélo
puede injertarse con su propia especie, a ultimos del mes
de marzo o hacia primeros de abril; pero, en cuanto se¢
seccione el tronco, debe introducirse inmediatamente una
pia muy reciente, para no dar tiempo a que seque la poca
savia que tiene.

7 Las granadas se conservan colgdndolas en filas con los
pediculos bafiados en pez. Otra férmula es, cogiéndolas
enteras, ponerlas a remojo en agua de mar o en salmuera
hirviendo para que se empapen; al cabo de tres dias sé-
quense al sol sin que queden de noche al relente; luego
coléquense en un sitio frio. Cuando se quieran utilizar,
se maceraran de vispera en agua dulce. Dicen que éstas

g compiten con la fruta del tiempo, como también si se cu-
bren por separado con pajas sin que se toquen. Del mismo
modo, se hace una fosa alargada y se prepara un corcho
de igual ancho, al que se sujetan los frutos con sus propias
ramitas afiladas; luego se le da la vuelta al corcho ponién-
dolo sobre la fosa de forma que proteja de la humedad

9 a los frutos que cuelgan por su parte inferior sin tocar
a tierra. Asimismo, se recubren de arcilla y se ponen asi
que estén secas en un sitio frio. O bien, se tapa un cantaro
al aire libre que tenga arenas hasta la mitad y se prenden
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los frutos, cogidos con sus rabos, cada uno a una cafia
0 a una ramita de sauco, separados, asi se meten en las
arenas de forma que sobresalgan cuatro dedos por encima
de la arena.

Otra receta: en un cdntaro al que se eche agua hasta
la mitad se cuelgan los frutos sin que lleguen al agua y
se cierra el cantaro para que no entre el aire. O, también,
se colocan en una tinaja entre cebada, de modo que no
se toquen unas a otras; la tinaja se tapa por encima.

El vino de granadas 2! se har4 del siguiente modo: se
echan en un capazo de palma los granos maduros bien lim-
pios, se exprimen en un torno de prensa y se cuecen a
fuego lento hasta que se evapore la mitad. Cuando hayan
enfriado, se meten en recipientes cubiertos de pez y yeso.
Hay algunos que no cuecen el jugo sino que afiaden una
libra de miel por cada sextario y lo guardan en los mencio-
nados recipientes.

En el mes de marzo se planta el cidro
de muchas formas: con semilla, rama, es-
queje y estaca. Quiere tierra bastante li-
gera, clima cdlido y riego continuo. Si se
quiere sembrar con simiente, se procede-
ra asi: se cavara la tierra a dos pies, se afiadird ceniza y
se haran unos bancales reducidos de forma que el agua
discurra canalizada por ambos lados. En estos bancales se
abrird con las manos un hoyo de un palmo, se pondran
tres semillas juntas con la punta dirigida hacia abajo vy,

El cidro

21 Aplicaciones medicinales de la granada verde, estan descritas tam-
bién en Par., XIV 3, 2; 31, 2 (y en su fuente, GARG. MARc., 41). Tam-
bién es medicinal —aunque no sabemos si era su tinico uso— este zumo
que, por su color, llama Paladio «vino de granadas», como atestigua
Dioscérides, bien fuera cocido o con miel (LAGUNA, op. cit., pag. 98,
testimonia también sus propiedades curativas).
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una vez enterradas, se regaran a diario. Saldran antes si
12 se aprovecha la ventaja del agua tibia. Se escardara conti-
nuamente la hierba que estd junto a los brotes nuevos. Pue-
de transplantarse de aqui la planta a los tres afios.

Si se quiere plantar una rama, no se debera hundir a
mds de pie y medio para evitar que se pudra.

Es mds cémodo plantar una estaca que sea del grosor
de un pufio y de un codo de largo, alisandola por los dos
extremos y cortindole las nudosidades y protuberancias,
pero dejando intactas las yemas de la punta, merced a las
13 cuales aumenta la perspectiva de futuros brotes. Los mas
cuidadosos incluso untan la extremidad superior por am-
bas partes en estiércol de buey, o bien la tapan con algas
marinas, o recubren las puntas de los dos lados con un
mortero de arcilla y la plantan de tal guisa en un suelo
cavado. )

El esqueje puede ser mds delgado y mf’ls corto. Este
se planta igual que la estaca; pero la estaca sobresale dos
palmos, el esqueje se entierra entero. En cuanto a espacio,
no precisa grandes distancias.

14 No debe unirse a otros arboles. En lugares calurosos .

—pero regados— y maritimos donde fluya el agua se en-
cuentra muy satisfactoriamente. Pero si alguien trastorna
su naturaleza para aclimatarlo en un medio frio, que pon-
ga el 4rbol en cuestion en un paraje resguardado, bien sea
por muros, o bien orientado al Sur, y que lo recubra ta-
pandolo con follaje durante los meses invernales y, cuando
resplandezca el verano, que vuelva a poner al aire el arbol
desnudo y sin problemas.

15 Tanto la estaca como el esqueje se plantan también du-
rante el otofio en zonas muy calurosas; en las que son muy
frias, plantandolos entre julio y agosto, y estimuldndolos

LIBRO IV 251

con riegos diarios; yo, personalmente, logré que dieran fruto
y que se desarrollaran mucho.

Hay la creencia de que favorece al cidro sembrar en
las inmediaciones calabazas cuyos tallos quemados apor-
tan ceniza util a los cidros. Les van bien las cavas frecuen-
tes y, gracias a eso, los frutos resultan mayores. Rarisima
vez debe podarse salvo lo que estd marchito.

Se injerta en el mes de abril en lugares calurosos, en
mayo en los frios; no en la corteza, sino en una hendedura
del tronco cerca de las mismas raices. Se injerta con el
peral, segin algunos, y con el moral; pero, de todas for-
mas, las puas a injertar deben protegerse por encima con
una cesta 0 con un recipiente de barro.

Sostiene Marcial 22 que este arbol entre los asirios nun-
ca carece de frutos, cuestion que yo mismo comprobé en
Cerdeila, en territorio napolitano, en mis propiedades, don-
de la zona y el aire son templados y el agua abundante:
los frutos se iban sucediendo siempre, unos tras otros esca-
lonadamente, dado que los verdes sustituian a los maduros
y los que estaban en flor alcanzaban el estadio de los ver-

2 La indicacién de Garg. Marc. est4 en relacién con uno de los nom-
bres del arbol: Malum Assyrium, que denota su procedencia oriental.
Sefiala André, L alimentation..., pags. 79-80, que el frutal de origen hin-
du fue aclimatado en Italia en torno al s. 1 a. C. (VirG., Georg. 2,
216, lo cita como un drbol exético, Columela no lo menciona y PLIN.,
N. H. 13, 100-103, no lo identifica claramente). El pasaje de Paladio
nos inclina a suponer que fue Garg. Marcial, al que precisamente cita
Paladio indicdndonos su fuente, uno de los teéricos en Roma del cultivo
del cidro, pero Paladio parece también un especialista en la materia, ca-
paz de exponer un nuevo método de cultivo descubierto por él personal-
mente. El pasaje en cuestiéon (nuevamente repetido en VIII 3, 2) contiene,
ademds, uno de los escasos datos autobiograficos en el Opus Agricultu-
rae (cf. Introd.).

—_
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des, cerrando la naturaleza una especie de ciclo de fertili-
dad continua.

Dicen que se vuelven dulces las pulpas si se ponen a
macerar las semillas en agua de hidromiel durante tres dias
o en leche de oveja, que les va bien. Hay algunos que en
el mes de febrero hacen un agujero oblicuo al tronco desde
abajo de forma que no tenga salida por el otro lado. Con
ello dejan pasar la savia, hasta que se formen los frutos.
Luego llenan el agujero con barro y, asi, aseguran, se hace
dulce la pulpa.

Las cidras pueden conservarse en el arbol practicamen-
te durante todo el afio; pero mejor, si se meten en algun
recipiente. Si se quieren coger y guardar, se deberdn arran-
car con las hojas de las ramas, en una noche en que la
luna esté oculta, y ponerlas escondidas. Hay personas que
las meten una a una en recipientes individuales, o las recu-
bren de yeso y las guardan ordenadas en un sitio oscuro.
Generalmente se conservan cubiertas en serrin de cedro o
con hojas finas, o con pajas.

Los nisperos se dan muy bien en lu-
gares calurosos, pero regados; si bien,

El nispero ® también nacen en los frios, especialmente

en sablon graso o en tierra de grava, a
la que se haya afiadido arena, o en arcilla
pedregosa. Hay que plantarlo a estaca en marzo o noviem-
bre; en todo caso, en suelo abonado y removido, de modo

23 Eg ésta la primera mencién que nos ha llegado del nispero (lat.
mespilum: Mespilus Germanica L.) en los agronomos latinos, ya que el
arbol debié de introducirse en Italia tardiamente. Diosc., 1 118, habia
mencionado también varias clases de nisperos mezclando otras especies
con esta fruta; las propiedades curativas de los huesos y del agua de
cocer nisperos, todavia estan reconocidas en Laguna (op. cit., pag. 108).
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que se eche estiércol a ambos extremos de la estaca. Su
desarrollo es lentisimo. Requiere poda, cavas a su alrede-
dor, y cuidarlo con agua en poca cantidad, pero a menudo
en las sequias. También se siembra con grano, pero se tar-
da mucho mas tiempo.

Si se llena de bichos, hay que quitarlos con un punzén de
bronce y esparcir alpechin y orina humana afieja, o cal
viva, pero en poca cantidad para no daiiar al 4arbol, o bien
agua de altramuz cocido, aunque dicen que, a consecuencia
de ello, el arbol se hace estéril; el cieno y la ceniza de cepas,
si se vierten juntos a las raices, lo vuelven fértil. Si le dafian
las hormigas, se matardn con almagre mezclado con vina-
gre y ceniza. Si los frutos se estropean, se corta una astilla
de la raiz y se clava en la parte central del tronco.

Se injertan en el mes de febrero con otros de su misma
especie, con el peral y con el manzano. En todo caso, debe
cogerse una rama del centro del arbol, pues las de la cima
son malas. Debe injertarse en una hendedura del tronco,
porque la corteza, que es fina y seca, no cria nada.

Los nisperos a conservar se cogen cuando alin no estan
blandos; éstos también durardn mucho en el arbol, o en
recipientes barnizados, o colgados en hilera, o, segun algu-
nos, condimentados en agua de vinagre. Deben cogerse un
dia apacible, a mediodia, y cubrirse con pajas de forma que
no se toquen unos con otros y se estropeen. O también,
se cogen a medio madurar con sus rabos y se dejan en
maceracion en agua salada durante cinco dias; luego se
introducen en arrope de modo que queden flotando. Se
conservan también en miel, si se han cogido muy maduros.
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En los lugares calurosos debe plantar-
se un vastago de higuera con raices en
el mes de noviembre; en los templados,
en febrero y, en los frios, preferentemen-
te en marzo o abril; a dltimos de abril se
planta a estaca o con una rama de la copa 25 cuando esté
henchida de savia muy nueva. Asi que la planta estd colo-
cada en el hoyo hay que echarle por debajo piedras; debe
mezclarse junto a la raiz la tierra con estiércol. Si se trata
de zonas frias, las puntas de la planta deben resguardarse
del frio con entrenudos de cafia partidos por la mitad. Si
se quiere poner una rama de la copa, se cortara de la parte
sur una rama con tres puntas de dos o tres afios y se ente-
rrard separando las puntas con tierra intercalada de modo
que queden como unos tres tallitos.

La estaca se plantard como las demds; se corta un po-
quito por la parte de abajo y se le introduce un guijarro
en la hendedura. Yo, a ultimos de febrero o en marzo,
en Italia, puse unas plantas desarrolladas de higuera en
un terreno cavado y ese afio produjeron mas frutos de los
que apetecia coger, como si pagasen una recompensa.

Se seleccionaran las plantas en que se noten varios nu-
dos abultados. Se consideran estériles las que son brillan-

La higuera *

24 A diferencia de los frutales anteriores, la higuera, cultivada desde
épocas muy remotas, aparece ya desde el tratado de Catén sucesivamente
en todas las obras de agricultura. En Puiv., N. H. 15, 68-83, y Paladio,
se encuentran las descripciones mas detalladas. La de Paladio es mas
sobria porque carece de todo el ropaje legendario y libresco con que figu-
ra el arbol en Plinio.

25 El texto de Pal.: si taleam vel cacumen ponas, se refiere a dos
formas de plantacién: con estaca (faleam) o bien desgarrando una rama
de lo mds alto del arbol (cacumen); en este caso, se escoge la rama acaba-
da en tres horquitas.
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tes y tienen los ojos espaciados por largos entrenudos. Si
el vastago de higuera se cria primero en un plantel y se
trasplanta en sazén a un hoyo, producira frutos de mejor
calidad. Algunos aseguran que da muy buen resultado po-
ner un vastago de higuera dentro de un bulbo partido de
cebolla albarrana, atdndola con ligaduras. Quiere hoyos
profundos, distancias bastante grandes y un tipo de tie-
rra duro, delgado y seco para mejor sabor de los frutos.
También sale en pedregales y suelos escabrosos. En suma,
puede plantarse practicamente en todas partes.

Los higos que nacen en las montaiias y lugares frios,
como tienen menor cantidad de jugo lechoso, no pueden
durar hasta hacerse pasos; se consumen verdes, cuando son
del mejor tamafio y de un sabor delicado. Los que nacen
en llanuras y en zonas calidas son mas jugosos y duraderos
hasta pasos. Si se quisieran enumerar las variedades seria
interminable. Basta lo que es comun al cultivo de todos
en general. La unica diferencia estriba en que, dentro de
los higos de Caria, se conserva mejor el blanco. En los
lugares excesivamente frios, plantaremos los precoces para
que nazcan pronto, con la idea de que esta variedad pueda
salir antes de las lluvias; por el contrario, en los calidos
y secos, los que maduran tarde.

Gusta de cavas frecuentes. Durante el otofio producira
si se le arrima estiércol, especialmente de aves. Hay que
cortarle lo que se encuentre podrido o haya nacido mal
y debe podarse de tal modo que pueda desparramarse ca-
yendo por los lados.

En los lugares hiimedos el higo es de poco sabor; por
contra, debe verterse en las raices, después de recortarlas,
un poco de ceniza. Hay algunos que en medio de los hi-
guerales plantan arboles de higuera silvestre, para que no

26
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haya necesidad de colgar en cada drbol sus frutos como

medio curativo.

En el mes de junio, hasta el solsticio, hay que cabrahi-
gar los drboles, o sea, deben colgarse higos verdes de hi-
guera silvestre ensartados con lino a modo de una ristra.
Si este procedimiento falla, se cuelga una rama de abroéta-
no, o los bodoques que se encuentran en las hojas de los
olmos, o se entierra la cornamenta de un carnero junto
a las raices del arbol; o bien, debe rasparse el tronco del
arbol por un sitio que esté abultado para que pueda soltar
el liquido .

Para evitar que padezca gusanos, se pondrd una rama
de terebinto o una estaca de lentisco junto con la planta
de higuera con la punta para abajo. A los gusanos es me-
nester echarlos fuera de la higuera con unos garfios de bron-
ce. Hay personas que echan a las raices, después de exca-

26 Esta mezcla de procedimientos cientificos, fundamentalmente abo-
nos e insecticidas —ceniza, alpechin, orines, cal, pez, algas o altramuces,
por ej.— junto a creencias supersticiosas bajo nuestra Optica, como el
uso de los cuernos del carnero (cf. I 35, 11 n.), los cangrejos de rio
{ 35, 3), o la ruda (I 24 n; IV 9, 14 n.), es dificilmente deslindable.
Seguramente eran equivalentes y todos ellos técnicos para la mentalidad
antigua; algunos, como la asociacién de la ruda y la higuera, se perpetua-
ron durante siglos («Enxerta la ruda en la higuera, se hace muy linda
como dice Aristotiles en sus Problemas li.XIV y mas medicinal que otra
ninguna la que enxeren en la higuera o plantan debaxo, segin dice Avice-
na —Il.c. DLXVIII— y adn colgados ramos della en las higueras non
criardn gusanientos los higos —PuiN. XVII ¢. XXVIII—», G. Alonso
de Herrera, op. cit., pag. 163); a otros se les reconoce hoy un fundamen-
to cientifico que denota la capacidad de observacion de los antiguos que
conocieron la colaboracién de los insectos en la fecundacion e las plan-
tas: la cabrahigadura, descrita con mayor detalle por Pun., N. H. 15,
79-81, que, en sintesis, explica como el cabrahigo cria mosquitos que
vuelan hacia la higuera buscando alimento, la perforan y la abren a la
fecundidad por el sol y los vientos.
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vadas, alpechin; otros, orina aifieja. Otros extienden betun
y aceite, o cal viva pura, en los escondrijos de los gusanos.
Si las hormigas le causan molestia debe aplicarse junto al
tronco almagre mezclado con manteca y pez liquida. Algu-
nos aseguran que contra las hormigas debe colgarse en el
arbol un pez «coracino» 2’.

Si se le caen los frutos como si estuviera enferma, hay
quienes untan el drbol con almagre, o alpechin desalado
rebajado con agua, o cuelgan un cangrejo de rio con una
rama de ruda, o un alga del mar, o un manojo de altramu-
ces, o clavan una cufia perforando la raiz, o rajan varias
veces la corteza del arbol con un hacha.

Cuando las higueras empiezan a tener hojas, con vistas
a que den el fruto grueso y en abundancia, se corta al
comienzo de la germinacidn la parte mds elevada de las
copas, o bien, toda la porcidén de copa que sobrepasa de
la mitad del arbol.

Si se quiere lograr una higuera de maduracion tardia,
cOrtense las brevas verdes incipientes cuando hayan adqui-
rido el tamafio de un haba 2%. Para que la higuera sea de

27 Denominacién de un pez, también llamado corvus y saperda. PLIN.,
N. H. 32, 56, sefiala que eran tipicos del Nilo (Laborum Niloticum L.).

28 Para conseguir higos frescos en invierno. La férmula no es original
de Paladio, quien probablemente la tomé de Garg. Marcial; se trata de
una préctica agricola tradicional de larguisima vigencia que consistia en
lograr la segunda generacion de higos arrancando los primeros sin madu-
rar, o sea, las brevas (llamadas en lat. grossus, tecnicismo documentado
desde CaT., 94, que aparece en todos los autores aqui aducidos, incluso
Paladio; éste incluye una precisién: cum illis fabae fuerit magnitudo, que
no figura en los demds agrénomos latinos conservados). Este método
estd también’ descrito en CoL., 5, 10, 10, y Pun., N. H. 15, 73, con
algunas variantes, y todavia nuestro G. Alonso de Herrera (op. cit., pag.
161) lo recogia en los mismos términos de Paladio: «si cuando los higos
estdn chicos del gordor de una haba se los quitan todos muy sutilmente,

135, — 17
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maduracién temprana, untense los frutos con el jugo de
una cebolla alargada mezclado con aceite y pimienta en
cuanto los higos verdes empiecen a pintar.

En el mes de abril debemos injertar la higuera de coro-
nilla o, si se trata de arboles nuevos, en una hendedura
del tronco que hay que tapar y atar inmediatamente para
que no le entre el aire. Prenden mejor si los patrones se
injertan haciéndoles el corte cerca de la tierra. Hay algu-
nos que también injertan en el mes de junio. Se elegird
una pua de un afio, pues se consideran inservibles las de
mayor o menor edad. Podré injertarse de escudete la hi-
guera en zonas secas en el mes de abril; en las himedas
preferiblemente a mediados de junio, y en el mes de octu-
bre en sitios templados. La higuera puede reproducirse me-
diante ramas. Se injerta ademas con el cabrahigo, el moral
y el platano, tanto de escudete como con puas.

Los higos verdes pueden conservarse poniéndolos orde-
nadamente en miel, sin que se toquen unos con otros, 0O
bien metiéndolos uno a uno dentro de una calabaza verde,
haciendo sendos huecos que se vuelven a tapar asimismo
con el trozo que se habia cortado, y colgando la calabaza
donde no haya fuego ni humo. Hay algunos que ponen
higos frescos poco maduros en un recipiente nuevo de ba-
rro, cogiéndolos con los rabos y separdndolos unos de otros,
y dejan flotando el recipiente en un tonel lleno de vino.

Marcial sefiala que los higos de Caria pueden conser-
varse de muchas maneras, siendo asi que basta una tunica
férmula. Por consiguiente, los conservaremos con la receta
con que se guardan en toda la Campania: se extienden los
higos en cafiizos hasta el mediodia y, ain blandos, se echan

tornara la higuera a echar otros de nuevo, los cuales vernan a madurar
tarde, cuando no hay otros».
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a un cesto. Luego, cuando el horno esté caliente como pa-

ra cocer el pan, se mete el cesto poniéndole por debajo h
tres piedras para evitar que arda y cerrando el horno; asi ‘
que hayan cocido los higos, se meten a presion, tal como
estan de calientes, en un recipiente de barro barnizado con
pez, intercalando sus propias hojas, y se cierra con cuida-
do con una tapadera.

Si por causa de la afluencia de lluvias no se pueden 35
extender los cafiizos, se ponen a cubierto de modo que le-
vanten medio pie del suelo y, en vez del sol, se calientan
echando por debajo brasas y, de vez en cuando, se les da
la vuelta a los higos, tal como estdn partidos por la mitad,
para que se sequen la piel y la pulpa. A continuacién se
guardaran doblados ?° en canastillas o cajitas. Hay algu-
nos que extienden los higos medio maduros y partidos en )
dos en cafiizos para que se sequen a pleno sol; de noche
los ponen a cubierto.

Ahora es buena época de enterrar las ramas de la hi- 36
guera, cuando brotan, a fin de que produzcan plantas si ;
no las hay en abundancia. Ademas, para que la misma
higuera dé frutos de distinto color, mediante una atadura
se sujetan una con otra dos ramas de arboles de fruto ne-
gro y blanco y se trenzardn forzandolas a mezclar las ye-
mas. Una vez enterradas de esta forma, abonadas y ayuda-
das por riegos, cuando empiecen a salir, inanse las yemas
que despuntan con algin atado. Posteriormente, el brote
comin producird dos colores que difieren en unidad pero
estan unidos en su disparidad.

2 Paladio utiliza el término duplicata y en la antigua version castella-
na se parafrasea asi: «e despues que seran secos de cada parte tu los
doblards es a saber que la pulpa del uno ayuntaras con la pulpa del
otro. E aquestos figos disen en Catalunya figos dobles».
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37

2

3

Ahora también pueden injertarse y plan-

Los frutales  tarse el peral y el manzano, se injertan el

de otros meses 1 embrillero y el ciruelo, se plantan los
serbales y el moral; el dia veinticuatro de marzo se injertan
los alfénsigos, y en sitios frios, se siembran los pifiones.

X1

En este mes hay que adquirir los bue-
I yes, que tanto si se escogen de nuestros
La adquisicion ) - .

de bueyes, propios rebafios como si se compran, s¢
toros y vacas  obtendran mejor ahora, precisamente por-
que todavia no tienen la ceba de plena
temporada que permite disimular sus defectos y los enga-
fios del vendedor, y dar la impresion de que es muy fuerte

el animal que se rebela a la domesticacion.

En todo caso, con respecto a los bueyes hay que fijarse
en los siguientes detalles, tanto si se han adquirido de re-
bafios propios como de los ajenos: que sean novillos de
miembros cuadrados y grandes, y cuerpo macizo, notan-
dose por todas partes la carne y la musculatura, de orejas
grandes, testuz ancha y arrugada, belfos, los ojos tirando
a negro, los cuernos fuertes y en media luna sin irregulari-
dades en la curvatura, hocico ancho y caido, la cerviz mus-
culosa y solida, la papada larga y colgante casi hasta las
rodillas, el pecho robusto, las espaldillas gruesas, el vientre
capaz, los flancos alargados, los lomos anchos, la espalda
recta y plana, las patas fuertes, musculosas y cortas, pezu-
fias grandes, colas largas y provistas de cerdas, pelo espeso
por todo el cuerpo y corto, especialmente de color rojizo
o pardo.

Preferentemente adquiriremos los bueyes de los lugares
vecinos para que no les afecte el cambio de lugar o del
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clima. Y, si esto no es posible, los trasladaremos a zonas
semejantes a las de procedencia. Ante todo, hay que pre-
ocuparse de comprar los bueyes para la traccion parejos
en fuerzas, no vaya a ser que la potencia del mds robusto
cause la muerte al otro.

En cuanto a su comportamiento hay que ponderar lo
siguiente: que sean vivos, mansos, que tengan miedo al
estimulo de la voz y del latigo, y con ganas de comer.
Si la naturaleza de la zona lo permite, no hay mejor ali-
mento que el pasto verde. Pero, cuando no lo hay, debe
administrarse en orden a lo que exigen las existencias de
forraje y el nivel del trabajo.

También ahora, el que tenga la intencidon de formar una 4
manada de toros, o bien los comprard, o bien dejara los
que reunan los siguientes requisitos desde su mads tierna
edad: que sean altos, de miembros grandes, de media edad,
y preferiblemente de menos afios que tirando a viejos, de
mirada torva, cuernos pequeiios, cerviz musculosa y am-
plia, y vientre hundido.

También ahora es muy buena época de proveernos de s
vacas. Elegiremos las de estatura mds elevada, cuerpo alar-
gado, vientre amplio y capaz, testuz alta, 0jos negros y
grandes, cuernos hermosos principalmente negros, orejas
peludas, papadas y colas larguisimas, pezuiias cortas y pa-
tas negras y pequeiias; a lo sumo de tres aflos de edad,
ya que hasta los diez dan muy bien las crias, (y no convie-
ne llevarlas al toro antes de los tres afios). En todo caso, ¢
sera una tarea propia de una persona atenta el ir apartan-
do las viejas, reemplazdndolas sucesivamente por otras mas
jovenes, dejando las estériles para el arado y demas faenas.

Los griegos aseguran que si se quiere tener machos, de-
be atarse el testiculo izquierdo del toro en el coito; si se
quieren hembras, el derecho. Y, ademads, hay que tener
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en abstinencia a los toros desde mucho tiempo antes para
que, cuando llegue el momento, s¢ entreguen con mas im-
petu por las ganas atrasadas. .

Por lo dem4s, para estos rebafios dispondremos en 1n-
vierno de lugares maritimos y abrigados; en verano, som-
brios y frescos, principalmente de montafa, ya que s¢ ali-
mentan muy bien de las matas y de la hierba que nace
entre ellas.

Aunque cerca de los rios pacen tranquilamente por ser
parajes agradables, sin embargo las aguas tibias son propi-
cias para la prefiez, por lo que es mas util tenerlos donde
el agua de lluvia forma charcas templadas. No obstante,
esta clase de ganado tolera el frio y puede invernar facil-
mente a la intemperie. Con todo, conviene hacerles setos
suficientemente amplios, para evitar dafios a las que estan

prefiadas. - . .
Por lo que respecta a los establos, son utiles si se pavi-

mentan con guijas, grava o arenas, con una ligera inclina-
cién para que pueda deslizarse el agua, orientados a la parte
del mediodia por causa de los vientos glaciales a los que
es menester oponer alguna proteccion.

XII

A tltimos del presente mes deben do-

mesticarse los bueyes de tres afios, ya que

La domesticacién g partir de los cinco no pueden domarse

de los bueyes bien, porque lo impide la bravura de los

afios. Se domesticardn, por tanto, inme-

diatamente después de capturados, de modo que primera-

mente, mienttas son pequeflos, se vayan amansando acari-
cidndolos frecuentemente con la mano.
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Por lo que respecta al establo, los bueyes jovenes debe-
ran disponer de espacios suficientemente amplios, de mo-
do que la entrada del establo no esté interceptada por obs-
taculos y al salir no sufran ningdn tropiezo.

En dicho establo se clavardn unos maderos verticales
de siete pies de altura sobre el suelo, a los que se ataran
los bueyes no domesticados. Luego se elige un dia despeja-
do de tormentas y demds inconvenientes para guiar al esta-
blo los animales capturados. Y si tuvieran una bravura ex-
cesiva, habrd que amansarlos con grilletes, teniéndolos en
ayunas durante un dia y una noche. Después, ante sus lla-
madas suaves y lastimeras de que les pongan comida, el
boyero acudira a calmarlos, pero no acercandose por la
espalda ni de lado, sino de frente, y los acariciara por el
hocico y el lomo, rocidndolos de vez en cuando con gotas
de vino; desde luego, con la precaucién de que no le alcan-
cen a nadie con una coz o una cornada, vicio que cogeran
si notasen que les habia dado buen resultado la primera
vez. Luego se le frota el hocico y la boca con sal diluida,
y se le echa en la garganta una bola de una libra de sebo
muy salado y un sextario de vino por las fauces, vertiéndo-
selo con ayuda de un cuerno, cosa que en tres dias le apla-
cara toda la furia de su bravio.

Hay algunos que los uncen uno con otro y los ensefian
a aguantar cargas ligeras; y, si se destinan al arado, lo
que es util, es entrenarlos en una tierra previamente labra-
da, para que la nueva tarea no les lastime el cuello que
aun es delicado.

La forma mds sencilla de domarlos es uncir un buey
bravo con otro manso y resistente, con cuyo ejemplo se
le obligara facilmente a todas las tareas. Si después de do-
marlo se tumba en un surco, no se le castigara a tizonazos
ni a palos; antes bien, se le sujetardan las patas con unas

w
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ataduras de modo que no pueda andar ni estar de pie ni
pacer. Merced a este escarmiento, acosado por la sed y
el hambre, evitara tal vicio.

XIII

En este mes los sementales previamen-

Los caballos, '€ engordados y cebados deben a?funtarse

las yeguas y ~ con yeguas de buena raza y, asi que las

los potros hembras estén fecundadas, se recogerdn

otra vez en el establo. Sin embargo, no

debemos llevar el mismo numero a todos, sino que, ponde-

rando la potencia de cada semental, se le pondran a la

monta mas o menos parejas, lo que hard que los sementa-

les duren no poco tiempo. En todo caso, a un caballo jo-

ven, de potencia y tamafio fuerte, no deberemos llevarle

mas de doce o quince; a los demds, con arreglo a sus
fuerzas.

2 En el semental hay que examinar cuatro cosas: el as-
pecto, el color, las cualidades y la estampa. En lo que res-
pecta al aspecto, nos guiaremos por lo siguiente: que el
cuerpo sea grande y macizo, la alzada proporcional a la
gordura, el flanco muy alargado, las ancas sumamente gran-
des y redondas, el pecho de gran anchura y todas las carnes
apretadas por una musculatura vigorosa, la pezuiia delga-
da, resistente y calzada por un casco bien curvado.

Los rasgos que conciernen a la estampa son los siguien-
tes: que la cabeza sea pequefia y enjuta con la piel practi-
camente pegada a los huesos, las orejas pequefias y finas,
los ojos grandes, las napias anchas, las crines y cola abun-
dantes, las pezufias firmes y bien torneadas.

3 Los colores principalmente los siguientes: bayo, alazan
«abineus», rucio, pardo, cervuno, rubio palido estrellado,
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blanco moteado, muy blanco, negro intenso; de segunda
categoria es el entrepelado con belleza: el que es mezcla
de negro, «abineo», o bayo; el ceniciento con otro tono
cualquiera, «el de color espuma» con manchas, el piel de

" rata mas bien oscuro. Asi todo, en los sementales elijamos

principalmente los claros y de un solo color. Los demas
deben rechazarse a no ser que el cimulo de cualidades jus-
tifique el defecto del color *°.

% Colores hi praecipue: badius, aureus, abineus, russeus, murteus,
cervinus, gilbus scutulatus, albus guttatus, candidissimus, niger pressus;
sequentis meriti varius cum pulchritudine, nigro vel abineo vel badio mix-
tus, canus cum quovis colore, spummeus maculosus, murinus obscurior.
Nuestra traduccidn, solo aproximada, depende del estudio de J. ANDRE,
Etude sur les termes de couleur dans la langue latine, Paris, 1949, que
demostrd, entre otras cuestiones, las diferencias de sensibilidad hacia el
color entre los romanos y nuestra cultura: la importancia del brillo moti-
va en latin en general, y en este texto en particular, la distincidén entre
términos como candidus —blanco brillante— / albus, mientras canus puede
abarcar toda la escala cromatica del blanco de la nieve al gris de la ceniza
(ibid., pags. 64 y sigs.); otro tanto ocurre entre aureus —amarillo brillante—
/ gilvus, si se admite la interpretacion isidoriana (12, 150) que lo engloba
en la escala de los amarillos; gilvus autem melinus color est subalbidus
y que permitiria relacionarlo con el ing. yellow y el al. gelb, mientras
que en el comentario de SErRvio (Ad. Georg. 111 83): gilvus est melinus
quem vulgo fulvum vocant se relaciona, en cambio, con los rojos (ibid.,
pags. 150 y 156); las explicaciones sobre términos crométicos ya no eran
univocas para los propios comentaristas. Otros problemas provienen de
aplicar las designaciones de color con caracter figurado: spummeus po-
dria ser «blanco» —como la espuma— (ibid., pag. 150), cervinus y muri-
nus interpretables por comparacion con la piel de ciervo y el ratén (ibid.,
214, 301; 73, 215); pero, en cambio, es dificil de precisar murteus, «del
color del mirto», que, en principio, puede ser castafio, verde oscuro, ne-
gro mate... segiin se piense en una u otra parte de la planta; si bien,
referido al caballo, entra en la esfera del «alazan», segin los escoliastas,
SErv., Ad. Georg. 111 82, phoenicatos vocant pressos, mirteos, ¢ Is., 12,
153, myrteus autem pressus est in purpura, con lo que se pierde la rela-
cién con el mirto, salvo que se entienda «un rojo muy oscuro préximo
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Las mismas consideraciones deben hacerse en las ye-
guas; sobre todo, que sean de cuerpo y de vientre amplio
y grande. Ahora bien, esto debe tenerse en cuenta en las
bestias de buena raza; las demas se fecundan indistinta-
mente a lo largo de todo el afio, con los machos que andan
sueltos con ellas entre los pastizales. Es ley natural de las
yeguas parir en el plazo de doce meses.

En lo tocante a los sementales debe vigilarse que estén
separados a cierta distancia, para evitar que se hieran unos
a otros por causa del celo.

al castafio» (ibid., pag. 190). Hemos traducido, por sus similitudes for-
males romances, badius por «bayo» y russeus por «rucio», sin mayor
seguridad de que nuestros términos hayan heredado el significado latino:
badius entra también en la esfera de los rojizos —irl. buide, amarillo—
(ibid., pag. 119) como russeus, «rosado» (ibid., pags. 83-84), que quizés
hubiéramos podido traducir por «overo» con alguna propiedad.

A estas cuestiones de interpretacion, estudiadas por J. André, podrian
sumarse los problemas de transmisién: en este texto de Paladio, se da
la relacién mas condensada y amplia de los colores de los caballos. Por
eso, pasé al Medievo como un pasaje curioso, que llamo la atencién
de los copistas y siguié resultando inquietante para los editores posterio-
res, que vacilan en la puntuacién (albus, guttatus, ...niger, pressus, en
las edd. anteriores a la de Rodgers, que la restablecié muy razonablemen-
te) y dudan ante un término como abineus —Rodgers, en el texto— :
un hapax que ofrecen los manuscritos por lo comin y que curiosamente
no figura en S. Isidoro (sin que se pueda saber si no lo ley6 en su libro
de Paladio o lo omiti6 sencillamente porque no lo entendia), o albineus
_-las demas eds.—: también hapax, aunque mas fécil de entroncar con
albus, del que existen en Paladio otros derivados como albario en 1 14,
albor en X1 14, 9, y albugo en XIV 49, 5 o, sobre todo, albidulus, aplica-
do precisamente al color en III 25, 12: coloris albiduli. Este ejemplo nos
permite sugerir la posibilidad de evitar el hapax y suponer albidus en
este texto de Paladio: su transformacién —que podria situarse en el ar-
quetipo, o incluso ser anterior al s. viu d. C., lo que permitiria explicar
la omisién de Isidoro— se habria visto favorecida por la serie de térmi-
nos acabados en -eus entre los que se encuentra.
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Para estas bestias elegiremos los pastos mas fértiles; en
invierno tendremos la precaucion de que estén abrigados,
y de que estén frescos y sombrios en verano, pero sin que
hayan nacido en sitios tan blandos que sus pezufias duras
no noten ninguna aspereza.

Si la yegua no quiere aguantar al macho, se provocara
el celo tocdndole sus partes naturales con una cebolla alba-
rrana triturada. Asi que estén prefiadas no hay que apurar-
las, ni que pasen frio, ni tenerlas apretadas unas con otras
en lugares estrechos. Las yeguas de buena raza y las que
crian deberemos aparearlas en afios alternos, a fin de que
trasmitan a las crias la fuerza de su leche abundante y
pura; las demds pueden acoplarse sin distincién. La edad
minima de un semental debera ser desde los cuatro afios
cumplidos. La hembra concebir4 bien incluso a los dos afios,
ya que a partir de los diez su prole nacera floja y débil.

Los potrillos de las yeguas no deben acariciarse con
la mano, ya que el tocarles continuamente les hace dafio.
En la medida en que sea razonable, protéjanse del frio.
Con respecto a los potros hay que atender, de acuerdo con
su edad, a los caracteres que dan muestra de buena raza,
que ya indiqué que deben observarse en sus padres y ma-
dres. Por afladidura, seran otras pruebas su alegria, viveza
y agilidad.

Ahora, cuando hayan cumplido los dos afios de edad,
es el momento de domar los potros. Hay que mirar que
los cuerpos sean grandes, largos, musculosos y agiles, los
testiculos iguales y pequefios, asi como los demds rasgos
que se indicaron con respecto a los padres; en lo que toca
a su comportamiento, o bien que sean féciles de estimular
cuando estan completamente quietos o, por lo menos, que
no sean dificiles de reducir cuando estan lanzados a la
carrera.

w
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La edad se examina del siguiente modo: a los dos afos
y seis meses caen los dientes centrales superiores. A los
cuatro afios mudan los colmillos. Antes de los seis afios
caen los molares superiores. A los seis afios renuevan los
que mudaron primero. A los siete afos toda su denticion
estd completa. A partir de entonces, no se notan las seila-
les de sus afios, salvo que a los mas viejos comienzan a
hundirseles las sienes, se les encanecen las cejas y, general-
mente, les sobresalen los dientes.

En este mes castraremos todos los cuadripedos, sobre
todo los caballos.

X1V

Si a alguien le apetece tener raza mu-
lar, debe elegir una yegua de gran corpu-
lencia, de hueso recio y de buena estam-
pa, y no se requiere de ella que sea rapi-
da sino fuerte.

La edad adecuada para su fecundacién va justamente
de los cuatro a los diez afios. Si el asno no quiere montar
a la yegua, le ensefiaremos primeramente una asna hasta
excitar su deseo de copular; y, una vez que se le aparte,
no despreciara a la yegua porque se ha estimulado su celo
y, preso de los encantos de la de su raza, consentira en
mezclarse con otra distinta. Si por su ardor dafia enfureci-
do a mordiscos a las yeguas que tienen delante, se ird aman-
sando paulatinamente con el esfuerzo.

Nacen de caballo y asna, o de onagro y yegua, pero
ninguna bestia de esta raza es mejor que la que nace en-
gendrada por un asno. No obstante, nacerdn buenos se-
mentales de onagro y asna, ya que transmiten después agi-
lidad y fuerza a la generacion siguiente. '

Las mulas
¥y asnos
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De todas formas, el asno semental debe ser del siguien- 3
te modo: de cuerpo grande, macizo y musculoso, de miem-
bros duros y fuertes, de color preferiblemente negro o par-
dusco, o bien rojizo, pues si acaso alguno tiene pelos de
distintos colores en los parpados o en las orejas, por lo
comun su descendencia tendra un colorido entrepelado. No
hay que ayuntar el asno menor de tres afios ni mayor de
diez.

La mula de un afio debe separarse de la madre y pacer
por montes escabrosos, para que no note la fatiga de las
marchas por estar curtida desde muy joven. Un borrico,
por pequefio que sea, es muy necesario para el campo, por-
que aguanta el trabajo y apenas acusa la falta de cuidados.

XV

En este mes concretamente suele so-
brevenir la peste a las abejas pues, tras
la inanicién invernal, a consecuencia del
voraz apetito de las primeras flores que
salen, que son las flores amargas del titi-
malo y del olmo, se les suelta el vientre y mueren si no
se acude pronto a un medicamento. Se les administraran,
pues, granos de granada machacados con vino de Aminea,
0 uvas pasas con zumaque >' y vino avinagrado, o bien
todo junto disuelto y cocido en vino aspero, poniéndolo
luego a refrescar en canales de madera; o también, se en-

Las abejas

3% El zumaque: Rhus Coriarius L. (ros Syriacus en Paladio), rico en
tanino, recomendado por Dioscérides para la disenteria entre otras apli-
caciones (LAGUNA, op. cit., pags. 95-96). El término drabe de donde pro-
cede el castellano, parece documentarse por primera vez en la forma su-
mach en el Liber Constantini (ed. E. Montero Cartelle, op. cit., pag. 204).
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fria romero hervido en hidromiel y el jugo asi obtenido
se mete en una teja.

Y si se ve que se mueven, torpemente y escrespadas
y encogidas, en silencio, y que sacan con frecuencia los ca-
daveres de las que mueren, debera administrarsele, por ca-
nales hechos de cafia, miel cocida con agallas molidas o
rosas secas. Ante todo, vendra bien que las partes podri-
das de los panales y las celdillas vacias, que no podra lle-
nar un enjambre que por cualquier circunstancia esté en
disminucion, se recorten continuamente con herramientas
muy afiladas, con mucho cuidado, para evitar que al mo-
ver una parte de los panales se haga salir a las abejas de
sus casas con la sacudida.

Muchas veces es perjudicial para las abejas su misma
prosperidad, pues si el afio es muy exuberante en flores,
como se dedican exclusivamente a la tarea de producir la
miel, no piensan para nada en la prole. Y al dejar de re-
producirse, el enjambre agotado por la fatiga se extingue
por la muerte de todos sus miembros. Asi que cuando veas
que hay exceso de miel como consecuencia de una cosecha
de flores abundante y continuada, uno de cada tres dias
que pasen, no se las dejara salir cerrandoles el paso; asi
se dedicaran a procrear.

Ahora, hacia primeros de abril, hay que cuidar las col-
menas quitando todas las inmundicias y suciedades que aca-
rred la estacién invernal, asi como los gusanos, polillas
y arafias, con los que se estropea la utilizacién de los pana-
les, y las mariposas, que con sus excrementos hacen criar
gusanillos. A continuacion, se aplicara el humo de quemar
bosta seca de vaca, que es conveniente para la salud de
las abejas. Esta limpieza se efectuara varias veces hasta
la época del otofio. Estas operaciones y todas las demas
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las haras casto, sobrio y privandote de los bafios, alimen-
tos picantes y de mal olor, y salazones de todo tipo 32

XVI

Este mes, en la indicacién horaria,

Las horas e
coincide con octubre.

Hora I ..................... XXV pies
hora IT .................... XV pies
hora III .................... XI pies
hora IV .................... VIII pies
horaV ...............oiot VI pies
hora VI .................... V pies
hora VII ................... VI pies
hora VIII .................. VIII pies
hora IX .................... XI pies
hora X .................... XV pies
hora XI ...........covvvnnn. XXV pies

32 Alienus a balneis vel a cibis acribus, Paladio sigue en el capitulo
a CoL., 9, 13-14; sin embargo esta indicacion es opuesta a la de su fuente
que recomendaba no acercarse si no se iba lavado: nec nisi lotus ad eas
accedat, e incluso a la del propio Paladio en I 37, 4 (purus... et castus);
acaso sea un zeugma en Paladio.



I1.

III.

IV.

VL
VIL.

VIII.

135. — 18

LIBRO V

MES DE ABRIL

INDICE

La siembra de la alfalfa y su cultivo.

El injerto del olivo y el acebuche; la cava de vifiedos
y planteles, el injerto de las cepas y la roturacion de
los terrenos himedos y grasos.

Las huertas: las coles, el apio, el armuelle y la albahaca
con sus instrucciones; el melon, el cohombro, el pue-
rro, la alcaparra, el sérpol, la colocasia, la lechuga,
la acelga, las cebolletas, el culantro, la achicoria silves-
tre, las calabazas y la menta.

Los frutales: el azufaifo y sus instrucciones, y, ademds,
otros frutales cuyo cultivo fue descrito en sus corres-

. pondientes meses.

El aceite y el vino de violetas.

El ganado: la cria de terneros; el esquileo y el marcaje.

Las abejas, el modo de encontrarlas y de limpiar los
banales.

Las horas.



Durante este mes en las zonas que se

La siembra  DTCPAraron antes, segtin hemos dicho, de-

de la alfafa’ be sembrarse la alfalfa 2, que, una vez

y su cultivo  que se siembra, dura hasta diez afios, de
modo que puede recogerse cuatro o seis

veces al afio >. Abona el campo, repone a los animales fla-
cos y a los que estdn enfermos los cura. Una yugada de
ella llega de sobra para tres caballos a lo largo del afio.
Cada ciato de semilla ocupa una extension de cinco pies

de ancho por diez pies de largo. Los granos echados a vo-
leo se enterraran a continuacion con un rastrillo de made-
ra, ya que al sol se queman muy pronto. Después de la

! La alfalfa fue llamada por los romanos «hierba de Media» aludien-
do a su origen persa: herba Medica, de cuyo nombre qued6 un rastro
en el cast. «mielga»; rebautizada posteriormente por los drabes, nueva-
mente con una palabra de raiz persa, dio el término del castellano co-
rriente, alfalfa (CoroMINas, Dicc., s. v.).

2 Cf. III 6.

3 Esta frase fue reproducida casi textualmente por Is., 17, 4, 8, que
apoyaba con este texto de Paladio la etimologia de la alfalfa (herba Me-
dica) dicta quia a Medis translata est in Graeciam.... El origen persa
figura también en PLIN., N. H. 18, 144, En Roma la primera mencion
aparece en VARR., I 42, y se piensa que fue introducida en su época
(WHITE, Roman..., pag. 191). En CoL., 2, 10, 25-28, aparece ya una
descripcién detallada de la alfalfa, considerada excelente feximia est her-
ba Medica). Paladio resume aqui su texto.

[
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siembra no se puede tocar el lugar con ninguna herramien-
ta de hierro; pero, en cambio, se escardara a menudo con
rastrillos de madera la hierba, para evitar que oprima a
la alfalfa tierna.

3 La primera recoleccion se hard tarde para dejar que
suelte un poco de semilla; en cambio, las demads cosechas
se realizaran tan pronto como se quiera y se dardn a las
bestias. Pero, al principio, debe administrarse el nuevo ali-
mento en poca cantidad dado que hincha y produce mucha
sangre. Una vez que se haya segado, riéguese mds a menu-
do. Al cabo de pocos dias, cuando empiece a brotar, es-
cardense todas las demds hierbas. Asi, no sélo se recoge
seis veces al afio, sino que ademas podrd durar diez afios
seguidos.

II

Ahora, en lugares templados, se in-

El injerto serta el olivo, que se inserta de coroni‘lla

del olivo y como los frutales, segin se ha descrito
otras cuestiones antes *; pero cuando se injerte con el ace-
buche, para evitar aquello de que de un

olivo injertado e incendiado accidentalmente vuelve a na-
cer un acebuche estéril, hay que precaverse del siguiente
modo: se ponen primero las ramas del acebuche en el hoyo
donde nos disponemos a hacer el injerto, y rellenaremos
2 las fosas de modo que queden medio vacias. Cuando haya
prendido el acebuche, lo injertaremos en la parte baja, o
bien Io plantaremos ya injertado y cuidaremos el injerto
casi bajo tierra. Después, segun va creciendo, le amonto-
namos sucesivamente tierra. De este modo, al estar oculta
la hendidura en el fondo, cualquier cosa que se queme O

4 Cf. I 17.
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caiga, no le cercenard al olivo la posibilidad de germinar,
y este injerto retendra del olivo la clara facultad de regene-
rarse y de la unidn con el acebuche el don oculto de la
fortaleza.

Algunos injertan los olivos en las raices y, cuando han
prendido, los arrancan con una parte de ellas y los trans-
plantan a modo de hijas. Los griegos indican que deben
injertarse los olivos desde el dia veinticinco de abril hasta
el siete de julio, de forma que en los lugares frios se injerte
mas tarde y en los calurosos mds tempranamente.

En lugares muy frios, ahora, antes de mediados, debe
realizarse la cava de los vifiedos y, en su caso, lo que haya
quedado sin hacer del mes de marzo. Asimismo se injerta-
ran las cepas.

Los planteles que se hicieron anteriormente se limpian
de hierbas y se entrecavan superficialmente. Es época, en
sitios medianamente secos, de sembrar el mijo y el panizo.
En este mes los terrenos grasos y los campos que retienen
mucho tiempo el agua, se roturaran a partir de mediados
de mes, cuando ya hayan brotado todas las hierbas y aiin
no se hayan fortalecido sus semillas con la madurez.

111

También a ultimos del presente mes,
casi pasada la primavera, podemos sem-
brar la berza que servira de col, ya que
pas6 la época de los bretones °.

Es buena época de sembrar el apio en
los lugares calurosos y en los frios, en la tierra que quieras

Las huertas

5 En este texto de PAL. (... brassicam serere possumus. Quae cauli
serviet, quia quimae tempus amisit) se distinguen tres términos: brassicam,

w
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con tal de que en ella haya agua abundante, aunque no
rechacen nacer incluso en un terreno $€co, si fuera 'menes-
ter; se sembrard practicamente en todos los meses, desde
el comienzo de la primavera hasta finales de otofio. De
su misma especie es el apio caballar, si bien un poco mas
duro y mas amargo, y el apio palustre, de hoja suave y
cogollo tierno, que nace ¢n las charcas, asi como el perejil,
muy abundante en terrenos sin cultivar °.

Todas estas variedades pueden conseguirlas personas di-
ligentes. Los apios de mayor tamafio se logrardn metiendo
dentro de un pafio finito los granos que puedan cogerse
con tres dedos, enterrandolos en un hoyo pequefio. Asi,
la semilla de todos los granos quedard unida en un sola
cabeza fuerte. Se consiguen rugosos si se machacan previa-

cauli y quimae. Los dos primeros se utilizan otras veces por el autor
como sinénimos (III 24, 7); respecto a cyma, €n Paladio quima, estd
explicado en PiiN., N. H., 19, 137: Cyma... hic est quidam ipsorum
caulium delicatior teneriorque cauliculus ... Post cyman ex eadem brassi-
ca contingunt aestivi autumnalesque cauliculi... Se trata, por tanto, de
un bréculi o de nuestros bretones primaverales. Pero si se planta la col
(brassica) al final de la primavera, cuando ya ha transcurrido la época
de los bretones, se obtiene el cogollo mayor (caulis) que se consumia
en invierno, como sefiala el propio PaL., X 13, 2; 0 en verano y otofio,
en otra modalidad de siembra, asi en Plinio (ibid.).

6 Sus nombres indican que se consideraban variantes de la misma fa-
milia: el apio (gr.: sélinon), el apio caballar (ipposelinon), el perejil (pe-
troselinon) y ¢ apio palustre (eleoselinon. los manuscritos mas antiguos
de Paladio y el propio Isidoro que se inspira en este pasaje en 17, 3,
avalan la grafia oleo- , frente a eleo-, de los edd.). La identificacion
de esta variedad figura ya en la anotacién de Laguna al texto de Diosco-
rides sobre las clases de apio: «...aquel que en Castilla lamamos Apio
es el Eleoselino de los Griegos, 6 por hablar mds claro, el Apio palustre,
6 aquatico: visto que nace ordinariamente en humidos y regadios lugares,
et junto 4 las fuentes y arroyos...» (op. cit., pag. 313); asi, pues, €l apio
silvestre, mientras el primero (apium) seria el cultivado.
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mente las semillas, o, si cuando brotan, se hace rodar al-
gun objeto pesado sobre los campos, o si se pisan con los
pies cuando ya han nacido. Las semillas de apio mas viejas
salen antes; las que son tiernas, mas tarde.

Durante este mes sembraremos el armuelle ’ a condi-
cidn de poder regarlo, como también en julio o en los de-
mas meses hasta el otofio. Requiere estar provisto de agua
abundante a saciedad. Cuando se echa la semilla, debe en-
terrarse inmediatamente; hay que arrancarle las hierbas a
menudo, aunque no es imprescindible trasplantarlo cuan-
do se siembra bien; sin embargo, puede desarrollarse me-
jor si se planta espaciado, ayuddndolo con la substancia
del abono y del agua. Con todo, hay que cortario siempre
con herramientas de hierro, porque asi no dejan de repro-
ducirse.

Ahora se siembra la albahaca. Se dice que nace pronto.
si, enseguida de sembrarla, se riega con agua caliente. Mar-
cial sefiala una propiedad asombrosa de la albahaca: que
produce unas veces flores purpireas, otras blancas y otras
rojas, e incluso que si se echa su semilla repetidamente,
se convierte ya en el sérpol o ya en el sisimbrio ®.

7 El armuelle es el Atriplex hortensis L.; (ANDRE, Lexique..., s. v.), s6lo
dos veces mencionado por ParLapio (VIII 2, 1), que conoce Unicamente
la variedad cultivada como Cor., 11, 3, 42; PuN., N. H. 20, 219, y Diosc.,
2, 119, seiialan otra silvestre que se utilizaba para teilir el pelo y en usos
medicinales.

8 Estas mutaciones obedecen a veces a confusiones motivadas por el
parecido entre los productos (cf. III 24, 7). En concreto, PLIN., N. H.
19, 172, asocia, como sus fuentes, el sérpol y el «sisimbrio» (nombre
que designa especies diferentes, como los berros y la menta —J. André,
ed. op. cit.—) y alude ademds a las mutaciones entre plantas aromaticas
como la de la albahaca vieja en sérpol y la del «sisimbrio» en menta
(N. H. 19, 176). El texto de Paladio, algo diferente al de Plinio, procede
seguramente de Gargilio Marcial, pues Col. solo expone superficialmente

w
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" También en el presente mes se siembran los melones,
los cohombros y el puerro, y, a comienzos, plantaremos
la alcaparra, el sérpol y los planteles de colocasia, y sem-
braremos lechugas, acelgas, cebollas y culantro, asi como
la segunda cosecha de escarola, para consumir en verano,
y calabazas, y menta, ya sea con el bulbo o con el tallo.

v

En lugares calurosos, durante el mes
de abril plantaremos el azufaifo; en los
frios, por el contrario, en mayo o junio.
Quiere sitios calurosos y abrigados. Se
siembra con sus cuescos, con estacas y
con vastagos. Crece muy despacio. Si plantas un vastago
es preferible que sea en marzo y en tierra mullida; si siem-
bras los cuescos, en una fosa de un palmo, poniendo tres
semillas por hoyo con las puntas invertidas, a las que se
echard por arriba y por abajo abono y ceniza, y al brotar
la planta se arrancardn a mano las hierbas que nacen junto
a ella. Cuando sea aproximadamente del grosor del dedo
pulgar se trasplantard a un lugar totalmente cavado o bien
a un hoyo.

Los frutales.
El azufaifo

el cultivo de la albahaca (11, 3, 43). Es la unica mencién de Pal. al
sisymbrius y ello dificulta la identificacion de la planta, aunque quizis
no aparezca mas, precisamente por no ser una especie cultivada; ello nos
inclinaria a suponer que se trata, como en Plinio, de una menta silvestre
y, en efecto, esta interpretacién estaria confirmada por la anotacién de
LAGUNA (op. cit., pag. 211) a Diosc., II 117: «conviértese aqueste sisy-
mbrio (lat. serpillum silvestre y Menta romana) por no ser bien cultivado
en la yerba buena, perdiendo mucho de su natural olor». Esta mutacién
se explicaria como una degeneracién de las plantas mds aromdticas con
otras que lo eran menos.
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Requiere una tierra no excesivamente fértil, sino tiran- 3
do a fina y seca. Durante el invierno conviene que se le
ponga alrededor del tronco un montén de piedras, que de-
ben quitarse en verano. Si el arbol esta mustio, raspandolo
con una almohaza de hierro se volvera mas lozano, o bien
vertiendo en las raices estiércol de buey en poca cantidad
y repetidas veces °.

Las azufaifas recogidas maduras se conservan en un
recipiente alargado de barro, barnizado y colocado en un
sitio seco. O, también, los frutos que se hayan cogido ver-
des, si se les echan unas gotas de vino afiejo, se consigue
que no se deformen por la tirantez de las arrugas. Asimis-
mo, se conservan cortandolas con sus ramas, o envueltas
en sus hojas y colgadas.

También en este mes, en lugares tem-
plados, se plantan los granados, confor-
me al método que se ha descrito %, y,
ademds se injertan. Ahora, hacia prime-
ros de mayo, puede injertarse de escudete
el melocotonero de la misma manera que se injerta la hi-
guera, segun dijimos cuando hablamos a propésito del in-
jerto. En el presente mes, en lugares calurosos, se injerta el

£

Los frutales
de otros meses

® También en este caso la descripcién mds completa de la agronomia
latina sobre este drbol es la de Paladio. Columela lo menciona simple-
mente por sus flores, gratas a las abejas (9, 4, 3) y Plinio en las escasas
lineas que le dedica (N. H. 15, 47; 17, 75) no aporta apenas datos sobre
su cultivo, pero seflala que el arbol habia sido introducido practicamente
en su época en Italia. Todavia en el s. xvi, G. Alonso de Herrera se
limitaba a traducir a Paladio en su capitulo sobre «el azufeifo» con mini-
mas adiciones de Plinio y una coletilla final sobre el valor de las azufai-
fas para combatir el catarro. (Cf. Introd.)

10 Cf. IV 10, 1. Otras remisiones de Paladio a otros puntos de su
obra son, en este epigrafe: IV 10, 31-32; IV 10, 16; IV 10, 23.

N
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cidro, como recordé antes. Es el momento, en zonas frias,
de preparar los planteles de higuera, observando las ins-

s trucciones que se indicaron antes. También ahora de-
bemos injertar en el tronco o de coronilla la higuera, segun
recomendé antes, y, en sitios secos, de escudete. Y ya hay
que plantar, en lugares abrigados y calurosos, el vastago
de palmera que denominamos «cefalone». En este mes po-
dremos injertar los serbales unos con otros, con el mem-
brillo y con el espino albar.

v

Se echan tantas onzas de violetas co-
mo libras de aceite se hayan puesto y se

El aceite L, A )
y el vino dejara a la intemperie durante cuarenta
de violeta dias.

Se afiadiran cinco libras de violetas
bien limpias, para que no contengan nada de rocio, a diez
sextarios de vino afiejo y se mezclaran al cabo de treinta
dias con diez libras de miel .

V1

En este mes generalmente nacen los
terneros. Hay que ayudar a las madres
con abundancia de forraje para que pue-
dan dar abasto a su prestacion de traba-
jo y de leche. Por lo que respecta a los
terneros, hay que mezclarles mijo tostado y molido con
leche para administrarselo como salvado.

Ahora, en lugares calurosos, deben trasquilarse las ove-
jas y se marcaran las crias retrasadas en este mes.

El ganado

' Cf. VII 10 n.
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También ahora se hace el primer cruce de los carneros,
que es el mejor, para que la estacion invernal encuentre
a los corderos ya crecidos.

A0

En el presente mes buscaremos abejas
en los lugares apropiados. Las zonas de
miel las indican las abejas si liban en gran
numero junto a las fuentes, ya que, si se
vieran en poca cantidad, en esos sitios no
se puede producir miel con rendimiento. En cambio, si son
muchas las que cogen agua, podemos descubrir del modo
siguiente donde estan sus enjambres; pero, en primer lu-
gar, investigaremos si estan lejos o muy cerca: en un reci-
piente pequefio llevaremos echado bermellén liquido y exa-
minaremos las fuentes y aguas proximas. Luego, con una
pajita tefiida en ese liquido, se toca el lomo de las abejas
que estian bebiendo y nos quedaremos esperando alli mis-
mo. Si las que hemos tefiido regresan pronto, nos percata-
remos de que tienen cerca su aposento y, si tardan, de que
estdn alejadas a mds distancia. Y esto lo calcularemos por
el lapso de tiempo. A los sitios cercanos se llegard facil-
mente; a los lejanos se guiard uno por el siguiente método:
se corta un entrenudo de cafia con sus correspondientes
junturas y se abrira por un lado. Alli se pone un poco
de miel y arrope, y se coloca junto a la fuente y, cuando
las abejas se hayan concentrado junto a él y se hayan aden-
trado en pos del olor, cierras el agujero poniendo el pulgar
y dejards salir solamente una y la sigues en su fuga; ella
te indica la direccidn de su alojamiento. Cuando empieces
a dejar de verla, sueltas seguidamente otra y vas tras ella;

Las abejas

w
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soltandolas de este modo, de una en una, te hacen llegar
hasta la ubicacién del enjambre.

Algunos ponen junto al agua un recipiente muy peque-
fiito de miel, para que, cuando una abeja que vaya a beber
lo pruebe, se lo muestre a las demds cuando retorne al
alimento comuin. Al incrementarse constantemente la afluen-
cia de abejas, una vez que se ha advertido la direccion
del vuelo, las seguiras hasta el enjambre.

Si el enjambre esta escondido en una cueva, se echara
fuera con humo y, asi que haya salido, asustdndolo con
un ruido de algin objeto de bronce, se colgard en un ar-
busto o en cualquier otra parte del bosque y de esta suerte,
se recogera en un recipiente llevado a tal efecto. En caso
de que se posara en la rama de un arbol hueco, dicha rama
cortada por arriba y abajo con una sierra muy afilada y
cubierta con una tela limpia podra traerse y colocarse den-
tro de la colmena.

Por consiguiente, se buscardn por la mafiana para que
baste un dia entero para seguirlas, pues, una vez cumplido
el trabajo de la tarde, la mayor parte de las veces, no vuel-
ven al agua.

Por lo que respecta a los recipientes en los que se reco-
gen, deben untarse bien con toronjil y hierbas suaves y
rociarlos con unas gotitas de miel. Y si esto se hace en
primavera y se ponen las colmenas impregnadas de ese mo-
do junto a las fuentes, en sitios en que hay abundancia
de abejas, se concentrardn espontineamente en gran nu-
mero (pero a condicién de que puedan estar a resguardo
de los ladrones).

También este mes, al igual que antes, hay que dejar
limpios los panales de suciedades y deben matarse las ma-
riposas, que abundan especialmente cuando florecen las mal-
vas; a éstas las capturaremos de la siguiente manera: al
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atardecer pondremos dentro de la colmena una vasija de
cobre parecida a un recipiente alargado de mijo, o sea,
alta y estrecha, y en el fondo colocaremos una luz encendi-
da. Alli se concentraran las mariposas revoloteando alre-
dedor de la luz y la estrechez de la vasija las hara perecer
por la proximidad del fuego.

VIII

Las horas en este mes son coinciden-
Las horas tes con las del mes de septiembre de la
manera que sigue:

Horal ..................... XXIV pies
hora IT .................... XIV pies
hora IIT .................... X pies
horalV .................... VII pies
horaV ..................... V pies
hora VI .................... IV pies
hora VII ................... V pies
hora VIII .................. VII pies
hora IX .................... X pies
hora X .................... XIV pies
hora XI .................... XXIV pies
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INDICE

El panizo y el mijo; la floracién de las mieses y la siega
del heno.

Los sarmientos que deben dejarse a una cepa joven y
la despampanadura de las vides.

La roturacién y el cavado de terrenos incultos.

El acollamiento de las cepas y arboles; el modo de
cortar la madera, el cavado de los planteles, la poda
de los olivos y el arado del altramuz.

Las huertas: sus distintas zonas, el apio, el culantro,
el meldn, las calabazas, el cardo, el rdbano y la ruda.

Los frutales: la floracion del granado, el injerto de es-
cudete del melocotonero, el injerto del cidro, la plan-
tacion o injerto! de la higuera, y la del azufaifo y la
palmera.

El ganado: la castraciéon de los bueyes.

La trasquiladura de las ovejas.

La elaboracién del queso.

Las abejas.

Los pavimentos y terrazas.
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La fabricacion de adobes.

El vino de rosas.

El aceite de lirios.

El aceite de rosas.

La miel de rosas.

La conservacién de rosas lozanas.
Las horas.

I

En zonas frias y hiimedas sembrare-
El panizo . ..
3 el mijo; mos el panizo y el mijo de la manera que
la floracion de indiqué . Ahora préacticamente todos los
las mieses y  productos que se han sembrado florecen
la siega del heno y no los debera tocar el agricultor. La
floracion se realiza asi: el trigo, la cebada y todos los que
proceden de una semilla unica florecerdn durante ocho dias
y después crecen durante otros cuarenta, desde que han
perdido la flor hasta que llegan a la madurez. Por el con-
trario, las legumbres que proceden de una semilla doble,
como, por ejemplo, el haba, el guisante y otras florecen
durante cuarenta dias y al mismo tiempo crecen.

Durante este mes en lugares secos y calurosos, o bien
maritimos, se siega el heno, antes de que se agoste. En
caso de que se hubiera mojado por las lluvias, no hay que

removerlo antes de que su parte superior esté seca.

I

] Ahora examinaremos los sarmientos
q:eosd:gz:"z;::se que han producido las vides nuevas y les
a una cepa joven y dejaremos pocos y fuertes; ademas las sos-
la despampanadura tendremos con rodrigones hasta que los
de las vides 14705 que hayan echado adquieran con-
sistencia. Ahora bien, a una cepita que estd podada y bro-

' Cf. IV 3.
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tando no se le dejaran mas de dos o tres maderas, y se
ataran para evitar el dafio del viento. Y he dicho que de-
ben dejarse tres ramas, precisamente para que no vaya a
quedar sin ninguna por haberlas destrozado los vientos,
si desde el comienzo se dejan demasiado pocas.

2 Durante este mes viene bien despampanar. Pero la des-
pampanadura es oportuna cuando las ramitas al apretarlas
con los dedos crujan y se arranquen sin dificultad. Esta
operacion hace las uvas mas grandes y es aconsejable para
que maduren porque penetra el sol.

418

También ahora se roturaran los cam-
La roturacién ~ POS 8rasosy de hierba abundante. En ca-
y el cavado de SO de que se pretendan surcar terrenos sin
terrenos incultos cultivar, se tendra en cuenta si la tierra
es seca 0 humeda, y si esta cubierta de
arboles o de césped, de matorrales o de helechos. Si fuera
himeda, se secard mediante fosas trazadas por todo el con-
torno. Las fosas al descubierto son conocidas y por lo que
respecta a las ciegas se hacen del siguiente modo: se cavan
unos surcos campo a través, de una profundidad de tres
pies; luego se llenan hasta la mitad de piedras pequefias
2 o de grava y se nivela por encima con la tierra que habia-
mos sacado. En todo caso, las extremidades de los surcos
se dirigiran a una sola fosa descubierta, a la que se desliza-
ran en pendiente. De este modo se conducird el agua y
no se destruiran zonas de campo. Si no hubiera piedras,
se cubriran con sarmientos o con una capa de rastrojo o
bien con broza de cualquier tipo 2.

2 Este procedimiento no se entiende si no se acude a la fuente: CoL.,
2, 2, 10, que explica que consistia en adaptar al fondo de la zanja una
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En caso de que fuera arbolado, se cultivard talando
los arboles o bien dejando unos pocos. Si fuera pedregoso,
se reunen los montones de piedras en forma de cercas y
no sélo podra quedar limpio sino ademas protegido con
ellas.

El junco, el césped y los helechos se dominan arando
con frecuencia. El helecho, si se siembra a menudo haba
o altramuces y a medida que nace se corta con el filo de
la hoz, desaparecera en poco tiempo.

v

Durante este mes ya viene bien aco-

El ‘acollam’iento llar, esto es, cubrir con el rastrillo los ar-
L‘ie ’:’f;:r;" & fgr’f;r boles y cepas que habian sido cavados.

el cavado de Es el momento de cortar madera del

los planteles, bosque para hacer varas, cuando est4 re-

la P"d"e;’eai‘;; olivos cybierto de todo su follaje. El ritmo de

d};l a,,mmzz cortarla estriba en lo siguiente: un brace-

ro muy bueno podria cortar en bosque
cerrado el volumen de un modio; en cambio, otro regular
una tercera parte menos.

También ahora se cavan a menudo los planteles; en lu-
gares muy frios y lluviosos se podan los olivos y se les
raspa el musgo. Ademas, si alguien por causa de abonar
el campo sembré altramuz, deberd voltearlo ahora con la
reja del arado.

especie de maroma de sarmientos, agregar una primera capa de hojas
de drboles muy apelmazadas y una segunda de tierra. Ademds, todos
los métodos exigian indispensablemente sujetar las paredes laterales utili-
zando generalmente los mismos sistemas del alcantarillado. Paladio omi-
te también estas precisiones.

3

[ 5]
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v

Las partes de huerta que se destinen
a sembrar o plantar durante el otofio con-
Las huertas viene que se caven ahora.

En este mes es buena época de sem-
brar el apio, como ya antes se ha indica-
do ¥; se plantaré el culantro, los melones, las calabazas,
el cardo, los rabanos y la ruda. Ademas, se trasplanta el

puerro para fortalecerlo con riegos.

VI

En lugares calurosos empiezan a flo-
recer ahora los granados. Pues bien, si,
como dice Marcial, se mete una rama en
flor dentro de un recipiente de barro en-
terrandola junto al drbol y se ata a un
palo para que no rebote, en otofio da el fruto del tamafio
del recipiente.

También durante este mes en lugares calurosos puede
injertarse de escudete el melocotonero. En lugares frios se
injerta ahora el cidro, observando las instrucciones que se
indicaron %. En zonas frias se plantardn o injertaran ya
el azufaifo y la higuera. Ademds en el presente mes se plan-
tan las palmeras.

Los frutales

3¢Cf. V3, L
4 Cf. IV 10, 16. Sobre el método de Garg. Marcial, cf. IV 10, 5.
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vil

Deben castrarse ahora los terneros de

poca edad, de modo que, como indica

El ganado Magén °,.se aprietan los testiculos con

una férula partida en dos y se desgarran

retorciéndolos poco a poco. Pero reco-

mienda hacerlo en cuarto menguante y en primavera o en
otofio.

Hay personas que atando el ternero al potro, cogen los
musculos que se denominan en griego «cremasteres», con
dos barras estrechas de estafio, como tenazas. Los testicu-
los estirados mediante esta sujecion se cortan, amputando-
los de modo que se deja quedar una parte de la extremidad
superior de los musculos. Esta operacion impide una he-
morragia excesiva y no debilita a los terneros, porque no
les quita totalmente su potencia de machos. Pero no es
admisible lo que se hace comunmente de obligarlos a ayun-
tarse inmediatamente después de castrados, porque aunque
es cierto que pueden engendrar, sin embargo se mueren
por la pérdida de sangre.

Por lo que respecta a las heridas de la castracién se
les aplicard ceniza de sarmientos y litargirio.

 Magoén se habia ocupado de cuestiones veterinarias con gran autori-
dad, como reconocia VARR., 2, 5, 18, y Columela. Paladio se inspira
en éste, y de él (6, 26, 1-2) toma la cita de Magén, pero alterandola.
Magén recomendaba los dos métodos: con una cafia partida sin necesi-
dad de otro instrumento cortante para becerros menores de un afio y
una castracion no total para animales de dos afios. Paladio omite muchos
detalles, y atribuye a «otros autores» el segundo método de Magén: éste
consistia esencialmente en amputar parcialmente los musculos «cremaste-
res», que, en griego, significa «suspensores», para evitar que al contraer-
se elevaran los testiculos.
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El animal capado estara privado de bebida y se ali-

mentara con poca comida; en los tres dias siguientes se
le darén brotes tiernos de arboles, matas blandas y hierba
verde con la dulce sustancia del agua de rocio o de rio.
Asimismo, al cabo de tres dias, deben untarse cuidadosa-
mente las heridas con pez liquida mezclada con ceniza y
con un poquito de aceite.
+  Pero un método mejor de castracion lo constituye la
préactica siguiente: una vez atado y tendido en el suelo el
ternero, se aprieta la bolsa donde estan introducidos los
testiculos y presionando alli con una regla de madera, se
amputan con segures o hachetas incandescentes o, 1o que
es preferible, con un instrumento hecho expresamente para
esto que es parecido a un puiial. Asi, pues, junto a dicha
regla se aplica de un solo tajo el filo del hierro incandes-
cente y no sélo disminuye la duracién del dolor debido
a la rapidez, sino que, ademas, al cauterizarse las venas
y las pieles, la cicatrizacion se viene a producir, en cierto
modo, a la vez que la misma herida, y preserva a la llaga
de la pérdida de sangre.

Vi

En lugares templados debe realizarse
ahora la trasquiladura de las ovejas. Las
La trasquiladura gyeias que ya fueron esquiladas deben tra-
de las ovejas .. .. . .
tarse con el siguiente ungiiento medici-
nal: se mezclara jugo de altramuz cocido,
heces de vino afiejo y alpechin, en la misma proporcion, y
se aplicaran cuidadosamente todos estos ingredientes cuando
2 estén integrados en un solo cuerpo 6. Luego, después de tres

6 El mismo medicamento para prevenir la sarna después del trasquila-
do en XIV 30, 5; 34, 1.
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dias, si el mar estd préximo, se bafian en la orilla de una
playa; si las criamos en tierras del interior, deberdn lim-
piarse a la intemperie las reses, previamente trasquiladas
y untadas con agua de lluvia cocida con una pizca de sal.
De este modo, pues, se asegura que el ganado, que ha reci-
bido una curacién de este tipo, no se vuelva sarnoso du-
rante todo el afio y se dice que produce vellones largos
y suaves.

IX

Durante este mes haremos el queso
con leche entera y con cuajo de cordero
o de cabrito, o bien con la pelicula que
esta normalmente adherida a la molleja
de los pollos, o con flores de cardo silves-
tre, o con el jugo lechoso de la higuera.

Debe extraérsele todo el suero exprimiéndolo con pesos.

Cuando empiece a endurecerse, pongase en un sitio os-
curo o frio; luego, aplastandolo con pesas, que se van afia-
diendo progresivamente a medida que va adquiriendo con-
sistencia, debe espolvorearse con sal molida y tostada, y,
cuanto mas duro esté, se apretarda con mas fuerza. Des- 2
pués de algunos dias, cuando cogen una forma consisten-
te, se colocaran en cafiizos de modo que no se toquen unos
c9n otros. Estardn, pues, en un sitio cerrado y libre de
vientos para que se conserven frescos y grasos.

Los defectos del queso estriban en si estd seco, salado
o lieno de ojos, cosa que ocurre si se prensa poco, si coge
demasiada sal, o si se quema por el calor del sol.

En la elaboracién de queso fresco hay personas que 3
muelen pifiones verdes y los cuajan mezclandolos de tal
guisa con la leche. Otras coagulan tomillo triturado, cola-

La elaboracion
del queso
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do varias veces. Ademas, el sabor que se quiera podra con-
seguirse afiadiendo un condimento a eleccion, bien sea de
mostaza o de cualquier otra especia.

X

A lo largo de este mes empiezan a

aumentar los enjambres y en las partes

Las abejas extremas de los panales se crian unas abe-

jas que algunos consideran reyes, pero los

griegos las denominan tabanos y reco-

miendan matarlas porque perturban el descanso del enjam-
bre cuando estd reposando.

En esta época abundan las mariposas, que mataremos
de la manera que indiqué.

XI

Ahora, hacia final de mes, se hacen

los pavimentos de las terrazas, que, en

Los pavimentos zqonas frias y donde hay escarchas, se fal-

v ferrazas sean con el hielo y se destruyen. Si a pe-

sar de ello nos agradan, extenderemos

una doble hilera de tablas a lo largo y a lo ancho; por
encima pondremos a nivel paja o helecho y lo rasaremos
2 con una piedra que pueda caber en una mano. Se recubre
con una masa de un pie de espesor y se prensa con varios
maderos. Luego, antes de que seque el mortero, se anadi-
rén ladrillos de dos pies que tengan por todos sus lados
unos canalillos de un dedo de forma que los canales de
los ladrillos, que deben ser coincidentes unos con otros,
se rellenan con cal viva rebajada con aceite y el ensamblaje
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de ellos cubra toda la masa. En efecto, al secarse todos 3
los materiales, se formard un solo cuerpo que no dejard
filtrar humedad alguna. A continuacién, se echa un morte-
ro de adobe de seis dedos removiéndolo repetidamente con
palos para que no pueda abrirse en grietas. Luego, se in-
crustaran teselas suficientemente anchas, o laminas de mar-
mol de cualquier tipo, o bien planchas, y no dafiard esta
construcciéon ninguna incidencia.

XII

En el presente mes deben hacerse los

adobes, con tierra blanca, greda o rojal,

La fabricacion Y2 9U€ los que se hacen en verano, debi-

de ladrillos do a la rdpida accion del calor, se secan

de adobe por su cara superior, conservando en su

interior la humedad, razén que hace que se resquebrajen.

Se hacen pues asi: se dejara en maceracion durante bas-

tante tiempo tierra arcillosa, bien limpia de todas las aspe-

rezas, mezclada con pajas y se meterd dentro de un molde

con la forma del ladrillo. Luego, dejandola a secar, se le
va dando la vuelta de cara al sol.

Por lo que respecta a los ladrillos, deben ser de dos

pies de longitud, uno de anchura y cuatro pulgadas de

altura.

X

Se introducen cinco libras de rosas,
El vino limpiandolas de vispera, en diez sextarios
de rosas . s . ;
de vino afiejo; al cabo de treinta dias se
afiadiran diez libras de miel descabezada y servird para el
consumo .

7 Cf. VIII 6, 2 n.
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XIv

Por cada libra de aceite se echaran

El aceite diez de lirios y en un utensilio de vi-

de lirios drio se dejara durante cuarenta dias a la
intemperie.

XV

En una libra de aceite se mete una on-

El aceite za de pétalos de rosa y durante siete dias
de rosas . 8
se deja al sol y al sereno ".

XVI

A un sextario de jugo de rosas se mez-
La miel clara una libra de miel y durante cuaren-
de rosas , .
ta dias se deja al sol.

Xvil

Las rosas que aun no estdn abiertas
La conservacion € conservaran metiéndolas dentro de una
de las rosas  caiia verde que esté hendida de modo que
Srescas se puedan juntar los bordes, y se cortara
la cafia en el momento en que se quieran

tener las rosas lozanas.
Hay algunos que las entierran poniéndolas dentro de
una vasija tosca y resguardandolas bien para conservarlas.

8 Cf. VII 10 n.
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En la duracion de las horas, mayo se

Las horas
corresponde con agosto:

Horal ..................... XXIII pies
hora II .................... XIII pies
hora III .................... IX pies
hora IV .................... VI pies
hora V ... ... ot IV pies
hora VI ............ ... ... .. III pies
hora VII ................... IV pies
hora VIII .................. VI pies
hora IX ................. ... IX pies
hora X ... ... i XIII pies
hora XI ...........covuin... XXIII pies



II.
II.

Iv.

VL.

VIIL.

VIII.
IX.
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MES DE JUNIO

INDICE

La preparacion de la era.

Las mieses.

La roturacién de los campos, el acollamiento y cava de
los vifiedos, la recoleccién de la veza, el fenogreco,
la lenteja, el haba y el altramuz.

Las huertas: la col, el apio, las acelgas, los rabanos,
las lechugas y el culantro.

Los frutales: la floracién del granado, el peral, el man-
zano, el azufaifo y la higuera; el injerto de escudete.

El ganado: la castracidn; la elaboracién del queso y la
esquila de las ovejas.

Las abejas: la recoleccidon y preparacién de la miel y
de la cera; la conservacion e indicios de enjambres; sus
reinas: disminucién y sustitucién de las colmenas.

Los pavimentos y el adobe.

Modo de obtener pruebas sobre las perspectivas de cose-
cha.
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El aceite de manzanilla.
Las uvas silvestres.

La harina de cebada.
Las horas.

En este mes debe acondicionarse la era

para la trilla. Primeramente se limpiara

La ;;’ e{’;": ‘:Zio'” el terreno; después, se cavara superficial-

mente y se repartiran por igual pajas mez-

cladas con alpechin, operacidén que pre-

serva al grano de ratones y hormigas. Luego debe allanar-

se mediante una piedra redonda o un trozo cualquiera de

una columna que, al ir girando, pueda apelmazar el sue-

lo!. A continuacién se secara al sol. Hay algunos que,

después de limpiar la era, le echan agua y llevan alli al

ganado menor para que se mueva mucho por ella y la pi-

sotee, y asi que la tierra esté apretada por las pezuiias,
aguardan que esté bien seca.

II

Ahora comienza, en primer lugar, la

recoleccion de la cebada, que debe termi-

Las mieses nar antes de que caiga el grano que se
desprende al romperse las espigas, ya que

no esta cubierto de foliculos, como el tri-

go. Cinco modios de terreno repleto pueden cortarse en

! La recomendacién parece original de Paladio; segin WHITE, Ro-
man..., pags. 31, 185, n. 55, se trataria de columnas de templos del pe-
riodo imperial, destruidos y aprovechados por propietarios ya no tan ri-
cos como los contempordneos de Columela.
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una jornada de un segador experto, tres en la de uno co- sin cuestas asi como en aquellos en que no es necesaria
rriente y todavia menos si es peor. En todo caso, dejare- la paja 2.
mos que queden durante algin tiempo en los campos los

montones de cebada, ya que se dice que de esta manera
111

aumenta.
2 También ahora, a final de mes, en lugares maritimos Ahora, en lugares muy fri h
‘ : ios, se ha-
calurosos y secos, se hace la siega del trigo, que s¢ nota La roturacién  t4n las la’bores que queeron si’n hacer
que estd en sazén si el campo poblado de espigas amarillea de los campos, . S : ;
uniformemente con el tono dorado de la madurez. En la el acollamiento y 2yo. Se roturardn uniformemente los
‘ . - v cava de los vifiedos, t€TTENOS en zonas ricas en hierba y frias.
zona mds llana de las Galias se emplea un procedimiento la recoleccion  1,0s vifiedos se acollardn con el rastrillo
econémico de segar, que, sin el concurso de esclavos, con de la veza, i1
1 : : ' el fenogreco, etc. y se recogera la veza. El fenogreco se cor-
el trabajo de un solo buey, despoja el terreno de toda la taré para forraje
mies. itios fri
. ) desol bre d Durante el presente mes, en sitios frios, debe realizarse
En e ecto,~ acen un ca.rr.o que se desplaza sobre dos la recoleccion de las legumbres. Asi, pues, las lentejas de
3 ruedas pequefias. Su superficie, que es cuadrada, se rodea la cosecha se conservaran en buenas condiciones mezcladas
Cf)n un cerco qe tablas que se 1ncl}naran hac1a. fuer’a con con cenizas en los recipientes de aceite o de las salazones
vistas a que dejen en la parte superior un €spacio mas am- tapandolos inmediatamente con yeso. También ahora se 2
plio. Por la parte frontal del carro la altura de las tablas cogen las habas, en cuarto menguante, preferiblemente an
. . M 1 ’ A
es {rlas reQumda. y en ellas se pon.e’n en h11era~muchos dlelf' tes del amanecer y, antes de que cambie la luna, se criban
tecillos, distanciados en proporcion al tamafio de las espi- y airean; de este modo no sufren los ataques de los gorgo
gas y Curvos por su parte superior. Ademds, en la trasera jos. En este mes se recoge el altramuz y, si se quiere gse
- . . - ’ i
de dicho carro §e colocan dos lanzas muy COl_'taS como los siembra inmediatamente después de cogerlo del campo. De-
varales de las literas. A ellas se acopla mediante el yugo be ponerse en hoérreos, lejos de la humedad, porque asi
s e . 9
y unas ataduras un buey con la cabeza.l dirigida alf:ar ro, se conserva durante mucho tiempo, sobre todo si el grane-
muy manso, para que no sobrepase el ritmo del aguijador. ro donde estd se ahuma asiduamente
4 Entonces, cuando el carro se pone en movimiento por las )
mieses, todas las espigas prendidas por los dientes se acu- ? El invento, probablemente del s. 1a. C., responde al d llo al
: ‘ : s .1a. C., e esarrollo al-
mulan en el carro, rompiendo y dejando las pajas, y el canzado por la técnica en la Galia (cf. III 17, 7, a propésito de un tala-
boyero, que va detras, va regulando a menudo la mayor dro galo). Esta descripcion es mucho mds completa que la de PLIN., N.

o menor altura. De este modo, en unas pocas idas y veni- H, 18, 296. Una mdaquina similar se utiliz6 en Australia hasta el siglo
pasado. En el nordeste de Francia se conservan bajorrelieves donde figu-

das toda la recoleccién se cumple en el corto plazo de unas ra la segadora (Y. B L
101 -~ ra (Y. BURNAND, «La premiére identification...», o it
horas. Este procedimiento es préctico en lugares llanos i i o e,
p p g y pags. 85 y sigs.) que seguramente se utiliz6 alli en terreno plano en mo-
mentos en que interesaba obtener grano, quizas para el ejército, con poca

135. — 20
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v

En este mes, hacia el solsticio, sem-
braremos la col, que transplantaremos a
comienzos de agosto a un lugar regado
o humedecido por lloviznas. También es
buena época de sembrar el apio, las acel-
gas, los rabanos, las lechugas y el culantro, a condicién
de regarlos.

Las huertas

\%

Asimismo, durante el presente mes in-
troduciremos, a tenor de lo dicho 3, la
rama de un granado dentro de un reci-
piente de barro, con la idea de que dé
los frutos del tamafio de aquél. Ahora,
cuando los frutos estén muy apifiados en las ramas, debe-
ran seleccionarse las peras, manzanas u otros frutos cua-
lesquiera que estén estropeados, para que la savia que pu-
diera malgastarse en ellos, circule a otros lugares. También
en este mes en zonas frias podra injertarse el azufaifo.

2 Deben cabrahigarse en esta época las higueras, seglin e€x-
pusimos a proposito de su cultivo 4 Hay algunos que in-
cluso las injertan en este mes. En lugares frios se hace el
injerto de escudete al melocotonero y se cava alrededor
del tronco de la palmera.

Los frutales

mano de obra, pues solo dos personas eran necesarias para moverla. Te-
nia el inconveniente de que recogia solo las espigas, lo que suponia la
pérdida de la paja (WHITE, Roman..., pag. 182). Este capitulo es uno
en los que Paladio innové mas frente a sus predecesores (SVENNUNG,
«De Auct...», pag. 171).

3 Férmula ya repetida: IV 10, 5; VI 6.

4 Cf. IV 10, 28.
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En el curso de este mes, o bien en julio, se realiza en
los frutales el injerto que se denomina de empeltre. Sélo
va bien a los drboles que tienen en la corteza una savia
espesa, como, por ¢jemplo, a las higueras, olivos y simila-
res, y, segun dice Marcial, también al melocotonero. Se
efectia, pues, asi: la yema de una rama tierna, reluciente
y fértil, que parezca que va a brotar bien sin ninguna du-
da, se sefialara trazando a su alrededor un cuadrado de
dos dedos de lado de modo que quede situada en el centro
y, con un cuchillo muy afilado, se levantara la corteza con
mucho cuidado de no dafiar la yema. Asimismo, del arbol
que se pretenda que porte la pia, se cogerd de igual forma
el empeltre con la yema, también en sitio nitido y fértil.
A continuacion, se encaja alli ajustado y se hace pegar
apretandolo con unas ataduras alrededor de la yema sin
dafiar el germen, de tal modo que la yema que queda su-
perpuesta, ocupe el lugar de la anterior. Luego se recubre
con lodo dejando libre la yema. Las ramas superiores del
arbol se podaran, asi como los brotes y, al cabo de vein-
tiun dias, se deshara la atadura de mimbre y se encontrara
que la yema de un germen foraneo ha pasado a incorpo-
rarse asombrosamente a otro arbol distinto.

VI

También en este mes sera adecuado

. capar los terneros, del modo que se ha

s“elc‘:l’;:;’j"; indicado antes. Asimismo, procede aho-

el trasquilado '3 hacer el queso y esquilar las ovejas en
en zonas frias.

El ganado:

£
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la capa de encima, hasta que se enfrie el calor del liquido
VII fresco y deje de burbujear. La miel de mejor clase sera
la que antes de exprimirla por segunda vez fluya casi
Durante este mes se castraran las col- espontdneamente °.
menas, que por varios sintomas nos indi- También en este mes se hace la cera, que se ablandard en 4
Las abejas caran que estdn en sazon para dar la miel. un recipiente de bronce lleno de agua hirviendo con los
En primer lugar, si estdn llenas, se oye restos de los panales partidos en trozos menudos y, des-
bajito el zumbido de las abejas, pues las pués de derretirla en otros recipientes mas pequefios sin
celdillas vacias de las colmenas, aumentan como edificios agua, se distribuird en moldes.
huecos el volumen de las voces que han recibido. Por eso, Ahora, mds bien a ultimos de mes, salen nuevos en-
cuando el tono del zumbido es elevado y ronco, adverti- jambres. El guardidn deberd estar muy pendiente ya que
mos que los panales de miel no estan en el momento ido- las nuevas abe.iithS, con el espiritu aventurero de la juve'n—
neo para cortarlos. De igual modo, cuando expulsan con tud, si no se vigilan, escapan. Cuando marchan, se detie-
gran energia de sus celdillas a los zdnganos, que son las nen en su.entrafia durante uno o dos dias, y hay que
abejas de mayor tamafio, demuestran que la miel estd en recogerlgs inmediatamente en nuevas colmenas. Por tanto, s
sazon. el guardian prestara una atencion constante hasta la hora
2 Asi, pues, se castrardn las colmenas a primeras ho- octava 0 nona ® ya que, a partir de ese momento, no es
ras de la manana, cuando las abejas estan adormecidas facil que suelan escapar o emigrar, aunque algunas no va-
y no estan excitadas por los calores. Se aplica humo de cilen en salir y marchar <.1€ i_nmediato. Las sefiales de que
galbano y de bosta dura de vaca, que conviene avivar en van a esc’aparse son las siguientes: durante dos o tres dl'a.S
un puchero partiendo unos carbones. Este recipiente estard antes estan alborotadas y zumban mucho, y, cuando el vi-
moldeado de manera que pueda exhalar el humo por una gilante que habra acercado a menudo su oreja, se dé cuen-
boca estrecha como la de un embudo invertido. Y, de este ta de esto, deberd estar mas alerta frente a ello.
modo, al salir las abejas se cortara la miel. Para alimento Suelen. hacer también esta especie de seﬁa}l cuando van ¢
del enjambre durante esta época, debe dejarse una quinta a combatir. Su lucha se aple.lca con una roc1a.da de D0,1V0
parte de los panales. Es bueno sacar de las colmenas las- 0 unas gotas de agua de hidromiel. Se contiene en es.ta
celdillas podridas y estropeadas. un dulce poder para restablecer la concordia originaria.
3 También ahora se prepara la miel reuniendo los panales En todo caso, cuando los enjambres aplacados de esa for-
en un pafio muy limpio y exprimiéndolos bien. Pero, antes 5 O sea, la miel virgen; cuanto mas prensada, mayor contenido en
de apretarlos, cortaremos las partes de los panales que es- cera y peor calidad. La categoria de la miel, segin figura en Paladio,
tén dafiadas o que tengan crias porque con su mal sabor se media con distintos pardmetros: por el prensado, y por la época y
estropean la miel. Durante unos pocos dias debe guardarse alimentacién de las abejas (cf. 1 37, 3).

N . L. 6 .
la miel fresca en recipientes abiertos, y hay que limpiarle Aproximadamente hasta las dos o tres de la tarde.
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ma se posen en una rama o €n cualquier otro lugar, si
se cuelgan apifiados en forma de una ubre alargada, se
comprueba que hay una unica reina para todas, o que se
mantiene la paz debido a una reconciliacion general. En
cambio, si el enjambre cuando estd colgado semeja dos
o mas ubres, es muestra de que estdn en discordia y de
que hay tantas reinas como ubres se vean.
7 Cuando se advierte que hay grupos muy nutridos de abe-
jas, con la mano untada en jugo de melisa o de apio se
reclamara a sus reinas. Estas son un poco mds grandes y
mas alargadas que las demas abejas, de patas bastante de-
rechas y alas no muy amplias, de colorido hermoso y bri-
llante, lisas, sin pelos, salvo, si acaso, tienen una especie
de vello en el vientre que, sin embargo, no utilizan para
aguijonear. Hay otras oscuras y peludas que conviene
matar dejando la que sea mds bonita. Y si ésta anda a
menudo con los enjambres, se guardara cortandole las alas,
porque si se deja asi no marcha ninguna.

En caso de que los enjambres no se reproduzcan, po-
dremos reunir la cantidad que haya en dos o tres colmenas
en una sola. No obstante, rociaremos las abejas con un
liquido dulce, las tendremos encerradas durante tres dias
ddndoles una dieta a base de miel y dejaremos solamente
un pequefio respiradero en la colmena. Si se pretende re-
poblar un enjambre que por alguna plaga esté reducido
en numero, aifiadiéndole pobladores, se examinaran en otras
colmenas que estén repletas las ceras de los panales y las
extremidades que tienen las crias, y, cuando se encuentre
la sefial de que va a nacer una reina, se cortara con
la prole correspondiente y se pondrd en una colmena.
9 La caracteristica de una futura reina es la siguiente: entre

las demas cavidades que contienen las crias, hay una mas
grande y mas alargada, como una especie de ubre. Ahora

s
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bien, deben trasladarse en el momento en que, rompiendo
sus envolturas, intentan sacar la cabeza prestas para nacer
porque, si se trasladan antes de tiempo, morirdn. En caso
de que el enjambre levante subitamente el vuelo, se asusta-
ra con un ruido hecho con un objeto de bronce o de barro.
Entonces regresara a la colmena o se colgard en una rama
cercana, y desde ella se atraerd a una nueva colmena me-
diante las hierbas habituales y la miel esparcida a mano
0 con un cazo, y, una vez que se haya dejado reposar alli
mismo, se colocard al atardecer entre las demads.

VIII

También en este mes haremos los pa-
vimentos que estén al aire libre y los la-
drillos de la manera que sefalé ’.

Los pavimentos
y el ladrillo

IX

Los griegos afirman que los €gipcios

De qué modo  prueban el rendimiento de cualquier nue-

se obtienen pruebas ya semilla de la siguiente manera: en un
sobre la cosecha .

futura lugar recién cavado y regado cultivan un

trozo pequefio en esta época y en él siem-

bran en espacios separados todos los granos de los cereales

y de las legumbres. Después, en la aparicion de la canicu-

la, que entre los romanos ocurre en el dia diecinueve de

julio, examinan qué semillas ha agostado la salida de la

constelacién, y cudles ha conservado ilesas; de las unas pres-

cinden y atienden a las otras, ya que el rigor canicular da

TCE L9 VINy 12
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por adelantado una muestra favorable o desfavorable para
cada producto, matédndolo inmediatamente o conservando-
lo bien.

X

Por cada libra de aceite se echa una
onza de centros amarillos de flor de man-
zanilla, quitdndole las hojas blancas de
las que esta rodeada la flor, y se pone al sol durante cua-
renta dias ®

El aceite
de manzanilla

X1

Las uvas silvestres se recogen sin ro-
cio cuando estan en flor; se extienden al

La flor
de la vid sol para que no quede rastro de agua y
silvestre la flor esté suficientemente seca para sa-

cudirla. Luego se tamiza por un ceda-
zo apretado de forma que los granos no lo atraviesen sino
que solamente se cuele la flor. Esta la conservaremos echan-
dola en miel, y cuando se haya sazonado durante treinta

8 Otros tipos de aceites aparecen en Par.: de mirto (II 17), laurel
(11 18), lentisco (II 20), violetas (V 5), lirios (VI 14), rosas (VI 16), del
tipo de Liburnia (XII 18). Muchos se utilizaban en la alimentacion, en
la cosmética y, sobre todo, en medicina. PLiN., N. H. 15, 24-30, dice
que no se conocian en época de Catén y enumera alrededor de cuarenta
aceites diferentes, sefialando las propiedades curativas de muchos de ellos
(23, 80-83), atestiguadas también por Dioscérides, como medicamentos
simples o en composiciones (LAGUNA, op. cit., pags. 35-46), y por Pala-
dio, en veterinaria: el de lentisco (XIV 2, 4; 19, 3; 24, 3), el de rosas
(XIV 51). Incluso en un uso agricola aparece el de laurel (IV 9, 3). Todos
ellos tienen en comun el ser aromdticos.
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dias, se prepara de la manera y forma con que es costum-
bre elaborar el vino de rosas ®

La harina
de cebada

Las horas

XII

La cebada semimadura, a la que aun
le quede algo de verdor, se atard en ma-
nojos y se tostard en el horno para que
pueda triturarse facilmente en el molino;
en cada modio se tendra cuidado de afiadir una pizca de
sal mientras se muele, y asi se conserva.

XIII

Junio y julio, coinciden en las mis-
mas duraciones de las horas.

XXII pies
XII pies
VIII pies
V pies
III pies
IT pies
III pies
V pies
VIII pies
XII pies
XXII pies.

% Etimolégicamente «la flor de la vid» (oenanthe), pero aqui es con-
cretamente la de la vid silvestre, que, mezclada con miel, se utilizaba
como un medicAmento reconfortante estomacal; asi en Drosc., V 33 (cf.

LAGUNA, op. cit.,

pag. 518).
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La segunda labor de los campos, la siega del trigo, la
escarda de zarzas y helechos, el recalce de arboles y
el desterronamiento de los majuelos.

Las huertas: las cebollas, los rdbanos, el armuelle, la
albahaca, la malva, la acelga, la lechuga y el puerro,
asi como los nabos y nabas con su correspondiente
cultivo.

Los frutales: el injerto de escudete; el peral, el manzano,
el limonero, la higuera y la palmera.

El ganado mayor y menor: el apareamiento de toros y
carneros.

Modo de extirpar la hierba.

El vino de cebolla albarrana.

La hidromiel.

El vinagre de cebolla albarrana.

La mostaza.

Las horas.



I

En este mes los campos que habian
La segunda labor sido roturados en abril reciben la segun-
de los campos, da labor, hacia primeros. Ahora, en lu-
la lfef;affja t;'fo’ gares templados, se realiza la siega del tri-
zarzas y helechos, 20 de la manera que se ha indicado !. A
el recalce de  los terrenos incultos es muy util que se
éos drboles y el les arranquen los arboles y malezas, en
lesterronamiento
de los majuelos cuarto menguante, extirpando las raices
y quemandolas. A lo largo de este mes
los arboles que se habian plantado en el trigal, al segar
las mieses, se recalzaran arrimandoles tierra por causa del
excesivo calor del sol. En una jornada se recalzaran veinte
de los de mayor tamafio. También ahora deben cavarse
las nuevas cepas, por la mafiana y al atardecer, cuando
ya cede el calor, y desterronar después de quitar el césped.
Durante el presente mes, preferiblemente antes de los dias
de la canicula, serd muy practico arrancar los helechos y
carices.

I

Asimismo, durante este mes se siem-
bran las cebollas en lugares hiumedos y
frios, asi como los rabanos y el armuelle,
si se pueden regar, y la albahaca, las mal-
vas, las acelgas, las lechugas y los puerros de riego.

Las huertas

L Cf. VII 2, 2.
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En este mes, en sitios de regadio se siembran los nabos
y las nabas en tierra mullida, suelta y que no sea densa.
Se dan bien en lugares himedos y en llanuras % si bien
el nabo de mejor calidad nace en terreno seco, mas bien
fino, en pendiente y arenoso.

La naturaleza del lugar cambia una de las semillas en
la otra. En efecto, en un determinado suelo las nabas sem-
bradas durante dos afios se convierten en nabos y, en cam-
bio, en otro, el nabo se transforma en nabas 3, Quieren
tierra labrada, abonada y removida, lo cual les conviene
no sélo a ellos sino también a las mieses que se siembren
alli en el mismo afio. Para una yugada bastan cuatro sex-
tarios de nabas; de nabos, en cambio, cinco. Si estdn apre-
tados se entresacan algunos para que los demds se fortalez-

2 Sélo las nabas requieren estos terrenos, como indicaba Cot., 2, 10,
23. Al resumir su texto, Paladio omitié esa precisién importante.

3 El nabo («napus»: Brassica Napus L.) y la naba («Rapa» —fem.
pero neutro en Pal.—: Brassica Rapa L.) desempefiaron un papel muy
importante en la alimentacién. La naba o colza fue conocida ya por los
indoeuropeos que, en cambio, no parece que hubieran distinguido el na-
bo (J. ANDRE, «Recherches étymologiques sur certains noms de plantes»,
Latomus 15 (1956), pags. 296-297). Los productos aparecen a veces con-
fundidos y, otras veces, por su similitud, tratados conjuntamente, como
en CoL., 2, 10, 22-24, PLIN., N. H. 18, 126-132, y Paladio. La semejanza
que se daba ademds entre sus nombres, llevé a S. Isidoro a tomar «na-
pus» por un derivado de «rapa» en 17, 10, 8; su etimologia se apoyaba
en este pasaje de Paladio, ¢ Isidoro citaba ademds expresamente a este
agrénomo (Aemilianus): Nam rapa in alio solo, ut Aemilianus ait, per
biennium mutantur in- napos... La unica diferencia en esta cita, que se
presenta como textual es: per biennium, Is.: per biennium sata, PAL.,
y se podia pensar que la cita de Isidoro (muy anterior a los primeros
mss. de Paladio e incluso al arquetipo de ellos) representase la lectura
genuina de Paladio si no fuera porque en el texto de Cor., 2, 10, 23
(fuente a su vez’del de Paladio) aparece también, como en los codd.
de Pal., la palabra sate que S. Isidoro omite. )
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can. Para obtenerlos de mayor tamaifio, se arrancan las
nabas, se les quitan las hojas y se hace un corte bajo en
la col hasta dejarla del grosor de medio dedo. Luego, en
surcos muy bien trabajados se enterrardan a una separacion
de ocho dedos, se echa tierra y se aplastara. De este modo
saldran grandes.

III

También en este mes puede hacerse el
injerto de escudete, segin mostré ante-
riormente %, y el peral o el manzano que
se hayan injertado ahora en lugares frios,
segin mi experiencia, salen para adelan-
te. Asimismo, durante este mes deben arrancarse en los
frutales tardios, seglin he indicado °, los frutos que sobre-
carguen las ramas por un exceso de fertilidad, si se encon-
traran algunos dafiados, a fin de reconducir la savia del
arbol para alimentar los mejores frutos.

En esta época en suelo himedo, en zonas frias, recuer-
do haber plantado y ayudado con riegos diarios un vasta-
go de cidro que en desarrollo y productividad alcanzé la
fertilidad prevista. En sitios frios puede en este tiempo in-
jertarse el cidro y, ya a mediados de mes, cavar alrededor
del tronco de la palmera. Ahora, en lugares templados,
las almendras estin maduras para la recoleccion.

Los frutales

4 Cf VIS, 2.

3 Cf. VII 5, 1. Las continuas intervenciones del autor en primera per-
sona, en éste y en los demas capitulos de frutales, muestran que Paladio
era, personalmente, un experto en su cultivo (cf. IV 10, 1 n.; 10, 16
n.; 10, 19 n.; V 4, 1; XI 7, 12; 22 etc.).
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v

Concretamente en esta época deben ser
cubiertas las vacas por los toros ya que,
asi, los nueve meses de prefiez concluiran
en plena primavera y, ciertamente, después
del engorde primaveral ansian vivamente
el placer del sexo. Para un toro afirma Columela ¢ que
pueden llegar quince vacas teniendo cuidado de que no dejen
de concebir por exceso de gordura. Si hay abundancia de fo-
rraje en la zona donde se crian, la vaca puede aparearse pa-
ra la reproduccion todos los afios; en cambio, si hay esca-
sez de tal producto, deben cubrirse en afios alternos, sobre
todo si dichas vacas prestan habitualmente algin trabajo.

Durante este mes hay que seleccionar y aparear los car-
neros mds blancos y de lanas suaves; y no hay que fijarse
exclusivamente en la blancura de su cuerpo sino también
en su lengua. Si estd manchada de pintas se transmite a
la descendencia el caracter moteado. Generalmente, de un
carnero blanco nace otro de distinto color; de los oscuros,
seglin sefiala Columela, nunca puede proceder uno blanco 7,

Se elegird un carnero alto, largo, de vientre caido y
cubierto de lanas blancas, de cola muy larga, de vellon
apretado, de testuz ancha, de grandes testiculos y de tres
afios de edad, aunque hasta los ocho puede ser util para
aparear.

El ganado

¢ Cf. CoL., 7, 23, 4.

7 Esta preocupacion por el color blanco, que también se advierte in-
cluso en mayor medida en CoL., 7, 2, 3 — 3, 2, se debe probablemente
a la dificultad de tefiir las lanas pardas, como anotaba todavia G. A.

HERRERA (op. cit., pags. 306-307).
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La hembra debe ser cubierta a los dos afios. Hasta los 3
cinco es apta para la reproduccion; a los siete afios ya no
lo es. Hay que elegir una de cuerpo grande y de vellones
largos y muy suaves, de vientre capaz y lanudo. Ahora
bien, en lo que se refiere a esta especie, hay que tener cui-
dado de que se sacie de forraje en abundancia y de que
pazca lejos de zarzas, que disminuyen la lana y les hacen
rasgufios en el cuerpo. Deben ser cubiertas en el mes de
julio para que las crias adquieran fortaleza antes del in-
vierno.

Aristételes ® afirma que, si se pretende que nazcan ma- 4
chos en mayor nimero, hay que elegir en la época del aco-
plamiento dias secos y viento del norte, debiendo apacen-
tarse los rebaiios en direccion contraria al viento; si se quiere
tener hembras, buscar vientos del sur. Se compensara el
numero de muertas o enfermas con los nuevos nacimien-
tos. Todas las que estan débiles en el otofio se venderan s
a cualquier precio, para evitar que, al estar sin fuerzas,
el frio del invierno las mate. Hay personas que desde dos
meses antes no dejan copular a los carneros para que al
retrasar el placer aumente el fuego de su celo. Otros los
dejan ayuntarse indiscriminadamente para que de esta suerte
no les falten las crias.

v

En este mes, cuando el sol se encuen-

tre situado en el signo de cdncer teniendo

MOde ‘:";efbx;i’p”’ la sexta luna la posicion de capricornio,
aseguran los griegos que el césped que se

haya arrancado no volvera a echar rai-

ces; y, del mismo modo, si se hacen azadones de cobre y

8 La cita es indirecta; procede de Cor., 7, 3, 12.

135. — 21
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se empapan en sangre de macho cabrio y después de calen-
tarlos en el horno se templan no con agua sino con su
misma sangre, se elimina la hierba que se haya arrancado
con ellos.

VI

Durante el presente mes se hace el vi-

no de cebolla albarrana de la manera que

El vino de cebolla gioye: se pone a secar cebolla albarrana
albarrana o fye

de lugares montafiosos o maritimos, le-

jos del sol, hacia la salida de la canicula.

En un anfora de vino se echa una libra de ésta, pero cor-

tando previamente las hojas sobrantes y malas que rodean

su punta. Hay personas que cuelgan estas mismas hojas

trenzadas con un hilo, de modo que queden en infusion

en el vino y al cabo de cuarentas dias sacan las ristras

que estan colgadas sin que se hayan mezclado con la bo-

rra. Este tipo de vino combatira la tos, purgaré el vientre,

hara desaparecer la mucosidad, convendra a los enfermos

de bazo, dard agudeza visual y coadyuvara la digestién S,

? Son también medicinales, aunque no fuera su unico uso, otros vinos
aromadticos: de rosas y miel (VI 13; XI 15), frutas (XI 16), miel (XI
17), pasas (XI 19), asi como el de mirto (II 18; 1II 27, 31), ya recomenda-
do como estomacal por CATON, 125. Sobre estos vinos aderezados, PLIN.,
N. H. 14, 98-112, indica que habia innumerabilia genera ... omnia ad
medicinae usum pertinentia. Diosc. menciona varios (LAGUNA, op. cit.,
pags. 516-523) y todavia en la anotacién de Laguna (ibid.) se recomenda-
ba dar cualquier preparado medicinal disuelto en vino «visto que ay tanta
enemistad entre nuestros cuerpos y las cosas medicinales que si no las
damos disfragadas, las admiten de mala gana».
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Vi1

Al comenzar los dias de la canicula

se coge de vispera agua pura de un ma-

La hidromiel ® nantial. En tres sextarios de agua se mez-

cla un sextario de miel sin descabezar vy,

después de distribuirla cuidadosamente en

vasijas de arrope, se revolverd, agitando los propios reci-

pientes durante cinco horas seguidas por muchachos impu-

beres !'. Luego se deja estar a la intemperie durante cua-
renta dias y cuarenta noches.

VIII

Después de quitar las durezas de una
cebolla albarrana blanca y cruda, dejan-

El vinagre de  (o]as todas fuera, se cortara el cogollo
cebolla albarrana -
tierno en trozos pequefios hasta un total

de una libra y seis onzas, y se echard en
doce sextarios de vinagre muy fuerte. La vasija se deja
tapada al sol durante cuarenta dias. Luego, retirando la
cebolla albarrana, se colard con mucho cuidado el vinagre
y se trasvasard a recipientes bien barnizados de pez.

10 L a hidromiel se componia de una parte de miel por cada dos de
agua; generalmente agua de lluvia. Se consumia fresca o en fermenta-
cién. El aprecio de los romanos por este producto se muestra en que
figura en la lista de bebidas que podian dejarse como herencia: ULPIAN.,
Dig. 33, 6, 9 (J. ANDRE, L ‘alimentation..., pag. 177).

1 Per investes pueros, «por muchachos desnudos», o, mds bien, que
todavia no habian vestido la toga viril, «impuberes». La importancia de
la castidad se edcuentra en otros pasajes (cf. I 6, 14; I 37, 4; IV 15,
4; XI 14, 16...).
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Otro vinagre adecuado para la digestion y para la sa-
lud: se echa en una vasija ocho dracmas de cebolla alba-
rrana, treinta sextarios de vinagre, una onza de pimienta,
una pizca de menta y canela, y, al cabo de algiun tiempo,
se consume.

iX

Se molera en polvo grano de mostaza

en la cantidad de un sextario y un octavo

La mostaza  de onza; se le afiade cinco libras de miel,
una de aceite de Espafla, un sextario de

vinagre fuerte y, asi que estén bien des-

hechos todos los ingredientes, se usa.

X

Las horas de junio y julio son de igual

Las horas
duracion en los platillos de la balanza.

Horal ............ ..., XXII pies
hora II .................. XII pies
hora III ................. VIII pies
hora IV .......... ... ... V pies
hora V .................. III pies
hora VI ................. IT pies
hora VII ................ IIT pies
hora VIIT ............... V pies
hora IX ................. VI pies
hora X ........... ... ... XII pies

hora XI ........... ...t XXII pies.

II.
III.

Iv.

VI
VII.
VIIIL.
IX.

XI.
XIL.
XIII.
XIV.
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INDICE

La roturacién de terrenos magros, la preparacion de la
vendimia y el acollamiento de los vifiedos en zonas frias.

La enmienda de una vifia débil y pobre.

La despampanadura y proteccion de las cepas; los cdrices
y helechos a arrancar.

El incendio de los pastos.

Las huertas: la naba y el nabo, el rdbano y su cultivo;
la zanahoria.

Los frutales.

Las abejas.

El alumbramiento del agua.

Los pozos.

La comprobacién de la calidad del agua.

Los acueductos.

Los pesos y medidas de las tuberias.

El jarabe de uva verde.

Las horas.



A ultimos de mes, hacia primeros
La rowuracién de (e septiembre, se empieza a roturar el
,;e;:ig;;":z:.’(f;of;e terreno llano, humedo y magro. Ahora,
la vendimia y e/ €n lugares maritimos urge hacer los pre-
acollamiento de los parativos de la vendimia. Asimismo en
vifiedos en zomas o0 mes se realiza el acollamiento de

Srias L i
los vifiedos en zonas muy frias.

II

En este tiempo, si la tierra del vifiedo

Enmienda de €S débil y la propia vifia ain mas pobre,

una vifia se siembran a voleo tres o cuatro modios

débil y pobre  de lupino por yugada, y, en estas condi-

ciones, se enterrara con el rastrillo. Cuan-

do haya echado brotes, se voltea y da un magnifico abono

a los vifiedos, ya que no conviene introducir en las vifias
estiércol para no estropear el vino.
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I

Ahora, en zonas frias realiza la des-
pampanadura; en cambio, en lugares muy
calurosos es preferible dar sombra a la
uva para evitar que se seque por la inten-
sidad del sol, siempre que lo permita la
extensién reducida de la vifia y la dispo-
nibilidad de braceros. También en este

mes se pueden arrancar cdrices y helechos.

La
despampanadura
y proteccion
de las cepas;
los cdrices
y helechos
a arrancar

v

Deben quemarse ahora los pastos no

El incendio s6lo para que los matorrales que crecen

de los pastos pronto queden reducidos a sus raices,

sino también para que la nueva hierba

reemplace con mas vigor a los rastrojos secos que se han
quemado.

v

Asimismo, a ultimos de este mes, de-
ben sembrarse en lugares secos la naba
y el nabo conforme al método que se ha
sefialado *.

A final de este mes en sitios muy se-
cos se siembran los rabanos a fin de que sirvan para con-
sumir en invierno. Quieren tierra grasa, suelta y muy la-
brada, igual que la naba; rechazan la toba y la grava; gus-

Las huertas

' Cf. VII 2, 1-3.

LIBRO IX 329

tan de un medio ambiental nuboso. Deben sembrarse en
zonas amplias y cavadas en profundidad. En tierras are-
nosas nacen de mejor calidad. Siémbrense después de una
lluvia reciente, a menos que puedan regarse. Una vez sem-
brados, deben enterrarse por medio de un sacho ligero.
Dos sextarios, 0, segun algunos, cuatro, ocuparan una yu-
gada. No se debe echar estiércol ya que con él esponjan,
sino preferiblemente pajas. Se hacen mas finos si se riegan
a menudo con agua salada. Se consideran rabanos de género
femenino los que son menos picantes y tienen las hojas
mds anchas, lisas, y con un verde lozano 2. De éstos, pues,
se recogerd la semilla. Se cree que se hacen mds grandes
si después de quitarles todas las hojas y dejarles exclusiva-
mente el cogollito, se recubren con varias capas de tierra.
Si de una variedad demasiado picante se quiere producir
una dulce, se dejaran en maceracion las semillas en miel
o vino de pasas durante un dia y una noche. En todo caso,
consta que el rabano, igual que la col, es enemigo de las
vides . Por tanto, si se siembran cerca, se rehdyen por
su incompatibilidad natural.

También durante este mes se sembraran las zanahorias.

% En Paladio aparece una especie de rdbano silvestre farmoracea: X1
11, 4) y dos denominaciones para designar el rabano cultivado (Rapha-
nus sativus L.): radix y rafanus. Estos dos términos son sinénimos y
se utilizan sin aparente distincién en II 14, 3. En IX 5, 1-3, dedica el
capitulo casi exclusivamente al rdbano. El pasaje esta inspirado parcial-
mente en CoL., 11, 3, 47, que utiliza el término raphanus; Paladio em-
plea mds veces radix y describe un rdbano femenino (radices feminini
generis putantur) que no figura en Columela.

3 La incompatibilidad se da entre el laurel y la vid, o entre la col
y la vid, pero PLIN., N. H. 19, 87, consideré también incompatible el
rabano —al parecer (J. ANDRE, ed., op. cit.) por una mala traduccién del
gr. raphanos, «c6l», entendido como rdbano—. El error se propagd, se-
guramente bajo la autoridad de Plinio, llegando hasta este texto.

W
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VI

Asimismo es época de injertar de es-
cudete los arboles. Generalmente se in-
jertan ahora el peral y el limonero en lu-
gares de regadio.

Los frutales

VII

En el presente mes, los zdnganos cau-
san dafios en las colmenas de las abejas,
y debemos perseguirlos y matarlos.

Ademas se realizaran ahora las tareas que no se¢ acome-
tieron en julio.

Las abejas

VIII

Ahora, si escaseara el agua habra que

buscarla y seguir sus rastros. Podra en-

El alumbramiento contrarse de la siguiente manera: antes de

del agua .

la salida del sol, en los lugares en que

se vaya a buscar el agua, echando cuerpo

a tierra con la barbilla hundida en el suelo se mirard al

Oriente y en el punto donde se vea que se levanta un vapor

ondulado con una neblina fina y que exhala como una es-

pecie de rocio, se sefialard con una marca en una planta

o en un arbol préximo, pues consta que en los lugares se-

cos donde ocurre esto, hay agua oculta. Ahora bien, se

tendra en cuenta el tipo de terreno para poder juzgar sobre
el grado de abundancia o de escasez.

2 La greda producird venas pequefias y de gusto no muy

bueno; el sablén suelto, delgadas, de mal sabor, con lodo
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y sumergidas en zonas a bastante profundidad; la tierra
negra dard un caudal de agua escaso, ya que la recoge de
las ltuvias y de la licuacion invernales, pero de un sabor
muy bueno. Las gravas, venas mediocres y variables pero
de un gusto excelente; el sablén firme, la arena y el berme-
jal, constantes y ricas en caudal.

Las de rocas rojizas son buenas y abundantes, pero hay
que tener la precaucién de que, una vez descubiertas, no
se escurran entre las grietas y se pierdan por los intersti-
cios. Las de las faldas de los montes y rocas siliceas son
abundantes, frescas y sanas. Las de lugares llanos, sala-
das, fuertes, tibias y de mal sabor; y si su gusto fuese bue-
no, sera sefial de que tienen su nacimiento subterraneo en
un monte. En todo caso, las del centro de las llanuras ad-
quirirdn la finura de los manantiales de montaiia si estdn
cubiertas por arboles de sombra.

Hay, ademads, otros indicios para encontrar el agua, a
los que se otorga credibilidad salvo si hay alli normalmen-
te alguna charca, o bien agua estancada o corriente: ¢l jun-
co delgado, el sauce silvestre, el aliso, el sauzgatillo, la
cafla, la hiedra y, en general, las especies que se dan en
el agua.

Asi, pues, en los lugares donde se encuentren los men-
cionados indicios, hdgase una fosa de tres pies de anchura
por cinco de profundidad e inmediatamente después de la
puesta del sol pongase alli, en el fondo de la fosa, un reci-
piente limpio de bronce o de plomo, boca abajo, untado
por su parte interior. Luego, con una esterilla hecha de
ramas y hojas, y con una capa de tierra, se cubrird toda
su superficie sobre los bordes de la fosa. Al dia siguiente,
cuando se deje el lugar al descubierto, si se encuentran
en el recipiente exudaciones o gotas por su parte interior,
no cabe duda de que alli hay agua. Otro tanto ocurre si

w
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se pone de la misma manera un cacharro de barro seco,
sin cochura, y se entierra de forma andloga; al dia siguien-
te, si hay presencia de venas de agua, el cacharro al coger
humedad estara disuelto. Asimismo, si un vellén de lana,
que haya sido colocado y enterrado de la misma forma,
se empapa en tanta cantidad de agua como para que al
dia siguiente al escurrirlo la vierta, sera prueba de que la
hay a caudales *. También, si se pone en el mismo sitio
una ldmpara encendida y repleta de aceite, enterrandola
igual, y, si al dia siguiente se encuentra apagada pese a so-

4 Los alumbramientos de agua llamaron mucho la atencién de los
agrénomos arabes en la Edad Media. A veces, parecen inspirados en Pa-
ladio. Asi, Ibn Luyun (op. cit., cf. Introduc.): «Dondequiera que se vean
plantas acudticas o jugosas, el agua estd proxima a la superficie. El jun-
co, el moral silvestre, el papiro y otras plantas son las que se ven siempre
donde el agua estd cerca... Se cava un hoyo profundo y se coloca un
vellén de lana suspendido del honddn de una jofaina que le sirva de
cobertura. Alrededor se ponen hojas de cafia o similares y seguidamente
se vuelve a tapar el hoyo con tierra. Se deja alli durante algin tiempo
y si al cabo de él encontramos la lana humeda indica que el agua estd
proxima» (ibid., pags. 187-188). También Ibn Bassal (op. cit., cf. Intro-
duc.): «Quien quisiera abrir un pozo conviene que lo haga en el mes
de agosto... una de las sefiales, si crecen alli el terebinto, la zarzamora,
el carrizo, el zumaque. Uno de los procedimientos para guiarnos es que
cavemos un hoyo... la profundidad sera de tres codos. Luego tomaremos
un recipiente semiesférico, de cobre, plomo o de arcilla, pero lo untare-
mos por dentro con grasa o pez. Al dia siguiente, antes de la salida del
sol, se quitaran cuidadosamente la tierra y las hierbas puestas en el hoyo;
volveremos al recipiente y observaremos como estd en su interior. Si el
trapo de lana estd mojado, y lo mismo el recipiente, induciremos que
el agua es abundante» (ibid., pags. 227-228). Las fuentes de Paladio son
aqui FAVENT., 3, y Geop. 2, 4-6. Como éstas fueron conocidas por los
drabes, no puede saberse si el uso de Paladio es directo o no. Un texto
similar se encuentra en ABU ZACARIA, pdg. 140 —cf. Introduc.—, repi-
tiéndose la férmula del vellon de lana, pero se atribuye a la «Agricultura
Nabathea y otros libros» (?).
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brar el combustible, el lugar en cuestion tendrd agua. Ana-
logamente, si se hiciera un hoguera en ese punto y la tierra
exhalara al evaporarse una humareda himeda y nebulosa,
se comprueba que hay agua.

En consecuencia, después de haber confirmado la fiabi-
lidad de los indicios mediante estos experimentos, se cava-
r4 un pozo y se buscara la fuente del agua, o bien, si son
varias, se reuniran en una sola. En todo caso, deben hacer-
se los sondeos de agua especialmente en las faldas de los
montes, por la parte norte, ya que en esos lugares abunda
mas y es mds provechosa.

IX

Por lo que respecta a la construccion
de pozos, debe tenerse en cuenta el peli-
gro del cavador, porque muchas veces la
tierra emana azufre, alumbre, betun y es-
tas exhalaciones, al mezclarse, producen
unas bocanadas pestilentes que en seguida taponan las fo-
sas nasales y cortan la respiracidn, si no se emprende rapi-
damente la marcha. Por tanto, antes de descender al fon-
do, se pone alli una lampara encendida, y si ésta no se
apagara, no habra que temer ningun riesgo; si, por el con-
trario, se apaga, habrd que precaverse de un lugar que esta
invadido por alguna emanacién mortal. En caso de que 2
no se pueda encontrar agua en ninguna otra parte, cavare-
mos pozos a su derecha e izquierda hasta el mismo nivel
del agua y en su interior haremos unos orificios abiertos
por uno y otro lado a modo de respiraderos por donde
se evapore al gas téxico.

Cuando se haya concluido, se emprende la construc-
cién de las paredes de los pozos. Debe cavarse un pozo

Los pozos
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de ocho pies de anchura de didmetro, de forma que la al-
baiileria ocupe dos pies. Dicha albafiileria se sostendrd con
vigas de madera escalonadas y estara constituida por pie-
dra de toba o de silice. Si el agua fuese fangosa, se corregi-
ra con adicién de sal.

En todo caso, si, mientras se cava el pozo, la tierra
no es consistente por culpa de su naturaleza suelta o se
desmorona por efecto del agua, se pondran en torno tablas
verticales y se sostendran mediante vigas atravesadas para
evitar que al desplomarse mate a los cavadores.

X

El agua nueva se probara del modo
siguiente: se echa en un recipiente de co-
bre brillante y, si no dejara mancha, se
considerard buena. Asimismo, si cuando
se hierve en una vasija de cobre, no
deposita en el fondo arena o lodo, seré vélida. Otro tanto
ocurre si vale para cocer pronto las verduras, o si tiene
un color transparente, carece de musgo y esta libre de cual-
quier otro agente de contaminacion.

Por otra parte, los pozos que estdn en un lugar alto
pueden emerger en forma de fuente hacia zonas mas bajas,
haciendo una perforacién en la tierra hasta las capas mas
profundas, si la naturaleza de la depresion que se extiende
a sus pies lo permite.

La comprobacion
de la calidad
del agua
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XI

Cuando hay que hacer una conduc-
cion de agua, se realiza construyendo un
acueducto, o bien mediante una cafieria
de plomo, o por una canalizacién de ma-
dera, o por tubos de barro. Si la conduc-
cidn se efectiua por medio de un acueducto, debe reforzar-
se el canal para evitar que el agua pueda filtrarse por las
grietas.

La dimension de éste debe adecuarse al volumen del
agua. Si atraviesa una llanura, la planta tendrd una incli-
nacion insensible de pie y medio entre cada tramo de se-
senta o cien pies, a fin de que el agua pueda adquirir poten-
cia de deslizamiento. Si hubiera algiin monte interceptdn-
dolo, se traera el agua flanqueando sus laderas, o bien se
haran tiineles a nivel del agua por los que pasard el acue-
ducto. Pero si hubiera entremedias una depresién, se cons-
truirdn pilares y arcos debidamente elevados hasta el curso
del agua, o bien se dejard que descienda metida dentro
de cafios de plomo, remontdndola al terminar el valle.

Abhora bien, cuando se efectia la conduccion por cafios
de barro, que es lo mds sano y lo mas practico, se hardn
de dos dedos de grosor y mds estrechos por un extremo,
de modo que se pueda encajar uno dentro del otro en una
extension de un palmo; y estas junturas deberdn colmatar-
se con un mortero de cal viva y aceite. Ademas, antes de
dar curso al agua, debe pasarse a través de ellos ceniza
caliente mezclada con un poco de liquido para poder sol-
dar los posibles defectos de los tubos.

Cabe efectuar, en dltima instancia, la conduccién por
tubos de plomo, que producen aguas daifiinas, dado que

Los acueductos

[

w
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el plomo al desgastarse crea cerusa que provocara dafos
fisicos a las personas. Propio de alguien previsor serd cons-
truir depdsitos de agua, de modo que la vena, con todo
lo pobre que se quiera, procure el abastecimiento.

XII

La dimension de los tubos guardara

Los pesos y la siguiente proporcién con la canstidad

medidas de las de plomo: el de cien de didmetro > por

tuberias diez pies de longitud precisard mil dos-

cientas libras, el de ochenta, novecientas

cuarenta, el de cincuenta, andlogamente por diez pies, seis-

cientas ochenta libras, el de cuarenta, seiscientas libras, el

de treinta, cuatrocientas cincuenta libras, el de veinte, dos-
cientas cuarenta, y el de ocho, cien libras.

XIII

En seis sextarios de zumo de uva ha-
El arrope de brj que echar dos sextarios de miel muy
uva verde . . .
batida y dejar que se cueza bajo los ra-
yos del sol durante cuarenta dias.

% El cap. procede de FAVENTINO, 9, y, en tltima instancia, de VITR.,
8, 7, 4. La nomenclatura y calibracién de las cafierias, asi como sus dis-
tintas mediciones en dedos, redondos o cuadrados, pulgadas, o «quina-
rias», en construcciones publicas, estdn también ampliamente descritas
en FRONTINO, Aquaed. 23, 2 y sigs. (ed. T. Gonzélez Roldn, Madrid,
1985).

$ El término onfacomelli («racimo de uva verde con miel») es en los
técnicos el «agraz de uva verde con miel». PLIN., N. H. 14, 98 etc.,
menciona el uso del agraz como perfume y en medicina; también Dioscé-
rides (LAGUNA, op. cit., pdg. 507), donde la elaboracion es distinta, pero
la proporcion de un tercio de miel es la misma.

Las horas

135, — 22
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El recorrido idéntico del sol hizo coin-
cidir agosto con mayo.

XXIII pies
XIII pies
IX pies
VI pies
IV pies
III pies
IV pies

VI pies
IX pies
XIII pies
XXIII pies.
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LIBRO X

MES DE SEPTIEMBRE

INDICE

La tercera labor de los terrenos grasos, la siembra de
los magros y el modo de abonarlos.

La siembra del trigo candeal y de la escanda en lugares
frios y umbrios.

Modo de remediar la salinidad del agua, las cantidades
de grano y diversas recetas concernientes a la siembra.

La siembra de la cebada caballar.

La siembra del altramuz.

La siembra del guisante.

La siembra del sésamo y la roturaciéon de los campos
para alfalfa.

La siembra de la veza, fenogreco y forrajeras.

La siembra del altramuz que se ara cuando nace y
fertiliza las tierras magras.

La formacién de nuevos prados y el cultivo de los ya
existentes.

La celebraciéon de la vendimia.

La recoleccién del panizo y el mijo, la siembra de la
alubia de mesa; los aparejos para la cetreria.
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XIII. Las huertas: la adormidera, la col, el tomillo, el oréga-
no, la alcaparra y su cultivo; asimismo, el mastuer-
z0, el eneldo, los rébanos, las zanahorias, el perifo-
llo, la lechuga, las acelgas, el culantro, las nabas y
los nabos .

XIV. Los frutales: el acerolo.

XV. Los pavimentos de las terrazas y los ladrillos.

XVI. El arrope de moras silvestres.

XVII. La conservacién de las uvas.

XVIII. La vid cuyo fruto se pudre por la humedad.

XIX. Las horas.

! No figura en la enumeracién el afiublo o neguilla (giddi). Probab.le.-
mente es un olvido del propio autor (los indices, firmemente transmiti-
dos, se consideran originales y la omisién parece ser undnime en los ma-
nuscritos conservados). Cf. X 12, 9 n.

Durante este mes el terreno graso y

La tercera labor |o5 que tienden a retener la humedad. se
de los terrenos , .,
grasos, la siembrq @TAT4N DOT tercera vez, aunque también

de los magros®> pueden labrarse antes si el afio es lluvio-
y el modo de 4 13 tierra himeda, llana y fina, que
abonarlos . e 3 .

indicamos * que se roturase a primeros de

agosto, se bina y se siembra *. Las pendientes suaves hay

que surcarlas ahora por primera vez y sembrarlas a conti-
nuacién, hacia el equinoccio.

Los campos deben estercolarse en esta época, pero los

abonos se echardn mds concentrados en las colinas; en el

2 Vel implendis exilibus; igual que implere («llenar») feminam («a
una hembray) tiene el sentido concreto de «fecundarla», inplendis exili-
bus es otra especificaciéon semdntica similar del mismo verbo comun, con
el significado técnico de «sembrar».

P Cf. IX 1.

* El campo recibia una primera labor (proscindere) en invierno con
objeto de arrancar la vegetacién adventicia y preparar la tierra para la
siembra (Pat., II 3; III 2); en verano tenia lugar la segunda labor o
iteratio (VIII 1, 1); la tierra recibia otra nueva labor (tertiare) durante
el otofio (X 1, 1) y, en ocasiones, otra més. Las fechas podian variar
en funcién del suelo y del clima (PaL., IV 2; V 2, 4; VI 3, 1; VII 3;
IX 1), pero el mimero tradicional de labores ha permanecido hasta nues-
tros dias, como expresan las denominaciones castellanas: alzar, binar,
terciar, cuartar (quintar se aplica a la ultima, de cardcter meramente
esporadico).
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campo abierto mas diluidos, y en cuarto menguante, cues-
tién que, si se observa, contendra las hierbas. Para una
yugada afirma Columela 5 que bastan veinticuatro carreta-
das de estiércol; en cambio, tratdndose de una llanura, die-
ciocho. En todo caso, deben esparcirse los precisos monto-
nes que se puedan cubrir con el arado en una jornada,
para evitar que el estiércol no sirva de nada al perder el
jugo.

Hay personas que echan también el abono en cualquier
momento del invierno. Ahora bien, si por alguna razon
no se pudo echar a su debido tiempo, antes de sembrar,
esparzase por los campos estiércol en polvo, como si fuera
semilla, o bien échese a mano excrementos de cabra y méz-
clese a la tierra con sachos. No da buen resultado abonar
demasiado de una sola vez, sino mas a menudo y en pocas
cantidades.

La tierra lienta requiere mas estiércol, la seca, en cam-
bio, menos $. Pero si la cantidad de abono no es abundan-
te, en lugar de estiércol va muy bien esparcir greda, o sea,
arcilla, en los lugares arenosos; en los arcillosos y excesiva-
mente compactos, arena. Esto también conviene a las mie-
ses y da cepas muy hermosas, dado que el estiércol en los
vifiedos generalmente estropea el sabor del vino 7,

5 Cf. CoL., 2, 5, 1.

% Frase repetida casi textualmente de [ 6, 14; en ambos casos podria
pensarse en una remodelacién de un refrdn (ager aquosus plus stercoris,
siccus minus) con ritmo yambico. (Cf. 1 6, 1 n.)

7 Cf. 111 25, 22 n.
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Durante este mes en tierras himedas,
La siembra ¢ (a8, o bien umbri brard haci
del trigo candeal » © e. umbrias se sembrara hacia
y la escanda ® €l equinoccio el candeal y la escanda,
en lugares  mijentras el tiempo se mantenga sereno,

frios y umbrios ; . .
para que las raices del trigo adquieran

fuerza antes del invierno.

1

La tierra suele desprender un liquido
salino que destruye las mieses. Cuando

Modo de remediar
la salinidad

del agua, esto ocurre, es Oportuno esparcir excre-
las cantidades to d 1 hoias de cipré
de grano y mento de paloma u hojas de ciprés y so-

diversas recetas brearar, de forma que se mezclen. Sin em-
concernientes  hargo, el mejor de todos los tratamientos
a la siembra C e - ,
consistira en un canal de regadio que des-
vie el liquido perjudicial.

8 Triticum, adoreum..., denominaciones de distintas clases de trigos.
Los términos que designan las distintas especies no se aplicaban siempre
con precisién. Los propios especialistas romanos lo advierten, como PLIN.,
N. H. 18, 86: Frumenti genera non eadem ubique nec, ubi eadem sunt,
isdem nominibus, o el propio PaLabio, 1 6, 14: Nomina frumentorum
superfluum est praecipere quae aut loco subinde aut aetate mutantur.
A veces, triticum se utiliza en sentido amplio como el nombre genérico
«trigo» derivado de tero, segun la etimologia de Varrén (L. L. 5, 106)
e Isidoro (17, 3, 4); asi, por ejemplo, en PALADIO, I 6, 6,: omne triticum
(=frumentum). En sentido estricto, triticum es el triticum turgidum (AN-
DRE, Léxique..., s. v.), aristado y blando —una traduccién aproximada
podria ser «candeal»— entre sus variedades figura la llamada siligo (triti-
cum vulgare, ANDRE, Léxigue..., s. v.). El adoreum pertenece al grupo
del far (triticum diccocum). La distincién mas precisa es la que divide
los trigos en dos grandes grupos segun el grano: blando (triticum) o duro
(far, adoreum... quizds mas o menos emparentados con nuestra «escan-
da» —lat. scandala, scandula, scindula, en PAaLADIO, 1 22, es otra de
las especies de far-} (ANDRE, L’alimentation..., pags. 52 y sigs.)
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En una yugada de terreno corriente se sembrardn cinco
modios de candeal y otros tantos de escanda, dado que
un terreno graso admite cuatro. Si el modio con que se
hace la siembra ° se recubre con la piel de una hiena y
lo que se va a sembrar se deja estar en ella durante algin
tiempo, aseguran que los sembrados nacen bien. Anéloga-
mente, como algunos bichos subterrdneos destruyen mu-
chas veces el trigo royéndole sus raices, servira para evitar-
lo poner a remojo los granos a sembrar en la savia de
la hierba que se denomina siempreviva, mezclada con agua,
durante una noche; o también se diluye en agua el jugo
de exprimir un cohombro silvestre y su propia raiz tritura-
da, y en esa misma disolucién se macerardn las semillas
destinadas a la siembra.

Hay algunos que, en cuanto se han percatado de que
sus mieses padecen esta plaga, al comenzar los estragos,
rocian sus surcos y aradas '° con alpechin desalado o con
el antedicho liquido.

° El modio (modius) es tanto €l continente como el contenido, o sea,
el recipiente o sembradera de capacidad algo inferior a los nueve litros
y también el volumen de éridos, especialmente trigo, que cabe en €él. En
el pasaje, en los dos sentidos. Sobre la piel de la hiena en usos magicos,
cf. I 35, 14, y sobre el cohombro silvestre I 35, 8, 16; en esos casos
las fuentes de Pal. son griegas (Geop. 13, 11, 3, etc.) mientras aqui el
modelo es CoL., 2, 9, 10, que atestigua, ademas, la vigencia de estas
creencias.

19 Hemos traducido insuisa amurca vel praedicta aqua suicos et arata
perfundunt siguiendo el texto de las ediciones, pero el pasaje es discuti-
ble: arata segun los mss. mds antiguos de Paladio y aratra segin otros
codices. Esta ultima forma también tendria sentido («rocian los surcos
y los arados») puesto que es una prictica corriente mojar con un contra-
veneno las herramientas de trabajo (cf. PaL., I 35, 1 y 2; I 35, 4, 6).
La lectura arata no es mas que una repeticién de sulcos («surcos») que
es la palabra anterior. Parece una glosa incorporada al texto de Paladio.
La fuente, CoL., 2, 9, 10, podria corroborar esta conjetura, ya que no

LIBRO X 345

v

La siembra En esta época en tierra magra se siem-

de la cebada bra la cebada caballar con cinco modios
caballar '! por yugada. Después de este producto se
dejaran a barbecho los campos, salvo si se echa abono.

v

Ahora, o incluso un poco antes, se
siembra el altramuz en cualquier tipo de
tierra, aunque sea en suelo sin labrar. Le
conviene ser sembrado antes de que comience el frio. En
un terreno fangoso no nace, rechaza la greda y quiere tie-
rra magra y rojiza. Con diez modios se llena la extension
de una yugada '2.

La siembra
del altramuz

aparece la palabra arata /aratra y el texto es muy similar al de Paladio:
CoL. (ibid.): prefundunt sulcos; PaAL.: sulcos et arata perfundunt.

"' Hordeum cantherinum, llamado también hexasticum (hordeum he-
xasticum L.), destinado al forraje y a la alimentacién humana ya que
se consideraba sano y muy alimenticio (CoL., 2, 9, 14: salubrius... nec
aliud in egenis rebus magis inopiam defendit). Parece que fue el primer
cereal cultivado en gran escala (J. ANDRE, L’alimentation..., pag. 52).
Otra clase de cebada: hordeum galaticum (hordeum distichum L.), apare-
ce también en CoL. (ibid., 16), para usos muy similares y en PaL., II 4, etc...

12 Es éste el altramuz destinado al consumo, asi como en otro capitulo
préximo (ibid., cap. 9) trata del dedicado al abono. El titulo de ambos,
con cierto defecfo en la composicién, es idéntico, mientras en el indice
general del libro aparecen especificadas, en los titulos, las dos utilizaciones.
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VI

A finales de este mes se sembrard el
guisante en tierra suelta y ligera, y en un
lugar teniplado; se da bien en clima hu-
medo. Basta esparcir por yugada cuatro modios, o incluso
tres.

La siembra
del guisante

VII

Ahora se hace la siembra del sésamo
del sésamo y 1 suelo mullido o en sablén graso, o bien
la roturacién  €n tierra sedimentaria. Convendra sem-
de los campos  brar por yugada de cuatro a seis sexta-
para aifalfa \ioq A \ltimos del presente mes se ara-

rdn por primera vez los campos que van a destinarse a
alfalfa.

La siembra

VIII

Se realiza ahora la primera sementera
de la veza y del fenogreco cuando se siem-
bran para pasto. Siete modios de semilla
de veza y otros tantos de fenogreco ocu-
paran una yugada.

El forraje se obtiene por siembra de la cebada caballar
en un terreno de cultivo anual y abonado. Se echan diez
modios por yugada hacia el equinoccio a fin de que ad-

La siembra
de la veza,
el fenogreco y
plantas forrajeras

13 «Pisum» (Pisum arvense L.), una variedad de guisantes (ANDRE,

Léxique...).
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quiera vigor antes del invierno. Si se pretende que sirva
habitualmente de pasto, la produccién llegara hasta mayo;
pero si ademas se recoge su grano, hasta primeros de mar-
zo y, a partir de entonces, estara vedado a las bestias.

IX

Durante este mes, hacia mediados, se
sembrard el altramuz para fertilizar las
tierras magras, y, en cuanto esté crecido,
se volteard con la reja y se dejara pudrir cortado .

La siembra
del altramuz

X

Ahora, si se quiere, se pueden lograr
La formacién — nuevos prados. Si hay posibilidad de elec-
de nuevos prados ciGn, se preferird un terreno graso, hu-
y el cultivo de . ,
los ya existentes medecido por el rocio, llano, en suave
pendiente, o bien un valle de configura-
cion similar donde el agua no esté impulsada a precipitarse
inmediatamente ni esté estancada mucho tiempo.
También es posible, sin duda, acondicionar como pra-
dera un suelo suelto y ligero, con tal que se riege.
A tal efecto, hay que desbrozar el terreno en esta época
y dejarlo libre de todo tipo de obstdculos, bien sean plantas

4 Esta recomendacién, ya muchas veces citada por Paladio (por ejem-
plo, en I 6, 14; IX 2 etc.) supone el empleo de los llamados «abonos
verdes» de uso actual. El altramuz y la veza todavia se siembran hoy,
como aportadores de nitrogeno, espesos mediante una labor de arado
antes de madurar con lo que se acelera la descomposicién de la materia
vegetal con mayor formacién de humus (cf. J. M. Albareda - A. Hoyos,
Edafologia, Madrid, 1961, pdgs. 303-304).

~
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muy feraces y fuertes, o arbustos. A continuacién, cuando
se haya labrado y mullido con repetidas aradas, una vez
que se aparten las piedras y se deshagan los terrones a he-
cho, se abonara en el cuarto creciente con estiércol fresco.
Se vigilard con suma atencién que no sea pisado por las
pezufias de las bestias, sobre todo cuando estd humedo,
para evitar que al marcar sus huellas en sitios mullidos
dejen el suelo desnivelado.

Por lo demas, si el musgo recubre las praderas anti-
guas, hay que arrancarlo y esparcir precisamente en las
zonas rozadas semillas de heno, y, ademads, debe echarse
ceniza muy a menudo, que da muy buen resultado para
destruir el musgo.

En caso de que una zona se haga estéril por putrefac-
cién, abandono o vejez, se volvera a arar y se nivelard
otra vez de nuevo, dado que los prados estériles conviene
labrarlos muy a menudo. Por el contrario, en una pradera
nueva podran sembrarse nabas y asi que haya acabado su
recoleccion, se realizaran las demas labores que se indica-
ron. Luego se esparcira veza mezclada con semilla de he-
no. En cambio, no debera regarse hasta tanto el suelo ad-
quiera dureza, para evitar que la fuerza de deslizamiento
del agua erosione la tierra labrada que esta poco afianzada.

XI

Durante este mes, en los lugares tem-
plados y maritimos debe realizarse la ven-
La realizacion  dimja; en los frios, hay que hacer los pre-
de la vendimia .
parativos.
En lo tocante al barnizado de pez de
los toneles, habra el siguiente tope: un tonel de doscientos
congios se recubrira con doce libras de pez y, a partir de
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aqui, se ird reduciendo segun se calcule que son mds pe-
queiias.

Por lo demds, se aprecia la madurez para vendimiar
si al exprimir la uva, los granillos que estan ocultos en
el interior de los gajos, o sea, las pepitas, estdn tintas y
hay algunas préacticamente negras; caracteristica ésta que
da la madurez, naturalmente.

Las personas mas cuidadosas mezclan por cada veinte
libras de pez una libra de cera de muy buena calidad, que
da buen aroma y sabor, y, ademas, ablanda suavemente
la pez y no deja que ésta se agriete con los frios. En todo
caso, hay que degustar la dulzura de la pez, ya que con
su sabor amargo estropea frecuentemente los vinos.

XlIl

Abhora en algunos lugares se recoge el

panizo y el mijo. En este tiempo se sem-

La recoleccidn del prarg ]1a alubia de mesa. Se prepararan
panizo y el mijo, .

la siembra de la Y2 las horquillas para la captura de la le-

habichuela de mesa chuza y de los demas intrumentos de ca-

Yy los aparejos 73 para practicarla hacia primeros de oc-
de cetreria tubre

XII1

Se siembra ahora la adormidera en pa-
rajes secos y calurosos. Puede incluso
sembrarse con otras plantas. Se dice que
nace mejor después de haber quemado sus

Las huertas

talos y renuevos '°.
En esta época sera conveniente plantar la col para tras-

15 Esta recomendacion no aparece en el cap. correspondiente de CoL.
(11, 3, 42); en cambio, figura ya en CATON, 38, 4: virgas et sarmenta
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plantarla a comienzos de noviembre; de ésta podra obte-
nerse en invierno el cogollo 16 y en primavera el brécol.

En este mes las zonas de huertas que se tenga intencion
de destinar a la siembra durante la primavera, se deberan
cavar tres pies de profundidad 17y echarles abono en cuar-

to menguante.

A tltimos de mes se sembrara el tomillo, si bien nace
mejor con esquejes, a pesar de que también puede salir
de la semilla. Requiere un terreno soleado, magro y mariti-
mo. Ahora, hacia el equinoccio, se sembrara el orégano.
Desea ser abonado y regado hasta que adquiera vigor. Gusta
de lugares escarpados y pedregosos.

Durante estos dias se siembra la alcaparra. Es muy tre-
padora; con su savia dafia las tierras. Asi, pues, debe sem-
brarse, para evitar que se desparrame muy lejos, en suelo
magro y seco, cercado por una fosa o por una cefiida tapia

. in segete conburito. Ubi eas conbusseris, ibi papaver serito, citado
posteriormente por Pun., N. H. 18, 229 (cf. RODGERs, ed., op. cit.). Este
autor distinguia tres variedades de adormideras cultivadas, aparte de las
silvestres, de uso medicinal (N. H. 19, 168-169). Dioscérides trata exten-
samente acerca de éstas (cf. LAGUNA, op. cit., pags. 412-416) y, sobre
todo, de las caracteristicas y cualidades del opio, extraido de ellas. La
utilizacion de la adormidera no fue exclusiva de la medicina, como mues-
tra el que figure en las obras agronomicas dentro de las hortalizas (CoL.,
11, 3, 42; PAL., ibid.: potest et cum aliis oleribus seminari y sea citada
expresamente por PuiN., N. H. 19, 168, como alimento apud antiquos
utilizado todavia como aderezante del pan entre la gente del campo, uso
que atestigua muy posteriormente A. LAGUNA (op. cit., pag. 414). Pero
esta finalidad alimenticia debia de ser muy escasa en época de Paladio,
que so6lo le dedica estas lineas y una mencién superficial en III 24, 2.
También es sorprendente que no figure en el libro de Veterinaria, pese
a la importancia medicinal del opio.

16 La pella de la col, se designa aqui por el término ofus (cf. notas
alll 24, 6, y V 3, 1).
7 Cf. 1 34, 7.
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de barro; combate por si sola las hierbas. Florece en vera-
no; hacia el ocaso de las Pléyades, la alcaparra se marchita.
A finales de este mes es buena época de sembrar el 3
aftublo y a lo largo del mes se sembrard el mastuerzo y
el eneldo en lugares templados y calurosos; los rdabanos,
en sitios secos; las zanahorias y el perifollo, hacia primeros
de octubre, asi como las lechugas, las acelgas, y el culan-
tro, y en los primeros dias del mes, las nabas y los nabos.

XIv

En el mes de septiembre, hacia pri-
meros de octubre, o bien en febrero, plan-

Los frutales ~ taremos acerolos con un vastago o con

sus huesos. Desde su mas tierna infancia

hay que cuidarlos con mucha atencion. Se
cogerd el vastago arrancandolo con las raices, se untard
en boifiiga de vaca y en barro. Se pondrd en un terreno
graso y recién cavado, metiendo por debajo una capa de
conchas y algas de mar; una gran parte del vastago se in-
troducird en la tierra.

Hay personas que sacan muy pronto las pepitas de los 2
frutos, las secan al sol y, en una tierra grasa y practica-
mente cribada, plantan tres juntas durante el otofio. Se
cree que éstas se cohesionan en un solo arbusto, que debe
ayudarse con riegos continuos y cavas, de forma que ro-
zando superficialmente el suelo se fortalezca su naturaleza
delicada. Después, al cabo de un afio 0 un poco mds tarde,
se transplanta el vastago que procede de la semilla y de
esta forma produce frutos mas dulces.

A ultimos del mes de enero o en febrero la pia de los 3
acerolos prende maravillosamente si se injerta en el mem-
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brillero. Ademas, se injerta con todas las variedades de
manzanos, perales, ciruelos y espinos silvestres, preferible-
mente en una herididura del tronco que de coronilla. Se
protegen por encima con un cesto o0 una maceta de barro
las puas, llenandolas casi hasta la punta de tierra mezclada
con estiércol. Va bien a los acerolos lo mismo que recordé
que era bueno para los manzanos.

Las acerolas se conservardn si se entierran en mijo o
en recipientes recubiertos de pez y tapados 18,

XV

También en este mes se hard la pa-
Los pavimentos vimentacién de las terrazas y los la-

de las terrazas 34115 de la forma que relaté en el mes
y los ladrillos 19
de mayo .

XVI

Se pondra a hervir a fuego lento zu-
El arrope )
de moras mo de mora silvestre. Luego se afiaden
silvestres dos partes de jugo y una de miel, y se
procurard que cuezan mezclados hasta adquirir el espesor
de la miel.

18 pyn., N. H. 15, 47, indica que procedia de Africa, siendo introdu-
cido en Italia por el cénsul Sexto Papinio (36 d. C.). Aunque estos datos
no se consideran hoy exactos (cf. ed., op. cit., el acerolo es de origen orien-
tal y llegé a Italia antes del 14 d. C.), prueban que, en época de Plinio,
todavia se consideraba un arbol exético, recién llegado; s6lo aparece en
el calendario rustico de Cot., 11, 2, 11; 96, un par de menciones sobre
su injerto, pero sin otras noticias sobre el 4rbol. Nuevamente, al haberse
perdido casi totalmente el texto de Gargilio Marcial, es Paladio el agro-
nomo latino qué trata de él con mayor detenimiento.

19 Cf, VI 11, 12, y también en «Junio» (VII 8).
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XVII

Las uvas que se pretenden conservar
se cogeran sanas: sin que estén duras por
verdes ni reblandecidas por maduras, si-
no que tengan un grano transparente al
trasluz y apretado al tacto, con cierta sua-
vidad mollar. Se sacaran las que estan podridas o dafiadas,
sin dejar quedar aquéllas cuyo inexpugnable sabor amargo
resistio frente al dulce calor estival. Seguidamente convie-
ne chamuscar los rabos de los racimos que se han cortado
con pez caliente y colgarlos en un sitio seco, fresco y oscu-
ro, sin acceso de luz.

La conservacion
de las uvas

XVIII

La vid cuyo fruto se pudre por la hu-

La vid medad debe despampanarse por los lados
C’S‘;"‘;l{;’::’ treinta dias antes de la vendimia y deben
por la humedad dejarse exclusivamente las hojas, que al
estar situadas en la cima, la protegen des-

de el vértice del sol excesivo.

XIX

Los dias de septiembre y abril son si-

Las horas .

milares por tener las mismas horas:
Horal .................. XXIV pies
hora II .................. XIV pies

135. — 23
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X pies
VII pies
V pies
IV pies
V pies
VII pies
X pies
XIV pies

XXIV pies.
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II.

I1.

Iv.

VL.

VIIL

VIII

IX.

XI.
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